THE DUAL BOILER™

PROFESIONALNI ESPRESSO
Sage BES 920
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Peéliva priprava

Dokonaly 8alek kavy vyzaduje pfesnou teplotu

a spravny tlak, a to v prib&hu celé doby
extrakce. Srdcem profesiondlni espressa Sage
BES920 je topny systém se dvéma nerezovymi
ohfivadi vody. Samostatny ohfiva¢ vody pro
piipravu espressa s pfesnosti +/- 1 °C

a samostatny ohfiva¢ vody pro tvorbu péry, které
zaji$tuje staly vydej pary v okamziku. Mlzete

tak soucasné pfipravovat espresso pfi optimalni
teploté s dosaZenim maximalni chuti

a pénit mléko. Navic je spafovaci hlava vybavena
topnym télesem, ktery zajistuje, Ze od zacatku do
konce extrakce kévy, nebude v celém systému
kolisat teplota.

Vnitfni vybaveni

Témé¥ viechny profesionalni pfistroje

na pripravu kdvy jsou standardné vybaveny
pretlakovym ventilem. Sage profesionalni
espresso BES920 neni vyjimkou. Tento plné
komeréni prvek vymezuje maximalni tlak,

a to v prubéhu celé extrakce. Tim zabrariuje
moZné hotkosti kavy, ktera se mize objevit

pravé diky chybéjicimu pfetlakovému ventilu, aktiyng prohfivana

kdy dojde ke spaleni kdvy ve filtru. Druhou
funkef pretlakového ventilu je tzv. nizkotlaké
predspafreni. Systém nizkotlakového
predspateni dodéava do sitka vodu o tlaku
pfiblizné 2 az 4. Tim dovoli kavé v sitku
nabobtnat, uvolnit tak aroma a chut, aby

pfi ndsledném plném tlaku byly zajisténa
maximélné rovnomérné extrakce kévy.

Dokonaly 3alek kavy je vysledkem dokonalé
kombinace nékolika vstupnich faktort -

Cerstvé mleté kdvy, spravné upéchované kéavy,
spravného tlaku, pfedehrétého salku

a v neposledni fadé i teploty vody. Kolisdnim
teploty béhem extrakce dochézi ke ztraté pény

a vysledna kéva ztréci svou kréasnou kédvovou
barvu béhem nékolika vtefin. Profesiondlni
espresso Sage BES920 prichézi s inovativni
technologii kontroly teploty v pribéhu celé
extrakce. Elektronicky PID systém zaznamenéva
teplotu v pribéhu celé doby extrakce, vyrovnava
kolisani teploty a zajistuje stabilitu teploty
b&hem celého procesu.

spafovaci hlava

Specidlni funkce

SAGE BES920 patfi ke &pilce ve své kategorii,
a to 1 diky speciélné navrzenym funkeim.
Jednoduse a rychle si tak muZete upravit teplotu
extrahované kévy, tlak pfedspafeni a i dobu
extrakce kévy. Rychly ohfev, plnéni zdsobniku
zpredu i zezadu, programovatelné dévkovani
kévy i nastaveni hodin, automatické spusténi,
moZnost odvépnéni v doméacim prostfedi,
pomticka pro zarovnani a spravného mnoZzstvi
kévy RazorTM atd,, to v3e je jen kratky vydet
vlastnosti a funkei, kterymi je profesionalni
espresso BES920 vybaveno.

Ohftivas vody
na paru




Zakladni popis

- Trojity vyhrivaci systém - 2 nerezové ohrivace
vody a aktivné prohfivand sparovaci hlava

+ 2 samostatné ohrivace vody na pripravu kavy
a generaci pdry umoznuji soucasné pénit mléko
a extrahovat kavu.

- Komeréni 58mm aktivné prohrivand sparovaci
hlava se zabudovanym topnym télesem udrzuje
stalou teplotu pri extrakci kdvy.

« Elektronicky PID systém kontroly teploty
s toleranci +/-1 °C.

+ Regulace tlaku pomoct pretlakového ventilu,
ktery vymezuje maximadlni tlak.

. Systém dvou samostatnych cerpadel
pro pripravu kdvy a generaci pdry

- 2,5l vyjimatelnd nddrzka na vodu
s integrovanym vodnim filtrem

Funkce

« Programovatelnd teplota extrakce kdavy
v rozmezi od 86 - 96 °C

« Programovdni doby extrakce nebo objemu
extrakce, a to jak pro 1, tak 2 sdlky

extrakce, doba extrakce, hodiny g

« Funkce automatického spusténi

-+ 58mm tamper - odnimatelny, praktické ulozeni
v pristroji ‘o

« Bezpecnostni systém zajisteni
s otoénym mechanizmem

- Vyjimatelnd odkapdvaci miska
s indikdtorem Empty Me!




