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Pouzitie tohto navodu

Bezpecnostné pokyny

Dakujeme, 7e ste si vybrali vstavan( rdru znatky SAMSUNG.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje dlezité informdcie o bezpecnosti a pokyny urcené na to,
aby vam pomohli s ovlddanim a starostlivostou o vasu novu rdru. Pred uvedenim rdry

do prevadzky si precitajte tento navod a uschovajte ho pre pripadné dalSie pouzitie.

V texte tohto navodu na obsluhu st pouzité nasledujice symboly:

A\VAROVANIE
Rizikové alebo nebezpecné postupy mozu sposobit vazne zranenie 0s6b, smrt a/alebo
poskodenie majetku.

/\UPOZORNENIE
Rizikové alebo nebezpecné postupy mozu sposobit zranenie 0séb a/alebo poskodenie majetku.

POZNAMKA
Uzitocné tipy, odpordcania alebo informacie, ktoré pomahaju pouzivatelom pri manipuldcii
so spotrebicom.

RUru moze instalovat len kvalifikovany elektrikar. Instalacny technik je zodpovedny za pripojenie
zariadenia k zdroju energie a dodrzanie nutnych bezpecnostnych opatrenti.

Dolezité bezpecnostné pokyny

A\ VAROVANIE
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Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ani s nedostatocnymi
skusenostami a znalostami, ak nie st pod dohladom alebo ak nedostan(
pokyny k pouzivaniu zariadenia od osoby zodpovednej za ich bezpecnost.
Deti by mali byt pod dohladom, aby ste zabezpeili, Ze sa so zariadenim
nebudu hrat.

Prostriedky pre odpojenie musia byt zaclenené do pevného zapojenia

v stlade s prisluSnymi predpismi.

Toto zariadenie by malo byt po instalacii mozné odpojit od napajania.

To mozno dosiahnut zabezpecenim pristupnosti zastrcky alebo dodatocnou
montazou vypinaca na kabel v sulade s prisluSnymi predpismi.

Slovensky 3
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Bezpecnostné pokyny
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Pokial je privodny kabel poskodeny, je nutné, aby ho vymenil vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo ina kvalifikovana osoba. Predidete tak
bezpecnostnym rizikam.

Pri upevneni nemozno pouzivat lepenie, pretoze upevnenie tymto sposobom
nie je povazované za spolahlivé.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a 0soby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami Ci s nedostatocnymi
znalostami a zrucnostami iba, ak st pod dohladom alebo ak st poucené
0bezpecnom pouzivani zariadeni a oboznamené so suvisiacimi rizikami.
Deti sa so zariadenim nesm hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmd vykonévat deti
bez dozoru. Udrzujte spotrebic a privodny kabel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

SpotrebiC sa pri pouzivani zahrieva. Budte opatrni a nedotykajte

sa ohrievacich clankov vndtri rary.

VAROVANIE: Pri pouzivani sa mozu pristupné scasti zahrievat. Udrzujte
malé deti v bezpecnej vzdialenosti.

Nepouzivajte agresivne a abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovove
skrabky na Cistenie dvierok alebo skla rdry. Mohlo by dojst k poskriabaniu
povrchu a naslednému popraskaniu skla.

Ak je spotrebic vybaveny funkciou samocinného Cistenia, je nutné pred
Cistenim odstranit vetky rozliate tekutiny a v rire nesmd pocas parného
alebo samocinného Cistenia zostat ziadne riady. Dostupnost funkcie Cistenia
zavisi od prevedenia modelu.

Ak je spotrebic vybaveny funkciou samocinného Cistenia, moze sa povrch
spotrebica zahriat na vyssiu ako obvyklu teplotu, preto udrzujte deti

v bezpecnej vzdialenosti. Dostupnost funkcie Cistenia zavisi od prevedenia
modelu. PouZzivajte iba teplotnd sondu odpordcand pre tato riru.

(Len modely s teplomerom na mdso.)

Nie je dovolené pouzivat parny Cisti.

VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky je potrebné spotrebic vypniit,

aby nedoslo k irazu elektrickym pridom. Aby nedoslo k prehriatiu, nesmie
byt spotrebi¢ inStalovany za dekorativne dvere.

4 Slovensky
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VAROVANIE: Pri pouzivani sa mozu spotrebi a jeho pristupné scasti
zahrievat. Budte opatrni a nedotykajte sa vyhrevnych clankov. Udrzujte
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov, pokial nie s trvalo pod dohladom.
UPOZORNENIE: Na proces varenia treba dohliadat. Na kratkodoby proces
varenia treba dohliadat neustale.

Ak je spotrebiC v prevadzke, mozu byt dvierka alebo vonkajsie povrchy
hortce. Ak je spotrebiC v prevadzke, mdzu mat pristupné vonkajsie povrchy
vysoku teplotu. Pocas pouzivania sa povrchy mozu zahriat.

Zasunte rost na miesto vyCnievajdcimi
dielmi (zarazkami na oboch stranach)
smerom dopredu, aby rost zaistoval
potrebnd oporu pri velkej zatazi.

/N UPOZORNENIE
Ak bola rura pri preprave poskodena, nepripajajte ju. Spotrebi¢ moze
k zdroju napéjania pripojit len kvalifikovany elektrikar. V pripade

poruchy alebo poskodenia sa nepokusajte spotrebic pouzivat.

Opravy moze vykonavat iba opravneny technik. Neodborné oprava moze vazne ohrozit vés aj dalsie
osoby. Ak je nutné raru opravit, obratte sa na servisné stredisko spolo¢nosti SAMSUNG alebo
na predajcu.

Elektrické vedenia a kable sa nesmu riry dotykat.

Rura musi byt k zdroju napajania pripojena pomocou schvaleného elektrického istica alebo poistky.
Nikdy nepouZivajte pripojky s viacerymi zasuvkami ani predlZzovacie kable.

Pocas opravy alebo Cistenia je potrebné vypnit napéjanie spotrebica.
Pri pripajani elektrickych zariadeni do zasuviek v blizkosti riry postupujte opatrne.

Ak je tento spotrebic vybaveny funkciou pre parné varenie, nepouzivajte ho, ak je nadrzka na vodu
poskodend. (Iba model s parnou funkciou.)

Ak je nadrzka na vodu prasknuté alebo poskodend, spotrebi¢ nepouzivajte a kontaktujte miestne
servisné stredisko. (Iba model s parnou funkciou.)

Tato riraje urend ba na domécu pripravu pokrmov.

Pocas prevadzky su vnitorné povrchy riry velmi hortice a mozu spdsobit popaleniny. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov ani vnitornych povrchov rdry, kym dostatocne nevychladnd.

Do rury nikdy nevkladajte horlavé materidly.
Povrchy riry sa zahrievaju, pokial je spotrebic pouzivany pri vysokych teplotach alebo dlhsiu dobu.

Pri priprave pokrmov zachovavajte opatrnost pri otvarani dvierok rdry, pretoze horuci vzduch a para
mozu rychlo unikndt von.

Pri priprave pokrmov obsahujlcich alkohol sa alkohol moze v désledku vysokych tepl6t vyparit
a pary mozu vzplanit, ak sa dostant do kontaktu s hortcou sti¢astou rury.

Z bezpecnostnych dévodov nepouzivajte tlakové Cistiace pristroje na vodu alebo paru.
Pocas prevadzky riry by sa deti nemali dostat do jej blizkosti.

Zmrazené potraviny, napriklad pizzu, je nutné pripravovat na velkom roste. Pri pouziti pekaca méze
dojst k jeho deformacii v dosledku velkého rozdielu teplot.

Ak je rira horlca, nelejte na jej dno vodu. Mohlo by dojst k poskodeniu smaltovaného povrchu.

Pocas varenia musia byt dvierka rury zatvorené.
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Bezpecnostné pokyny

Nezakryvajte dno rdry alobalom a neukladajte na ne Ziadne pekaca ani nadoby. Alobal izoluje Spravna likvidacia vyrobku (odpadné elektrické a elektronické zariadenia)

teplo, ¢o moZze viest k poskodeniu smaltovanych povrchov a neuspokojivom vysledkom pri

varen.
2 Ovocna Stava zanechdva Skvrny, ktoré nemozno zo smaltovanych povrchov rdry odstranit. Pri (Plat,l ! kraJ|r.1ach so’sysvtemam| zberu tr|edeneh(l) c?Fjpadu) T?t? ozr}aceme
N na vyrobku, jeho prislusenstve alebo dokumentacii znamena, Ze vyrobok
§< priprave vlhkych kolacov pouzivajte hlboky plech. ajeho elektronické prislusenstvo (napriklad nabfjacka, ndhlavné stprava,
2 Nekladte nadob L ; ¢ dvierka USB kébel) je po skonceni Zivotnosti zakézané likvidovat ako bezny
> ekladte nadoby na pecenie na otvorene dvierka rury. komunalny odpad. Aby ste zabranili moznym negativnym dopadom na
§ Deti sa nesmui pohybovat v blizkosti dvierok, ak ich otvérate alebo zatvarate, pretoze by do nich Zivotné prostredie alebo zdravie ludi spésobenym nekontrolovanou
é mohli narazit alebo si do nich privriet prsty. likvidaciou, oddelte zariadenie od ostatnych typov odpadu a zodpovedne

ich zrecyklujte na dcel udrzatelného vyuzivania druhotnych surovin.
Na dvierka nestupajte, neopierajte sa o ne, nesadajte na ne ani na ne nekladte tazké predmety. Domaci pouzivatelia by si mali od predajcu, u ktorého zariadenie zakupili
Neotvérajte dvierka zbytozne velkou silou. _ alebo prislusného Uradu vyZiadat informécie, kde a ako m6Zu tieto

o B ) o L ‘ zariadenia odovzdat na ekologicky bezpecnu recykléciu. Firemni
VAROVANIE: Neodpdjajte spotrebic od zdroja napajania ani v pripade, Ze je uz proces varenia pouivatelia by mali kontaktovat dodévatela a skontrolovat véetky
podmienky kipnej zmluvy. Toto zariadenie a jeho elektronické

prislusenstvo nesmie byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym
VAROVANIE: Pri vareni nenechévajte dvierka riry otvorené. odpadom.

ukonceny.

Viac informécii 0 zavazkoch spolocnosti Samsung k Zivotnému prostrediu a o povinnostiach
v stvislosti s konkrétnym produktom vyplyvajlcich z requldci, ako je REACH, najdete na:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcia automatickej Gspory energie

= Ak pocas prevadzky spotrebica nebude po urcitl dobu zaznamenané Ziadna akcia zo
strany pouzivatela, dojde k jeho vypnutiu a prechodu do pohotovostného rezimu.

» Svetlo: Pocas varenia mozete osvetlenie riry vypnut stlacenim tlacidla "Oven
light" (Osvetlenie rury). V zaujme dspory energie dojde k vypnutiu osvetlenia riry
po niekolkych minGtach po zacati programu pripravy pokrmu.

6 Slovensky
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v 7 .
InStaldcia
A VAROVA_N!E _ . ‘ o Prislusenstvo
Tato rdru smie inStalovat len odborny elektrikar. InStalujlci pracovnik je zodpovedny za pripojenie Rura je dodavand s roznym prisludenstvom, ktoré vam méze ulahtit pripravu réznych typov
spotrebica k zdroju napéjania v stlade s prislusnymi bezpe¢nostnymi predpismi. pokrmov.
Doddavané siciastky

Uistite sa, Ze balenie spotrebica obsahuje vsetky stciastky a prislusenstvo. V pripade problémov
srurou alebo jej prislusenstvom sa obratte na miestne zakaznicke stredisko spolo¢nosti Samsung

alebo na svojho predajcu. f_’;
=

Prehlad riiry &

01 —e >/

02 Hiboky plech * Ihla na opekanie

04 \ Ihla na opekanie Teleskopické vysuvy * Oddelovat

s drziakom *
~ YV Y
Teplotna sonda * 2 skrutky (M4 L25) Instalacné drzadla
010vladaci panel 02 Rukovat dvierok 03 Horné dvierka

POZNAMKA

Dostupnost prislusenstva s hviezdickou (*) zavisi od modelu rdry.

04 Hlavné dvierka

Slovensky 7
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InStalacia
K inStaldcii rry si pripravte A VAROVANIE
Dbajte na to, aby nedoslo potas instalécie k priskripnutiu alebo skriteniu pripojovacieho
kabla, alebo aby sa nedostal do kontaktu s hortcimi ¢astami rdry.
@:DB=S

Instalacia do skrinky

Priinstaldcii rary do vstavanej skrinky musia plastové a lepené povrchy odolavat teplotém az 90° C
Krizovy skrutkovac Vitatka a priliehajuce diely ndbytku musia odolavat teplotdm az 75° C. Spolo¢nost Samsung neprebera
ziadnu zodpovednost za poskodenie ndbytku vplyvom tepla.
. . . Je potrebné zabezpecit dostatocnt ventildciu riry. Na Gcely ventilacie je medzi spodnou policou
Pripojenie k Zdr0Ju énergie skrinky a nosnou stenou nutné ponechat medzeru priblizne 50 mm. Pokial je rira inStalovana pod
varnd dosku, je nutné dodrzat inStalacné pokyny varnej dosky.
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Zapojte rdru do elektrickej zasuvky. Pokial spotrebit
nie je pripojeny do siete pomocou zastrcky, musi byt

dodany viacpdlovy odpojovac (s minimalne 3 mm Pozadované montaZne rozmery

priestoru medzi kontaktmi), aby boli splnené Radra (mm)
bezpecnostné predpisy. Napéjaci kabel musi byt
dostatotne dlhy a musf spliiat $pecifikéciu HO5 RR-F A 560 G Max. 506
01 02 03 alebo HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm2. B 175 H Max. 494
01 HNEDY alebo CIERNY C 370 I 21
02 MODRY alebo BIELY D Max. 50 J 549
03 ZLTOZELENY E 595 K 572
Menovity prad (A) Minimalna plocha prierezu F 595 L 550
10<A<16 1,5mm?
16<A<25 2,5mm?

Na Stitku umiestnenom na rire skontrolujte vystupné Specifikacie. Pomocou skrutkovaca
otvorte zadny kryt rdry a uvolhite skrutky na kablovej svorke. Nasledne pripojte napéjacie kable
k prislu$nym svorkam. Rura je uzemnend cez svorku (=). Ako prvy musi byt pripojeny zelenoZlty
kabel uzemnenia, ktory musi byt dlh3i ako ostatné kéble. Ak je rtira pripojené k sieti pomocou
zastrcky, musi tato zastrcka zostat pristupnd aj po instalécii riry. Spolo¢nost Samsung neprebera
Ziadnu zodpovednost za nehody spésobené chybajlicim alebo chybnym uzemnenim.

8  Slovensky
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Vstavana skrinka (mm) InStalacia rdry

A Min. 550 Medzi rirou a jednotlivymi stenami skrinky musi

B Min. 560 byt ponechané medzera (A) minimélne 5 mm.

C Min. 50

D Min. 590 - Max. 600

E Min. 460 x Min. 50
POZNAMKA Z
Vstavand skrinka musi mat vetracie otvory (E) g
pre odvod tepla a zaistenie cirkulacie = — Zaistite najmenej 3mm medzeru (B), aby sa ®
vzduchu. B dvierka hladko otvérali a zatvarali.

— H !

Spodna skrinka (mm) _|¢ ]‘[ _’l
A Min. 550 <

B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50

Zasunite ruru do skrinky a pevne ju na oboch
stranach pripevnite dvoma skrutkami.

POZNAMKA

Vstavana skrinka musi mat vetracie otvory (D)
pre odvod tepla a zaistenie cirkulacie vzduchu.

Slovensky 9
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InStalacia Pred pouzitim

Po dokoncenf instalacie odstréante ochrannt féliu, pasku a iny obalovy materiél a vyberte Uvodné nastavenia
prislusenstvo z vnUtornej ¢asti rary. Pred demontéZou rdry zo skrinky najprv odpojte napajanie
a nasledne uvolnite dve skrutky po oboch stranach rary.

Ked'rdru prvykrat zapnete, objavi sa na displeji predvoleny cas ,12:00" a ¢islo oznacujlce hodiny
(,12) bude blikat. Postupujte nasledovne, ak chcete nastavit aktuélny cas.

A VAROVANEE 1. Vo chvili, ked'blika &islo oznatujiice tas
Pre beznl prevéadzku je nutné zaistit ventilaciu rary. Vetracie otvory nikdy nezakryvajte. R v hodinach, ototte ovlddacim kolieskom
o ‘ (pravym) pre nastavenie spravnej hodiny,
POZNAMKA apotom stla'cte OK, aby ste sa presunuli
na nastavenie minut.

- Vzhlad rdry sa moze liSit podla modelu.
_g_ = 2. Vo c'h\1/|l|, ked bl|vka uslf) OZf?aCUJU.Ce Cas
e oK v minUtach, otocte ovladacim kolieskom,
E..f ak chcete nastavit minty, a potom stlacte OK.
3

Ked'budete chciet nabudtce zmenit nastavenie Casu,
stlatte na 3 sekundy tlatidlo (@) a postupujte
podla vyssie uvedenych krokov.

10 Slovensky
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Zapach nového spotrebica

Prislusenstvo

Pred prvym pouzitim rury vycistite vnitorny priestor, aby ste odstranili zapach nového spotrebica.

1. Vyberte z riry vSetko prislusenstvo.

2. Nechajte ruru bezat po dobu jednej hodiny v programe Convection (Teplovzdusny ohrev)
na 200 ° Calebo Conventional (Obojstranny ohrev) na 200 ° C. Tak bude zabezpecené
vypalenie vSetkych pripadnych latok pouzitych pocas vyroby.

3. PodokonCeni vypnite riru.

Sikovny bezpetnostny mechanizmus

Ak otvorite dvierka pocas prevadzky rury, rozsvieti sa svetlo rdry a zastavi sa ako ventildtor,
tak vykurovacie prvky. U¢elom je zabranit fyzickym zraneniam, ako st popéleniny, a tiez
zabranit zbytocnym stratdm energie. Ak k tomu dojde, jednoducho zatvorte dvierka a rira
bude dalej normélne fungovat, pretoze nejde o poruchu systému.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte prislusenstvo teplou vodovu, Cistiacim prostriedkom
a makkou Cistou handrickou.

e Vlozte prislusenstvo v spravnej polohe
dordry.

» Medzi prislusenstvom a dnom riry alebo inym
prislusenstvom zachovajte priestor minimalne
Tem.

» Privyberaniriadu a/alebo prislusenstva z riry
postupuijte opatrne. Hortce pokrmy alebo
prislusenstvo mozu sposobit popalenie.

Prizohrievani mdze dochadzat k deformacii
prislusenstva. Po vychladnuti bude obnoveny
jeho povodny vzhlad a vlastnosti.
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01 Uroveri1 02 Uroveri2

03 Uroveri3 04 Uroveri 4

05 Uroveri5

Zakladné pouzivanie

Pre dosiahnutie lepsich vysledkov pri vareni sa oboznamte s funkciami jednotlivého prislusenstva.
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Velky rost Velky rost sliZi na grilovanie a opekanie pokrmov. Rost
vkladajte vystupkami (zardzkami na oboch stranach) smerom
dopredu tak, aby smerovali k zadnej Casti rary.

Maly rost * Mozno ho pouzit v kombinacii s nddobou na odkvapkavanie,

ktord zabraruje odkvapkavaniu tekutin na dno rary.

Plech na pecenie (hibka: 20 mm) sl(izi na pripravu kolacov,
susienok a dalSieho peciva. Vkladajte ho skosenou stranou
smerom dopredu.

Plech na petenie *

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 11
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Pred pouzitim

Univerzélny plech * Univerzalny plech (hibka: 30 mm) sli7i na varenie a peenie. Teleskopické vysuvy * Plech vlozite na teleskopické vysuvy nasledujdcim spdsobom:
Pouzivajte ho v kombindcii s nddobou na odkvapkavanie, aby ste 1. Vytiahnite teleskopické vysuvy von z rdry.
zabranili odkvapkavaniu tekutin na dno rary. 2. Umiestnite plech na vysuvy a zasufte ich do

rary.

Vkladajte ho skosenou stranou smerom dopredu. . .,
3. Zatvorte dvierkardry.

Hlboky plech * Hlboky plech (hlbka: 50 mm) sld7i na petenie s nddobou na
odkvapkavanie alebo bez nej. Vkladajte ho skosenou stranou Oddelovac Oddelovat je urteny na oddelenie riry do dvoch oddielov.
smerom dopredu. PouZzivajte oddelovac v rezime Dual cook.
Ihla na opekanie * Ihla na opekanie slzi na grilovanie potravin, ako je napr. kuracie maso. Teplotné sonda * Teplotna sonda na maso meria vndtornd teplotu mdsa pri
Ihlu na opekanie pouZzivajte iba samostatne v rovni 4, kde je k dispozicii vareni. Pouzivajte iba teplotnid sondu na maso dodavanu
) adaptérihly. Pri grilovani odskrutkujte a zlozte rukovat ihly. srurou.
(0]
3
Se Ihla na opekanie Nadobu na odkvapkavanie Stavy zasurite do Urovne 1alebo ju v pripade A VAROVANIE
:': v o vy . . . v ’ , v .
3 S vacsej porcie mdsa polozte na dno riry. Prislusenstvo na opekanie « Uistite sa, Ze rukovat ihly na opekanie je spravne nasadena. Budte pri pouziti ihly na

je odporti¢ané pouzivat pre maso s hmotnostou max. 1,5 kg. ) ) T e .
opekanie opatrni. Hroty a ihlice st Spicaté a ostré, takZze mo6zu sposobit zranenie!

1. Napichnite maso na razen. Pre lahSie napichovanie raziia  |hlu na opekanie vyberajte v rukaviciach, pretoze je velmi hortica a mohli by ste sa popalit.
naskrutkujte na tupy koniec rukovat.

2. Okolo mésa rozlozte predvarené zemiaky a zeleninu.

3. Nasurite drZiak do strednej Grovne prelisom v tvare "V" smerom
dopredu. Polozte razen na drziak Spicatym koncom smerujicim
dovnutra rury a zlahka ho zatlacte, az sa hrot razfia zasunie
do otacacieho mechanizmu v zadnej Casti rary. Tupy koniec
razia musi byt poloZeny v prelise v tvare "V". (RaZen je vybaveny

® roznamka
Dostupnost prislusenstva s hviezdickou (*) zavisi od modelu riry.

k dvierkam rdry, aby branili vysunutiu raziia smerom dopredu.
Sluzia tiez ako nasada rukovéte.)

4. Pred varenim rukovat odskrutkujte.

5. Poskoncenivarenia rukovat naskrutkujte spat, aby ste si ulahcili
vytiahnutie ihly z drziaka.

12 Slovensky
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Flexibilné dvierka Ako pouZivat celé dvierka

1. Uchopte Cast rukovate, kde nie je pdka, a potom

Tato rdra ma jedinecné flexibilné dvierka, ktoré majt uprostred péanty, takze pre pristup
za fu potiahnite.

do horného oddielu staci otvorit len hornt polovicu. Ak vyuzivate funkciu Dual Cook, mate
ovela lahsi pristup k hornému oddielu rdry, a to pri vacsej energetickej efektivnosti.

Ako pouzivat horné dvierka

1. Uplne stlacte paku klucky. 2. Tymsaotvoria celé dvierka, ako je

znézornené.

O
I
@
=%
°
s}
c
Ne¢
=7
=r
S

/\ UPOZORNENIE
Pri otvarani celych dvierok sa uistite, ze drzite
rukovat za cast bez paky. Ak by ste paku stlacili
pocas otvérania dvierok, mézu sa horné dvierka
otvorit a sposobit fyzické zranenie.

2. Zatiahnite za rukovat.

~
)

S
4 3. Tymsaotvoria len horné dvierka,
ako je znézornené.
POZNAMKA
= Na horné dvierka nekladte tazké predmety ani na ne nevyvijajte nadmern silu.
\ » Nedovolte detom hrat sa s hornymi dvierkami alebo na nich.

Slovensky 13
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Pred pouzitim

Mechanicky zamok (len pre prislusné modely)

Rezim Dual cook

Montaz

wyznod paid

. Vlozte tenku cast (A) mechanického

zadmku do zodpovedajlcej drazky
rukovate zamku, ako je zndzornené
na obrazku.

. Utiahnite skrutku na rukovéti zamku.

Povolte a vyberte skrutku z rukovate
zamku.

Ak chcete otvorit dvierka, lahko
nadvihnite packu zamku, ¢imich
odomknete. Potom dvierka otvorte.

Ak chcete dvierka zamknUt, jednoducho
ich zatvorte. Mechanicky zamok dvierka

automaticky zablokuju.

HornU a spodnd Cast mozete vyuzit na pripravu dvoch réznych receptov, alebo si jednoducho

mozete vybrat jeden oddiel.

IR

/2/;

A

\_

VloZte oddelovac do rovne 3, aby ste rozdelili riru
do dvoch oddielov. Rira oddelovac detekuje
av predvolenom nastaveni aktivuje horny oddiel.

POZNAMKA

Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi od receptu.
Dalgie informécie najdete v ¢asti Inteligentné
varenie v tejto prirucke.

14 Slovensky
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Obsluha

Ovladaci panel

Predny panel je dostupny v réznych prevedeniach, materialoch a farbach. V ramci
zvySovania kvality moZe bez predchadzajiceho ozndmenia dojst k zmene vzhladu rdry.

02 04 06 08 10
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|| |
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01 Volba rezimu

Otocenim zvolite rezim varenia alebo funkciu.

02 Rychle predhriatie
(iba
u prislusnych
modelov)

Rychle predhriatie zahrieva ruru rychlo na nastavenu teplotu.

e Stlacenim tlacidla zapnete/vypnete moznost Rychle predhriatie.

e Kdispozicii iba v rezime Single.
» Nefunguje pre teploty nastavené na menej ako 100 ° C.

03 Casovat

Casovat vdm pomaha strézit €as alebo dobu prevéadzky pri vareni.

04 Horny/spodny
oddiel

Indikator sa rozsvieti po vlozeni oddelovaca. Podla receptu
mozete zvolit Horny (Upper) alebo Spodny (Lower).

05 Zobrazit Zobraz{ potrebné informécie alebo zvolené rezimy a nastavenia.
06 OK Stlacenim potvrdite zvolené nastavenie.

07 Spat Zrusi sticasné nastavenie, navrat na hlavnt obrazovku.

08 Teplota PouZite na nastavenie teploty.

09 Doba pripravy

Stisnutim nastavite dobu pripravy.

10 Osvetlenie rdry

Stlacenim zapnete alebo vypnete vnitorné osvetlenie rary.
Osvetlenie rary sa zapne automaticky pri zacati prevadzky alebo pri
otvoreni dvierok rdry a po urcitom ¢ase neaktivity sa automaticky
vypne v zaujme Uspory energie.

11 Detsky zamok

Detsky zamok vypne vSetky moznosti ovladania, aby ste predisli
nehodam. Stéle ale mozete rdru vypnut pretocenim tlacidla
volby rezimu do polohy Vypnuté. Aktivujte detsky zamok
stlacenim na ovladacom paneli na 3 sekundy, deaktivujte

ho opétovnym stlacenim tiez na 3 sekundy.

12 Volba hodnoty

PouZite na:
= Nastavenie doby varenia alebo teploty.
« Volbu poloZiek pod ponukami hlavnej Grovne: Cistenie,
Automaticka priprava pokrmov, Specidlne funkcie alebo Gril.
« Volbu velkosti porcie pri programoch Automatickej pripravy
pokrmov

POZNAMKA

Displej nemusi spravne reagovat na dotyk, ak mate nasadené plastové alebo kuchynské

rukavice.
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Casté nastavenia

Nastavenie predvolenej teploty a/alebo ¢asu pripravy je spolocné pre vsetky rezimy varenia.
Pre zmenu teploty a/alebo Casu pripravy pre vybrany rezim postupujte podla nizsie uvedenych

krokov.
Teplota
1. Otocte tlacidlom pre volbu rezimu alebo funkcie.
O - & Pre kazdu volbu sa zobrazi predvolena teplota.
o
®
2. Otocte tlacidlom volby hodnoty pre vyber
> pozadovanej teploty.
3. Stlatenim OK potvrdite uskutocnené zmeny.
0K
POZNAMKA

Ak pocas niekolkych sekiind nevykonate dalSie zmeny, za¢ne rdra automaticky varit
s predvolenymi nastaveniami.

Teplotu zmenite tak, ze stlacite tlacidlo ﬂl a postupujete podla vyssie uvedenych krokov.
Presna teplota vnutri riry moze byt merana autorizovanym teplomerom a metédou
definovanou autorizovanou instittciou. Pouzitie inych teplomerov méze spdsobit chybu
merania.

Slovensky

Daba pripravy

alebo funkciu.

pripravy. M6zete nastavit maximalnu
hodnotu 23 hodin a 59 mindt.

4. Stlacenim OK potvrdite vykonané zmeny.

OK

POZNAMKA

e Ak chcete, mdzete varit bez toho, aby ste nastavovali ¢as dokoncenia. V takom pripade zatne
rdra varit pri nastavenej teplote bez nastavenia ¢asu a budete ju musiet vypnut rucne, ked
bude jedlo pripravené.

« Dobu pripravy zmenite tak, Ze stlacite dvakrat tlacidlo @ a postupujete podla vyssie
uvedenych krokov.

1. Otocte tlacidlom volby rezimu, aby ste zvolili rezim

2. Stlacte tlacidlo @ pre volbu pozadovanej doby

9]

3. Pripadne mozno koniec doby pripravy odloZit na
pozadovany c¢as. Stlacte tlaéidlo@ atocenim
zvolte dobu konca varenia. Viac informdcii sa

o dozviete v ¢asti OdloZeny koniec

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 16
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Cas dokonCenia Odlozeny koniec
1. Ototte tlagidlom volby rezimov pre volbu rezimu Funkcia ,Odlozeny koniec” umoziuje pohodlnejsie varenie.
0 alebo funkcie.
@ Variant 1
Predpokladajme, Ze si 0 14.00 vyberiete hodinovy recept a budete chciet ukoncit varenie 0 18.00.
®

Pre nastavenie konca doby pripravy zmefite ¢asovy (idaj Ready At (Dokoncené o) na 6:00 PM. Rira
spusti rezim varenia 0 17.00 a podla nastavenia ho ukon¢i o 18.00.

2. Stlacte dvakrat @ pre volbu pozadovanej doby. L 3 , ) L ,
— Aktudlny ¢as: 14.00  Nastavend doba pripravy: 1hodina Nastaveny koniec doby pripravy: 18.00
) @ Rura spusti rezim varenia 0 17.00 a automaticky ho ukonci 018.00
3. Stlatenim OK potvrdite vykonané zmeny. | | | | |
oK 2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm
Varianta 2
POZNAMKA Aktualny ¢as: 14.00  Nastavend doba pripravy: 2 hodiny Nastaveny koniec doby pripravy: 17.00
» Ak chcete, mdZete varit bez toho, aby ste nastavovali dobu pripravy. V takom pripade za¢ne rira Rdra spusti rezim varenia 0 15.00 a automaticky ho ukon&i 0 17.00.

varit pri nastavenej teplote bez nastavenia ¢asu a budete ju musiet vypnut ru¢ne, ked bude jedlo
i | I—I |
» Dobu pripravy zmenite tak, Ze stisnete tlaéidlo@ a postupujete podla vyssie uvedenych krokov. | | | |

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

/N UPOZORNENIE

» Funkcia OdloZeny koniec nie je dostupna v rezime Dual cook.
« Uvarené pokrmy nenechdvajte v rire prilis dlho. Mohli by sa pokazit.

Slovensky 17
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Vymazanie doby pripravy
Nastavenu dobu pripravy mézete vymazat. To sa hodi, ak chcete kedykolvek pocas
pripravy rucne vypnut raru.

1. Pocas pripravy pokrmu stlacte tlacidlo @,
aby ste zobrazili zostavajlcu dobu pripravy

2. Otocte tlacidlom a nastavte dobu pripravy
na,00:00". Pripadne mdzete jednoducho stlacit

® s

3, Stlacte OK.

OK

POZNAMKA

V rezime Dual cook musite najprv vybrat horny alebo spodny oddiel, podla toho, pre ktory chcete
vymazat dobu pripravy.

Vymazanie ¢asu dokonéenia
Nastaveny ¢as dokoncenia méZete vymazat. To sa hodi, ak chcete kedykolvek pocas pripravy
rucne vypnat raru.

1. Pocas pripravy pokrmu dvakrat stlacte @
pre zobrazenie nastaveného ¢asu dokoncenia.

2. Otocte tlacidlom volby hodnoty a nastavte ¢as
— dokoncenia. Pripadne mozete jednoducho stlacit

® il

3, Stlacte OK.

0K

POZNAMKA

V rezime Dual cook musite najprv vybrat horny alebo spodny oddiel, podla toho, pre ktory chcete
vymazat dobu pripravy.

18  Slovensky
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ReZimy varenia (okrem grilu)

1. Otocte tlacidlom pre volbu
reZimu varenia.
2. Vpripade potreby nastavte dobu varenia
alebo teplotu. Viac informacii néjdete v
tasti Casté nastavenia.

3. Pripadne mozete ruru rychlo predhriat.
Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo [ss]
anastavte cielovu teplotu. Na displeji sa
zobrazi prislusny indikator [ss] .

Rura sa zacne predhrievat, kym vnitorna teplota
nedosiahne cielové hodnoty. Ked'bude predhriatie
hotové, ikona zhasne a ozve sa pipnutie. Predhriatie
je odporucané pri vsetkych rezimoch varenia,
pokial nie st instrukcie v recepte iné.

POZNAMKA

Dobu varenia a/alebo teplotu mézete menit pocas
pripravy jedla.

ReZim Dual cook

Dodavany oddelova¢ mézete vyuzit na rozdelenie rary na horny a spodny oddiel. To mozete
vyuZit na zapnutie dvoch roznych rezimov varenia zaroven, alebo si jednoducho mézete vybrat
len jeden oddiel.

1. VloZte oddelovac do Urovne 3,
aby ste rozdelili riru do dvoch oddielov.

2. Ototte volitom reZimov, aby ste zvolili rezim
varenia

MbZete zvolit Gril, Teplovzdusny ohrev

a Teplovzdusny ohrev zhora v hornom

oddieli, a Teplovzdusny ohrev,

Teplovzdusny ohrev zdola a Ohrev zdola v

spodnom oddieli.

3.Stlacenim Ezvolite horny oddiel a stlacenim IEI

zvolite spodny oddiel.
lkona ’sa objavi pri zvolenom oddieli.

4.V pripade potreby nastavte dobu
varenia alebo teplotu. Viac informdcii
najdete v ¢asti Casté nastavenia

Slovensky
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POZNAMKA

Dostupnost reZimu Dual Cook zavisi od rezimu varenia. Dal3ie informécie najdete

v Casti Inteligentné varenie v tejto prirucke.

Varenie s teplotnou sondou
Teplotna sonda meria vnitornd teplotu masa pocas varenia. Ked'teplota dosiahne
cielov( teplotu, rdra sa zastavi a dokonci varenie.

e Pouzivajte iba teplotnd sondu na maso dodavanu s rdrou.
e Ak je zapojend sonda na maso, nemdZzete nastavit dobu pripravy.

20 Slovensky

5. Ked budete hotovi, stlacte OK.

Rura sa zacne predhrievat, kym vnitornd
teplota nedosiahne cielové hodnoty.

Predhriatie je odportcané pri vsetkych
rezimoch varenia, pokial nie st inStrukcie
vrecepteiné.

1. Stlac¢enim tlacidla na paneli funkcii vyberte

rezim varenia.

2. Vlozte Spicku teplotnej sondy na mdso do stredu
masa, ktoré chcete uvarit. Uistite sa, Ze gumova

rukovét nie je zasunuta.

3. Zasurite konektor sondy do zasuvky na lavej stene.
Uistite sa, Ze sa na displeji zobrazuje indikéator
sondy /7 s aktualnou teplotou stredu mésa.

4. Otacanim tlacidla volby hodnét (tlacidlo napravo) nastavte
o vnutorny teplotu mésa.

5. StlaCenim tlacidla OK zahdjite varenie. Ked'
vnltornd teplota mdsa dosiahne nastavenu
oK teplotu, rdra varenie ukonéi a prehra melédiu.

A VAROVNANIE
» Aby ste predisli poSkodeniu, nepouzivajte sondu na maso s ihlou na raznenie.
» Podokonceni varenia je teplotna sonda velmi hortca. Aby ste predisli popéleniu,
pouzite na vybratie jedla z rdry ochranné rukavice.
POZNAMKA

Nie vsetky rezimy podporuju pouzitie teplotnej sondy na maso. Ak pouzijete teplotnd sondu
na maso v nepouzitelnych rezimoch, bude blikat indikator aktuélneho rezimu. V takom
pripade teplotnd sondu na méso okamzite vyberte.
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Rezimy varenia (okrem grilu)

Rezimy varenia s hviezditkou (*) st k dispozicii pre rychle predhrievanie
a deaktivované pre teploty nastavenej na menej ako 100 ° C.

ohrev)

Rozsah teploty (°C) Odpordtans
Rezim Dual teplota
Single - - (°Q)
Horny Spodny
*30-250 40-250 40-250 170
Convection | Teplo je vytvarané zadnym tepelnym ¢lankom a je
(Horkovzdusny | rovnomerne rozvadzané teplovzdusnym ventilatorom.

Tento rezim pouZivajte na peCenie v roznych drovniach
stcasne.

PRO

Rozsah teploty (°C) Odporti¢ana
Reim Dual o
Single , . ¢
Horny Spodny
80-200 - - 160

Pro-Roasting
(Profesionélne

V rezime Pro-roasting dojde k spusteniu automatického cyklu

predhrievania, pokial nebude dosiahnuta teplota 220 ° C. Nasledne
bude spusteny horny tepelny ¢lanok a teplovzdusny ventildtor pre
opecenie pokrmu, ako je napriklad maso. Po opeceni sa bude maso

Conventional

*30-250 - - 200

Teplo je vytvarané hornym a spodnym tepelnym ¢lankom. Tento

pecenie) varit pri nizSich teplotach. Tento rezim pouZivajte pre spracovanie
hovédzieho alebo hydinového mésa alebo ryb.
30-250 40-250 40-250 170
V rezime Eco convection je vyuzivany optimalizovany systém
vyhrievania pre Usporu energie pri priprave pokrmov. Doba pripravy
sa mierne predlZuje, ale vysledky pripravy pokrmu zostavaju
Eco rovnaké. Majte na pamati, Ze tento rezim nevyzaduje pouzitie
convection predhrievania.
@IO (Usporny POZNAMKA
teplg;is:)ény * ReZim vyhrievania ECO convection je podla

smernice EN60350-1 pouzivany na urcenie triedy
hospodarnosti.

» Vrezime Dual Cook nemozno rezim Eco
Convection nastavit na hornd a spodnu ¢ast
stcasne.

_ (Konven¢ny) | rezim pouZivajte pri beznom peceni. Je vhodny pre pouZitie
s vacsinou druhov jedal.
*40-250 40-250 - 190
— Top heaF + Teplo je vytvarané hornym tepelnym ¢lankom a je rovnomerne
@ (TColnvecdtlgn , | rozvadzané teplovzdusnym ventildtorom. Tento rezim pouzivajte
oehprgxhgfg)y pre pecenie pokrmov, pri ktorych je Ziaduce vytvorenie chrumkavej
korky na hornej strane (napriklad méso alebo lasagne).
Bottom heat *40-250 - 40-250 190
@ (;eccfg\‘/’;gﬁi;:‘, Teplo je vytvéarané spodnym tepelnym élankom a je rovnomerne
ohprev ; dola)y rozvéadzané teplovzdusnym ventilatorom. Tento rezim mozete

pouzivat pre pizzu, chlieb alebo kolace.

Bottom heat
(Ohrev zdola)

100-230 - 40-250 190

Teplo je vytvarané spodnym tepelnym clankom. Tento rezim
pouZzivajte na konci pecenia alebo varenia pre dopecenie spodnej
Casti kolaca alebo pizze.
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ReZimy varenia (gril)

Rezim Dual Cook

1. Ototte tlatidlom rezimov na volbu .

2. Otocte volicom hodnét a vyberte bud Velky gril
(Large grill, G 1), alebo Usporny gril (Eco grill, G 2)
a potom stlacte OK.

3. Otocte volicom hodnét pre nastavenie teploty
a potom stlacte OK.

Grilovanie v rezime Dual Cook je uZito¢né pre malé porcie, pretoZe éetri energiu. Standardne
je k dispozicii len moznost Velky gril (Large grill) v hornej Casti, pretoze rira pouziva iba horny

vykurovaci prvok.

—

===

L
|
L $§\\ {

22 Slovensky
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1. Vlozte oddelovac do Urovne 3 pre aktivaciu rezimu
Dual cook.

2. Otocenim tladidla rezimov vyberte
Standardne je automaticky vybrany len Velky
gril (Large grill, G1).

3. Otocte tlacidlom volby hodndt pre nastavenie
teploty a potom stlacte OK.

ReZimy varenia (gril)

Rozsah teploty (°C) Odporti¢ana
Rezim Dual teplota
Single (°0)
Horny Spodny
100-270 40-250 - 240
G1 Large grill Teplo je vyZarované na ploche velkého grilu. Tento rezim pouzivajte
(Velky gril) pre zapekanie pokrmov (ako napriklad méaso, lasagne alebo
francuzske zemiaky).
. 100-270 - - 240
Eco grill
G2 (Usporny gril) | Teplo je vyzarované na ploche malého grilu. Tento rezim pouzivajte
u pokrmov, pri ktorych priprave je vyZzadovana nizsia teplota,
napriklad ryb alebo plnenych bagiet.

2018-02-14 7 6:17:18




Rozsah nastavenia teploty v rezime Dual cook

HornU aj spodnt ¢ast mozete pouzivat sicasne pre rozne formy varenia.

V rezime Dual Cook je teplotny rozsah jedného oddielu ovplyvneny nastavenim teploty druhého
oddielu. Napriklad moZnost grilovania v hornom oddieli bude obmedzena prevadzkou v spodnom
oddieli, pokialide o teploty varenia. Oba oddiely vSak obmedzuju nastavenie teploty na minimalne
40 amaximélne 250° C.

Horny oddiel je obmedzeny na (°C)

Ak je Spodny

nastaveny na (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Akje Horny Spodny oddiel je obmedzeny na (°C)

nastaveny na (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250
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Obsluha

Ukoncenie varenia

Specialne funkcie

Pocas varenia otocte tlacidlom na poziciu 0
Rura sa pocas niekolkych sekind vypne. Dévodom
oneskorenia je snaha zabranit vykonaniu prikazov,
ktoré pouzivatel zada omylom. Rira pocka niekolko
sekdnd, aby pripadne uzivatelia mohli svoj vyber
opravit.

o

Ukoncenie varenia v jednotlivych oddieloch

Postupujte podla tychto pokynov, aby ste ukonili varenie v rezime Dual cook.

1. Stlacenim |E|zvol|'te horny oddiel
astlacenim IEI zvolite spodny oddiel.

2.Stlatte <) apotom stlatte OK.

o Rura ukonci varenie vo vybranom oddieli.

F2

Speciélne alebo doplnkové funkcie méZete pridat pre zlep3enie svojich skiisenosti pri varent.
Specialne funkcie nie st dostupné v rezime Dual cook.

OK

1. Ototenim tlatidla volby rezimu zviEs.

2. Otocenim tlacidla volby hodn6t vyberte
funkciu a potom stlatte OK. Zobrazi sa
vychodiskova teplota.

3. V pripade potreby nastavte ¢as varenia a/alebo

teplotu. Podrobnosti najdete v ¢asti Casté
nastavenia.

4. Stlacenim tlacidla OK spustite funkciu.

v Rozsah teploty Odportcana
R Pok
€zim (°0) teplota (°C) okyny
Keep warm Tato funkciu pouzivajte iba
F1 (Udrzovat 40-100 80 pre ohrievanie Cerstvo
teplé) pripravenych pokrmov.
Plate warm Tato funkciu pouzivajte
(Predhrievanie 30-80 60 pre predhrievanie tanierov
riadu) alebo riadu na pecenie.

24 Slovensky
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Automaticka priprava pokrmov

Pre neskUsenych uzivatelov pontka rura celkom 50 receptov automatickej pripravy pokrmov.
Tato funkciu mozete vyuzit pre Usporu ¢asu alebo pre rychlejsie ziskavanie novych skdsenosti.
Doba pripravy pokrmu a teplota budd nastavené v zavislosti od zvoleného receptu

- +
OK

1. Otocte tlacidlom volby rezimov na @

2. Otocte tlacidlom volby hodnoty na pozadovany
program, potom stlatte OK.

3. Otocenim tlacidla volby hodnot vyberte velkost

- +
0K

porcie. Rozsah volby hmotnosti zavisi na
programe.

4. Stlacenim tlacidla OK zahéjite varenie.

POZNAMKA

o Niektoré z programov automatickej pripravy pokrmov zahffiaju predhriatie riry. U tych
sa spociatku zobrazuje postup predhriatia. Prosime, pockajte s vlozenim jedla do rary,
nez sa ozve pipnutie indikujlice dosiahnutie potrebnej teploty. Potom stlatte tlatidlo

Cas pripravy

a automaticka priprava sa spusti.

o Dalie informécie njdete v ¢asti "Programy automatickej pripravy pokrmov" v tomto

navode.

Rezim Dual cook

1. VloZte oddelovac do drovne 3, aby ste aktivovali

rezim Dual cook.

D, Otocte tlacidlom volby rezimov na E

3. Stlacenim E zvolite horny oddiel

astlatenim [qm| zvolite spodny oddiel.

Ikona ’ sa objavi pri zvolenom oddieli.

4. Otocenim tlacidla volby hodndt vyberte program

pre horny oddiel a stlacte OK.
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5. Otocenim tlacidla volby hodnot vyberte velkost 3. Otocenim tlacidla volby hodndt vyberte Parné Cistenie
TN porcie. Rozsah volby hmotnosti zavisi od programu. (Steam cleaning, C1) a potom
- * oK stlacenim tlacidla OK spustite Cistenie.
6. Stlacenim tlacidla OK zahdjite varenie.
POZNAMKA

D o P 4. Suchou handrickou vytrite vnatorny priestor rury.
DalSie informacie najdete v ¢asti Programy

automatickej pripravy pokrmov v tomto

navode.
Cistenie

Mate k dispozicii dva rezimy Cistenia. Tato funkcia vam uSetri ¢as, pretoZe rdru nebudete
musiet pravidelne Cistit ruc¢ne.

Funkcia Postup A VAROVANIE

C1 | Steam cleaning Této funkcia umozfiuje tistenie malych netistdt pomocou pary. Pred dokoncenim cyklu neotvérajte dvierka rury. Voda vo vnutri riry je velmi hortica a mohlo
by dojst k popéleniu.

Pyrolyza predstavuje tepelné Cistenie za pouZitia vysokej
C 2 | Pyroclean. (Pyrolyza) | teploty. Dochadza k spaleniu mastnych zvyskov, ¢o ulahcuje POZNAMKA
rucné Cistenie. .

Ak je rdra silno znecistend mastnymi zvySkami, napriklad po peceni alebo grilovani,
odportcame pred zapnutim parného Cistenia odstranit odolné necistoty ru¢ne pomocou

- P Cistiaceho prostriedku.
Steam cleaning (Parné Eistenie) e Po ukonceni cyklu nechajte dvierka rdry pootvorené. Tak bude moct vnttorny smaltovany
Tato funkcia umoznuje Cistenie malych necistdt pomocou pary. povrchdokladne vyschndt.
. i e Kedje rdra vnatri hortca, nebude Cistenie aktivované. Pockajte, az rdra vychladne, a skdste
1. Nalejte 400 ml vody na dno rury to znova.

azavrite dvierka rury. e Vodu nadno riry nalievajte pomaly. Pri rychlom naliati by mohla voda pretiect z riry von.

/

2.Tlatidlom volby rezimu vyberte[%*].

26 Slovensky
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Pyro cleaning (Pyrolyza)

Pyrolyza predstavuje tepelné Cistenie za pouzitia vysokej teploty. Dochadza k spaleniu

mastnych zvyskov, Co ulahcuje ru¢né Cistenie.

- +

OK
- +

OK

/N UPOZORNENIE

1. Vyberte z riry vetko prislusenstvo vratane
boc¢nych vodiacich list a ru¢ne vytrite vacsie
zvysky potravin a velké znecistené plochy. Inak
by mohlo pocas cyklu Cistenia dojst ku
vzplanutiu a naslednému vzniku poZziaru.

2. Vyberte tlacidlom volby hodnét
3. Otocenim tlacidla volby hodnét vyberte
Pyro cleaning (C2) a potom stlacte OK.

4. Vyberte tlacidlom volby hodnét dobu ¢istenia,
ato ztroch moznych Grovni: 1h 50 min,
2h10mina2h30 min.

5. Stlatenim OK zahéjite Cistenie.

6. Podokonceni Cistenia pockajte
az do vychladnutia riry a potom
vlhkou handrickou utrite okraj
dvierok.

» Nedotykajte sa rury, pretoze sa rira pocas cyklu silno zahrieva.
e Aby ste predisli Grazom, udrzujte deti v bezpecnej vzdialenosti od riry.
¢ Po ukonceni cyklu raru nevypinajte, kym je v prevadzke ventilator, ktory raru ochladzuje.

POZNAMKA
= Pozacati cyklu sa vnUtro riry zahrieva. Z toho dovodu st pre zaistenie vasej bezpecnosti
dvierka zablokované. Po dokoneni cyklu a vychladnuti rary dojde k odblokovaniu dvierok.
» Pred Cistenim sa uistite, Ze je rura prazdna. Mohlo by déjst k deformacii prisluSenstva vnatri

rury vplyvom vysokej teploty.

Casovat

Casova¢ vém poméha sledovat ¢as alebo ovladat prevadzku potas pripravy.

1. Stlacte Z

2. Otocenim tlacidla volby hodnoty nastavte
pozadovanu dobu a stlatte OK.

POZNAMKA
» Po uplynuti nastaveného ¢asu rura zapipa a zobrazi na displeji blikajticu spravu

,00:00".
» Nastavenie ¢asovaca mozete kedykolvek zmenit.

Vypnutie/Zapnutie zvuku
« Zvuk vypnete tak, Ze stlacite tlacidlo Z
po dobu 3 sekdnd.
b4 = Zvuk opatovne zapnete tak, Ze tlacidlo znovu

stlacite na 3 sekundy.

Slovensky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 27

@ 2018-02-14

27

6:17:21

eymsqo



Inteligentné varenie

Petenie
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odpordcame ruru predhriat.

Rucné varenie

A VAROVANIE tykajice sa akrylamidu

— - | Druh Doba
Akrylamid vznikajuci pri pe¢eni potravin s obsahom gkrobov, ako napr. zemiakovych Pokrm Prislusenstvo Uroven | trovu Tepl.(°C) (min.)
lupienkov, hranoliek ¢i chleba, m6Ze spdsobovat zdravotné problémy. Tieto potraviny . — Velky 1ot plechova
odport¢ame piect pri nizkych teplotach a vyvarovat sa prevareniu, pripaleniu alebo spéleniu. Piskotovy kolac forr¥1a g ég—26 om 2 160-170 [ 35-40
4b4 Velky rost, forma 3 175-185 50-60
A UPOZORNENIE Mramorové babovka e C
Potravin){, kt,olré sga mﬁiu}'ahko pokaz.it'(naprfklaij mllieko, va;cia, ryby, méso a,lebo hydina), — Velky rogt, tortova 3 190-200 £0-60
by nemali stat v rire dlhSie ako 1hodinu pred zacatim varenia a po dokonceni varenia by forma @ 20 cm
mali byt okamzite vynaté. Jest pokazené jedlo m6ze mat za nasledok otravu jedlom.
Kola¢ z kysnutého 2 |:| 160-180 40-50
cesta s ovocim Univerzalny plech
POZNAMKA a odrobinkami
= e Pri véetlf)’_/ch rezimoch pripravy odpordtame pouzivat predhrievanie, pokial nie je v recepte Ovocny kol4¢ Velky rost, nadoba na 3 170-180 25-30
g uvedené inak. ’ s odrobinkami pecenie 22-24 cm
g Pripouzivanifunkcie Eco Grill (Usporny gril) vkladajte potraviny na stred plechu, ktory
3 je stcastou prislusenstva. Lievance Univerzalny plech 3 180-190 30-35
3
M~
§ Tipy pre pouZivanie prislusenstva: Lasagne Velky rost, nddoba na 3 190-200 25-30
g Vasa rdra je dodavané s roznymi typmi prislusenstva. Niektoré prislusenstvo z nizsie uvedenej 9 pecenie 22-24 cm
D " , " . PRTIR . v " , , v ,
tabulky nemusi byt k dispozicii. Aj napriek tomu, ze nebudete mat presny typ prislusenstva, ktoré - i
je uvedené v tychto kuchérskych pokynoch, moZete pokratovat s prislusenstvom, ktoré mate Snehové pusinky Univerzalny plech 3 80-100 | 100-150
k dispozicii a dosiahnut ké vysledky.
ispoziciia osv|a .nu r0\./na e, vysledky o o Soufflé (Petivo 2o Velky rogt, kogicky 3 170-180 20-25
e Plech na pecenie a univerzalny plech st vzajomne zamenitelné. glahanych bielkov) na soufflé
= Pripriprave mastnych pokrmov odportcame vlozit pod velky rost pre zachytévanie
prebytotného oleja nadobu na odkvapkavanie. Ak méte k dispozicii maly gril, mbZete Jablkovy kol4t Univerzélny plech 3 150-170 60-70
ho pouzivat spolo¢ne s nadobou.
« Ak mate k dispozicii univerzalny plech, hlboky plech alebo oba plechy, je pri priprave Doméca pizza, ) i 2 190-210 10-15
, , s o v Univerzalny plech —
mastnych pokrmov vyhodnejSie pouZit ten hlbsi. 1-1,2kg
Mrazené petivo z list o 2 180-200 | 20-25
cesta, plnené Univerzalny plech
ich Velky rost, nadoba na 2 @ 180-190 | 25-35
Quiche pecenie 22-24 cm

28  Slovensky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 28

2018-02-14 " 6:17:21



o - | Druh o Doba S - | Druh Tepl. Doba
Pokrm Prislusenstvo Uroven - Tepl. (°C) (min.) Pokrm Prislusenstvo Uroven ohfevu °0) (min.)
Jablkovy kol4& Velfky rost, plechova 2 160-170 65-75 Hydinové maso (kura/kacica/morka)
orma@20cm - .
3 200 65-80
- . . 3 180-200 5-10 Kura, celé, Velky rost 1
Chladena pizza Univerzélny plech 12kg* + univerzalny plech
e Velky rost 3 = 200-220 | 25-35
Petenie Kuracie Stvrtky +univerzalny plech 1
i . Druh Tepl. Doba S Velky rost 3 = 200-210 | 20-30
Pokrm PrisluSenstvo Uroven | bxavu (ocp) (min) Kacacie prsia +univerzalny plech 1
Maso (hovadzie/braviové/jahiiacie) Mala morka, cel3, Velky rost 3 180-200 | 120-150
1 1 - 5kg +univerzalny plech 1
Hovédzie zadné, Velky rost 3 60-180 50-70 -
1kg +univerzalny plech 1 Zelenina
Telaci chrbat Velky rost 3 160-180 | 90-120 Zelenina, Velky rost 3 220-230 | 15-20 2
skostou, 1,5 kg + univerzalny plech 1 0,5kg +univerzalny plech &
, v 3
Braviové petienka Velky rost 3 200-210 | 50-60 Petené zemiaky, Velkf rost 3 190-200 | 40-50 2
1ka "|  +univerzalny plech 1 (polovitky), 0,5 +univerzalny plech <
]
Bravtové koleno, Velky rot i 160-180 | 100-120 Ryby =
Tkg + univerzalny plech Velky rost 3 = 200-220 | 20-30
Rybi filet, peceny S
Jahfiacie stehno, Velky rodt i 170-180 | 100-120 +univerzalny plech 1
s kostou, Tkg +univerzalny plech Velky rogt 3 = 180-200 30-40
v Z @
P +univerzalny plech 1 .

* Otocte po uplynuti polovice ¢asu
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Inteligentné varenie

Grilovanie

Pri pouzivani rezimu velkého grilu odpordcame rdru predhriat. * Po uplynuti polovice doby

pripravy otocte.

Mrazené hotové pokrmy

Pokrm Prislusenstvo | Urovefi Er:?:vu Tepl. (°C) I()n?it:i)
Mrazend pizza Velky rost ’ 200220 152
Mrazené lasagne Velky rost 3 = 180-200 | 45-50
(I;Aorizf)[;e nrancly Univerzalny plech 3 220-225 2025
Mrazené krokety Univerzalny plech 3 220-230 230
iy | v | 2| | 190200 | 105
L/Irazené oblozené Velky rogt 3 190-200 | 10-15
agety +univerzalny plech| 1
ST
It\:lurra;:Py rybi Velkg roit 3 E‘ 180-200 20-35

A .| Druh Doba
Pokrm PrisluSenstvo Uroven I — Tepl. (°C) (min)
Chlieb
Toast Velky rost 5 250-270 2-4
Syrovy toast Univerzalny plech 4 200 4-8
Hovédzie maso
Steak* Velky rost 4 El 240-250 15-20
+univerzalny plech 1
B Burgery* Velky rost 4 250-270 | 13-18
=1 +univerzalny plech 1
m
& Brav&ové méso
3
= Braviové kotlety Velky rogt 4 250-270 | 15-20
s +univerzalny plech 1
D
& Klobésy Velky rost 4 260-270 10-15
+univerzalny plech 1
Hydinové méaso
Kuracie prs|a Vel’k)’/ rost 4 230-240 30-35
+univerzalny plech 1
Kuracie maso, Velky roit 4 E 230-240 25-30
palicky +univerzalny plech 1

* Otocte po uplynuti2/3

Casu
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Pro-Roasting (Profesiondlne pecenie)
Tento rezim zahfna cyklus automatického ohrievania az na teplotu 220 °C. Horny tepelny ¢lanok
ateplovzdusny ventildtor st poCas opekania masa v prevadzke. Po tejto faze prebieha pozvolna
priprava pri nizkej prednastavenej teplote. Pocas tohto procesu sd horné a spodné tepelné ¢lanky

v prevadzke. Tento rezim je vhodny na pecenie masa a hydiny.

Pokrm PrisluSenstvo Uroveii |  Tepl.(°C) Doba (hod)

Hovédzia pecienka Velky rost 3 80-100 3-4
+univerzalny plech 1

Bravov4 petienka Velky rost 3 80-100 4-5
+univerzalny plech 1

Jahitacia petienka Velky rost 3 80-100 3-4
+univerzalny plech 1

Katacie prsia Velky rost 3 80-100 2-3
+univerzalny plech 1

Dualcook

Pred pouzitim funkcie Dual cook vloZte do riry oddelovac. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov
odporucame ruru predhriat.

V nasledujucej tabulke je uvedenych 5 postupov, ktoré odporticame pre varenie a pecenie

v rezime Dual cook. Pomocou funkcie Dual cook budete méct varit hlavné jedlo a prilohu alebo
hlavné jedlo a dezert sucasne.

- Pripouziti funkcie Dual Cook sa mdze pred(Zit ¢as potrebny na predhriatie.

C. | oddiel Pokrm Prisludenstvo | Urovefi | Druh Tepl. Doba
ohrevu (°0) (min.)
1 Horny | Piskétovy kolac | Velky rost, ple- 4 160-170 | 40-45
chové forma
@25-26 cm
Spodny S 1 190-210 | 13-18
PO 1 Doméca pizza, Univerzalny

1-1,2kg plech =
g
2 Horny Pece‘na Univerzalny 4 220-230 | 13-18 g
zelenina, =1
0,4-08 kg plech 3
<
[«%)
Spodny S e Velky rost 1 ® 160-170 | 70-80 @
Jablkovy kolac forma @ 20 cm 2

3 Horny Pita chlieb Univerzalny 4 230-240 | 13-18

plech
Spodny Zapekané Velky rost 1 180-190 | 45-50
zemiaky, nadoba na
1,0-1,5kg peenie, 22-24 cm
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. 7 .
Inteligentné varenie
¢ Oddiel Pokrm Prislutenstvo | Orovert || Druh Tepl. Doba Tiez.mozete \A/VzaujmeY uspvgry energie pouz'itiba h'ornu.alevb,o sp(?dnu Cast. Varer/]ivevdvolch
ohrevu o) (min.) oddieloch méze trvat dlhsiu dobu. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odporicame riru
predhriat.
4 Horny Kuracie maso, Velky rost 4 Iil 230-250 | 30-35
palicky +univerzalny 4 Horny
plech
’ v 1 v 0, .
Spodny Lasagne, Velky roét 1 190-200 | 30-35 Pokrm PrisluSenstvo | Uroven EI:lrJ:vu Tepl. (°C) Doba (min.)
1,0-15 kg nadoba na pecenie
22-24cm Zapekané Velky rostnadoba 4 160-170 40-50
5 Horny Rybi filet, Velky rost 4 210-230 | 15-20 zemiaky na petenie, 22-24 cm
peteny +univerzalny 4
plech Lievance Univerzalny plech 4 180-190 30-35
Spodny Listkové cesto | Univerzalny 1 170-180 | 25-30 ~ ~
<ove cest o Lasagne | oo ostnadoba | 4 180-190 | 25-35
s jablkami p
= na pecenie, 22-24 cm
—
% Kuracie maso, Velky rost 4 230-250 30-35
2 palicky * +univerzalny plech 4
=
g * Nepredhrievajte rdru
g
= Spodny
Pokrm Prislusenstvo Urovefi | Druh Tepl. (°C) Doba (min.)
ohrevu
Holandsky kolac Velky rost 1 170-180 50-60
24cmforma
na sekand
Mramorové babovka| Velky rost, forma 1 160-170 60-70
na babovku
Jablkovy koléc Velky rost, 1 ) 160-170 70-80
forma@20cm
Domaca pizza, o, 1 ® 190-210 13-18
1-1,2 kg Univerzalny —
’ plech
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ECO convection (Usporny teplovzduzny chrev) Dual cook - eco convection mode
Tento rezim vyuziva optimalizovany systém ohrevu, ktory umozriuje dosahovat pocas pripravy Rezim ECO convection (Usporny teplovzdusny ohrev) tiez méZete v zaujme Uspory
pokrmov Usporu energie. Doby pripravy su v tejto kategérii v zaujme dosiahnutia dspory energie vyuzit v hornom alebo spodnom oddieli (Dual cook).

energie navrhnuté bez predchadzajlceho predhriatia.

y e — Le ba (mi Doby pripravy su v tejto kategorii v zdujme dosiahnutia Gspory energie navrhnuté
Pokrm Prislusenstvo Uroveri | Tepl.(°C) Doba (min.) bez predchadzajiceho predhriatia,
Ovocny kolac Velky rost, nadoba 2 160-180 60-80 Horny
s odrobinkami 0,8-1,2 kg na pecenie, 24 cm orny "
- - Pokrm PrisluSenstvo Uroven | Tepl.(°C) Doba (min.)
Zemiaky v Zupane, 2 190-200 70-80 ———
0,4-0,8kg Univerzalny plech Lasagne Velky rost, 4 180-200 30-45
L nadoba na pecenie
Klobasy, Velky rogt 3 160-180 20-30 22-24 cm
0,3-0,5kg + univerzalny plech 1 y cranolir dort P ——— . 200310 e
razené hranolky do ri niverzalny plec - -
Mrazené hranolky do 3 180-200 25-35 ky y ——
riry, 0,3-0,5 kg Univerzalny plech Mrazené americké zemiaky Univerzalny plech 4 200-210 25-35
. L 5dzia peti Velky rost 4 170-180 60-80 _
Mrazené americké - 3 190-210 25-35 Hovédzia pecienka Velky
zemiaky,03-05kg | L eréalnyplech +univerzalny plech 4 §
Petené rybie filety, Velky rost 3 200-220 30-40 3
0,4-0,8kg +univerzalny plech 1 Spodny §
[«%)
Obalované krehké Velky erSt et 3 200-220 30-45 Pokrm Prislugenstvo | Urovefi | Tepl.(°C) Doba (min.) 3
biefilety, 0,4-0,8kg | *univerzalny plec " o =
DIeTTEN. g ! Mramorov4 bébovka Velky rot forma | 1 170-180 60-70
Hovédzie petienka, Velky roét 2 180-200 65-75 na babovku
0,8-1,2k +uni alny plech 2 1353
J univerzemny prec ! Holandsky kol Velky rozt, 24cm | 1 170-180 50-60
Petena zelenina, Univerzélny olech 3 200-220 25-35 forma na sekand
04-0,6kg niverzalny plec
Zemiaky v Zupane Univerzalny plech. 1 190-200 70-90
Mrazena pizza Velky rost 1 200-210 25-30
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Inteligentné varenie

Programy automatickej pripravy pokrmov Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovefs
A UPOZORNENIE 1,2-1,5 Vel'ky rost 3
A3 I:;:tZE::g Pripravte zapekana cestoviny v nadobe na pecenie
) i . » ’ ) o ) ) ces?coviny) v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie indikujice
Potravmy, kt,olre s mozu}ahko pokaz.lt (naprlklag mlleko, vajcia, ryby, maso a,lebo hydlna), . dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu roétu.
by nemali stat v rare dlhsie ako 1 hodinu pred zacatim varenia a po dokonéeni varenia by mali
byt okamZite vyriaté. Jest pokazené jedlo mbze mat za nasledok otravu jedlom. 1,0-15 Velky rost 3
Single cook Pripravte Cerstvé lasagne v nadobe na pecenie
V nasledujlcej tabulke je uvedenych 40 programov automatickej pripravy pokrmov A4 Lasagne v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie indikujlce
pre varenie a pecenie. Tabulka zahffia mnozstvo, hmotnosti a prislusné odpordcania. Rezimy dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu
a doby pripravy pokrmov boli pre vase pohodlie predprogramované. Recepty pre programy rostu.
automatickej pripravy pokrmov najdete v ndvode na obsluhu. 12-15 Velky roét 3
Programy automatickej pripravy pokrmov 1az 19, 38 a 39 zahffiaju predhriatie rdry. U tych Vlozte ingrediencie na Ratatouille do rajnice s vekom.
sa spocCiatku zobrazuje postup predhriatia. Prosime, po¢kajte s vlozenim jedla do rdry, nez A5 Ratatouille Ked'sa ozve pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej
sa ozve pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty. Potom stlacte tlatidlo Cas pripravy teploty, vloZte jedlo do stredu rostu. Pecte zakryté. Pred
a automaticka priprava sa spusti. podavanim premiesajte.
A VAROVANIE 1,2—1,4 | Vel’ky rost | 2
Pri vyberani pokrmov vzdy pouzivajte kuchynské rukavice. NG Apple pie Pripravte jablkovy kola¢ v okrihlej plechovej nddobe na pecenie
(Jablkovy kolac) s priemerom 24-26 cm. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislugenstvo Urovefs indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu rostu.
1,0-1,5 Velky rost 3 0,3-0,4 | Univerzélny plech | 3
Potato gratin Pripravte Cerstvé zapekané zemiaky v nadobe na Pripravte croissanty (chladené predpripravené cesto).
A1l (Zapekané pecenie v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie A7 Croissant Polozte papier na pecenie na univerzalny plech. Spustite
i indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo program. Ked'sa ozve pipnutie indikujdce dosiahnutie
zemiaky) dikujtice dosiah b loty, vl dl Ked tie indikujlice dosiahnut
do stredu rostu. potrebnej teploty, vlozte plech do rdry.
0,8-12 Velky rost 3 0,3-0,4 Univerzélny plech 3
Ve(zqze;cazll(ea?]gatln Pripravte Cerstv(i zapekant zeleninu v nddobe na pecenie A8 Apple puff pastry Umiestnite jablkovy zavin na papier na pecenie na univerzalny
A2 zeFenina) 0 rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa ozve (Jablkovy zavin) plech. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujlce
pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej teploty, dosiahnutie potrebnej teploty, viozte plech do rdry.
vlozZte jedlo do stredu rostu.
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Kod Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovefi Kod Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovers
0,4-0,5 Velky rost 3 0,8-1,2 Velky rost 3
Fruit flan base VloZte cesto do vymastenej tortovej formy na pecenie. Vlozte terstvé ovocie (maliny, Cernice, platky jablk
A9 (zaklad ovocnej torty) Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujlce A 14 Fruit crumbles alebo hrusiek) do nadoby na pefifenie s priemerom
dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte nddobu do stredu (Ovocny kolat 22-24 cm. Navrch nasypte posypku. Spustite program.
rostu. s odrobinkami) Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej
1215 Velky roét 2 teploty, vlozte nadobu do stredu rostu.
Pripravte cesto na Quiche, vlozte ho do okruhlej formy 05-06 | Univerzalny plech | 3
A 10 Quiche Lorraine s priemerom 25 cm. Spustite program. Ked'sa ozve A 15 Lievance Umiestnite lievance (priemer 5-6 cm) na papier na pecenie na
pipnutie indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty, univerzalny plech. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie
pridajte naplr a umiestnite nadobu do stredu rostu. indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte plech do rary.
0,6-0,7 Velky roét 3 05-0,6 | velkyrost | 3
Pripravte cesto a vlozte ho do obdlZnikovej plechovej Pripravte cesto a vloZte ho do okruhlej plechovej formy
A1l W1te.loaf ofvpread nadoby na petenie (dlzka 25 cm). Spustite program. A 16 .Svpcgnge,cakem na babovku s priemerom 26 cm. Spustite program. Ked
(Biele peciro) Ked'sa ozve pipnutie indikujtice dosiahnutie potrebnej (Piskétovy kolat) sa ozve pipnutie indikujtice dosiahnutie potrebnej
teploty, vlozte formu do stredu rostu. teploty, umiestnite nddobu do stredu rostu.
0,8-0,9 Velky rost 3 0,7-0,8 Velky rost 2
. : Pripravte cesto a vlozte ho do obd{Znikovej plechovej Pripravte cesto a vlozte ho do okrthlej plechovej formy
Mixed Grain loaf ) AR i Marble cake ) : o i
A 12 of bread nadoby na pecenie (dlzka 25 cm). Spustite program. A 17 (Mramorova babovka) na babovku alebo nadoby na pecenie. Spustite program.
(Viaczrnny chlieb) Ked'sa ozve pipnutie indikujtce dosiahnutie potrebnej Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej
teploty, vlozte formu do stredu rostu. teploty, umiestnite nadobu do stredu rostu.
0,3-0,5 Univerzélny plech 3 0,7-0,8 Velky rost 2
Pripravte dalaménky (chladené predpripravené cesto). Pripravte cesto a vlozte ho do obd(Znikovej plechovej
A13 Bread 5olls Umiestnite ich na papier na pecenie na univerzalny plech. A18 Dutch loa,fcaklev formy s dlzkou 25 cm. Spustite program. Ked'sa ozve
(Dalamanky) Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujice (Holandsky kolat) pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty,
dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte plech do rdry. umiestnite nadobu do stredu rostu.
0,7-0,8 Velky rost 3
A 19 Brownies Pripravte cesto do nddoby na pecenie s priemerom 20-24 cm.

Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujice dosiahnutie
potrebnej teploty, vlozZte nadobu do stredu rostu.
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Inteligentné varenie

Kod Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovefi Kod Pokrm Hmotnost (kg) Prisluenstvo Urovers
Velky rost 2 Velky rost 2
0,8-13 1,0-15
Univerzalny plech 1 Univerzélny plech 1
A 20 Roast sirloin Hovédzie méso okorefite a vlozte na 1hodinu A 26 Chicken, Whole Kuréa umyte a otistite. Potrite kura olejom a korenim.
of beef do chladnitk (Celékura) VloZte prsnou stranou smerom nadol na rost a otocte ho
(Hovédzia petienka) 0 chiadnicky. #e preno '
Umiestnite na rost tukovou stranou nahor. ked'rdra zapipa.
Velky rost 2 Velky rost 4
Slow Cooked Roast 0813 — , 05-10 —
ow Looked koas Univerzalny plech A 27 Chicken, Breast Univerzélny plech
A21 Beef ddzie m3 N 5 i (Kuracie prsia) Namarinujte kuracie prsia a poloZte ich na rost
(Pomaly pripravovana Hovadzie Taso okorefite a vlozte na 1hodinu J p p -
hovéidzia petienka) do c'hlad.nlcky. ) ’ 0510 Velky rost 4
Umiestnite na rost tukovd stranou nahor. A28 |  ChickenDrumstick o Univerzalny plech 1
Herb Roasted Lamb 04-09 Velky rost 4 (Kuracie palicky) Potrite palicky olejom a korenim a umiestnite ich na rost.
g Ao ] Cf](‘)psv . Univerzalny plech Velky rost 4
= (Pecené jahfiacie Namarinujte jahriacie kotlety s bylinkami a korenim 03-038 Univerzalny plech 1
3 kotlety na bylinkach) factnite i z niverzainy plec
= a umiestnite ich na rost. A 29 Duck Breast
=N . UCK, breast Umiestnite kacacie prsia na rost tukovou stranou nahor. Prvé
Velky rost 3 (Kacacie prsia)
o Leg of Lamb on the bone 1,0-1,5 nastavenie je pre stredné prepecenie (medium), druhé pre
%- A23 (Jahfiacie stehno s Univerzalny plech stredné az dobre prepetené (medium - well done).
kostou) Namarinujte jahfiacie a umiestnite ich na roét. et bk 03-08 Univerzalny plech 4
v Troutfillet, bake
Velky rost 4 o o p
Roast Pork  with 0,8-13 elkyros A30 (Petené filety zo pstruha) | PoloZtefilety zo pstruha koZou nahor na
A 24 | Crackling  (Bravéova Univerzalny plech univerzalny plech.
pecienka s korkou) Umiestnite brav¢ovej pecienku na rost tukovou Velky rost 4
0,3-0,8
stranou nahor. Univerzélny plech
Rack of Pork Ribs 0,8-13 Velky rost A 31 (PTsrfrlejE) Ocistite a oplachnite rybu a vlozte ju naprie€ na rost.
A 25 (Bravcové rebra na Univerzélny plech VnUtro ryby okorente solou, bylinkami a citrénovou
roste) Umiestnite bravéové rebra na rokt. Stavou. NoZzom narezte kozu. Potrite olejom a solou.
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Kod Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovefi Kod Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovers
0,3-0,8 Univerzalny plech 3 0,8-1,3 Univerzalny plech 2
Sole
A 32 (Platyz) Umiestnite platyza na papier na pecenie na Pripravte ¢erstvi domécu pizzu z kvasnicového cesta
univerzalny plech. Narezte povrch nozom. . a umiestnite ju na univerzalny plech. Hmotnost zahffia
A 39 Homemade Pizza (e ‘x B
Velky rodt 4 (Doméca pizza) cesto a napln, ako napr. omécku, zeleninu, Sunku a syr.
0,3-0,8 — Spustite program a ked'sa ozve pipnutie indikujdce
A 33 Salmon steak/fillet Univerzalny plech 1 dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte rost do rdry.
(Steak/Filet z lososa) Ocistite a oplachnite filety z lososa. PoloZte ich na rost
koZou nahor. 03-0,8 Velky rodt 2
0,3-0,8 Univerzélny plech 4 Dough Proofing
Oplachnite a pripravte platky cukiet, baklazanu, papriky, A 40 I((I\:Ierm_enta,cr:a Pr|p.ravt§ cest.o vmise, prlkrzlte ho plotravmovgu .fol|ou‘
A 34 Roast vegetable i . T . asnicoveno Umiestnite misu na stred roStu. Prvé nastavenie je na cesto
%o zelon cibule a cherry paradajok. Potrite olivovym olejom, cesta) ) fortu. druhé nast o " hieb
(Opecena zelenina) bylinkami a korenim. Rovnomerne rozlozte na na pizzu atortu, druhe nastavenie Je na cesto na chieba.
univerzalny plech.
0,5-1,0 | Univerzalny plech | 3
A 35 B(%t%ir?gtritz(:)zlaelxzs Nakréjajte velké zemiaky (kazdy priblizne 200 g) pozd(Zne
zemiaky) na polovice. Polozte ich na univerzalny plech rezom hore
a potrite ich olivovym olejom, bylinkami a korenim.
Frozen Oven Chips 03-0,8 | Univerzalny plech | 3
A 36 (Zmrazené,hranolky Rozmiestnite mrazené hranolky rovhomerne na
do rary) R
univerzalny plech.
Frazen potato wedges 0,3-0,8 | Univerzélny plech | 3
A37 (Zmrazene? americké Rozmiestnite mrazené hranolky
zemiaky) rovnomerne na univerzalny plech.
0,3-0,8 | Velky rost | 3
. Umiestnite zmrazenu pizzu do stredu roStu. Spustite
A 38 Frozen Pizza . P . .
(Mrazend pizza) program a ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie
potrebnej teploty, vloZte rost do rdry. Prvé nastavenie je pre
tenkd taliansku pizzu, druhé nastavenie je pre vyssiu pizzu.
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Inteligentné varenie

Dual cook

V nasledujucej tabulke je uvedenych 10 programov automatickej pripravy pokrmov na varenie

a pecenie. Mozete u nich vyuzit len horny, len spodny, alebo oba oddiely zaroven.

Tabulka zahré mnozstvo, hmotnosti a prislusné odportcania. Rezimy a doby pripravy pokrmov boli
pre vase pohodlie predprogramované. Recepty pre programy automatickej pripravy pokrmov
najdete v ndvode na obsluhu.VSetky programy automatickej pripravy v rezime Dual cook zahrgju
predhriatie rdry a spocCiatku sa u nich zobrazuje postup predhriatia.

Prosime, pockajte s vlozenim jedla do riry, nez sa ozve pipnutie indikujice dosiahnutie potrebnej
teploty. Potom stlatte tlacidlo Cas pripravy a automatické priprava sa spusti.
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prisludenstvo Urovefi
0,5-1,0 Univerzélny plech 4
B(apl;eé(lggt;tzopl;lla;r\:eé}s Nakrajajte velké zemiaky (kazdy priblizne 200 g)

A4 zemiaky) pozd(#ne na polovice. Polozte ich na univerzalny
plech rezom hore a potrite ich olivovym olejom,
bylinkami a korenim.

Frozen oven chips 0,3-0,8 Univerzalny plech 4

A5 (Mrazdene,hramlky Rozmiestnite mrazené hranolky

oriry) rovhomerne na univerzalny plech.
2.Spodny
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urover
1,2-1,4 Velky rost 1
Pripravte jablkovy kolac v okruhlej plechovej nddobe
Al Apple, pie . na pecenie s priemerom 24-26 cm. Spustite program.
(Jablkovy kolac) Ked'sa ozve pipnutie indikujtice dosiahnutie
potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu rostu.
0,3-0,4 Univerzélny plech 1
Umiestnite jablkovy zavin na papier na pecenie na
A2 Apple PUflf p,a§try univerzalny plech. Spustite program. Ked'sa ozve
(Jablkovy zavin) pipnutie indikujtice dosiahnutie potrebnejteploty,
vlozte plech do rury.
1,2-1,5 Velky rost 1
Pripravte cesto na quiche, vlozte do okrdhlej formy
A3 Quiche Lorraine

s priemerom 25 cm. Spustite program. Ked' sa ozve
pipnutie indikujice dosiahnutie potrebnej teploty,
pridajte naplA a umiestnite nadobu do stredu rostu.

A VAROVANIE
Pri vyberani pokrmov vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.
1.Horny
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Uroveri
1,0-1,5 Velky rost 4
Pripravte Cerstvé zapekané zemiaky v nadobe na
Al Potato grat,in pecenie o rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa
(Zapf:kar)1e ozve pipnutie indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty,
zemiaky vlozte jedlo do stredu rostu.
1,0-1,5 Velky rost 4
Pripravte Cerstvé lasagne v nadobe na pecenie o
A2 Lasagne rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa ozve
pipnutie indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty,
vlozte jedlo do stredu rostu.
Velky rost 4
A3 Chicken Drumstick 010 Univerzélny plech 4
(Kuracie palicky)
Potrite palicky olejom a korenim a umiestnite ich na rost.
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prisludenstvo Uroveii Testovacie pokrmy
03-038 Velky rodt 1 Podla smernice EN 60350-1
Umiestnite zmrazen( pizzu do stredu rostu. 1. PeCenie
A4 Frozen pizza Spustite program, a az sa ozve pipnutie indikujuce Pokyny pre petenie sa vztahujli na predhriatu riru. Plechy vkladajte vzdy skosenou stranou
(Mrazena pizza) dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte roét do riry. smerom dopredu.
Prvé nastavenie je pre tenkd taliansku pizzu, druhé
nastavenie je pre vyssiu pizzu. Druh . L Druh Tepl. Doba
0,8-1,3 Univerzalny plech 1 jedla R e Urove ohrevu (°Q (min.)
Pripravte Cerstvi domacu pizzu z kvasnicového 3 |:| 165 23-28
. cesta a umiestnite ju na univerzalny plech.
A5 Homemade pizza Hmotnost zahffia cesto a napl, ako napr. omacku, Small cakes Univerzlny plech 3 155 | 25-35
(Domaca pizza) T ) . (Malé kolace) niverzalny plec
zeleninu, Sunku a syr. Spustite program, a az sa 143 155 30-35
ozve pipnutie indikujice dosiahnutie potrebnej
teploty, viozte roSt do rdry. Shortbread Univerzalny plech + 1+3 140 | 30-35 =
(Linecké cesto) Univerzélny plech =
3.Varenie v oboch oddieloch s ] > 160 30-35 o
Mbzete vybrat po jednom automatickom programe pre dolnu i spodn ¢ast a varit sticasne. Fatless . Velky rost + plechova IZ' %
sponge Cake tortova forma s
(Pi§,|‘f"t°"y (s tmavou povrchovou ’ 10 2240 %
/N UPOZORNENIE ) Gpravou, 8 26 cm) 1+4 155 | 40-45 >
Ak pouzivate horny alebo spodny oddiel, moze v zaujme optimalneho vykonu pracovat
aj ventilator a ohrievat druhého oddielu. Nepouzivany oddiel nesmie byt pouzity na ziadne Velky rost + 2 plechové |2, umiestnené O 160 | 70-80
nezamyglané Géely. tortové formy* (s tmavou diagonalne
Aonle bie povrch. Upravou, g 20 cm)
(Jgglk(?vf( Univ. plech + Velky rost + 1+53 160 | 80-90
koldg) 2 plechové tortové formy
**(s tmavou povrchovou
Upravou, g 20 cm)

* Na roste sU dva kolace umiestnené vzadu vlavo a vpredu vpravo.
** Dva kolace st umiestnené uprostred na sebe.
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Inteligentné varenie

2. Grilovanie

Predhrievajte prazdnu rdru po dobu 5 minGt pomocou funkcie Large Grill (Velky gril).

Druh jedla Prislusenstvo Urover EI:lrj:vu Tepl. (°C) ?n?%é)
White bread Velky rost 5 270 1-2
toast (Svetlyt.) (Max.)
Beef burgers* \iebkmz?;élny 4 270 1st d15—18
(12 ea) (Hovadzie (htboky) plech (nd 1 (Max.) 2n 5-8
burgery) odkvapkavanie
stavy)
* Po uplynuti 2/3 doby pripravy otocte.
3. Petenie
g Druhjedl. Prislugenstu Orovetr | DM | Teple0) pobe
§ ruhjedla risluSenstvo roven Al epl. (min.)
3
::!Dt Whole Velky rost 3 200 65-80
s chicken +Univerzalny plech 1
E_ (Celé kura) (na odkvapkavanie
® Stavy)

40  Slovensky

* Po uplynuti polovice doby pripravy otocte.

Stbor Castych receptov automatickej pripravy pokrmov

Potato gratin (Zapekané zemiaky)

Prisady

Postup

800 g zemiakov, 100 ml mlieka, 100 ml smotany, 1rozslahané vajce,
1lyzicka soli, 1lyzicka korenia, 1lyzicka muskéatového orieska,
150 g strihaného syra, maslo, tymian

Oskrabte zemiaky a nakrajajte ich na platky hrubé 3 mm. Cell
plochu zapekacej nadoby (22-24 cm) potrite maslom. Medzitym,
o budete pripravovat ostatné prisady, rozprestrite platky na ¢istd
utierku a zakryte ich druhou utierkou.
Vo velkej miske zmieSajte ostatné prisady okrem strihaného syra a dobre
ich premiesajte. Do nadoby vlozte vrstvu platkov zemiakov tak, aby sa
lahko prekryvali a nalejte na zemiaky pripravent zmes. Vrch posypte
strdhanym syrom a dajte zapiect. Podavajte ozdobené niekolkymi
Cerstvymi listkami tymianu.

Vegetable gratin (Zapekana zelenina)

Prisady

Postup

800 g zeleniny (cukety, paradajky, cibula, mrkva, paprika, predvarené
zemiaky), 150 ml smotany, 1 rozslahané vajce, po 1 lyZicke soli, byliniek
(korenie, petrzlen alebo rozmarin), 150 g strdhaného syra, 3 polievkové
lyZice olivového oleja, niekolko listkov tymianu

Umyte zeleninu a nakradjajte ju na platky hrubé 3-5 mm. Do zapekacej
nadoby (22-24 cm) vloZte vrstvu zeleniny a pokvapkajte olejom. Zmiesajte
ostatné prisady okrem strihaného syra a nalejte na zeleninu. Vrch
posypte strihanym syrom a dajte zapiect. Podavajte ozdobené niekolkymi
Cerstvymi listkami tymianu.
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Lasagne

Prisady

Postup

2 polievkové lyzice olivového oleja, 500 g mletého hovadzieho masa,

500 ml paradajkovej stavy, 100 ml hovadzieho vyvaru, 150 g susenych
platov na lasagne, 1 cibula (nasekand), 200 g strihaného syra, po 1lyZicke
suseného petrzlenu, oregana a bazalky.

Pripravte paradajkovi masovd omacku. Na panvici rozohrejte olej

a osmazte mleté hovadzie maso a nasekand cibulu do zlatista (asi 10 min(t).
Nalejte paradajkovi omacku a vyvar a pridajte susené bylinky. Privedte

do varu a zvolna varte po dobu 30 mindt.

Uvarte cestovinové plétky podla pokynov na obale. Vkladajte striedavo
vrstvy cestovinovych platkov, masovej omacky a syra. Potom rovnomerne
posypte zvySnym syrom na hornd vrstvu cestovin a zapecte.

Apple pie (Jablkovy kold<)

Prisady » Cesto: 275 g muky, 1/2 lyzi¢ky soli, 125 g praskového cukru,

8g vanilkového cukru, 175 g studeného masla, 1 vajce (rozslahané)

o Naplii: 750 g celych pevnych jablk, 1 polievkova lyZica citrénovej $tavy,
40 g cukru, 1/2 polievkové lyzice Skorice, 50 g hrozienok, 2 polievkové
lyZice strihanky

Postup

Vysypte muku so solou do velkej misy. PremieSajte s praskovym

a vanilkovym cukrom. Nakrajajte maslo na menSie kocky a premiesajte
s mukou. Pridajte 3/4 rozslahaného vajcia. Miesajte vsetky prisady
kuchynskym robotom, kym nezacne vznikat drobiva hmota. Rukami
vypracujte cesto do tvaru gule. Zabalte do potravinovej folie a ulozte
priblizne na 30 minut do chladu.

Namazte plechov( tortovi formu (s priemerom 24-26 cm) a vysypte
mukou. Rozvalkajte 3/4 cesta na hribku 5 mm. VloZte do formy (na dno
a boky).

Oldpte a vykréjajte jablka. Nakrajajte ich na kocky s velkostou priblizne
1cm. Pokvapkajte jablka citrénovou Stavou a dobre premiesajte. Umyte
a osuste hrozienka. Pridajte cukor, Skoricu a hrozienka. Dobre
premiesajte a posypte spodok cesta striihankou. Lahko pritlacte.
Rozvalkajte zvySok cesta. Nakrajajte cesto na tenké pruzky a polozte ich
krizom cez n&pln. Potrite kola¢ rovnomerne zostavajlcim vajcom.
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Inteligentné

varenie

Quiche Lorraine

Prisady
Postup
Fruit crumbles (Ovocny
z ,
= Prisady
3
=
M~
5
o
g. Postup

42 Slovensky

 Cesto: 200 g jemnej pSenicnej muky, 80 g masla, 1 vajce

» Napln: 75 g chudej slaniny na kocky, 125 ml smotany, 125 g creme
fraiche, 2 rozslahané vajcia, 100 g strdhaného Svajciarskeho syra,
sola korenie

Muku, maslo a vajcia v mise vypracujte na hladké cesto. Vlozte na 30 mindt
do chladnicky. Rozvalkajte cesto a vloZte do vymastenej keramickej nadoby
na quiche (s priemerom 25 cm). Spodok poprepichujte vidlickou.

Zmiesajte vajcia, smotanu, créme fraiche, syr, sol a korenie. Tesne pred
peCenim zmes nalejte na kolac.

kol&¢ s posypkou)

»  Posyp: 200 g muky, 100 g masla, 100 g cukru, 2 g soli,
2 g mletej Skorice
= Ovocie: 600 g réznych druhov ovocia

ZmieSajte v3etky prisady, az vznikne drobiva hmota na
posypanie. Rozprestrite rozne druhy ovocia do nadoby na
pecenie a posypte posypkou.

Homemade pizza (Doméca pizza)

Prisady

Postup

« Cesto na pizzu: 300 g muky, 7 g suseného drozdia, 1 polievkova
lyZica olivového oleja, 200 ml teplej vody, 1 lyzicka cukru a soli

« Népln: 400 g nakrajanej zeleniny (baklazan, cuketa, cibula
paradajky), 100 g Sunky alebo slaniny (nasekané), 100 g
strithaného syra

Vlozte muku, drozdie, olej, sol, cukor a teplt vodu do misy a zamiesajte tak,
aby vzniklo vlhké cesto. Miesajte v mixéri alebo ru¢ne po dobu 5-10 mindt.
Prikryte pokrievkou a po dobu 30 minUt nechajte kysnut v rire pri teplote
35° C. Na pomUcenej doske rozvalkajte cesto do tvaru obd(Znika a vlozte
na plech alebo panvicu na pizzu. Na cesto natrite paradajkovy pretlak
arozprestrite Sunku, huby, olivy a paradajky. Rovhomerne posypte syrom
a upecte.

Roast sirloin of beef (Hovddzia pecienka)

Prisady

Postup

1kg zadného hovadzieho mdsa, 5 g soli, 1 g ¢ierneho korenia,

3 g rozmarinu, 3 g tymianu

Hovéadzie maso osolte, okorerte a okorente rozmarinom a vlozte

na 1hodinu do chladnicky. Vlozte na velky rost. Vlozte do riry a pecte.
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Udrzba

Herb roasted lamb chops (Pecené jahriacie kotlety na bylinkach) Cistenie
Prisady 1kg jahnacich kotliet (6 kusov), 4 velké striciky cesnaku V zdujme lahSieho Cistenia rdru Cistite pravidelne.
(vprellscljvane), 1 ly%lcka cerstYeho tymvlinu (dryenehg), 1 lyz[ckzi. A VAROVANIE
Cerstvého rozmarinu (drveného), 2 lyzicky soli, 2 polievkové lyzice
olivového oleja » Pred Cistenim sa uistite, Ze st rra a prislusenstvo vychladnuté.
» Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, hrubé kefy, brdsne hubky alebo handricky,
Postup Zmiesajte sol, cesnak, bylinky, olej a pridajte jahnacie maso. Obalte v drotenky, noze ani in¢ abrazivne materialy.
zmesi a nechajte pri izbovej teplote minimalne 30 mindt az 1 hodinu , , ,
odpotivat Vndtorny povrch rdry
’ e Pre Cistenie vnGtorného povrchu riry pouzivajte Cistd handricku a jemny Cistiaci prostriedok
Rack of pork rib (Brav€ové rebra na roste) alebo mydlovou vodu.
» Nedrhnite tesnenie dvierok.
Prisady 2 plechy braviovych rebier, 1lyitka tierneho korenia, 3 bobkové listy, »  Aby ste predisli poSkodeniu smaltovanych povrchov riry, pouZivajte iba bezné Cistice na

rary.

1 cibula (nasekand), 3 strticiky cesnaku (nasekané), 85 g hnedého cukru, .. , v T
» Preodstranenie odolnych necistot pouzite Specialny cisti¢ na rury.

3 polievkové lyzice Worcesteru, 2 polievkové lyzice paradajkového
pyré, 2 polievkové lyzice olivového oleja

Vonkajsi povrch riry

Na Cistenie vonkajsieho povrchu rdry, ako napr. dvierok rdry, rukovate a displeja, pouzivajte Cistu
handricku a jemny Cistiaci prostriedok alebo tepld mydlovi vodu a osuste ich kuchynskou
papierovou utierkou alebo latkovou utierkou. Mastnota a necistoty mézu prilnat najmé v okoli
rukovate, pretoze zvnitra vychadza horuci vzduch. Drzadlo odporicame cistit po kazdom pouziti.

Postup Pripravte grilovaciu omacku. Na panvici rozpalte olej a pridajte
cibulu. Smazte domékka a pridajte zvysné prisady. Orestujte, znizte
teplotu a varte zvolna pocas 30 mindt do zhustnutia. Marinujte rebra
grilovacie omackou minimalne po dobu 30 minGt az 1 hodiny.

PrisluSenstvo
Prislusenstvo umyvajte po kazdom pouziti a osuste utierkou na riad. Pre odstranenie odolnych
neCistot ponorte pouzité prislusenstvo pred umytim na 30 min(t do teplej mydlovej vody.

Katalyticky smaltovany povrch (iba pri niektorych modeloch)

Vyberatelné Casti sa vyznacuju tmavo Sedou katalytickou smaltovanou povrchovou Gpravou.
Mozu byt znecistené olejom a tukom, ktory je rozvadzany cirkulujicim vzduchom pocas
teplovzdusného ohrevu. Pri teplote 200 °C alebo vyssej vsak dochadza k spaleniu tychto necistot.

1. Vyberte z rary vSetko prislusenstvo.

2. Odistite vnutorny priestor rary.

3. Zvolte rezim Convection (Teplovzdusny ohrev) s maximalnou teplotou a spustite cyklus
na dobu jednej hodiny.

Slovensky 43

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 43 @ 2018-02-14 "7 6:17:23

8gzIpN



Udrzba

Dvierka
Z—
N> VA
« )
=
=
o Odkvapkévacia lita

01 Odkvapkdvacia lista

44 Slovensky

1. Omotajte okolo vhodnej ndsady vlhkd handricku.

2. Vlozte handricku pod dvierka.

3. Vydistite dvierka.

4. Naneste na handricku Cistiaci prostriedok
aznovu dvierka ocistite.

5. Utrite suchou handri¢kou zvysky vlhkosti
a bublinky.

/N UPOZORNENIE
Nedemontujte kvéli ¢isteniu dvierka.

V odkvapkavacej liste sa pri priprave
zachytéva nadmerna vlhkost, ale aj zvysky
potravin. Listu pravidelne vypréazdnujte

a Cistite.

A VAROVANIE

Ak zistite, ze dochadza k dniku vody z listy,
obratte sa na miestne servisné stredisko
spolocnosti Samsung.

Botné vodiace listy (len niektoré modely)

1. Zatlate na hornd Cast lavej bocnej vodiacej
listy a sklopte ju priblizne 0 45°.

2. Vytiahnite a vyberte spodné vedenie lavej
bocnej vodiacej listy.

3. Rovnakym spdsobom vyberte pravi bo¢nl
vodiacu listu.

4. Otistite obe bo¢né vodiace listy.
Po dokonceni prevedte opatovn( montaz

bocnych vodiacich list podla vyssie uvedenych

krokov 1a2 v opa¢nom poradi.
POZNAMKA
Rura je v prevadzke aj bez bo¢nych vodiacich
list a drziakov.
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Demontaz dvierok

Vymena

A VAROVANIE

Dvierka rdry st tazké.

1. Otvorte dvierka a Uplne vycvaknite
spony pri oboch pantoch

2. Privrite dvierka priblizne 0 70 °.
Dvierka rury drzte na stredoch oboch
bocnych stran oboma rukami, zdvihnite ich
a vytiahnite ich smerom nahor, kym neddjde
kich vysunutiu z pantov.

3. Po vycisteni vykonajte opatovnd montaz dvierok
podla vyssie uvedenych krokov 1a 2 v opatnom
poradi. Spony péantov na oboch stranach by
mali byt zacvaknuté.

Ziarovky

Ve

A\ VAROVANIE

1. Odstrante skleneny kryt oto¢enim smerom
dolava.

2. Vymerite Ziarovku osvetlenia rdry.

Qcistite skleneny kryt.

4. Po dokonceni prevedte opatovni montéaz
skleneného krytu podla vyssie uvedeného
kroku 1v opa¢nom poradi.

»

»  Pred vymenou Ziarovky vypnite rdru a vytiahnite napéjaci kabel.

»  Pouzivajte iba ziarovky 25-40 W/220-240 V, odolné voci teplote 300 ° C. Schvélené ziarovky
mozno zakUpit v miestnom servisnom stredisku spolo¢nosti Samsung.

»  Primanipulacii s halogénovymi Ziarovkami vzdy pouzivajte sucht handricku. Tak je mozné
predist usadeniu odtlackov prstov alebo potu, ktoré moze mat za nésledok skratenie doby

Zivotnosti Ziarovky.

Botné osvetlenie riry

Ve

~

1. Jednou rukou drzte spodny koniec krytu bo¢ného

osvetlenia riry a pomocou plochého ostrého
nastroja, napriklad stolného noza, odstrante kryt
podla obrézka.

2. Vymerite bocné svetlo rary.

3.Znova vlozte kryt svetla.

Slovensky
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Odstrariovanie problémov

Kontrolné body

Ak sa pri pouzivani rary vyskytnt problémy, pozrite si najprv nizsie uvedend tabulku a vyskusajte
navrhovany postup. Ak problém pretrvéava, obratte sa na miestne servisné stredisko spolocnosti

Samsung.

Problém Pricina RieSenie
Tlacidlda nemozno Ak sa medzi tlacidlami « Odstrante necistoty
pozadovanym nachadzajl necistoty askdste to znova.
sposobom stlacit. « Dotykovy model: ak je « Odstréfite vihkost a skiiste

vonkajsi povrch vlhky
« Ak je nastaveny zamok

to znova.
« Skontrolujte, ¢inie je
nastavena funkcia zamku.

(as sa nezobrazuje.

« Akjevypnuté
napéjanie

e Skontrolujte, ¢ije zapnuté
napéajanie.

Rura nefunguje.

« Pokial je vypnuté

« Skontrolujte, ¢i je zapnuté

o
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« Ak ventilator chladenia
nefunguje

* Akjerdrainstalovana v
mieste s nedostatocnou
ventilaciou

« Pri pouzivani niekolkych sietovych
zastrciek v rovnakej zasuvke

napajanie napéajanie.
Rira sa potas « Ak je odpojend zo sietovej * Znovu pripojte
prevadzky vypne zasuvky napéjanie.
Napajanie sa potas Ak trva nepretrzité « Po dlhom varenf nechajte
prevadzky vypne. varenie dlht dobu raru vychladnat.

 PoCuvaijte, ¢i pocujete zvuk
ventilatora chladenia.

« Dodrzujte medzery

uvedené v pokynoch pre
instalaciu spotrebica.

* PouZite samostatny
sietovy kabel.

Problém Pricina RieSenie
Dvierka nemozno e Ak medzi dvierkami a vndtornym Vycistite dokladne rru
spravne otvorit priestorom spotrebica ostali a potom znova otvorte
zbytky potravin dvierka.
Osvetlenie e Aksasvetlorozsvietia Pre zaistenie Uspory energie
vnutorného zhasne svetlo po urcitej dobe
priestoru je slabé automaticky zhasne. M6Zete
alebo nefunguje. ho znovu rozsvietit
stlacenim tlacidla Oven light
(Osvetlenie riry).
*  Akjesvetlo pokryté Otistite vnitorny povrch
netistotami pocas varenia riry a znovu skontrolujte.
Spotrebi¢ prebija. Ak nie je napajanie spravne Skontrolujte, ¢i je
uzemnené napajanie spravne
» Ak pouzivate zésuvku bez uzemnené.
uzemnenia
Jezistené « Vniektorych pripadoch Nechajte rdru vychladnit
odkvapkévanie vody. moze podla pouzitych a potom ju osuéte suchou
e, potravin dojst k vyskytu kuchynskou utierkou.
uniké para vody alebo pary. N.egedna sa
o poruchu spotrebica.
V rlre zostala
voda.
Urovefi jasu v « Urovefi jasu sa meni Kolisanie prikonu spotrebica

spotrebici sa ment.

v zavislosti od kolisania
prikonu spotrebica

pocas varenia je bezné
anejednd sa o poruchu.

Rira neméa zabezpetené

e Akjevypnuté

« Skontrolujte, ¢ije zapnuté

velmi hor(ci.

ventilaciou

napdjanie napéjanie napéjanie.
Vonkajsi povrch riry « Akjerdrainstalovanav » Dodrzujte medzery uvedené
je pocas prevadzky mieste s nedostatocnou v pokynoch pre instalaciu

spotrebica.

46 Slovensky
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Problém

Pricina

Riesenie

Problém

Pritina

Riesenie

Varenie je dokon&ené,
ale ventilator chladenia
je stale v prevadzke.

« Ventilator je po urcitd dobu
automaticky v prevadzke
pre zaistenie ventilacie vo
vnatri rdry.

 Nejedna sa o poruchu
spotrebica.

Rira nehreje.

» Ak st otvorené
dvierka

« Zatvorte dvierka a znovu
spustite riru.

Ak nie st ovladacie prvky
rlry spravne nastavené

» Prejdite ku kapitole tykajucej
sa obsluhy rary a resetujte
rru.

Rira nepetie

Ak st dvierka Casto

Ak nepripravujete pokrmy,

» Ak doSlo k spéleniu poistky
alebo k rozpojeniu isti¢a

« Vymente poistku alebo znovu
zapnite isti¢. Ak sa tento
problém opakuje, obrétte sa

na kvalifikovaného elektrikara.

Pocas prevadzky
vychadza von dym.

« Pocas prvého zapnutia

« Ztepelného ¢lanku moze pri
prvom pouziti riry vychadzat
dym. Nejedna sa o poruchu
a po 2-3 pouzitiach rary by
k tomu uz nemalo dochadzat.

spravnym spésobom. pocas varenia otvarané ktoré treba otacat,
neotvérajte dvierka prilis
¢asto. Pri ¢astom otvérani
dvierok sa bude vnltorna
teplota znizovat, co moze
mat negativny vplyv
na vysledok varenia.
Spotrebic je pri « Dovodom je, Ze pocas Nejednd sa o poruchu
pyrolytickom pyrolytického Cistenia je spotrebica, takze nie je
Cisteni teply. pouZivana vysoka teplota. potrebné mat obavy.
Pocas pyrolytického e Pripyrolytickom cisteni je Nejednd sa o poruchu

Cistenia je citit
popalenina.

pouzivana vysoka teplota,
takze moze byt citit zapach

spaleniny zvyskov potravin.

spotrebica, takze nie je
potrebné mat obavy.

Parné Cistenie nefunguje.

Pri¢inou méze byt prilis
vysokd teplota

Nechajte rdru vychladnut
askuste to znova.

» Ak sa na vykurovacom
¢lanku nachéadzaju zvysky
potravin

« Nechajte rdru vychladnat
a odstrarite z vykurovacieho
¢lanku zvysky potravin.

Pri pouzivanirdry je
zjavny zapach spéleniny
alebo plastu.

« Pri pouzivani plastovych
alebo inych nadob, ktoré
nie st Ziaruvzdorné

« PouZzivajte sklenené nadoby
vhodné na pouzivanie
« pri vysokych teplotach.

Rezim Dual cook  Oddelovac nieje Umiestnite spravne
nefunguje spravne umiestneny. oddelovat.

Rezim Single cook » Vrlre je umiestneny Vyberte z riry
nefunguje oddelovat. oddelovac.
Ventilator oddielu, » Ak pouzivate horny alebo Nejednd sa o poruchu

ktory sa nepouziva v
rezime Dual cook,
pracuje

(alebo je v oddiele
hortci vzduch).

spodny oddiel, mdze
v zaujme optimalneho
vykonu pracovat aj
ventilator a ohrieva
druhého oddielu.

spotrebica, takze nie je
potrebné mat obavy.

Slovensky
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Odstrariovanie problémov

Informacné kddy

uvedenu tabulku a vyskusajte navrhovany postup

Kad

Vyznam

Riesenie

C-d1

Porucha zamku dvierok

C-20

c-21

C-22

Porucha snimaca

C-F1

Vyskytuje sa iba pri ¢itani/zapise
EEPROM

C-FO

Neprebieha komunikéacia medzi hlavnou
jednotkou PCB a Ciastkovou jednotkou PCB

Vypnite rdru a potom ju znova
zapnite. Ak problém pretrvava, dplne
na 30 sekind alebo dlhsie vypnite

napajanie a skdste riru znovu zapnut.

Pokial neddjde k odstraneniu
problému, obrétte sa na servisné
stredisko.

C-F2

Zobrazi sa pri vyskyte chyby
komunikécie medzi dotykovym IC<->
hlavnou alebo Ciastkovou
komunikacnou jednotkou

Vypnite rdru a potom ju znova
zapnite. Ak problém pretrvava, Gplne
na 30 sekind alebo dlhsie vypnite

napéjanie a skiste riru znovu zapnut.

Pokial neddjde k odstraneniu
problému, obratte sa na servisné
stredisko.

Kéd Vyznam RieSenie
Oddelovac nemdéze byt odobraty
pocas varenia v rezime Dual cook.
Vypnite rdru a znova ju spustite.

Ak je oddelovac vynaty pocas Ak problém pretrvava, vypnite
dc- varenia v rezime Dual cook. Ak je napéjanie na 30 alebo viac sekdnd
oddelovac vlozeny pocas varenia v a potom ho znova pripojte.
rezime Single cook. Ak problém nie je vyrieSeny, obratte
sa na servisné stredisko.
Bezpecnostné vypnutie
Rura bola na nastavenu teplotu
nepretrzite v prevadzke po dlhd dobu. Nejedna sa o poruchu systému.
S-01 Vypnite riru a vyberte potraviny.

e Do105°C-16hodin
e 0d105°Cdo240°C-8hodin
e 0d 245 °CnaMax. -4 hodiny

Nasledne to skiste obvyklym
sposobom znovu.
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Problém s tlacidlom
Zobrazi sa po stlaceni a pridrzani tlacidla po
urcitd dobu.

Ocistite tlacidla a uistite sa, Ze sana
nich ani v ich blizkosti nenachédza
voda. Vypnite riru a sklste to znova.
Ak problém pretrvava, obratte sa na
miestne servisné stredisko
spolocnosti Samsung.
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Technické Specifikacie Priloha
Spoloc¢nost SAMSUNG sa snazi svoje vyrobky neustale vylepSovat. Ako dizajnové Specifikacie, L "
tak aj tieto uzivatelské pokyny sa preto mézu bez predchadzajdceho upozornenia zmenit. Datovy list spotrebica
. SAMSUNG SAMSUNG
Rozm xV x Vonkajsi 595 x595x 570
ozmery GXVxS) s mm Nazov modelu NV75N5671BS / NV75N5671RM /
Objem 75 litrov NV75N5671RS / NV75N5672RM /
o, NV75N5672RS
Hmotnost Cista 472 kg
Typ peclceho priestoru Celkovy (Single) Horny Spodny
Napéjanie 230-240V ~50 Hz o : o
Index energetickej Ucinnosti na varny priestor 816 086 1000
Maximdlna zita? pripojeného zdroja 3650-3950 W (varny priestor EEI) ' ' '
Trieda energetickej Gcinnosti na varny priestor A+ A A

Spotreba energie elektrickej rlry na vyhrievanie
Standardizovaného objemu potravin vo varnom

. p . : 1,05 kWh/
priestore pocas cyklu v rezime ohrevu hornym - -
a dolnym tepelnym telesom na varny priestor (celkova cyklus
elektrickd energia) (EC elektricky varny priestor)

Spotreba energie elektrickej rdry na vyhrievanie
Standardizovaného objemu potravin vo varnom
priestore pocas cyklu v rezime teplovzdusného 0,71kwh/ 0,68 kwh/ 0,68 kwh/
ohrevu na varny priestor (celkova elektricka cyklus cyklus cyklus

energia) (EC elektricky varny priestor) E
Pocet peclcich priestorov 3 (Celkovy [Single], Horny, Spodny) §
Zdroj tepla na priestor na pecenie (elektrina alebo plyn) Elektrina 2
Objem priestoru pecenia (V) 751 341 321 §
Typ rary Vstavand g
Hmotnost spotrebica (M) 472kg

Udaje boli zistené v siilade s normami EN 60350-1 a nariadeniami Komisie (EU) . 65/2014 a (EU)
¢.66/2014.A
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Priloha

Tipy pre Gsporu energie

e Pocas pripravy musia byt dvierka zatvorené s vynimkou otécania pokrmov. Pocas pripravy
pokrmov neotvarajte ¢asto dvierka, aby bola zachovana teplota vo vntri rdry a dosahovana
(Uspora energie.

« PouZzivanie rdry si planujte, aby ste predisli energetickym stratdm pri vypinani rdry medzi
pripravou jednotlivych pokrmov a ¢asovym stratam pri opatovnom ohrievani rdry.

e Aktrva priprava dlhsie nez 30 mindt, je mozné rdru 5-10 minut pred koncom doby pripravy pre
Usporu energie vypnut. ZvySkové teplo zaisti dokoncenie procesu pripravy pokrmu.

e Akjetomozné, pripravujte viac pokrmov stcasne.

eyo)lid
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MATE OTAZKY CI PRIPOMIENKY?

SAMSUNG

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ALEBO NAS NAVSTIVTE ON-LINE
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
RAKUSKO [Le[[ljepr:ifzl;i?;ﬁﬁ:ﬂﬁ“‘gfg%?_g::{iﬁzlg www.samsung.com/at/support
[Len pre distribUtorov] 0810-112233
DANSKO 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINSKO 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCUZSKO 0148630000 www.samsung.com/fr/support
NEMECKO 061967755577 www.samsung.com/de/support
TALIANSKO 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 len z pevnej linky, bez poplatku
GRECKO 80111-SAMSUNG (80111726 7864) len z pevnej linky Www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691z mobilu a z pevnej linky
LUXEMBURSKO 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLANDSKO 0889090100 www.samsung.com/nl/support
NORSKO 81556480 Www.samsung.com/no/support
PORTUGALSKO 808207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIELSKO 0034902172678 Wwww.samsung.com/es/support
SVEDSKO 0771726786 WWw.samsung.com/se/support
SVAJCIARSKO 0800726 78 64 (0800-SAMSUNG) meszxii';gcf)iqn;ﬁ ﬂsr;'fup;;f(eggsx)
SLOVENSKO 0800-SAMSUNG (0800-726786) www.samsung.com/sk/support
SPOJENE KRALOVSTVO (UK) 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
[RSKO (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support
[=]:[m]
=]
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