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Bezpecnostné instrukcie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

PREC:)iTAJTE SI ICH POZORNE A USCHOVAJTE PRE NESKORSIE
POUZITIE

VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené, nesmie byt
rura v prevadzke, pokial nebude opravena kompetentnou osobou.

VAROVANIE: Je nebezpecné pre kohokolvek iného, nez je kompetentna
osoba, vykonavat akukofvek servisnu alebo opravnu operaciu, zahffiajucu
odstranenie krytu, ktory poskytuje ochranu pred vystavenim sa mikrovinnej
energii.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny nesmu byt zahrievané v uzavretych
nadobach, pretoze by mohli explodovat.

VAROVANIE: Nenechavaijte deti pouzivat raru bez dozoru, iba ak im boli
dané zodpovedajuce pokyny, aby mohli pouzivat raru bezpeénym spdsobom,
a ak pochopili nebezpecenstvo nespravneho pouzitia.
Tento spotrebic€ je ur€eny na pouZitie iba v domacnosti a nie je urCeny
na pouzitie v tychto prostrediach:
* kuchynské priestory zamestnancov v obchodoch,
kancelariach a v dalSich pracovnych prostrediach;
» farmarské domy;
« pre klientov v hoteloch, moteloch a v inych rezidenénych prostrediach;
* typ ubytovania s ranajkami.
Pouzivaijte iba riad, ktory je vhodny pre pouzitie v mikrovinnych rurach.

Pri ohrievani potravin v plastovych alebo papierovych nadobach davajte
pozor na ruru kvéli moznosti vznietenia.
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Bezpecnostné instrukcie

Mikrovinna rura je ur€ena na ohrievanie potravin a napojov. Susenie
potravin alebo odevov a zahrievanie vyhrievacich vankusikov, papuc,
Spongii, vihkej handri¢ky a pod. mdze viest k zraneniu, vznieteniu alebo
k poZiaru.

Ak je spozorovany dym (vyzarovany), vypnite alebo odpojte spotrebi¢ a
nechajte dvierka zatvorené, aby ste potlacili plamene.

Mikrovinné ohrievanie napojov méze viest k oneskorenému eruptivnemu
varu, preto je pri manipulacii s nadobou treba postupovat opatrne.

Obsah dojcenskych flias a poharov pre detsku vyzivu pred konzumaciou
premiesajte alebo pretrepte a skontrolujte teplotu, aby nedoslo k
popaleniu.
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Vaijcia v Skrupine a celé varené vajcia by nemali byt ohrievané v
mikrovinnych rarach, pretoze by mohli explodovat aj po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Rura by mala byt pravidelne Cistena a vSetky usadeniny potravin by mali
byt odstranené.

Ak nebudete ruru udrziavat v Cistom stave, mbze to viest k zhorSeniu
povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebica a pripadne
viest' k nebezpecnej situacii.

Spotrebic€ je ur€eny len na zabudovanie. Spotrebi¢ nesmie byt uzatvoreny v
skrini.

Pocas mikrovinného varenia nie su povolené kovové nadoby na potraviny a
napoje.

Pri vyberani nadob zo spotrebiCa je potrebné dbat na to, aby nedoslo k
posunutiu otoéného taniera (len modely s oto¢nym tanierom).

Spotrebi€ nesmie byt Cisteny parnym CistiCom.
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Spotrebi¢ by nemal byt Cisteny prudom vody.

Spotrebi€ nie je urCeny na inStalaciu do cestnych vozidiel, karavanov a
podobnych vozidiel atd.

Tento spotrebi€ nie je ur€eny na pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ibaze by im bol poskytnuty dohlad
alebo poucenie o pouzivani spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecCnost.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zaistilo, ze sa so zariadenim nebudu
hrat.

Tento spotrebi€ moézu pouzivat deti od 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo
poucenie o0 pouzivani spotrebi€a bezpecnym spésobom a porozumeli
rizikam s tym spojenymi. Deti sa nesmu hrat so zariadenim. Deti bez
dozoru nesmu vykonavat Cistenie a udrzbu.

Tento spotrebi€ by malo byt po instalacii mozné odpoijit od napajania.
Odpojenie mbze byt dosiahnuté pristupnostou zastréky alebo
zacClenenim spinaca do kabelaze podla predpisov pre zapojenie.

Ak je na spotrebi€ nainStalovany napajaci kabel bez zastrcky, musia byt
zabudované prostriedky na odpojenie od pevného vedenia v sulade s
pravidlami zapojenia.
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Bezpecnostné instrukcie

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, jeho
servisnym agentom alebo podobne kvalifikovanymi osobami, aby nedoslo
k nebezpetnym situaciam.

Pri volbe spdsobu fixacie nepouzivaijte lepidla, pretoze sa nepovazuju

za spolahlivy fixaCny prostriedok.

Tato rdra by mala byt umiestnena v spravhom smere a vyske, ¢o
umoznuje fahky pristup dovnutra a k oblasti ovladania.

Pred prvym pouzitim rary by mala byt rara najprv prevadzkovana s nadobou
naplnenou vodou po dobu 10 minut, a potom uz méze byt pouzivana.
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Ak rura vydava podivny hluk, je citit zapach alebo rura vydava dym,
okamzite odpojte sietovu zastrCku a kontaktujte najblizSie servisné
stredisko.

VAROVANIE: Ak je spotrebi€ prevadzkovany v kombinovanom rezime, deti
by mali pouzivat ruru iba pod dohfadom dospelého kvéli generovanym
teplotam.

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Dbajte na to, aby ste sa nedotkli
ohrievacich prvkov vo vnutri rary.

Pokial ma tento spotrebic Cistiacu funkciu, mdézu sa povrchy poc€as
Cistenia zahrievat viac ako obvykle a deti by sa mali drzat mimo dosahu.
Funkcia Cistenia zavisi od modelu.

VAROVANIE: Pristupné Casti sa mézu poc€as pouzivania zahriat. Malé deti by
sa mali drzat dale;.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze mézu poskriabat povrch, ¢o
moze viest k rozbitiu skla.

Nepouzivajte parny CistiC.
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VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty,
aby nedoslo k urazu elektrickym prudom.

Aby nedoslo k prehriatiu, nesmie byt spotrebi¢ inStalovany za
dekorativne dvierka (priestor pred nim musi byt volny).

VAROVANIE: Pocas pouzivania sa zariadenie a jeho pristupné Casti
zahrievaju.

Je treba dbat’ na to, aby nedoSlo k dotyku s ohrievacimi telesami.

Deti, ktoré su mladsie ako 8 rokov, musia byt drzané mimo
dosahu, pokial nie su pod neustalym dohfadom.
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POZOR: Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratkodoby proces
varenia musi byt neustale pod dohlfadom.

Dvierka alebo vonkajSi povrch sa mézu pri prevadzke spotrebica
zahriat..

Teplota pristupnych povrchov méze byt pri prevadzke spotrebi¢a vysoka.
Pocas pouzivania sa povrchy mézu zahriat.

Spotrebice nie su uréené na prevadzku pomocou externého
Casovaca alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Slovensky 7



Bezpecnostné instrukcie

Tento spotrebic mézu pouzivat deti od 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo
poucenie o0 pouzivani spotrebia bezpeCnym spésobom a porozumeli

vy) X . .
rizikam s tym spojenym. Deti sa nesmu hrat’ so zariadenim. Cistenie a
@ oy~ . , . , s . . , v
S udrzbu zariadeni nesmu vykonavat' deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a
o . r
2 nie su pod dozorom.
-
2 Uchovavaijte spotrebic€ a jeho kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8
% rokov.
(0]

s N

Prosim, polozte rost s ohnutou
stranou dozadu, aby ste upevnili jeho
polohu pri vareni velkého mnozstva
potravin (v zavislosti od modelu).
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VSeobecna bezpecnost’

Akékolvek upravy alebo opravy musi vykonavat' len kvalifikovany personal. Pri mikrovinnej
funkcii nezahrievajte potraviny ani tekutiny uzavreté v nadobach.

Na Cistenie rury nepouzivajte benzén, riedidlo, alkohol alebo paru alebo vysokotlakové Cistiace
prostriedky.

Neins&talujte ruru: v blizkosti kurenia alebo horfavého materialu; na miesta, ktoré su vihké,
mastné, prasné alebo vystavené priamemu slne€nému Ziareniu alebo vode; alebo kde moze
unikat’ plyn; alebo na nerovny povrch. Tato rira musi byt riadne uzemnena v sulade s
miestnymi a narodnymi predpismi. Pravidelne pouZivajte suchu handri¢ku na odstranenie
cudzich latok z koncoviek a kontaktov zastrcky.

Netahajte, nadmerne neohybajte ani nekladte tazké predmety na napajaci kabel.

Pokial dojde k uniku plynu v miestnosti (propan, LP atd.), okamzite vetrajte.

99)
(]
N
©
®
O«
>
o
(]
—
>
o8
=
(/»]]
—
=
c
=~
Qo
(0]

Nedotykajte sa napajacieho kabla. Nedotykajte sa napajacieho kabla mokrymi rukami.

Pokial je rura v prevadzke, nevypinajte ju odpojenim napajacieho kabla.

Nevkladajte do rury prsty ani cudzie latky. Ak do rary vniknu cudzie latky, odpojte napajaci kabel
a kontaktujte miestne servisné stredisko Samsung.

Na ruru nevyvijajte nadmerny tlak a vyhybajte sa narazom do nej.

Nekladte rdru na krehké predmety.

Zaistite, aby napajacie napatie, frekvencia a prud zodpovedali $pecifikaciam produktu.

Pevne zastréte napajaciu zastréku do zasuvky v stene.

Nepouzivajte viacnasobné adaptéry, predlZzovacie kable alebo elektrické transformatory.
Nevesajte napajaci kabel na kovové predmety.

Uistite sa, Ze kabel vedie medzi objektmi alebo je za rarou.

Nepouzivajte poSkodenu zastréku, napajaci kabel alebo uvolnenu zasuvku v stene.

V pripade poSkodenia napdjacich zastr€iek alebo k&blov kontaktujte miestne servisné

stredisko Samsung.

Na rdru nenandasajte ani priamo nestriekajte vodu.

Neukladajte Ziadne predmety na rdru, dovnutra ani na dvierka rury.

Nestriekajte do rury prchavé materialy, ako su insekticidy.

Neskladujte v rure horlavé materialy. Pretoze pary alkoholu mézu prichadzat do styku s horacimi
Castami rary, budte opatrni pri zohrievani potravin alebo napojov obsahujucich alkohol.

Deti méZu narazit alebo zachytit prstami o dvierka. Pri otvarani / zatvarani dvierok drZte deti stranou.

Slovensky 9




Bezpecnostné instrukcie

Varovanie pri pouzivani mikrovinnej rary

Mikrovinné ohrievanie napojov méze viest k oneskorenému eruptivnemu varu, pri manipulacii s
nadobou budte vZdy opatrni. Pred manipulaciou vZdy nechajte napoje odstat’ najmenej 20 sekund.
Ak je to potrebné, mieSajte poCas ohrievania. Po zahriati vzdy premieSajte.

V pripade obarenia, postupujte podla tychto pokynov pre prvu pomoc:

1. Ponorte oparenu oblast do studenej vody po dobu najmenej 10 minut.

2. Postihnutu oblast zakryte Cistym suchym obvazom.

3. Neaplikujte krémy, oleje ani pletové vody.

Aby ste predisli poSkodeniu podnosu alebo stojanu, nedavajte ich kratko po vareni do vody.
Nepouzivajte rdru na vyprazanie potravin na tuku, pretoze teplotu oleja nie je mozné regulovat.
To by mohlo mat’ za nasledok nahly ohrev a vykypenie horucich olejov.
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Opatrenia pre mikrovinnu riru

Pouzivajte len riad vhodny do mikrovinnej rdry. Nepouzivajte kovové nadoby, riad upraveny
zlatom alebo striebrom, kovové ihlice atd.

Odstrante skrutené dréty. Moze dojst k elektrickému obluku.

Nepouzivajte ruru na suSenie papierov alebo oblecenia.

Pre ohrev malého mnozstva potravin pouzivajte kratSie ¢asy, aby ste zabranili prehriatiu
alebo spaleniu. Napajaci kabel a zastréku udrzujte mimo zdroja vody a tepla.

Aby nedoslo k vybuchu, neohrievajte vajcia v Skrupine alebo varené vaijcia.

Neohrievajte vzduchotesné alebo vakuovo uzavretej nadoby, orechy, paradajky atd.
Nezakryvajte vetracie Strbiny handriCkou alebo papierom. Toto tvori nebezpe€enstvo poZiaru.
Rura sa moze prehriat a automaticky vypnut a zostane vypnuta, kym sa dostato¢ne
neochladi.

Pri vyberani riadu vZdy pouZivajte rukavice.

Pocas ohrievania alebo po skonceni zahrievania kvapaliny premiesajte a nechajte kvapalinu odstat
aspofl po dobu 20 sekund po ohriati, aby sa zabranilo eruptivnemu varu.

Pri otvarani dvierok stojte v diZzke ramien od rary, aby ste predisli opareniu unikajdcim
horucim vzduchom alebo parou.

NepouZivajte ruru, ked je prazdna. Rura sa z bezpe€nostnych dévodov po 30 minutach
necinnosti automaticky vypne. Odporu€ame vzdy vlozit do rdry pohar vody, aby sa v pripade
nahodného spustenia rury absorbovala mikrovinna energia.

Nainstalujte raru v sulade so vzdialenostami uvedenymi v tejto prirucke (pozri indtalacia
mikrovinnej rary).

Budte opatrni pri pripajani inych elektrickych spotrebicov k zasuvkam v blizkosti rary.
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Opatrenia pri prevadzke mikrovinnej rury

Nedodrzanie nasledujucich bezpecnostnych opatreni méze mat za nasledok Skodlivé

vystavenie k mikrovinnej energii.

* Nepouzivajte ruru s otvorenymi dvierkami. Neupravujte bezpe€nostné zamky
(dverné zapadky). Ni¢ nevkladajte do bezpecnostnych blokovacich otvorov.

* Neumiestiiujte ziadne predmety medzi dvierka rary a prednu stranu a nedovolte, aby sa na
tesniacich plochach hromadili zvySky jedla alebo Cistiace prostriedky. Udrzujte dvierka a
tesniace povrchy dvierok &isté utrenim vlhkou handri¢kou, a potom méakkou suchou
handri¢kou, a to po kazdom pouziti.

* Nepouzivajte raru, ak je poSkodend. Ruru prevadzkujte az potom, €o bola opravena
kvalifikovanym technikom.

Délezité: dvierka rdry musia byt starostlivo zavreté. Dvierka sa nesmu ohybat; dverné
zavesy sa nesmu zlomit’ alebo uvolnit; tesnenie dvierok a tesniace plochy sa nesmu
poskodit.

«  Akékolvek upravy alebo opravy musi vykonavat len kvalifikovany personal.

Omedzena zaruka

Spolo¢nost Samsung bude Uc¢tovat poplatok za opravu za vymenu prisluSenstva alebo opravu
vizualnej vady, ak bolo poSkodenie jednotky alebo prisluSenstva spésobené zakaznikom. Medzi
polozky, na ktoré sa toto ustanovenie vztahuje, patria:

« Duvierka, klucky / rukovate, vonkajsi panel alebo ovladaci panel, ktoré su prelomené, poSkriabané
alebo rozbité.

* Rozbity alebo chybajuci zasobnik, vodiaci valCek, spojka alebo dréteny stojan.

Tuto ruru pouzivajte iba na ureny ucel, ako je popisané v tomto navode na obsluhu. Varovanie a

dolezité bezpecnostné pokyny v tejto prirucke nepokryvaju vietky mozné podmienky a situacie,

ktoré mbzu nastat. Pri inStalacii, udrzbe a prevadzke rury je vasou povinnostou pouzivat zdravy

rozum, opatrnost a starostlivost.

PretoZe tieto nasledujuce prevadzkové pokyny sa tykaju roznych modelov, mézZu sa vlastnosti

va$ej mikrovinnej rdry mierne liSit od charakteristik popisanych v tejto priru¢ke a nemusia byt

pouzitelné vSetky vystrazné znacky. Ak mate akékolvek otédzky alebo obavy, obratte sa na miestne

servisné stredisko Samsung alebo najdite napovedu a informacie online na adrese

www.samsung.com.

Tuto ruru pouzivajte iba k ohrevu potravin. Je uréena iba pre domace pouzitie. Neohrievajte

ziadny typ textilii alebo vankusov naplnenych viaknami. Vyrobca nezodpoveda za Skody

spOsobené nedbanlivym alebo nespravnym pouzitim rary.

Aby nedoslo k poSkodeniu povrchu rary a k nebezpeénym situaciam, majte rdru vzdy

Cistu a dobre udrziavanu.

Slovensky 11
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http://www.samsung.com/

Bezpecnostné instrukcie

Definicia produktovej skupiny

Tento produkt je spotrebic¢ ISM triedy 2 skupiny B. Definicia skupiny 2: obsahuje

vSetky zariadenia ISM, v ktorych je zamerne vytvarana a / alebo pouzivana vysokofrekvenéna
energia vo forme elektromagnetického Ziarenia pre spracovanie materialu, a zariadenia pre EDM
a oblukové zvaranie.

Zariadenie triedy B je zariadenie vhodné pre pouzitie v doméacich zariadeniach a v

zariadeniach priamo pripojenych k nizkonapatovej napajacej sieti, ktora zasobuje budovy
pouzivané na domace ucely.

Spravna likvidacia tohto produktu (odpad z elektrickych a elektronickych
zariadeni
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(Plati v krajinach so systémami separovaného zberu)

Toto oznacenie na vyrobku, prisluSenstve alebo v literatire znamena,
Ze vyrobok a jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka,
sluchadla, USB kabel) by sa na konci svojej zivotnosti nemali
likvidovat' s inym domacim odpadom. Ak chcete zabranit moznému
poskodeniu zZivotného prostredia alebo ludského zdravia
nekontrolovanou likvidaciou odpadu, oddelte tieto polozky od
ostatnych druhov odpadu a recyklujte ich zodpovedne, aby ste
L podporili udrzatefné opatovné pouzitie materialnych zdrojov.
Pouzivatelia v doméacnostiach by sa mali obratit na predajcu, u ktorého
tento produkt zakupili, alebo na miestny urad, kde sa dozvedia
podrobnosti o tom, kde a ako mézu tieto poloZzky odovzdat na recyklaciu
bezpelnu pre zivotné prostredie.
Obchodni pouzivatelia by mali kontaktovat’ svojho dodavatela a
skontrolovat podmienky kupnej zmluvy. Tento produkt a jeho elektronické
prisluSenstvo by nemali byt likvidované s inymi komerénymi odpadmi.
Informacie o environmentalnych zavazkoch spolo¢nosti Samsung a regulaénych zavazkoch
Specifickych pre dany vyrobok, napriklad navstivte nariadenia REACH:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.htmi
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Instalacia

Co zahfha

Uistite sa, ze vSetky sucasti a prisluSenstvo su obsiahnuté v baleni
produktu. Ak mate problém s rurou alebo s prislusenstvom, obratte sa na
miestne zakaznicke centrum Samsung alebo na predajcu.

Struény prehlad rary
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01 Ovladaci panel 02 Bocné vedenie 03 BezpecCnostny zamok
dveri

04 Dvierka 05 Rukovat dvierok
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InStalacia

Prislusenstvo
Rdura je dodavana s réznym prislusenstvom, ktoré vam poméze
pripravit rézne druhy pokrmov.

ol Keramicky Peciaca tacka
5 podnos (Nepouzivajte pre mikrovinny
(Uzito€ny pre mikrovinny rezim) rezim)

Vlozka do Parny hrniec
grilu (Plastovy parny hrniec pre
(UzitoCna pre rychle menu a rezim varenie v pare)
grilovania)
POZNAMKA

V Casti Inteligentné varenie na stranke 44 zistite, aké prislusenstvo je
vhodné pre vas riad.

14 Slovensky



Parny hrniec

Parny hrniec je sada mis, vlozky a

veka, ktora je urCena pre varenie v

pare. Parny vari¢ pouZzivajte na

potraviny, ako je ryza, cestoviny a

zelenina, aby sa zachovali ich

nutricné hodnoty.

« Parny hrniec vydrzi teploty od
-10 °C do 130 °C

*  Prirozmrazovani viozte
zmrazené jedlo do parnej
nadoby bez veka. Kvapalina
zostane na dne misy a

neposkodi, neznehodnoti jedlo.

« Vid Sprievodca varenia
v pare na strane 59.

A\ POZOR

Pre tento model

mikrovinnej rury je urCeny

Cisto parny hrniec.

Parny hrniec nepouzivajte v

inych modeloch alebo

produktoch. Méze dojst k
poZiaru alebo k poskodeniu

majetku.

Nepouzivajte s inymi rezimami
varenia okrem rezimu mikrovin.
Nepouzivajte parny hrniec s
potravinami, ktoré obsahuju
vysoky obsah cukru alebo

tuku.

Pri vyberani parného hrnca

pouzivajte ochranné rukavice,
pretoZe po dokonceni varenia
sa parny hrniec velfmi zahreje.

Pri otvarani veka budte

opatrni, pretoZe unikajuca

para méze byt velmi
horuca.

Pred varenim sa uistite, ze ste
parny hrniec vratane veka

spravne zostavili.

Slovensky 15
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InStalacia

InStrukcie k inStalacii

VSeobecné technické informacie

Elektrické napajanie 230V ~50 Hz

Rozmer 595 x454,2 x 570 mm

Rozmery (S x V x H)

Rozmer 555 x 445 x 548,8 mm

Tento spotrebié vyhovuje predpisom EU.

Likvidacia obalov a spotrebicov

=)
(2
—
L
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Balenie je recyklovatelné.

Balenie mbze obsahovat’ nasledujuce materialy:

* lepenka;

* polyetylénova folia (PE);

* polystyrén bez obsahu freénov (tvrda pena PS).

Zlikvidujte, prosim, tieto materialy zodpovednym spdsobom v sulade s
vladnymi predpismi.

Urady Vam mézu poskytnat informéacie o tom, ako nakladat s domacimi
spotrebiCov zodpovednym spésobom.

16 Slovensky



Bezpeénost’

Tento spotrebic by mal byt
pripojeny len kvalifikovanym
technikom.

Rura NIE JE navrhnuta pre
komercné pouZitie.

Mala by byt pouzivana
vyhradne na ohrev a varenie
jedla v domacom prostredi.
Spotrebic je poCas
pouZzivania a po pouziti
horuci.

Ak su pritomné malé deti,
budte opatrni.

Elektrické pripojenie

Siet v dome, v ktorom je
pripojeny spotrebic¢, by mala byt
v sulade s narodnymi a
miestnymi predpismi.
InStalacia by mala umoznit
odpojenie spotrebica od zdroja
napajania. Odpojenie moze byt
dosiahnuté pomocou pristupne;
zastrcky.

alebo spinacom v pevnom
zapojeni v sulade s pravidlami
zapojenia.

Slovensky 17
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InStalacia

Instalacia do skrinky

Kuchynské skrinky, ktoré su v kontakte s rdrou, musia byt odolné proti teplu
do 100°C. Spolo¢nost Samsung nenesie ziadnu zodpovednost za
poskodenie skriniek vplyvom tepla.

Pozadované rozmery pre instalaciu

Rura (mm)
A 555 F 595
) B 445 G 358
5 C| 549 | H 85
® D 21 | | 4542
E 341
Vstavana skrinka (mm)
A 600
B Min. 564-568
Cc Min. 550
D Min. 445 / Max. 450
E Min. 50
F 200 cm?
G 200 cm?
H Priestor pre elektricku
zasuvku

18 Slovensky




Skrinka pod drez (mm)
A Min.
Min 564 / Max. 568
Min. 446 / Max 450
50
200 cm?

m O O W
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Montaz rary
1. Zasunte ruru CiastoCne do
dutiny. Pripojte pripojovaci
kabel k zdroju napajania.

2. Zasunte ruru uplne do dutiny.

Slovensky 19




InStalacia

3. Rduru upevnite pomocou dvoch
dodavanych skrutiek (4 x 25 mm).

4. Vykonajte elektrické
pripojenie. Skontrolujte, i
spotrebi¢ funguje.
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Pri vybalovani produktu nezabudnite
spotrebi€ drzat’ za drzadla na oboch
02 02 stranach a za rukovat' dvierok.

01

01 Rukovat dvierok
02 Postranné drzadla

20 Slovensky



Udrzba

Cistenie

Pravidelne Cistite ruru, aby ste zabranili hromadeniu necistét na alebo vo
vnutri rary. Osobitnu pozornost venujte aj dvierkam, tesneniu dvierok,
oto¢nému tanieru a vodidlu taniera (len pre prislusné modely).

Ak sa dvere hladko neotvaraju alebo nezatvaraju, najprv skontrolujte, Ci
na tesneniach dvierok nevznikli necistoty. Na Cistenie vnutornej i
vonkajSej strany rury pouzite makku handricku namoc€enu v mydlovej
vode. Oplachnite a dobre osuste.

Pre odstranenie tvrdych necistot a zapachu vo vnutri rury

1. Do prazdnej rury, na stred
taniera, dajte salku zriedenej
citronovej stavy.

2. Ohrievajte ruru po dobu 10
minut na max. vykon.

/AN POZOR

Udrzujte dvierka a tesnenie
dvierok Cisté a zaistite

hladké otvaranie a

zatvaranie dvierok. V
opacnom pripade mdze byt
Zivotnost rury skratena.

Dajte pozor, aby ste nevyliali
vodu do vetracich otvorov rury.

3. Po skonceni cyklu
pocCkaijte, az rura
vychladne. Potom otvorte
dvierka a vycistite varnu
komoru.

Nepouzivajte na Cistenie Ziadne

abrazivne prostriedky alebo
chemické latky.

Po kazdom pouZiti rury ju po
jej vychladnuti vycistite,
pouzite mierny Cistiaci
prostriedok na Cistenie varnej
komory.

Slovensky 21



Udrzba

Vymena (oprava)

A VAROVANIE

Tato rura nema vo vnutri Ziadne Casti, ktoré by bolo mozné odstranit’.
NepokuSajte sa ruru sami vymieniat ani opravovat.

* Ak narazite na problém s * Ak narazite na problém s
pantami, tesnenim a / alebo vonkajSim plastom rury,
dvierkami, kontaktujte najskor odpojte napajaci kabel
kvalifikovaného technika alebo od zdroja napajania, a potom
miestne servisné stredisko kontaktujte miestne servisné
Samsung a poziadajte o stredisko Samsung.

technicku pomoc.

* Ak chcete vymenit Ziarovku,
obratte sa na miestne
servisné stredisko Samsung.
Nenahradzujte ju sami.

Starostlivost’ po dlhsej dobe nepouzivania

* Ak ruru nepouzivate po dihSiu dobu, odpojte napajaci kabel a
premiestnite ju na suché a bezprasné miesto. Prach a vihkost, ktoré sa
hromadia vo vnutri rary, mézu ovplyvnit vykon rury.

22 Slovensky




Skor nez zacnete

Nez zagnete varit, mali by ste vediet o niekolkych prvkoch. Vopred alebo poc¢as akéhokolvek
rezimu varenia mdzete podla vaSich potrieb nastavit / zmenit hodiny alebo kuchynsky
Casovac.

Hodiny

Pre zaistenie spravneho automatickej prevadzky je dblezité nastavit spravny €as.
1. Zapnite rdru a poc¢kajte niekolko sekund,

nez prejde do pohotovostného rezimu.
Prvok hodiny blika.

2. Hodinu nastavte pomocou oto¢ného
ovladaca, a potom stlacte tlacidlo OK.
Prvok minuty blika.

(7))
-~
3. Pomocou oto¢ného ovladaca nastavte minuty g’
a stlaéte OK. 2
NS
QO
¢
2
D
5]
(B PozNAMKA

* Ak chcete zmenit’ aktualny ¢as neskor,

stlacte @a podrzte po dobu 3 sekund a
postupuijte podla vySSie uvedenych krokov.
» Pocas prevadzky nie je mozné zmenit Cas.

Slovensky 23




Skor nez zacnete

Casovaé

Casovaé vam pomdze skontrolovat ¢as alebo dobu trvania varenia.

1. Stlacte Z

2. Otacanim oto¢nym voli€¢om nastavte ¢as a
a stlacte OK.

‘/_\+

POZNAMKA

*  Po uplynuti tejto doby rura zapipa s
blikajucou spravou "00:00" na displeji.

* Nastavenie ¢asovata mozete kedykolvek
zmenit.

* Ked je aktivovany reZim duélneho
varenia, mozete nastavit Casovac
jednotlivo pre horny a dolny oddiel.
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24 Slovensky



Zvuk zap/vyp

TlaCidlom mdzete zapnut alebo vypnut ton, pipnutie alebo budik. Toto nastavenie je dostupné
iba v pohotovostnom stave (ked je zobrazeny aktualny ¢as).

Ak chcete stimit zvuk, podrzte -O-
po dobu 3 sekund. Na displeji sa
O zobrazi ,,OFF*.

Ak nechcete stimit zvuk, znova podrzte -0
O po dobu 3 sekund. Na displeji sa zobrazi ,ON*.

Uspora energie

IS

ReZim uspory energie Setri elektrinu, ked nie je rdra pouzivana.
Ak chcete zniZit spotrebu energie, podrzte

o
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O

@ po dobu 3 sekund. Displej sa vypne.

Toto nastavenie je dostupné iba v
pohotovostnom stave (ked je zobrazeny

® aktualny &as).

Ak chcete vypnut rezim Uspory energie,
otvorte dvierka alebo stla¢te lubovolné tlacidlo.

ajou

POZNAMKA

» Ked nastavujete raru po 10 minutach
necinnosti, rura zrusi vSetku prebiehajucu
operaciu a prejde do pohotovostného
stavu.

» Pokial je rdra pocas varenia pozastavena na
viac ako 25 minut, vstupi do pohotovostného
stavu.
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Skor nez zacnete

Bocné vedenie

O mikrovinnej energii

* VloZte prisluSenstvo do spravnej
polohy vo vnutri rary.
» Budte opatrni pri odstrariovani riadu a /
alebo prisluSenstva z rury. Teplé jedla
alebo prislusenstvo mézu spdsobit’ popaleniny.

01 Uroven 1 Funkcie mikrovinky
02 Uroven 2
03 Uroveni 3
. Funkcie rury
04 Uroven 4
05 Uroven 5

Mikroviny su vysokofrekvenéné elektromagnetické viny. Rura pouziva vopred zostaveny magnetron
pre generovanie mikrovin, ktoré sa pouzivaju na varenie alebo ohrievanie jedla bez deformacie alebo

zmeny farby jedla.

26 Slovensky

1. Mikroviny generované magnetronom su
rovnomerne distribuované cez viriaci
distribu¢ny systém. Preto sa jedlo vari
rovnomerne.

2. Mikroviny su absorbované dole do jedla az
do hibky cca 2,5 cm. Potom sa mikroviny
rozptylia vo vnutri jedla, zatial o varenie
pokracuje.

3. Doba varenia je ovplyvnena
nasledujucimi podmienkami jedla:

* Mnozstvo a hustota

* Obsah vihkosti

* Pociato¢na teplota (najma pri
predchadzajucom zmrazeni)

POZNAMKA

Po dokonéeni varenia jedlo udrZuje teplo vo
svojom jadre. Preto musite reSpektovat’ dobu
oneskorenia uvedenu v tejto prirucke, ktora
zaistuje rovnomerné varenie az do jadra.




Riad do mikrovinnej rury

Riad pouzivany v mikrovinnom rezime musi umoziiovat mikrovinam prechadzat a prenikat
potravinami. Kovy ako nerezova ocel, hlinik a med odrazaju mikroviny. Nepouzivajte preto riad
vyrobeny z kovovych materialov. Riad ozna¢eny znakom mikrovinnej rury je bezpecny pre pouzitie.
Dalsie informéacie o vhodnom riade a o umiestneni pohara vody a jedla na otoény tanier, najdete v
nasledujucej prirucke.

Poziadavky na riad:

* Ploché dno a rovné strany
»  Pevne priliehajuce veko
« Vyvazena panvica s drzadlami, ktora vazi menej ako hlavna panvica

Mikroviny —
Material ! rovvny , Opis
bezpecnost
Pouzivajte pre malu porciu ako ochranu
im. Ak je foli lizkosti
Hlinikova folia A pred prlevaremm je B ia v blizkosti
steny rury alebo ak pouzivate »
nadmerné mnozstvo félie, méze dojst k @
vzniku elektrického obluka. ®
N¢
o
Krehke taniere Nepouii.vefjte na predhrievanie dihSie %‘
O ako 8 minut. T

Porcelan, keramika, glazovana kamenina a
kosteny porcelan ("bone chiny") st obvykle
bezpecné pre pouzitie v mikrovinnej rare,
pokial nie su zdobené kovovym / zlatym
lemom.

Kosteny porcelan alebo kamenina

@)

V tychto pokrmoch su balené
niektoré zmrazené jedla.

Jednorazové polyesterové
lepenkové riady

Polystyrénové kelimky

, Prehriatie méze spdsobit ich roztavenie.
alebo nadoby

Balenie
rychleho
obderstvenia

Papierové tasky
alebo noviny

Mo6zu sa vznietit.

X| X| O O

Recyklovany papier
alebo kovové
lemovanie

MoZu spbdsobit obluk.
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Skoér nez zaCnete

Mikroviny -
Material froviny = Opis
bezpeénost
Kuchynsky o Mikroviny bezpe&né, pokial riad nie je
riad ozdobeny kovovym lemovanim.
S Jemné sklo e Jemhélsklenerllfé riady sa mc“)i’u, rychlym
tovar zahriatim rozbit alebo prasknut.
Vhodné iba pre ohriatie. Pred varenim
Skl & pohé
enene pohare O odstrante veko.
Riad X
Kov Mraziaci obal s X M&Zu spdsobit’ obluk alebo poZiar.
kovovou sponou
Papierové taniere Pouzivajte na varenie na kratku
galky, obrus a dobu. Tieto absorbuju prebyto¢nu
Papier kuchynsky papier vihkost.
Recyklovany papier X Sposobuje vznik obluka.
%—f o Pouzivajte iba termoplastické nadoby.
= Kontajnery Niektoré plasty sa mozu pri vysokych
(:D< teplotach deformovat alebo vyblednut.
= Plast
@
T . Pouzite na udrzanie vlhkosti po
Folie .
O vareni.
Mraziace tasky PouZivajte len vrecka do varu a urené do
A rary.
, : Pouzivajte na udrzanie vihkosti a
Voskovany alebo papier na pecenie
y pap P O zabranenie rozstreku.
O Bezpeéné /\ Budte opatrni X Nebezpeéné
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Operacie

Ovladaci panel

Predny panel je dodavany v Sirokej Skale materialov a farieb. Pre zlepSenie kvality sa
skuto&ny vzhlad rury méze zmenit bez predchadzajiuceho upozornenia.

01 Ovladac rezimov

Otoc€enim voli¢a rezimu vyberte pozadovany rezim alebo funkciu
varenia.

02 Svetlo rary

Stlacenim zapnete alebo vypnete vnutorné osvetlenie.

03 Detsky zamok

Stlacenim a pridrzanim na 3 sekundy aktivujete alebo
deaktivujete detsky zamok. Detsky zamok je k dispozicii len v
pohotovostnom stave.

04 Casovac

Casova& vam pombze skontrolovat &as alebo dobu trvania v
priebehu varenia.

05 Uroveri vykonu/hmotnosti

SluZi na zmenu drovne vykonu alebo hmotnosti.

06 Displej Zobrazi potrebné informacie o vybranej funkcii alebo nastaveni.
07 Teplota SluZi na nastavenie teploty.

08 OK Stlacenim potvrdte nastavenie.

09 Spat Stlacenim sa vratite na predvolené nastavenie.

10 Cas na varenie

Stladenim nastavite dobu varenia.

11 Start

Stlacenim spustite varenie.

12 Stop

Stlacenim zastavite prevadzku. Toto tlacidlo sa tiez pouziva
pre zruSenie aktualneho rezimu.

13 Otoc&ny voli¢

Otocenim otoénym voli€om upravte hodnotu nastavenia pre vas
vyber. Oto€enim na + zvysSite, alebo oto€enim na - zniZite
hodnotu.
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Operacie

PrehFad funkcii

Funkcie

Rozsah teplét

Predvolena teplota

)| | Konvekcia

40-230°C

180°C

Ohrevné ¢&lanky generuju teplo, ktoré je
rovhomerne distribuované vo vnutri rary
pomocou konvekéného ventilatora. Tento rezim
pouzite pre zmrazené potraviny alebo pecenie.

Velky gril

150-230°C

220°C

Pouzite pre grilovanie potravin, ako je maso.

Maly gril

150-200°C

180°C

Maly ploSny gril vyzaruje teplo. Tento rezim
pouzite pre potraviny, ktoré vyzaduju menej
tepla, ako su ryby a plnené bagety.

Manualny
rezim

= Mikroviny

100-800 W

800 W

Mikrovinna energia umozriuje varenie alebo
ohrievanie jedla bez zmeny tvaru alebo farby.

— Konvekcia
& Kombo

40-200°C
100-600 W

180°C
300 W

Ohrevné clanky generuju teplo a konvekéné
ventilator distribuuje teplo vo vnutri rury, ¢o je
posilnené mikrovinnou energiou.

=~ Gril Kombo

40-200°C
100-600 W

200°C
300 W

Ohrevné ¢lanky generuju teplo, ktoré je
zosilnené mikrovinnou energiou.
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Funkcie Rozsah tepl6t Predvolena teplota
@ . Pre zaciatoCnikov vo vareni ponuka rara celkom
ﬁ‘] Zelenina L .
10 programov automatického varenia.
— Pre zaciato¢nikov vo vareni ponuka rura celkom
Automaticky \TOo Automaticky zacl vy V. i ' Pond . !
=i  I— 10 programov automatického varenia.
@ Rozmrazit Rura ponuka pre vaSe pohodlie 5
6) rozmrazovacich programov.
i 60-100°C 70°C
V§§i | Udrzat v teple Pouzivaite len pre udrziavanie teplych
Specialne potravin, ktoré boli prave uvarené.
funkcie - -
"n\¢ Parné Cistenie To je uzitoéné pre Gistenie lahkého znecistenia
pomocou pary.

Manualny rezim

Krok 1. Zvolte rezim

Krok 2. Nastavte teplotu alebo Uroven

vykonu

OK

P e ]

o

Otocenim voli¢a rezimov vyberte manualny
rezim, napriklad Konvekciu. Predvolena
teplota (alebo uroveri vykonu) blika.

Na nastavenie predvolenej teploty (alebo
urovne vykonu) pouzite otocny voli¢. Az
budete hotovi, stlacenim tlacidla OK sa
presuniete do dalSej fazy.

POZNAMKA

Pokial nie je uroven vykonu alebo teplota
zadana do 5 sekund, rdra prejde do dal3ej
fazy (doba varenia alebo pohotovostny rezim).
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Krok 3. Nastavte dobu varenia

Stlagenim na Cas varenia prejdite na
nastavenie €asu (len rezim Konvekcia,

- i Gril).
Pomocou otoéného voli¢a nastavte ¢as varenia.

Volitelne mézete prediZit dobu varenia na

o) Py pozadovany bod.
Po nastaveni doby varenia stlacte @
A potom pomocou oto¢ného ovladaca

nastavte koneény &as. Dal$ie
informacie pre Odlozeny koniec pozri
na strane 33.

Q Po dokonéeni stladte >.

Krok 4. Predhriatie (len pri rezime Konvekcia,

Gril
%) ) Rura sa za¢ne zahrievat, kym nedosiahne
g nastavenej teploty. Po dokonceni rdra pipne a
o) B e _ _n indikator  [#hizne.
) (_t | BN
@ |z -

POZNAMKA

Ak chcete poCas varenia zmenit teplotu alebo
Cas, stlacte tlacidlo teploty alebo tlacidlo doby
varenia, a potom oto€enim ovladaca upravte
hodnotu.
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Odlozeny koniec

Odlozeny koniec je navrhnuty tak, aby varenie bolo pohodinejSie.

Skutoény pripad: Predpokladajme, Ze vyberiete hodinovu receptdru o 14:00 a chcete, aby rdra
dokongila varenie o 17:00. Ak chcete nastavit ¢as ukon&enia, zmerite ¢as ukonéenia s Odlozenym
koncom na 17:00. Rura zacne varit 0 16:00 a skon€i o 17:00, ako ste nastavili.

Pripad 1

Aktualny ¢as: 14:00  Nastavte dobu varenia: 1 hodina Nastavte ¢as Odlozeného konca: 18:00

Rura zacne varit o 17:00 a skonéi automaticky o 18:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

Pripad 2

Aktualny ¢as: 14:00 Nastavte dobu varenia: 2 hodiny Nastavte ¢as Odlozeného konca: 17:00

Rura zacne varit o 15:00 a skon&i automaticky o 17:00.

14:00 15:00 16:00 17:00 18:00

©)
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/\ POZOR

Nenechavajte varené jedlo v rure prili§ dlho. Jedlo sa mbze pokazit.

Zmena doby varenia pocas varenia

1. Stlacte @ prvok ¢asu blika.
2. Pomocou otoéného voli¢a nastavte ¢as
varenia.

3. Stlacte OK pre potvrdenie zmien.
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apelado

Operacie

Zmena teploty alebo vykonu pocas varenia

OK

Zastavenie prevadzky

34 Slovensky

1. Stlatte (alebow/kg). Teplota (alebo
uroven vykonu) blika.

2. Pomocou otoéného voli¢a nastavte
teplotu (alebo uroveri vykonu).

3. Stlac¢te OK pre potvrdenie zmien.

Stlaéte raz®@) pre zastavenie operacie,
dvakrat pre zrusenie aktualneho rezimu.

Alebo otoéte volic rezimov do polohy “O”.




Konvekcia

Ohrevné ¢lanky generuju teplo, ktoré je rovhomerne distribuované vo vnutri riry pomocou
konvekéného ventilatora. Tento rezim pouzite pre suSienky, jednotlivé kolaciky, rozky a torty,
ako aj ovocné torty, krehké cesto a suflé.

Krok 1. S Krok 2. . Krok 3. - Krok 4.
Konvekcia Teplota Doba varenia Predhrievanie

1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokongeni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

-

Konvenkcia Kombo

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnu energiu s hordcim vzduchom, ¢o mé za nasledok
skratenie doby varenia a vytvorenie hnedého chrumkavého povrchu jedla. Pouzite pre vSetky
druhy masa a hydiny, rovnako pre dusené masa so zeleninou a gratinované jedla, pisSkotové torty
a lahké ovocné torty, kolace a drobenie, pe€enu zeleninu, kolaciky a pecivo.

Krok 1. Krok 2. Krok 3. Krok 4
Konvekcia > Teplota a > > 'g
. 3 Cas varenia Predhrievanie S
Kombo Uroven o
vykonu
( )

//\ 1. Vlozte jed,l? do’ vho.dného riadu, potpm

~ na odporucanu policu a zatvorte dvierka.

\\\ 2. Postupujte podra krokov 1-4 v manualnom
N rezime na strane 31.

3. Po dokoné&eni varenia blika "0:00".

Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

/\ POZOR

Pouzivajte len riad vhodny do rdry, ako su
pohare, keramika alebo kosteny porcelan
bez kovového lemovania.
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Operacie

Mikroviny

Mikroviny su vysokofrekvenéné elektromagnetické viny. Mikrovinna energia umoznuje varenie alebo
ohrievanie jedla bez zmeny tvaru alebo farby.

* Pouzivajte len riad vhodny do mikrovinnej rury.

Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. . Krok 4.
Mikroviny Uroveri vykonu Doba varenia -
( ) 1. VloZzte jedlo do vhodného riadu, potom na

odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.
2. Postupujte podla krokov 1-3 v manualnom
rezime na strane 31.
3. Po dokonéeni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Jednoduchy start

Ak chcete jedlo ohrievat na kratku dobu na
maximalny vykon (800 W), vyberte
moznost’ Mikrovinnd rdra a stlacte tlacidlo.

Uroveri vykonu

o Uroveri Percenta (%) | Vystupny vykon (W) Opis
% NAJVYSSIA 100 800 Pouzite na ohriatie kvapaliny.
& VYSSIA 83 700
- Pouzite na ohriatie a na varenie.
STREDNE VYSOKA 67 600
STREDNA 50 450 Slizi na varenie masa a
STREDNE NiZKA 33 300 ohriatie zeleniny.
ROZMRAZOVANIE 20 180 Pouzite na rozmrazovanie pred
varenim
NiZKA 11 100 Pouzivajte na rozmrazovanie
zeleniny.
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Velky gril

Ohrevné ¢lanky generuju teplo. Uistite sa, ze su vo vodorovnej polohe.

Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. S Krok 4.
Konvekcia Teplota Doba varenia Predhrievanie
(" /\ h 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
\ na odporucané prislusenstvo a zatvorte
N dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokon&eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Maly gril
Ohrevné ¢lanky generuju teplo. Uistite sa, ze su vo vodorovnej polohe.
Krok 1. S Krok 2. . Krok 3. - Krok 4.
Gril Teplota Doba varenia Predhrievanie
(" : A 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
™ joco o yneene P
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
N dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokon&eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.
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Operacie

Gril Kombo

Ohrevné ¢&lanky generuju teplo, ktoré je zosilnené mikrovinnou energiou. Pouzivajte len riad
vhodny do mikrovinnej rury, napriklad skleneny alebo keramicky riad.

Krok 1. S Krok 2. S Krok 3. S Krok 4.
Gril Kombo Uroven vykonu Cas varenia Predhrievanie
(" ) 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
: na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-4 v manualnom
rezime na strane 31.

3. Po dokonceni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.
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Automaticky rezim

Rura ponuka 3 rézne automatické rezimy pre vase pohodlie: Zelenina, Automatické varenie a
Rozmrazovanie. Vyberte si ten, ktory najlepSie zodpoveda vasim potrebam.

Krok 1. Vyber rezimu

Krok 2. Vyberte program

OK

Krok 3. Nastavte hmotnost

Otocenim voli¢a rezimov vyberte

automaticky rezim (Zelenina, Automatické

varenie a Rozmrazovanie).
Blika predvolené Cislo programu.

Pomocou voli¢a hodnét vyberte preferovany

program, a potom stlaéte OK. Blika
predvolena hmotnost potraviny.

Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte
hmotnost. Po dokonéeni stlacte <> .

/\ POZOR

Na vybratie jedla vZdy pouZite kuchynské

rukavice.

POZNAMKA

Doba varenia je predprogramovana podla
zvoleného automatického rezimu, a nie je

mozné ju zmenit
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Operacie

%) Zelenina

Pre zacCiato€nikov vo vareni ponuka rura celkom 10 programov automatického varenia.

Pridajte 30-45 ml studenej vody na kazdych 250 g jedla, pokial nie je odporu¢ané iné mnozstvo
vody. Varte prikryté s vekom po minimalnu dobu. Pokracujte vo vareni a ziskajte pozadovany
vysledok. Pocas varenia a raz po vareni premieSajte. Po vareni pridajte sol, bylinky alebo maslo.
Zakryte a nechajte 3 minuty stat’.

Krok 1. S Krok 2. S Krok 3.
Zelenina 1az10 Hmotnost
( ) 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom na
odporucané prisluSenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
3. Po dokong&eni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

POZNAMKA

Nakrajajte Cerstvu zeleninu na kusky rovnakej
velkosti. Cim su kusky mensie, tym rychlejsie
sa uvaria.

we Automatické varenie

Pre zaciato€nikov vo vareni ponuka rura celkom 10 programov automatického varenia. VyuZite
tejto funkcie, aby ste uSetrili Cas alebo skratili €as u€enia. Doba varenia a teplota sa upravi podla
zvoleného receptu.

Krok 1. - Krok 2. S Krok 3.
Automaticky 1az10 Hmotnost
(" ) 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporuc¢ané prisluSenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
3. Po dokonceni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.
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% Rozmrazenie

Rura ponuka pre vase pohodlie 5 rozmrazovacich programov. Cas a trovef vykonu s
automaticky nastavené podla vybraného programu.

Krok 1. . Krok 2. S Krok 3.
Rozmrazovanie 1az5 Hmotnost’
( ) 1. Vlozte jedlo do vhodného riadu, potom
na odporucané prislusenstvo a zatvorte
dvierka.

2. Postupujte podla krokov 1-3 v
manualnom rezime na strane 39.
3. Po dokonceni varenia blika "0:00".
Na vybratie jedla pouzite rukavice na pecenie.

Specialne funkcie

{5 Udrzanie jedla v teple

S touto funkciou pracuje iba konvekéné ohrevné teleso, cykluje sa zapinanie a vypinanie, aby sa
udrziavalo jedlo v teple.

Po dokond&eni varenia:

1. Otocenim voli¢a rezimov vyberte Udrzanie
v teple.

2. Pomocou otoéného voli¢a nastavte

- Q* teplotu.

O} TN 3. Stlacte Q) pre nastavenie doby varenia, a

- +
potom pomocou oto¢ného voli¢a nastavte
Cas, ak je to nutné.
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Operacie

4. Stlacte Q} . Rara sa za¢ne zahrievat.

O
/\ POZOR
* Na vybratie jedla vzdy pouzite kuchynské * Nepouzivajte tato funkciu dlhSie ako 1
rukavice. hodinu. Inak by to mohlo ovplyvnit’ kvalitu
* Tuto funkciu nepouzivajte na ohrievanie potravin.
studenych potravin. Pouzivajte ju iba na » Ak chcete udrzat jedlo chrumkavé, nepouzivajte
skladovanie teplych jedal, ktoré boli funkciu Keep Warm (Udrzanie v teple).

prave uvarené.

Sprievodca funkci Keep Warm (Udrzanie v teple)

Potraviny Teplota Trvanie Pokyny
(°C) (min.)
Jedla 80 30 Pre udrziavanie teplého masa, kuracieho

masa, gratinovanych jedal, pizze,
zemiakov a pokrmov.

Napoje 80 30 Pre udrziavanie teplej vody, mlieka a kavy.
Chlieb/ 60 30 Pre udrziavanie teplého peciva, toastov,
pecivo rozkov, muffinov a kolacov.

Riad/ 70 30 Pre predhrievanie riadu a porcelanového
porcelanovy riadu. Usporiadajte riad na oto€ny tanier.
riad Nepreplifiajte (maximalne zatazenie: 7 kg)
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2 Parné éistenie

To je uzito€né pre Cistenie lahkého znecistenia rury pomocou pary.

A VAROVANIE

Neotvarajte dvierka, kym nie je cyklus
dokonceny. Voda vo vnutri riry je velmi
horiica a mbze spdsobit popalenie.

POZNAMKA

Tuto funkciu pouzivajte len v pripade, Ze
rdra uplne vychladla na izbovu teplotu.
NEPOUZIVAJTE destilovand vodu.

1. Nalejte 100 ml vody na dno rury a zatvorte
dvierka rury.

2. Otoc¢enim voli¢a rezimov vyberte Steam cleaning
(Cistenie parou).

3. Stlaéte <> . Rura zaéne &istit.

4. V/nutro rary vycistite suchou handriCkou.

* Na cistenie mikrovinnej rury
NEPOUZIVAJTE vysokotlakové gistice
vody ani parné distiCe.

* Ked je rura vo vnutri horuca, automatické
Cistenie nie je aktivované. Pockajte, az
rura vychladne, a skuste to znova.

* Nenalievajte vodu na dno hrubym
spésobom. Urobte to jemne. Inak voda
pretecie dopredu.
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Inteligentné

Automatické varenie

Zeleninovy sprievodca

Potraviny Velkost porcie (kg) PrisluSenstvo Uroven
U1 Ruzi¢ky brokolice 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Oplachnite a ocistite brokolicu a pripravte ruzi¢ky. Vlozte ich
rovnomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
brokolice pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyzice) a na 0,3 az 0,4
kg brokolice pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyzice). Vlozte
misku do stredu oto¢ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po
uvareni premieSajte.

U2 | Karfiolové 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
ruzicky 0,3-0,4

Oplachnite a ocistite ¢erstvy karfiol a pripravte ruzicky. Vlozte ich
rovnomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
karfiolu pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyzice) a na 0,3 az 0,4 kg
karfiolu pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyzice). Vlozte
misku do stredu oto¢ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po
uvareni premieSajte.

U3 | Platky mrkvy 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,4-0,5

Oplachnite a ocistite mrkvu a pripravte si ju na platky. Vlozte ich
rovhomerne do sklenenej misy s vekom. Pri vareni na 0,2-0,3 kg
mrkvy pridajte 30 ml vody (2 polievkové lyzice) a na 0,4 az 0,5 kg
mrkvy pridajte 45-60 ml vody (3-4 polievkové lyzice). Vlozte misku

Oplachnite a ocistite zemiaky, kefou ocistite Supku, pomazte
olivovym olejom a noZzom prepichnite kozu. PoloZte ich na
keramicky podnos. Po uvareni nechajte stat 3-5 minut.

% do stredu oto€ného taniera. Povarte prikryté vekom. Po uvareni
(§ premiesajte.

> ’ . . . P

(5; U4 | Nelupané zemiaky 0,3-0,4 Keramicky podnos 1

< 0,7-0,8

Q

@

>

2

U5 | Olupané 0,4-0,5 Keramicky podnos 1
zemiaky 0,7-0,8

Oplachnite a olupte zemiaky, nakrajajte ich na polovice a vlozZte ich
do sklenenej misy s vekom, ktora je vhodna do rury. Pridajte 15-30
ml vody (1-2 polievkové lyzice). Po uvareni premieSajte. Pri vareni
vacsieho mnozstva miesajte aj po€as varenia. Po uvareni nechajte
stat’ 3-5 minut.
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Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveri

U6 | Cukety 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Nakrajajte cukety na platky. Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice)
vody alebo kusok masla. VloZte ich rovnomerne do sklenenej misy
s vekom. Povarte prikryté vekom. Varte, kym nezmaknu.

U7 | Krajany baklazan 0,1-0,2 Keramicky podnos 1
0,3-0,4

Nakrajajte baklazan na malé kusky a pokropte ich 15 ml citrénovej
Stavy (1 polievkova lyzica). Vlozte ich rovhomerne do sklenenej
misy s vekom. Povarte prikryté vekom. Po uvareni premieSaijte.

U8 | Platky cibule 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
0,4-0,5

Nakrajajte cibufu na platky alebo na polovice. Pridajte len 15 ml (1
polievkova lyzica) vody. Vlozte cibulu rovhomerne do sklenenej
misy s vekom. Povarte prikryté vekom. Po uvareni premieSaijte.

U9 | Mixovana 0,2-0,3 Keramicky podnos 1
zelenina 0,4-0,5

Oplachnite a ocistite Cerstvu zeleninu. Vlozte ju rovhomerne do
sklenenej misy s vekom. Pridajte 15 ml (1 polievkova lyZica) vody
na 0,2 az 0,3 kg zeleniny alebo 30 ml (2 polievkové lyzice) na 0,4
az 0,5 kg zeleniny. VloZte misku do stredu oto¢ného taniera.
Povarte. Po uvareni premieSajte.

U10 | Bielaryza 0,2-0,3 Keramicky podnos 1

Pouzite velku sklenenu misku Pyrex s vekom (vSimnite si, Ze ryZa
zdvojnasobi svoj objem pocas varenia). Povarte prikryté vekom. Po
uplynuti doby varenia premieSajte a nechajte ju stat. Pridajte sof
alebo byliny a maslo. Po dokon&eni doby varenia nemusi ryZza
absorbovat vSetku vodu.
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Sprievodca automatickym varenim

Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveri
A1l Hotovka 0,3-0,35 Keramicky podnos 1
0,4-0,45
Polozte na keramicku tacku a prikryte féliou vhodnou na pouzitie v
mikrovinnej rure. Tento program je vhodny pre jedla pozostavajuce
z 3 zloziek (napr. maso s omackou, zeleninou a prilohou, ako su
zemiaky, ryza alebo cestoviny). Po uvareni nechajte stat 3 minuty.
A2 | Mrazena pizza 0,3-0,35 Rost do grilu + 2
0,4-0,45 keramicky podnos
Vlozte mrazenu pizzu do rury.
A3 | Mrazené lasagne 0,4-0,45 Rost do grilu + 2
0,6-0,65 keramicky podnos
Vlozte mrazené lasagne do vhodnej misky z varného skla alebo
keramickej misky. Po zahriati nechajte stat’ 2-3 minuty.
A4 | Celé kurca 1,1-1,15 Rost do grilu + 2
1,2-1,25 keramicky podnos
Chladené umyté kur€a potrite Stetcom s olejom a korenim. Polozte
kura hrudnikom dole, do stredu rostu s keramickym podnosom.
Ked rura zapipa, obratte ho. Stlagenim tlagidla Start pokradujte v
procese. Po upeceni nechajte stat 5 minut.
A5 | Kuracie kusky 0,6-0,7 Rost do grilu + 4
0,9-1,0 keramicky podnos
Chladené umyté kuracie kusky potrite Stetcom s olejom a korenim.
PoloZte ich na rost s keramickym podnosom s koZou nadol. Ked
rdra zapipa, obratte ich. Po dokonCeni nechajte stat 2-3 minuty.
A6 | PecCené jahnacie 0,8-0,9 Rost do grilu + 3
1,1-1,2 keramicky podnos
PoloZte marinované jahrnacie na rost s keramickym podnosom.
Ked rara zapipa, obratte ho, pokracujte znovu v procese.
A7 Mrazené hranolky 0,3-0,4 Pediaca tacka 3
do rary 0,45-0,5
Mrazené hranolky ur€ené do rury rozlozte na plech na pecenie.
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Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveri
A8 | Pecené zemiaky 0,4-0,5 Rost do grilu + 4
- polovice 0,6-0,7 keramicky podnos
Zemiaky nakrajajte na polovice. Polozte ich do kruhu na tacku
odrezanou stranou ku grilu. Po upeceni ich nechajte stat’ 2-3 minaty.
A9 | Jablkovy kolac 1,2-1,4 Peciaca tacka 2
Daijte jablkovy kola€ do okruhlej kovovej misky. Polozte misku na
plech na pe€enie. Hmotnostny rozsah zahffia jablka, cesto a tak
dalej.
A10 | Holandsky 0,7-0,8 Peciaca tacka 3
bochnikovy . i : . . . .
Kol4c VloZzte Cerstvé cesto do vhodnej velkosti pravouhlej obdlZznikovej

kovovej formy (dizka 25 cm). Umiestnite formu na pegiacu tacku

pozdiZznou stranou k dvierkam.
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Sprievodca rozmrazovanim

Potraviny Velkost porcie (kg) Prislusenstvo Uroveri

d1 Méaso 0,2-1,5 Keramicky podnos 1
Hrany zakryte hlinikovou foliou. Ked rura zapipa, oto¢te méso.
Tento program je vhodny pre hovadzie, jahfiacie, brav€ové maso,
steaky, kotlety, mleté maso.

d2 | Hydina 0,2-1,5 Keramicky podnos 1
Konce nbh a kridel zakryte hlinikovou féliou. Ked rura zapipa, otocte
hydinu. Tento program je vhodny pre celé kur€a aj pre jednotlivé
kuracie porcie.

d3 Ryba 0,2-1,5 Keramicky podnos 1

Zakryte chvost ryby hlinikovou féliou. Ked rura zapipa, otocte rybu.
Tento program je vhodny pre celu rybu aj pre rybie filety.

d4 | Chlieb/Kola¢

0,1-0,8

Keramicky podnos 1

Polozte chlieb na kisok kuchynského papiera a ked rura zapipa,
otocte ho. Umiestnite kola¢ na keramicky podnos a ked rura zapipa
a je to mozné, otocte ho (rura stale pracuje a zastavi sa, ked
otvorite dvere). Tento program je vhodny pre vSetky druhy chleba,
nakrajany na platky alebo cely, rovhako ako pre Zemle a bagety.
Usporiadajte rozky do kruhu. Tento program je vhodny pre vSetky
kvasnicové kolace, suSienky, syrové kolace a kolace z listkového
cesta. Nie je vhodny pre kratke / krustové pecivo, ovocné a
smotanové kolace ani pre tortu s Cokoladovou polevou.

d5 Ovocie

0,1-0,6 Keramicky podnos 1

Rozlozte zmrazené ovocie rovnomerne na keramicky podnos. Tento
program je vhodny pre ovocie, ako su maliny, zmieSané bobulovité
ovocie a tropické ovocie.
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Manualne varenie

Sprievodca varenia mikrovinnou rarou

* Nepouzivajte kovové nadoby v mikrovinnom rezime. Nadoby na potraviny vzdy polozZte na
oto¢ny tanier.

*  Pre dosiahnutie tych najlepSich vysledkov sa odporuca jedlo prikryt.

» Po dokoncCeni varenia nechajte jedlo postat’ vo vlastnej pare.

Mrazena zelenina

» Pouzivajte sklenenu nadobu Pyrex s vekom.

« Zeleninu zamieSajte dvakrat pocas varenia a raz po uvareni.
*  Po uvareni pridajte korenie.

. Velkost porcie Cas varenia Cas odstatia
Potraviny Vykon (W) , .
(9) (min.) (min.)
5 150 600 5-6 2-3
Spenat
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody.
300 600 8-9 2-3
Brokolica
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice) studenej vody.
300 600 7-8 2-3
Hrach
Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody.
300 600 7%5-8% 23 5
Zelené fazule (cao'
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice) studenej vody. %
-
<
Mixovana zelenina 300 600 -8 23 %
(Mrkva / hraSok / 4 ; oS . =
T Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody. o

300 600 7Y2-8Y2 2-3

Mixovana zelenina
(Cinska zmes)

Pridajte 15 ml (1 polievkovu lyzicu) studenej vody.
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Inteligentné varenie

Cerstva zelenina

* Pouzivajte sklenent nadobu Pyrex s vekom.

* Pridajte 30-45 ml studenej vody na kazdych 2509 zeleniny.

* PremieSajte raz po€as varenia a raz po uvareni.

* Po uvareni pridajte korenie.

* Pre rychlejSie varenie sa odporuca rozrezat' zeleninu na mensie Casti.

*  V8etku Cerstvu zeleninu varte s pouzitim plného mikrovinného vykonu (800 W).

Potraviny Velkost porcie (g) Cas varenia (min.) Cas odstatia (min.)
Brokolica 250 4-5 3
500 5-6

Pripravte rovnako velké ruzicky. Postavte stonky do stredu.

Ruzickovy kel 250 5-6 3
500 7-8

Pridajte 60-75 ml vody (4-5 polievkovych lyzic).

Mrkva 250 5-6 3

Mrkvu nakrajajte na platky rovhomernej velkosti.

Karfiol 250 5-6 3
500 7-8

Pripravte rovnako velké ruzi¢ky. Rozdelte velké ruzi¢ky na polovice.
Postavte stonky do stredu.

Cuketa 250 3-4 3

Nakrajajte cukety na platky. Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) vody
alebo kusok masla. Varte, kym nezmaknu.

Baklazan 250 3-4 3

Nakrajajte baklazan na malé kusky a pokropte 1 lyzi¢kou
citrénovej Stavy.

Por 250 3-4 3

Nakréjajte poér na hrubé platky.

Huby 125 1-2 3
250 2-3

Pripravte si malé, celé alebo nakrajané huby. Nepridavajte Ziadnu vodu.
Pokropte citronovou Stavou. Pridajte sol a korenie. Pred podavanim
scedte.
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Potraviny Velkost porcie (g) Cas varenia (min.) Trvanie (min.)

Cibula 250 4-5 3
Nakrajajte cibulu na platky alebo na polovice. Pridajte len 15 ml
(1 polievkova lyzica) vody.

Paprika 250 4-5 3
Nakrajajte papriku na malé platky.

Zemiaky 250 4-5 3

500 7-8

Olupané zemiaky zvazte a nakrajajte na polovice alebo Stvrtiny
podobnej velkosti.

Kel 250 5-6 3

Nakrajajte kel na malé kusky.

Ryza a cestoviny

Pocas a po uvareni ¢as od Casu premieSajte.
Varte bez veka a poc€as usadzovania zatvorte veko. Potom dokladne scedte vodu.

» Ryza: Pouzite velku sklenent nadobu Pyrex s vekom, pretoze ryza zdvojnasobi svoj objem.
» Cestoviny: Pouzite velku sklenenu nadobu Pyrex s vekom.

_ Velkost Vykon | Cas varenia |Cas odstéatia
U porcie (g) | (W) (min.) (min.) e
250 17-18 Pridajte .500 mi
Biela ryza 800 . studenej vody.
(predvarena) idai
375 18-20 Pridajte .750 ml
studenej vody.
250 20-22 Pridajte .500 ml
Hneda ryza 800 5 studenej vody.
(predvarena) Pridaite 7 [
375 9994 rldajte' 50 m
studenej vody.
valesan? ryz,a 250 800 17-19 5 Pridajte .500 ml
(ryza + divoka studenej vody.
ryza)
ZmieSané obili Pridajte 400 ml
mv|esaneo ilie 250 800 18-20 5 ri aje. m
(ryza + zrno) studenej vody.
Pridajte 1000 ml
Cestoviny 250 800 10-11 5 ridajte TWUUm
horucej vody.
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Inteligentné varenie

Ohrievanie

* Neohrievajte velké kusy potravin, ako su rolky masa, ktoré sa fahko prevaraju.

* Je bezpeclnejSie ohrievat’ potraviny pri nizsich arovniach vykonu.

* Pocas a po uvareni dobre zamieSajte alebo otocte.

» Budte opatrni v pripade tekutin alebo detskej vyzivy. Pred, poCas a po uvareni dobre
premieSajte plastovou lyzi¢kou alebo sklenenou mieSacou ty€inkou, aby ste zabranili
eruptivnemu varu a obareniu. PoCas odstavenia ich nechajte vo vnutri rdry. Pri opakovanom
ohreve ich ponechajte odstavené dlhSiu dobu nez u inych druhov potravin.

* Odporucana doba odstavenia pri opakovanom ohreve je 2-4 minuty. Pre viac informacii vid

tabulka nizSie.

Tekutiny a potraviny

¢ - x »
Potraviny Velkost porcie Vykon (W) as(é?éi”'a Cas(rﬂ?ns't)at'a
Napoje 250 ml (1 hréek) 800 W 1%-2 12
500 ml (2 hrnceky) 2-3

Nalejte do keramického Salky a znovu ohrejte odkryté. Umiestnite Salku
do stredu keramického podnosa. Pred a po odstati dékladne
premieSajte.

Polievka (chladena)

250 g) 800 W 3-4 2-3

Nalejte do hibokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premieSajte. Pred podavanim znova
premieSajte.

Dusené (chladené)

350 g) 600 W 5-6 2-3

Nalejte do hibokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premieSajte. Pred podavanim znova
premieSajte.

Cestoviny s omackou
(chladené)

350 g) 600 W 5-6 2-3

Nalejte do hlbokého keramického taniera. Prikryte plastovym vekom.
Po opakovanom ohreve dobre premiesajte. Pred podavanim znova
premieSajte.

Hotovka
(chladend)

600 W 5-6 3

6-7

350 g)
450 g)

Na keramicku misku poloZte jedlo z 2-3 chladenych zloZiek.
Prikryte foliou.
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Detska vyziva a mlieko

¢ i Cas odstati
Potraviny Velkost porcie Vykon (W) as(ls\;akfjnla as; r:i ; )a ia
Detska vyziva 190 g) 600 W 30-40 2-3

(zelenina + maso)

Vyprazdnite obsah do keramického hlbokého taniera. Povarte prikryté
vekom. Po uvareni premieSajte. Po uvareni nechajte stat 2-3 minuty.
Pred podavanim dobre premieSajte a starostlivo skontrolujte teplotu.

Detska kasa
(obilie + mlieko
+ ovocie)

190 g)

600 W

20-30

2-3

Vyprazdnite obsah do keramického hlbokého taniera. Povarte. Po
uvareni nechajte stat’ 2-3 minuty. Pred podavanim opat dobre

premiesajte a starostlivo skontrolujte teplotu.

Detské mlieko

100 ml
200 ml

300 W

30-40
50-60

2-3

Dobre premieSajte alebo pretrepte a nalejte do sterilizovanej
sklenenej flase. Umiestnite ju do stredu keramického podnosa.
Povarte prikryté vekom. Dobre pretrepte a nechajte stat najmenej 3
minuty. Pred podavanim opat dobre premiesajte. Starostlivo
skontrolujte teplotu.
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Inteligentne varenie

Rozmrazenie

Zmrazené jedlo vloZte do nadoby bez veka, ktora je vhodna do mikrovinnej rury. Pocas
rozmrazovania otocte potravinu, a po rozmrazeni odstrante tekutinu a omrvinky. Pre rychlejsie
rozmrazovanie nakrajajte jedlo na malé kusky a pred rozmrazenim ho zabalte do hlinikovej félie.
Ked sa vonkajsi povrch zmrazenych potravin zacne topit, zastavte rozmrazovanie a nechajte stat
podla pokynov v tabulke uvedenej nizSie.

Nemenite predvolenu Urover vykonu (180 W) pre rozmrazovanie.

)

C [ Cas odstati
Potraviny Velkost porcie (g) as roz(r:nrizra:)o vania as(r:ins.)a 4
Méaso Mleté méso 250 6-7 15-30
500 8-12
BravCové steaky 250 7-8

Umiestnite maso na keramicky podnos. TenSie okraje zakryte hlinikovou foliou.
Po uplynuti polovice doby rozmrazovania otocte steaky na druhu stranu.

Hydina Kuracie kusky 500 (2 ks) 12-14 15-60
Celé ruca 1200 28-32

Najprv polozte kusky kur€ata s kozou dole, celé kuracie prsicka kostou dole na
keramicky podnos. TenSie €asti, ako kridla a konce, zakryte hlinikovou féliou. Po
uplynuti polovice doby rozmrazovania otoc¢te kusky na druhu stranu.

Ryba Rybie filety 200 6-7 10-25
Cela ryba 400 11-13
=1 Polozte zmrazenu rybu do stredu keramického podnosa. TensSie Casti umiestnite
«% pod silnejsie Casti. Tenké okraje filé a chvost celej ryby prikryte hlinikovou féliou.
S, Po uplynuti polovice doby rozmrazovania oto¢te rybu na druhu stranu.
>
‘<°‘ Ovocie Bobuloviny 300 6-7 5-10
Q
5-3? Ovocie rozprestrite na plochy kruhovy skleneny riad s velkym priemerom.
® Chlieb Rozky 2 ks 1-1% 5-20
(kazdy cca 50 g) 4 ks 25-3
toast / sendvi¢ 250 4-4,
500 7-9

Usporiadajte rozky do kruhu alebo chlieb vodorovne na kuchynsky papier na
keramicky podnos. Po uplynuti polovice doby rozmrazovania otolte rozky alebo
chlieb na druhu stranu.
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Sprievodca grilovanim

Ohrievacie prvky grilu su umiestnené v hornej ¢asti varnej komory. Tieto prvky funguju, len ak su
dvierka zatvorené a tanier sa otaca.

Pri grilovani potravin polozte jedlo na vysoky stojan, pokial nie je uvedené inak.

Predhrievajte gril po dobu 2-3 mindt v rezime Gril, a pokial nie je nizSie uvedené inak, grilujte jedlo na
vysokom stojane. Po dokonéeni grilovania, pre vybratie jedla z rury, pouzite kuchynské rukavice.

Riad

Gril: Pouzivajte ohfiovzdorné nadoby, ktoré mozu obsahovat kovové ¢asti. Nepouzivajte
plastové riady ziadneho druhu.

Mikroviny + Gril: Nepouzivajte riad vyrobeny z kovovych alebo plastovych materialov.

Druh jedla
Kotleta, klobasy, steaky, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybacie porcie, sendvice
a vSetky druhy toastov s posypom.

Grilovanie
_ PrisluSenstvo Uroven Cas varenia Cas varenia
Potraviny ; ;
(1. strana) (min.) | (2. strana) (min.)
Razen s kebabom Rost do grilu + 5 8-10 6-8
keramicky podnos
BravCové steaky Rost do grilu + 5 7-9 5-7
keramicky podnos
Klobasy Rost do grilu + 5 6-8 6-8 _
. P >
keramicky podnos g
Kuracie kiisky Roét do grilu + 5 20-25 15-20 ?
keramicky podnos 3
Lososové steaky Rost do grilu + 5 8-12 6-10 §
keramicky podnos %.
Krajana zelenina Rost do grilu + 5 15-20 -
keramicky podnos
Toast Rost do grilu + 5 2-3 1-2
keramicky podnos
Syrové toasty Rost do grilu + 5 3-5 -
keramicky podnos
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Inteligentne varenie

Mikroviny + Gril:

keramicky podnos

Uroveri | Teplota | Prislusenstvo  |Uroveri Cas Cas
: vykonu (°C) varenia varenia
Potravin
viny (W) (1. strana) |(2. strana)
(min.) (min.)
Pecené zemiaky 600 180-200 | Rost do grilu + 4 10-15 -
keramicky podnos
Grilované 300 160-180 | Rost do grilu + 4 05-10 -
paradajky keramicky podnos
Gratinovana 450 180-200 | Rost do grilu + 4 10-20 -
zelenina keramicky podnos
Pecena ryba 300 180-200 | Rost do grilu + 4 04-08 04-06
keramicky podnos
Kuracie kusky 300 180-200 | Rost do grilu + 4 10-15 10-15
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Sprievodca konvekciou

Konvekcia

V konvekénom rezime obe ohrievacie telesa aj ventilator na bo¢nej stene pracuju spolo¢ne, aby
cirkulovali teplo vo vnutri varnej komory. Tento rezim pouzite pre suSienky, jednotlivé kolaciky,
rozky a torty, ako aj ovocné torty, krehké cesto a suflé. Je mozné pouzit vSetok bezny riad,
plechy na pecenie a félie, vSetko, €o by ste normalne pouzivali aj v tradi¢nej konvekénej rure.

Mikroviny+Konvekcia

Tento kombinovany rezim kombinuje mikrovinnu energiu s hortcim vzduchom, ¢o ma za
nasledok skratenie doby varenia a vytvorenie hnedého chrumkavého povrchu jedla. Rura
ponuka 5 r6znych automatickych rezimov pre vase pohodlie: Pouzite pre vSetky druhy mésa a
hydiny, rovnako ako aj pre dusené masa so zeleninou a gratinované jedla, piskétove torty a
lahké ovocné torty, kolace s drobenim, peenu zeleninu, kolaciky a pecivo. Pouzivajte len riad
vhodny do rury, ako su pohare, keramika alebo kosteny porcelan bez kovového lemovania.

Konvekcia
_ Teplota (°C) | Prisluenstvo Uroven Cas varenia
Potraviny ,
(min.)

Orechovy kolac - 160-170 Rost do grilu + 2 60-70

Stvorcova forma keramicky podnos

Kruhovy citrénovy kolaé 150-160 Rost do grilu + 2 50-60

- tvarovana nebo keramicky podnos

miskova forma

Piskotova torta 150-160 Rost do grilu + 2 25-35 =
keramicky podnos (§

Ovocna torta 150-170 Rost do grilu + 2 25.35 %
keramicky podnos S

Plochy ovocny kolag 150-170 Pediaca tacka 3 30-40 g_

s mrkvou (kysnuté @

cesto)

Croissanty 170-180 Pediaca tacka 2 10-15

Rozky 180-190 Pediaca tacka 2 10-15

Cajové petivo 160-180 Pediaca tacka 3 10-20

Hranolky uréené na 200-220 Pediaca tacka 3 15-20

pecenie v rure
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Inteligentne varenie

Mikroviny+Konvekcia

Uroveri Prislusenstvo  |Uroven Cas Cas
SO, vykonu | Teplota varenia varenia
y (W) (°C) (1.strana) | (2. strana)
(min.) (min.)
Celé kurca 450 180-200 Rost do grilu + 3 25-30 15-25
1,2 kg) keramicky podnos
Hovadzia 300 180-200 | Rost do grilu + 3 15-20 15-20
pecienka / keramicky podnos
Zmrazené 450 180-200 | Rost do grilu + 3 20-25 -
lasagne / keramicky podnos
gratinované
cestoviny
Gratinované 450 180-200 Rost do grilu + 3 10-15 -
zemiaky keramicky podnos
Tortovy korpus a 100 160-180 | Keramicky podnos 3 40-50 -

Cerstvym ovocim
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Sprievodca varenia v pare

Velkost porcie | Urover vykonu|  Cas varenia

@) W) oy PrisluSenstvo

Potraviny

Articoky 300 (1-2 ks) 800 5-6 Misa + Vlozka +
Veko

Oplachnite a ocistite artiCoky. VlozZte viozku do misy. Polozte artiCoky
na vlozku. Pridajte 1 polievkovu lyzicu citrénovej Stavy. Prikryte
plastovym vekom. Po uvareni nechajte stat 1-2 minuty.

Cerstva zelenina 300 800 4-5 Misa + Vlozka +
Veko

Po umyti odvazte zeleninu (napr. brokolicu, karfiol, mrkvu, korenie),
oCistite a narezte na rovnaku velkost. Vlozte viozku do misy. Rozlozte
zeleninu do vlozenej vliozky v mise. Pridajte 2 polievkové lyzZice vody.
Prikryte s plastovym vekom. Po uvareni nechajte stat’ 1-2 minuty.

Mrazena zelenina 300 600 8-9 Misa + Vlozka +
Veko

Vlozte zmrazenu zeleninu do parnej misy. Vlozte vlozku do misy.
Pridajte 1 polievkovu lyZicu vody. Prikryte plastovym vekom. Po
uvareni a v priebehu odstatia dobre premiesajte. Po uvareni nechajte
stat 2-3 minuty.

Ryza 250 800 15-18 Misa + Veko

VlozZte ryZzu do parnej misy. Pridajte 500 ml studenej vody. Prikryte
plastovym vekom. Po uvareni nechajte bielu ryzu stat po dobu 5 minut,
hnedu ryZu 10 minut.

Nelupané zemiaky 500 800 7-8 Misa + Veko

Odvazte a oplachnite zemiaky a viozte ich do parnej misy. Pridajte 3
polievkové lyZice vody. Prikryte plastovym vekom. Po uvareni nechajte
stat' 2-3 minuty.
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Dusené (chladené) 400 600 5Y2-6%> Misa + Veko

Vlozte dusené maso do parnej misy. Prikryte plastovym vekom. Pred
odstavenim dobre premieSajte. Po uvareni nechajte stat 1-2 minuty.

Polievka (chladena) 400 800 3-4 Misa + Veko

Nalejte polievku do parnej misy. Prikryte ju plastovym vekom.
Pred odstavenim dobre premieSajte. Po uvareni nechajte stat 1-2
minuty.
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Inteligentne varenie

Potraviny

Velkost porcie

(9)

Uroveri vykonu
(W)

Cas varenia
(min.)

Prislusenstvo

800

8-10

Misa + Veko

Zmrazena polievka 400

VloZte zmrazenu polievku do parnej misy. Prikryte plastovym
vekom. Po uvareni odstavte a dobre premieSajte. Nechajte stat’ 2-3
minuty.

Mrazené kysnuté 150 600 1%-2Y5 Misa + Veko

buchty s dzemovou

Povrch naplnenych buchiet navihgite studenou vodou. Viozte 1-2
naplfiou

zmrazené buchty vedla seba do parnej misy. Prikryte plastovym
vekom. Po uvareni nechaijte stat' 2-3 minuty.

Ovocny kompot 250 800 3-4 Misa + Veko

Cerstvé ovocie (napr. jablka, hrusky, slivky, marhule, mango alebo
ananas) sa po olupani zvazi, umyje a pokraja na kusy rovnakej velkosti
alebo kocky. Vlozte ich do parnej misy. Pridajte 1-2 polievkové lyZice vody
a 1-2 polievkové lyZice cukru. Prikryte plastovym vekom. Po uvareni
nechajte stat 2-3 minuty.
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Rychlo a jednoducho

Rozpustenie masla

Do malej hibokej sklenenej misky vlozte 50 g
masla. Prikryte plastovym vekom. Zahrievajte
30-40 sekund s vykonom 800 W, kym sa
maslo nerozpusti.

Rozpustenie ¢okolady

Do malej hibokej sklenenej misky viozte

100 g Cokolady. Zahrievajte 3-5 minut s
vykonom 450 W, kym sa Cokolada
nerozpusti. Po€as topenia raz alebo dvakrat
zamieSajte. Na vybratie vzdy pouzite
rukavice!

Rozpustenie kryStalického medu

Do malej hibokej sklenenej misky viozte
20 g krystalického medu. Zahrievajte
20-30 sekund s vykonom 300 W, kym sa
med nerozpusti.

Rozpustenie zelatiny

Vlozte suché Zelatinové platy (10 g) na 5
minut do studenej vody. Osusenu zelatinu
vloZte do malej sklenenej pyrexovej misky.
Zahrievajte po dobu 1 minuty s vykonom
300 W. Po rozpusteni zamiesSajte.

Priprava glazury / polevy (na kola¢ a tortu)
Instantnu glaziru (priblizne 14 g) zmiesajte so
40 g cukru a 250 ml studenej vody.

Varte ju odkrytu v sklenenej pyrexovej miske
po dobu 3 ¥z az 4 2 mindty s vykonom

800 W, kym nebude glazura hladka a
priehfadna. PoCas varenia dvakrat
premieSajte.

Varenie dzemu

Vlozte 600 g ovocia (napriklad zmieSané
bobuloviny) do vhodnej sklenenej pyrexovej
misky s vekom. Pridajte 300 g konzervacného

cukru a dobre premieSajte. Varte zakryté vekom

po dobu 10-12 minut s vykonom 800 W. Pocas

varenia niekolkokrat premieSajte. Potom naplrite
priamo do malych poharov s odklapacimi vieCkami.

Ponechaijte odstat po dobu 5 minut.

Varenie pudingu

ZmieSajte pudingovy prasok s cukrom a
mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a
dobre premieSajte. Pouzite vhodnu
sklenenu pyrexovu misku s vekom. Varte
zakryté vekom po dobu 6 %2 az 7 2 minaty
s vykonom 800 W. PocCas varenia
niekolkokrat dobre premiesaijte.

Hnedé platky mandli

Naneste 30 g nakrajanych mandli rovhomerne
na stredne velky keramicky podnos. Po¢as
hnednutia po dobu 3 2 az 4 %2 minuty s
vykonom 600W niekolkokrat premieSajte.
Nechajte ich postat’ v rdre 2-3 minuty. Na
vybratie vZdy pouZite rukavice!
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Riesenie problémov

Pri pouzivani rdry sa m6ze vyskytnut’ problém. V takom pripade najprv skontrolujte tabulku
uvedenu nizSie a skuste navrhy na vyrieSenie problému. Ak problém pretrvava alebo sa na
displeji stale objavuje nejaky informacny kéd, obratte sa na miestne servisné stredisko

Samsung.

Kontrolné body

Ak narazite na problém s rurou, najprv skontrolujte tabulku uvedenu nizSie a skuste vyriesit
problém podla odporucania.

Problém

Pri¢ina

RieSenie

VSeobecne

Nie je mozné spravne
stladit’ tlacidla.

Medzi tlagidlami mézu byt
zachytené cudzie latky / necistoty

Odstrante cudzie latky a skuste to
znova.

Pre dotykové modely: na
vonkaj$ej strane je vihkost.

Utrite vihkost’ zvonku.

Je aktivovana detska poistka.

Deaktivujte detsku poistku.

Cas sa
nezobrazi.

Chyba nap3janie.

Uistite sa, Ze je pritomné
napajanie.

Je nastavena funkcia Eco (Uspora
energie).

Vypnite funkciu Eco.

Rura nefunguje.

Chyba napajanie.

Uistite sa, Ze je pritomné
napdjanie.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a skuste to znova.

Bezpecnostné mechanizmy
pre otvorenie dveri su
pokryté cudzimi latkami.

Odstrante cudzie latky / necistoty
a skuste to znova.

Poc&as prevadzky sa
rdra zastavi.

Pouzivatel otvoril dvierka, aby
obratil jedlo.

Po prevrateni jedla znovu
stladte tlagidlo Start pre
spustenie prevadzky.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Pocas prevadzky sa
vypne napajanie.

Rura varila dlhsSiu dobu.

Po dlh§om vareni nechaijte ruru
vychladnut.

Chladiaci ventilator nefunguje.

Poc&uvajte zvuk chladiaceho
ventilatora.

Pokusate sa ovladat ruru
bez jedla vo vnutri.

Vlozte jedlo do rury.

Nie je dostatocny vetraci
priestor pre ruru.

V prednej a zadnej Casti rury su
vyvody sania / odvodu pre
vetranie.

Dodrzujte medzery uvedené v
sprievodcovi instalaciou produktu.

Na rovnaku zasuvku je napojené
niekolko napajacich zastrciek.

Oznacte len jednu zasuvku pre
pouzitie rury.

Chyba napajanie rury.

Chyba napajanie.

Uistite sa, ze je pritomné
napajanie.

Pocas prevadzky je
pocut’ praskanie a
rdra nefunguje.

Varenie zatavenych potravin alebo
pouzitie nadoby s vekom moze
spdsobit' zvuky praskania.

Nepouzivajte uzavreté nadoby,
pretoZze by mohli po€as varenia
prasknut v désledku zvacésenia
obsahu.

VonkajSi povrch
rary je pocas
prevadzky prilis
horuci.

Nie je dostato¢ny vetraci
priestor pre ruru.

V prednej a zadnej Casti rury su
vyvody sania / odvodu pre
vetranie. DodrZujte medzery
uvedené v sprievodcovi
inStalaciou produktu.

Na hornej asti rary su predmety.

Odstrante vSetky predmety z hornej
Casti rury.

Dvierka sa nepodarilo
spravne otvorit'.

Medzi dvierkami a vnuatrom rury
su zaseknuté zvySky potravin.

Vydistite rdru a otvorte dvierka.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Rura nehreje.

Rura nemusi fungovat, vari sa
prili§ vela jedla alebo sa
pouziva nespravny riad.

VlozZte jednu Salku vody do
nadoby vhodnej pre mikrovinnej
rary a nechajte mikrovinnu raru
bezat’ 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.

Ohrievanie je slabé
alebo pomalé.

Rura nemusi fungovat, vari sa
prili§ vela jedla alebo sa
pouziva nespravny riad.

Vlozte jednu Salku vody do
nadoby vhodnej pre mikrovinne;j
rary a nechajte mikrovinnu ruru
bezat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, €i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.

Funkcia ohrievania

Rura nemusi fungovat, vari sa

Vlozte jednu $alku vody do

nefunguje. prili§ vela jedla alebo sa nadoby vhodnej pre mikrovinnej
pouziva nespravny riad. rdry a nechajte mikrovinnu ruru
beZat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.
Funkcia Rura nemusi fungovat, vari sa Vlozte jednu Salku vody do
rozmrazovania prili$ vela jedla alebo sa nadoby vhodnej pre mikrovinnej
nefunguje. pouziva nespravny riad. rary a nechajte mikrovinnu rdru

bezat 1-2 minuty, aby ste
skontrolovali, ¢i je voda ohriata.
Znizte mnozstvo jedla a znova
zapnite funkciu. Pouzite nadobu
na varenie s plochym dnom.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Vnutorné svetlo je
timené alebo sa
nerozsvieti.

Dvierka zostali dlht dobu
otvorené.

Interiérové svetlo sa méze
automaticky vypnut, ked je
aktivna funkcia Eco. Zatvorte a
znova otvorte dvierka alebo
stlacte tlacidlo "Storno".

Vnutorné svetlo je pokryté
cudzimi latkami.

Vycistite vnutro rury a znovu
skontrolujte.

Pocdas varenia sa
ozve pipnutie.

Ak je pouzita funkcia
automatického varenia, tento
zvukovy signal znamena, ze je Cas
obratit’ jedlo po¢as rozmrazovania.

Po prevrateni jedla znovu
stladte tlagidlo Start pre
spustenie prevadzky.

Rdra nie je vo
vodorovnej polohe.

Rdura je umiestnena na
nerovnom povrchu.

Uistite sa, Ze je rura nainStalovana
na rovnom a stabilnom povrchu.

Pocas varenia to
iskri.

Pocas pecenia / rozmrazovania sa
pouzivaju kovové nadoby.

Nepouzivajte kovové nadoby.

Po pripojeni napajania
zacne rura okamzite
fungovat.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Zatvorte dvierka a znovu
skontrolujte.

Z rury je citit' elektricky
prud.

Napajacia zasuvka nie je
spravne uzemnena.

Uistite sa, Ze je sietova zasuvka
spravne uzemnena.

Z rary kvapka
voda.

V zavislosti na jedle sa moze v
niektorych pripadoch objavit voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu riry.

Nechaijte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterakom.

Z dvierok unika para.

V zavislosti na jedle sa mbéze v
niektorych pripadoch objavit voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu rary.

Nechaijte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterakom.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

V rure sa nachadza
voda.

V zavislosti na jedle sa mbéze v
niektorych pripadoch objavit voda
alebo para.

Nejedna sa o poruchu rury.

Nechaijte ruru vychladnut, a
potom ju utrite suchym uterdkom.

Jas vo vnutri rdry sa
lisi.

Jas sa meni v zavislosti na
zmene vykonu podla funkcie.

Zmeny vykonu pocas varenia nie
su poruchy. Nejedna sa o poruchu
rary.

Varenie bolo ukoncéené,
ale chladiaci ventilator
stale bezi.

Pre vetranie rary bezi chladiaci
ventilator po dokonceni varenia
eSte asi 5 minut.

Nejedna sa o poruchu rury.

Stlacenim tlacidla +
30 s sa rura zapne.

To sa stane, ked rura predtym
nebola v prevadzke.

Mikrovinna rara je

navrhnuta pre spustenie stlacenim
tla€idla +30 s, ked nebola v
prevadzke.

OtoCny tanier

Pocas otacania
oto¢ny tanier vyjde
Z0 svojej drahy alebo
sa zastavi.

Chyba vodidlo taniera pod
tanierom alebo vodidlo nie je
na svojom mieste.

Nainstalujte spravne vodidlo
taniera a skuste to znova.

OtocCny tanier pri
otacani drhne.

Vodidlo taniera nie je spravne
osadené na svojom mieste, je tu
prili§ vela jedla alebo je nadoba
prili§ velka a dotyka sa vnutra
mikrovinnej rary.

Upravte mnozstvo jedla a
nepouZzivajte prili§ velké
nadoby.

OtocCny tanier pri
otacani hrka a je
hlucny.

ZvySky potravin su nalepené na
dne rury.

Odstrarite vSetky zvysky jedla
prilepené na dne rury.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Gril

Pocas prevadzky

Pri prvom pouziti rury méze z

Nejednd sa o poruchu, a ak ruru

vychadza dym. ohrevnych telies vychadzat dym. zapnete 2-3krat, dym by uz
nemal vychadzat.

Jedlo je na ohrevnych telesach. Nechaijte ruru vychladnut, a
potom vyberte jedlo z ohrevnych
telies.

Jedlo je prili$ blizko grilu. Pocas varenia ulozte jedlo do
vhodnej vzdialenosti.

Jedlo nie je spravne pripravené Uistite sa, Ze je jedlo spravne

a / alebo usporiadané. pripravené a usporiadané.

Rura

Rura nehreje.

Dvierka su otvorené.

Zatvorte dvierka a skuste to znova.

Pocas predhrievania
vychadza dym.

Pri prvom pouziti rary moze
z ohrevnych telies vychadzat dym.

Nejedna sa o poruchu, a ak ruru
zapnete 2-3krat, dym by uz
nemal vychadzat.

Jedlo je na ohrevnych telesach.

Nechaijte ruru vychladnut, a potom
vyberte jedlo z ohrevnych telies.

Pri pouzivani rary
dochadza k paleniu
alebo k plastickému
zapachu.

Pouziva sa nevhodny plastovy
alebo nehorfavy riad.

Pouzivajte skleneny riad vhodny
pre vysoké teploty.

Vo vnutri rdry je
zapach.

ZvySky potravin alebo plasty sa
roztavili a prilepili k interiéru.

Pouzite funkciu pary, a potom
utrite suchou handri¢kou.
Dovnutra mozete vlozit platok
citrona a spustit’ raru pre
rychlejSie odstranenie zapachu.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Rdura spravne
nevari.

Pocas varenia sa dvierka
rary Casto otvaraju.

Neotvarajte Casto dvierka, ak
nevarite potraviny, ktoré treba
otoCit. Ak dvierka ¢asto otvarate,
vnutorna teplota sa znizi a to
moze ovplyvnit vysledky varenia.
Ovladacie prvky rury nie su
spravne nastavené.

Ovladacie prvky rury nie su
spravne nastavené.

Nastavte spravne ovladacie
prvky rary a skuste to znova.

Gril alebo iné prislu$enstvo nie
je spravne vlozené.

VloZte spravne prislusenstvo.

Pouziva sa nespravny typ
alebo velkost riadu.

Resetujte ovladacie prvky rury
alebo pouzite vhodny riad s
plochym dnom.
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Informaéné koédy

Ak rdra nepracuje, moze sa na displeji zobrazit informacné kod. Skontrolujte tabulku uvedenu
nizSie a skuste navrhy na vyrieSenie problému.

Kéd Opis Riesenie
Senzor teploty je otvoreny.
C-20 : —
S Nedochadza k Ziadnej komunikacii medzi kontaktujte miestne servisné
hlavnou a vedrajou MICOM. stredisko Samsung.
C-F1 Vyskytuje sa iba pocas Citania / zapisu
EEPROM.
Tento kod sa objavi, ked' je vysoka teplota
rary. Objavi sa v pripade, ked teplota vzrastie | Odpojte napajaci kabel pre
C-21 nad hrani¢nu teplotu po€as prevadzky v dostato€né ochladenie a
kazdom rezime (snimany ohen). reStartujte mikrovinnu ruru.
C-E2 Stlacte Stop @ a skuste to
znova.
Odpojte napajaci kabel z dévodu
Dotykové tlacidlo je nefunkené. dostato¢ného chladenia a tlacidlo
vycistite (prach, voda).
C-do Ak sa objavi rovnaky problém,
obratte sa na miestne servisné
stredisko Samsung.
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Technické specifikacie

SAMSUNG sa snazi svoje vyrobky neustéale vylepSovat. Konstrukéné Specifikacie a aj tieto
pouzivatelské pokyny sa preto sa mézu zmenit bez predchadzajuceho upozornenia.

Na zaklade nariadenia 2/1984 (111.10) BKM-IpM. my ako distributori potvrdzujeme, Ze rara
NQ50J3530 ** spolo&nosti Samsung spifia niz$ie uvedené technologické parametre.

Zdroj napajania 230V ~50 Hz

Maximalny prikon | 3000 W

Mikrovinna rura 1650 W

Spotreba energie Gril 2500 W

Konvekcia 2500 W
Vystupny vykon 100 W / 800 W (IEC - 705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Metoda chladenia chladiaci ventilator
Rozmery Samostatne stojaca| 595 x 454,2 x 570 mm
(SxVxH) Vstavany model | 555 x 445 x 548,8 mm
Objem 50 litrov

Cista hmotnost 38,4 Kg

Hruba hmotnost’ 45,6 Kg

Uroven hluku 44,0 dBA
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Poznamka




SAMSUNG

OTAZKY ALEBO PRIPOMIENKY?

KRAJINA VOLAJTE ALEBO NAS NAVSTIVTE NA
cz 800 SAMSUNG (800 726 786) Www.samsung.com/cz
SK 0800 SAMSUNG (0800 726 786) www.samsung.com/sk



http://www.samsung.com/cz
http://www.samsung.com/sk



