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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
POZORNE SI JE PRECTETE A USCHOVE]TE JE K PO-
ZDEJSIMU NAHLEDNUTI

PFed pouzitim trouby si prectéte a dodrzujte vSechny pokyny, abyste predesli nebezpeci pozaru, Urazu
elektrickym proudem, zranéni nebo po3kozeni pfi pouzivani trouby. Tato pFiruc¢ka nezahrnuje vSechny
mozné okolnosti, které mohou nastat.

S problémy, kterym nerozumite, se vzdy obratte na svého zastupce nebo vyrobce.

A VAROVANI

Toto je bezpec€nostni vystrazny symbol. Tento symbol vas upozorfiuje na potencialni nebezpeci, kterd mo-
hou vas a ostatni zabit nebo vam ubliZit. VSechna bezpecnostni hlaSeni se budou Fidit symbolem bezpec-
nostni vystrahy a bud budou oznacena slovem ,VAROVANI" nebo ,UPOZORNENI". Tato slova znamenaiji:

A VAROVANI

Tento symbol vas upozornuje na nebezpeci nebo na nebezpecné postupy, které by mohly zplsobit
vazna télesnd poranéni nebo smrt.

A UPOZORNENI

Tento symbol vas upozoriuje na nebezpeci nebo na nebezpecné postupy, které by mohly zplsobit
télesna poranéni nebo Skodu na majetku.

A VAROVANI

1. Nepokou§ejte se manipulovat s dvifky, tésnénim dvirek, ovladacim panelem, bezpe€nostnimi poj-
istkami ani Zadnou jinou ¢€asti trouby nebo na nich provadét jakékoli Gpravy nebo opravy, které by
zahrnovaly odstranéni jakéhokoli krytu, ktery chrani pfed vystavenim mikrovinné energii. IN epo-
uZivejte troubu, pokud jsou tésnéni dvifek nebo pfilehlé dily mikrovinné trouby vadné. Opravy by
mély byt provadény pouze kvalifikovanym servisnim technikem.

- Narozdil od ostatnich spotiebicl je mikrovinna trouba zafizeni s vysokym napétim a vysokym elek-
trickym proudem.
Nesprévné pouZziti a oprava by mohla mit za nasledek Skodlivé vystaveni nadmérné mikrovinné
energii nebo Uraz elektrickym proudem.

2. Nepouil’vejte troubu pro uUcely odstranéni vlhkosti. (pf. Ovlédénl’ mikrovinné trouby s mokrymi
novinami, oble€enim, hrackami, elektrickymi zafizenimi, domacimi mazlicky a détmi atd.)

« To mUZe byt pri¢inou vdZného poskozeni bezpecnosti, jako je poZar, popalenina nebo ndhla smrt
v dlsledku Urazu elektrickym proudem.

3. Tento spotfebi€ neni urcen pro pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, nebo nedostate¢nymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud jim nebyl
poskytnut dohled nebo instrukce pouzivani spotfebice osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.
(Mlédei) Déti by mély byt pod dohledem, aby si nehraly se spotfebicem.

. Nesprévné pouZiti mdze zpUsobit poskozeni jako napfiklad pozar, Uraz elektrickym proudem nebo
popaleniny.

4, Dosaiitelné dily se mohou béhem pouzivani stat horkymi. Malé déti by mély byt drZzeny stranou.
- Mohou se popalit.

5. Tekutiny a ostatni pokrmy nesmi byt ohFivany v zaizolovanych nadobach, jelikoZ mohou vybouch-

VNILSD



4  DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

nout. Odstraﬁte pred vafenim a nebo odmraZovanim kryt z umélé hmoty. Méjte na paméti, Ze
v nékterych pripadech by jidlo mélo byt za G€elem ohFivani nebo vareni prekryto plastovou folii.
- Monio by vybouchnout.

6. Ukaidého reZimu je tfeba pouzivat vhodné pfisluSenstvi.

. Nesprévné pouzivani by mohlo mit za nasledek poskozeni vasi trouby a pfisluSenstvi nebo by mohlo
zpUsobit jiskreni ¢i pozar.

7. Détem neni dovoleno hrat si s pfisluSenstvim nebo se véSet za kliku u dvifek.

- Mohou se poranit.

8. Je nebezpecné, aby nékdo jiny nez kompetentni osoba provedl jakoukoli servisni nebo opravnou
operaci, ktera zahrnuje odstranéni krytu, ktery chrani pfed vystavenim mikrovinné energii.

o. Kdyi je spotFebi€ spoustén v reZimu Kombinace, méli by déti pouZivat troubu vzhledem ke gene-
rovanym teplotam pouze pod dohledem rodicu.

10. Nespou§téjte svou troubu, pokud je poskozena. Zvlasté duleZité je, aby byla dvifka trouby
spravné uzaviena a aby nedoslo k poskozeni téchto €asti: (1) dvifek (ohnuta), (2) zavésl a zamku
(rozbité nebo uvolnéné), (3) tésnéni dvefi a tésnicich ploch.

- Toto by mohlo mit za nasledek Skodlivé vystaveni nadmérné mikrovinné energii.

11. Pokud jsou dvifka nebo tésnéni dvifek poSkozena, trouba musi byt spuSténa pouze po jejim
opraveni kompetentni osobou.

12. SpotFebiEje napajen z prodluzovaciho kabelu umisténého na elektrickém prfenosném vystupnim
zafizeni; prodluZovaci kabel umistény na elektrickém pFfenosném vystupnim zafizeni musi byt
umistén tak, aby nebyl vystaven stékani nebo pronikani vihkosti.

13. Dovolte détem pouzivat troubu bez dozoru pouze v pfipadé, Ze jim byly poskytnuty odpovidajici
pokyny, aby bylo dit& schopno troubu pouZivat bezpeénym zptsobem a rozumélo nebezpedi plyno-
ucimu z nespravného poufziti.

14. SpotFebiE a jeho dosaZitelné €asti se mohou béhem pouzivani stat horkymi. Je tfeba dbat na
to, abyste se nedotykali horkych prvkd. Déti mladsi 8 let musi byt drZeny stranou, pokud nejsou
nepretrzité hlidany.

15. Béhem pouZivani se spotiebi€ stava horkym. Je tfeba dbat na to, abyste se vyhnuli dotykani hor-
kych prvkd uvnitf trouby.

16. Nepouil’vejte k ¢isténi skla dvifek trouby hrubé obrusujici Cistice nebo Skrabky z ostrého kovu,
jelikoZ mohou poskrabat povrch, coZ miZe mit za nasledek rozdrceni skla

A\ UPOZORNENT
1. Nem&iete spoustét svou troubu s otevienymi dvirky diky bezpe¢nostnim zamkim zabudovanym
do dvefniho mechanismu.Je duilezité nemanipulovat s bezpe¢nostnimi zamky.

- Toto by mohlo mit za nasledek Skodlivé vystaveni nadmérné mikrovinné energii. (Bezpeénostnl’
zamky vypnou jakoukoli ¢Cinnost vafeni, jakmile jsou dvifka oteviena.)

2. Nepokla’dejte Zadny pfedmét (napf. kuchynské utérky, ubrousky apod.) mezi pfedni sténu trouby
a dvitka nebo nenechte zbytky potravin nebo Eisti¢l, aby se hromadily na tésnicich plochach.

- Toto by mohlo mit za nasledek Skodlivé vystaveni nadmérné mikrovinné energii.

3. Ujistéte se prosim, zda jsou doby vareni spravné nastaveny, malé porce jidla potrebuji kratSi dobu
ohfevu nebo vareni.
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10.

11.

12.

13.

- Prevareni maze zpUsobit, Ze jidlo za¢ne hofet a nasledné dojde ke zniceni vasi trouby.

P:i ohfivani kapalin, napt. polévek, omacek a napoja v mikrovinné troubg,

. Se vyhnéte pouZiti nadob s rovnymi stranami a Gzkymi hrdly.

. NepFehFl’vejte.

. Ml’chejte kapalinu predtim, nez ji v nadobé& umistite do trouby a poté znovu zhruba v poloviné ¢asu
ohfivani.

. Po ohfevu ji nechte chvilku stat v troubé; peclivé ji promichejte a protfepejte a zkontrolujte jeji teplo-

tu pred konzumaci, abyste predesli popaleninam (zejména u obsahu détskych lahvi a sklenic s jidlem
pro kojence).

. OhFev napojli v mikrovinné troubé muze vést ke zpozdénému eruptivnimu varu, budte proto pfi manipulaci s
nadobou opatrni.

V)’Istup odsavani je umistén na vrchu, spodku a nebo na strané trouby. Neblokujte vystup.
» MUZe to mit za nasledek poskozeni trouby a Spatné vysledky vareni.

Nespou§téjte troubu, kdyzZ je prazdna. Kdyz neni trouba pouzivana, je nejlepsi v ni nechat skle-
nici vody. Voda bezpetné absorbuje vSechnu mikrovinnou energii, pokud by doSlo k nahodnému
spusténi trouby.

. Nesprévné pouzivani by mohlo mit za nasledek poSkozeni vasi trouby.

NevaFtejl'dlo zabalené v papirovych ubrouscich, pokud vaSe kuchaiska kniha neobsahuje pokyny
pro jidlo, které vafite. Za’roveﬁ nepouzivejte namisto papirovych ubrouskt na vareni novinovy
papir.

. Nesprévné pouZzivani muze zpUsobit vybuch nebo poZar.

Nepouiivejte dFevéné nadoby a keramické nadoby, které jsou vyloZeny kovem (napfF. zlatem nebo
stfibrem). Vidy odstranujte kovové spiralové uchyty. Pouil'vejte pouze nadobi, které je vhodné
pro pouZiti v mikrovinnych troubach. Kovove nadoby na jidlo a ndpoje nejsou béhem mikrovin-
ného vareni povoleny.

- Mohou obsah prehrat a spalit. Kovové prfedméty se mohou v troubé zakfivit, coz mdZe zpUsobit
vazné poskozeni.

Nepouil’vejte vyrobky z recyklovaného papiru.

« Mohou obsahovat necistoty, které mohou zpUsobit vznik jisker a/nebo poZaru, pokud jsou pouziva-
ny pfi vareni.

Neproplachujte tac a nosic jejich poloZzenim do vody bezprostfedné po vareni. To muZe zpUsobit

rozlomeni nebo poskozeni.

. Nesprévné pouzivani by mohlo mit za nasledek poskozeni vasi trouby.

Ujistéte se, Ze trouba je umisténa tak, aby predni ¢ast dvefi byla 8 cm nebo vice za okrajem povr-
chu, na kterém je umisténa, aby nedoslo k ndhodnému prevraceni spotrebice.

. Nesprévné pouzivani by mohlo mit za nasledek télesné poranéni a poSkozeni trouby.

PFed vafenim propichnéte slupku brambor, jablek nebo veSkerého podobného ovoce nebo zeleni-
ny.

- Monhio by vybouchnout.

NevaFte vajictka ve skorapce. Vajl’(:ka ve skoFapce a vajicka vafena natvrdo by neméla byt
ohfivana v mikrovinné troubg, jelikoZz mohou vybouchnout dokonce i po ukonceni mikrovinného
ohfevu.

VYNILSD
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- Uvnitr vajicka se vytvori tlak, ktery zpUsobi, Ze praskne.
14. Nezkou§ejte ve své troubé hluboké smazeni.
- Toto by mohlo vést k nahlému preh¥ati horké kapaliny.

15. Pokud je zpozorovan (nebo Sifi-li se) kou¥, vypnéte nebo odpojte spotrebic a dvifka uzavrete, aby-
ste udusili plamen.

- Tomaze zpUsobit vaZzné poskozeni jako poZar nebo Uraz elektrickym proudem.

16. PFi ohrevu jidla v umélohmotnych nebo papirovych nadobach nespoustéjte troubu z oci kvuli
mozZnosti vzniceni.
- Vage jidlo se m0ze kvali moznému poskozeni nddoby rozlit, coz také mulze zplsobit poZar.

17. Teplota dosazitelnych povrchd miizZe byt béhem provozu spotrebice vysoka. Nedotykejte se
dvirek, vnéjsi skfiné, zadni skfiné&, dutiny trouby, pFisluSenstvi a nddobi béhem rezimu gril, konvek-

ce a pfi postupech automatického vareni. Pfed vyciSténim se ujistéte, Ze nejsou horka.
-Jsou-li horka, je zde riziko popaleni, pokud si nevezmete silné kulinafské rukavice.

18. Trouba by méla byt pravidelné ¢iSt€na a mély by byt odstranény veSkeré zbytky jidla.

- Nedodrzeni udrzby trouby v Cistém stavu by mohlo vést k poSkozeni povrchu, coz by mohlo nepfi-
jemné postihnout Zivotnost spotfebice a pravdépodobné vést k ohroZujici situaci.

19. Pouil'vejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.
« Snevhodnou teplotni sondou nemUzZete zarucit, Ze bude teplota presna.
- Tento model neni vybaven teplotni sondou.
20. Tento spotrFebic je uren pro pouZiti v domacnosti a podobnych oblastech vyuZiti jako napfiklad:
- Pracovni kuchyné v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovnich prostfedich;
. Farma;
. Uklientﬂ v hotelich, motelich a ostatnich ubytovacich zafizenich;

. ProstFeditypu Bed and Breakfast.

21. Tento pristroj smi déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostate¢nymi zkusenostmi a znalostmi pouzivat pod pfiméfenym dozorem nebo pokud byly
obeznameny s pokyny pro bezpecné pouzivani zafizeni a porozumély moznym nebezpecim. Dohll'iejte na déti,

aby si s pristrojem nehraly. Dti nesmi bez dozoru provadét cisténi a uzivatelskou udrzbu.

22. Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohrev jidla a napoja. Su§eni potravin nebo obleceni a
ohfivani zahFivacich podlozZek, backor, houbicek, vihkého hadfiku a podobné& muZe vést k riziku
zranéni, vzniceni nebo poZaru.

23. SpotFebiE neni uréen ke spousténi pomoci externiho €asovace nebo samostatného systému dalko-
vého ovladani.

24, Dodriujte presné instrukce poskytované kazdym vyrobcem svych popcornovych vyrobka. Ne-
nechavejte b&éhem bobtnani kukufice troubu bez dozoru. Pokud po doporu€eném case kukufice
nezacne bobtnat, pferuste vareni. Nikdy pro bobtnajici kukufFici nepouZzivejte pytlik z hnédého
papiru. Nikdy se nepokousejte znovu nabobtnat zbyla zrna.

. PFepeEenl’ by mohlo zpUsobit, Ze kukufice zacne horet.
25. Tento spotfebi¢ musi byt uzemnény.
raty v sitovém vodici jsou zbarvené podle nasledujicich koédu
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M OP R,A -vN eutralni
HNEDA Zy
ZELENA A ZLUTA - Uzem#ovaci

Vzhledem k tomu, Ze barvy vodi¢l v sitovém pFivodu tohoto zaFizeni nemusi odpovidat barevnym
znackam oznacujicim svorky v zé:sltr(:ce, postupujte nasledovné:

Drét, ktery je zbar‘\’/en M Ov D RE musi byt pFipojen k terminalu, ktery je oznacen pismenem
N nebo zbarven CE RN E

Drét, ktery je zbarven H N E D E musi byt pFipojen k terminalu, ktery je ozna€en pismenem L

nebo zbarven CERVEN E . o . .
Drét, ktery je zbarven ZELEN E a ZLUTE nebo ZELEN E musi byt pFipojen k ter-

minalu, ktery je oznacen pismenem G nebo @ .
Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim agentem nebo

podobné kvalifikovanymi osobami, abyste predesli nebezpeci.

. Nesprévné pouZiti mdZze zplsobit vazné poskozeni elektrickym proudem.
26. Pouil'vejte pouze nadobi, které je vhodné pro pouziti v mikrovinnych troubach.
27. Tato trouba by neméla byt pouZivana pro ucely komeréniho cateringu.
. Nesprévné pouZzivani by mohlo mit za nasledek poskozeni vasi trouby.
28. Tato mikrovinna trouba nesmi byt umisténa ve skfini.
« Tato mikrovinna trouba je ur€ena k tomu, aby byla pouzivana jako volné stojici.
29. PFipojenl’ muzZe byt dosaZeno tim, Ze zastrcka bude ponechana pfistupna nebo zabudovanim
spinace do pevného systému vodi¢d v souladu s pravidly elektroinstalace.
- Pouzivani nespravné zastrcky nebo spinace mize zpUsobit Uraz elektrickym proudem nebo poZzar.
30. DveFe nebo vnéjsi povrch se mize béhem provozu spotiebite ohfat na vysokou teplotu.
31. Udriujte spotrebic a jeho kabel z dosahu déti mladSich 8 let.

32. Obsahkojeneckych lahvi a skienic s détskym jidlem by mél byt pred konzumaci promichan
nebo protiepan a teplota zkontrolovana, abyste predesli popaleni. -
33. Udriujte vnitfek a vnéjsi cast trouby cisté. Detaily o Cisténi trouby naleznete v obsahu vyse ,,Ci§
téni trouby”.
34. Vzévislosti na nastaveni poZadavku k instalaci, jinak vlivem horka, nachylné k nebezpedi.
35. Ph’stroj se nesmi Cistit parnim cisticem.
36.& Pozor, horky povrch
dyZ je pouZit tento symbol, znamena to, Ze jsou povrchy b&hem pouZivani nachylné k silnému
zahfati.
37. Nepokla’dejte predmét (knihu, krabici, atd.) na vyrobek. Vyrobek se mlzZe prehfat nebo vznitit
nebo muZe objekt spadnout a zpUsobit poranéni osob.
38. Zvla’§té je doporuceno, aby se uZivatelé béhem pouzivani takovych povrchl nedotykali, aby pre-
desli nebezpeci popaleni.
vlastni pozornost by méla byt vénovana oblasti velmi blizko ventilaénim otvorim.

VYNILSD
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CISTENI TROUBY
1. Udrzujte vnitiek trouby v &istot&
Skvrny od jidla nebo rozlité kapaliny se pfilepi na stény trouby a mezi tésnéni a povrchy dvefri. Nejlepél'

je okamzité otfit rozlité potraviny vihkym hadfikem. Drobky a rozlité pokrmy absorbuji mikrovinnou

energii a prodluzuji dobu vareni a mohou dokonce poskodit troubu. Pouiijte vihky hadrik k vymeteni
drobkd, které spadaji mezi dvere a rém.Je dllezité udrzet tuto oblast Cistou, aby bylo zajiSténo pevné
utésnéni. Odstrahte mastné skvrny pomoci hadfiku namoceném v mydle, poté oplachnéte a vysuste.

Nepouil’vejte silné Cistici prostfedky ani abrazivni Cistice. Kovovy podnos Ize umyt ru¢né nebo v mycce
nadobi.

2. Udrzujte vnéjsi €ast trouby v Eistoté
PFed CiSténim trouby odpojte sitovou zastréku od elektrické zasuvky, abyste prfedesli moznému Urazu
elektrickym proudem. Vy(”:istéte vnéjsi ¢ast trouby mydlem a vodou, pak ¢istou vodou a osuSte mék-

kym hadfikem nebo papirovym rucnikem. Aby nedoslo k poSkozeni ovlddacich €asti uvnitf trouby,

nesmi voda vniknout do ventila¢nich otvord. Chcete-li vycistit ovladaci panel, otevrete dvifka, abyste
predesli ndhodnému spusténi trouby a otfete jej vihkou utérkou a nasledné i suchym hadfikem. Po
CiSténi stisknéte tlacitko STOP.

3. Pokud se uvnitf nebo kolem vnéjsi strany dvefi trouby hromadi para, utfete panely mékkym hadfikem.
Péra nebo kondenzace vznikajici uvnitf dvefi jsou normalni, pokud jsou pokrmy ohfivany dlouhodo-
bé pfi vy3Sich Urovnich vykonu. Toto neni porucha. K ondenzace se nakonec odpari. Zkuste zakryvat

pokrmy nebo ménit Urovné ohrevu a cas, abyste omezili tvorbu kondenzatu ve dveFich.Toto se mUze
také objevit v pFipadé, Ze je trouba provozovana za podminek vysoké vlihkosti a v Zddném pfipadé to
neznamena poruchu pfistroje.

4. Dvete a tasnéni dvefi by mély byt udrzovany v €istote. Pouil'vejte pouze teplou mydlovou vodu, oplach-Y
néte a poté peclivé vysuste.

NEPOUZIVEJTE ZADNE ABRAZIVNI MATERIALY JAKO CISTIC PISKY NEBO
KOVOVE A PLASTOVE DRATENK

Kovové Casti bude snadnéjsi udrZzovat, pokud je pravidelné otfete vihkym hadfikem.
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Vybaleni a instalace

Dodrzovanim zakladnich krokd na téchto dvou strankach budete moci rychle zkontrolovat spravnou funkci
trouby. Vénujte prosim zvlastni pozornost pokyndim ohledné umisténi své trouby. PFi rozbaleni trouby se
ujistéte, zda jste odstranili veSkeré prisluSenstvi a obalové materialy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy
nebyla vase trouba poskozena.

1 Rozbalte troubu a poloZte ji na rovnou plochu. N
Sklenény oto¢ny tali¥ [
Otoc¢ny otocna pod-
péra
*Neodstrafiujte
slidovy plat
HFidel na otaceni WP

podnosu

POZNAMKA

» Neodstranujte dutinovy slidovy plat (stfibrny plat) uvnitf trouby.
Slidovy plat zde slouzi k ochrané soucasti mikrovin pfed rozstfikem potravin.

2 Umistéte troubu do poZadované Urovné do vysky vy3si nez
85 cm a zaroven se ujistéte, zda zbyva jesté alespon 20 cm
prostoru nad ni a 20 cm prostoru za ni, vpravo a vlevo, abyste
zajistili dostatecnou ventilaci. PFedni ¢ast trouby by méla byt
nejméné 8 cm vzdalena od okraje, abyste predesli prevrhnuti.

20 cm

20 cm

Vystup odsavani je umistén na spodni nebo postranni ¢asti tro-
uby. Zablokovani odsavani mize zpUsobit poskozeni trouby.

Pokud budete pouzivat mikrovinou troubu v uzavieném prosto-
ru nebo priborniku, pratok vzduchu pro chlazeni produktu by
mohl byt horsi. To mGZe mit za nasledek nizsi vykon a sniZzenou
Zivotnost.

Je-li to mozné, pouZzivejte prosim mikrovinnou troubu v podmin-

kach otevfeného prostoru.
POZNAMKA
* Tato trouba by neméla byt pouZzivana pro ucely komer¢niho cateringu.

3 Zapojte svou troubu do standardni domaci zasuvky. Ujistéte se, Ze je vaSe trouba jedinym spotrebicem
pfipojenym do zasuvky. Pokud trouba nefunguje spravné, odpojte ji od elektrické zasuvky a znovu
ji zapojte.

VNILSD
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4 Otevrete dvifka trouby zatahnutim za rukojet' u dvefi.
VloZte oto€nou podpéru do trouby a nahoru umistéte sklenény
otocny talif.

5 Naplfite nadobu pro mikroviny 300 ml (1/2 pinty) vody.
Umistéte ji na sklenény otocny talif a zavrete dvifka trouby.
Pokud mate jakékoliv pochybnosti o tom, jaky typ nadoby je
tfeba pouzit, prostudujte si kapitolu Nadobi vhodné pro po-
uzivani v mikrovinné troubé.

6 Stisknéte tlacitko STOP/VYMAZAT a tlacitko SPUSTIT/ZADAT a nastavte 30
¢as vareni 30 sekund.

7 DISPLE] odpocita ze 30 sekund.

Kdy? dosahne hodnoty 0, ozve se PIPANI. Otevrete dvitka trouby a
zkontrolujte teplotu vody.

Pokud vase trouba funguje, voda by méla byt tepla.
PFi vyjmuti nadoby budte opatrni, ndAdoba muzZe byt horka.

VaSe trouba je nyni instalovana

8 Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskym jidlem by mél byt pfed konzumaci promichan nebo
protfepan a teplota zkontrolovana, abyste predesli popaleni.

9 Rozpoznavani tlacitek mlZe byt zpomaleno za nasledujicich (@) (O
okolnosti:
v e Q% QX5
* Je stlaCena pouze vngjsi cast tlacitka. ==\ —_
* Tlacitko je stlateno pomoci nehtu nebo Spic¢kou prstu. &
POZNAMKA

» NepouZzivejte gumové nebo jednorazové rukavice.

« PFi otirdni dotykového ovladaciho panelu mokrym hadfikem odstrante po skonceni vihkost z dotyko-
vého ovladaciho panelu.

10 Nastaveni doby vareni by mélo byt kratSi nez u béZzné mikrovinné trouby (700 W, 800 W) vzhledem
k pomérné vysokému vystupnimu vykonu produktu. Nadmérné ohrivani vyrobku mize zpUsobit
tvorbu vihkosti na dvefich.
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Ovladaci panel

&
NP3

Diagnosis™

*%
006 e
Inverter

~\
5 -

Inverter

Zobrazit piktogramy

Cast

VYKON
Zobacz strona 12 ,Casované vareni”

(2]

MENIC ROZMRAZOVANI
Zobacz strona 16 ,Méni¢ rozmrazovani”

€) JOGURT/ UDRZETV TEPLE

Zobacz strona 15 ,Jogurt”
Zobacz strona 15 ,UdrZet teplé”

o

MENIC VARENI

Ménic Vareni vam umozni uvarit vétSinu vaseho
oblibeného jidla vyb&rem typu potravin a hmot-
nosti pokrmu.

Zobacz strona 13 ,0hrev”

Zobacz strona 14 ,0blibena nabidka”

Zobacz strona 14 ,Zmékceni”

Zobacz strona 15 ,,Rozpusténi”

VICE / MENE
 Zvolte nabidku vareni.
* Nastavte dobu vareni a hmotnost.

Bé&hem vareni s funkci automatického a ru¢niho
nastaveni mizete kdykoli zvysit nebo sniZit
dobu vareni stisknutim tlacitka (kromé rezimu
rozmrazovani).

STOP / VYMAZAT

« Zastavte troubu a vymaZzte vSechny polozky
kromé casu dne.

SPUSTIT / ZADAT

* Chcete-li spustit vareni, které jste si vybrali,
stisknéte jedenkrat tlacitko.

* Funkce rychly start vam umozni nastavit

30 sekundové intervaly VYSOKO vykonného
vareni pomoci stisknuti tlacitka SPUSTIT/ZADAT.

SMART DIAGNOSIS

PFi instruktazi persondlu servisniho centra
podrzte mikrofon telefonu az u této ikony. To vdm
pomuZe diagnostikovat problémy s mikrovinnou
troubou b&hem volani na servisni linku.

Ikona

PFi pouzivani mikrovin se zobrazi ikona na
displeji.

O

Jakmile mUZete nastavit moznost Zacatek
vareni, zobrazi se ikona na displeji.

PFi spusSténi funkce Ménic Vareni se zobrazi w Pokud mUZete nastavit mozZnost Vystupni
ikona na displeji. vykon, zobrazi se ikona na displeji.
PFi spusténi funkce Méni¢ Rozmrazovani se kg Jakmile mGzZete nastavit mozZnost Hmotnost,

zobrazi ikona na displeji.

zobrazi se ikona na displeji.

~\
ey
+

Pokud mUZete nastavit moznost Vice/Méng,
zobrazi se ikona na displeji.

VNILSD
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Nastaveni hodin

Kdyz je trouba poprvé pfipojena nebo kdyz je po
preruseni napajeni obnoveno napajeni, ¢isla na
displeji se resetuji na ,12H".

Priklad: Pro nastaveni 11:11

Stisknéte SPUSTIT/
ZADAT a potvrdte
displej s hodinami
nastavenymi na 12H.
(MUzZete stisknout +
a zvolit 24H rezim)

2. Mackejte + dokud
- _I_ displej neukaze ¢islo
L1100

<B:|\/; 3. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

@) <K|~/; 1.

i

4

4

4. Mackejte + dokud
- _I_ displej neukaze €islo
L1111

4

u

Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

& &

POZNAMKA

* Chcete-li znovu nastavit hodiny nebo zménit
moznosti, musite odpojit a znovu pfipojit napaje-
ci kabel.

* Pokud nechcete pouZivat reZim hodin, stisknéte
po pfipojeni své trouby tlacitko STOP/VYMAZAT.

Rychly start

Funkce RYCHLY START vdm umozni nastavit
30 sekundové intervaly VYSOKO vykonného vareni
pomoci stisknuti tlacitka SPUSTIT/ZADAT.

Priklad: Nastavte 2 minuty vareni na vysoky vykon

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

2. Zvolte 2 minuty vareni
na vysoky vykon.

@DW’I.
@& B¢

Stisknéte tlacitko SPUSTIT/ZADAT Ctyrikrat. Tro-
uba bude spusténa predtim nez dokoncite Ctvrté
stisknuti.

B&hem vareni s funkci RYCHLEHO STARTU
muZete prodluZovat €as vareni az na 99 minut
a 59 sekund opakovanym stisknutim tlacitka
SPUSTIT/ZADAT.

Vice/Méné

Pomoci tla¢itek — nebo = Ize nastavit program
NACASOVANE VARENI, pomoci ného? Ize vafit jidlo
kratsi nebo delsi dobu. Stisknuti tlacitka 4 zvysi
Cas vareni o 10 sekund pokazdé, kdyz ho stisknete.
Stisknuti tlacitka — snizi ¢as vareni o 10 sekund
pokazdé, kdyzZ ho stisknete. Maximalni mozna
doba je 99 minut a 59 sekund.

Priklad: Chcete-li nastavit dobu vareni Ménice Vareni
(pF. jidelni tali¥ s 1 porci) na delSi dobu nebo na kratSi
dobu
@) <B:I~/; 1. Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.
.
n o~ 2. Mackejte tlacitko ME-
e = NIC VARENI, dokud
se na displeji neukaze
s ¢islo , 1.
3. Mackejte +, dokud
- _I_ displej neukaze ,1-3".
.
@) W 4. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.
5
5. Stisknéte + nebo —
- _I_ Zbyvaijici ¢as se zvysi
nebo snizi o 10 sekund.

Uspora energie

Prostfedky pro Usporu energie uspofi energii
vypnutim displeje. Tato funkce je v provozu pouze
tehdy, je-li mikrovinna trouba v pohotovostnim
rezimu a displej bude vypnut.

POZNAMKA

* Pfi pouzivani rezimu hodin zlstane displej zapnuty.
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Casované vareni

(Rucni vareni)

Tato funkce vam umozniuje vafit jidlo v pozado-
vaném case. Je k dispozici 5 stupnt vykonu. Nize
uvedeny pfiklad ukazuje, jak nastavit vykon 800 W
na pozadovany cas.

PFiklad: Vareni jidla na Vykon 800 W po dobu 5 minut

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

a 30 sekund
& &F "

4

= 53 2. M’a(”:kejte tlacitko

= Inverter VYKON, dokud dISp|ej
neukaze hodnotu
,800 W'

(Poprvé se na displeji
zobrazi 1000 W. To
znamena, Ze trouba je
nastavena na hodno-
tu HI, pokud nebude
vybrano jiné nasta-
veni vykonu.)

4

_I_ 3. Zadejte 5 minut

30 sekund stisknutim
+ dokud displej ne-
ukaZze hodnotu ,5:30".

@) <B:|\/; 4. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

4

Urovné vykonu mikrovinné
trouby

Vase mikrovinna trouba je vybavena péti Grovnémi
vykonu, které vam poskytnou maximalni flexibilitu
a kontrolu nad varenim. PfiloZzena tabulka vam
poskytne pfedstavu o tom, které potraviny jsou
pripravovany pri kazdé z rliznych Grovni vykonu.

* PriloZeny graf zobrazuje nastaveni Urovni vykonu
pro vasi troubu.

Graf urovné vykonu mikrovinné trouby

Uroven Vvusiti
Vykon y

- Varici voda.

» Hnédnuti mletého hovéziho masa.
Vysoka |« Vyroba sladkosti.

1000 W | . vateni kouski driibee, ryby a zelenina.
« Vareni jemnych platkd masa.

 Ohfev ryze, téstovin a zeleniny.
* Rychly ohrev pfipravovanych potravin.
« Ohrev sendvic(.

800 W

- Vareni vajecnych, mlécnych a pokrm0
obsahuijicich syr.

« Peceni kolacu a chleba.

600 W |* Rozpousténi Cokolady.

* Peleni teleciho.

* Peceni celé ryby.

« Vareni pudinku a krémového pudinku.

Jakmile bude vareni hotové, ozve se pipnuti.

V okné displeje bude zobrazeno slovo Konec.
Slovo ,Konec' zlistane na displeji a kazdou minutu
se ozve pipnuti, dokud se dvirka neoteviou nebo
dokud nestisknete jakékoli tlacitko.

POZNAMKA

* Pokud nevyberete Uroven vykonu, trouba bude
pracovat pfi stupni vykonu VYSOKY. Chcete-li
nastavit vafeni na VYSOKY VYKON, pFeskotte
krok 2 vySe.

« Rozmrazovani masa, drlibeZe a
mofskych plodd.

A00W 1, vareni silnéjsich platkd masa.
 Peceni veprovych kotlet a pecené.
* Jemné ohrati ovoce.
» Zmékceni masla.

200 W |« udrzovani kastrolG a hlavnich chod

teplych.
* Mékéeni masla a krémového syra.

VNILSD
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Détska pojistka
Tento prvek je jedine¢nym bezpecnostnim prvkem,
ktery zabrafiuje nechténému spusténi trouby.

Jakmile je nastavena funkce DETSKA POJISTKA,
nelze provést zadné vareni.

Ohrev

Nabidka vasi trouby byla pfedprogramovana na
automatické ohrivani pokrmd. Reknéte troubé,
co chcete a kolik mate polozek. Poté nechte svou
mikrovinnou troubu, aby vam ohrala vas vybér.

Priklad: Nastaveni DETSKE POJISTKY

PFiklad: K ohFevu 0,2 kg ryze

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

®

4

2. Stisknéte a podrzte
tlacitkoSTOP/VY-
MAZAT dokud se
na displeji neobjevi
slovo ,Loc’ a neozve se
pipnuti.

& &

Je-li jiz nastaven denni ¢as, na displeji se po

1 sekundé zobrazi denni cas.

Pokud jiz byla nastavena DETSKA POJISTKA a vy
jste se dotkli dalSiho tlacitka, objevi se na displeji
slovo Loc. DETSKOU POJISTKU miizete zrusit podle
postupu nize.

Priklad: Zruseni DETSKE POJISTKY

Stisknéte a podrzte
tlacitkoSTOP/VYMAZAT
dokud z displeje nezmizi
slovo,Loc'.

@ &

Poté, co byla DETSKA POJISTKA vypnuta, bude
fungovat trouba normalné.

@) <B:‘|/; 1. Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.
0 oo | 2. Mackejte tlacitko ME-
) b NIC VARENI, dokud
se na displeji neukaze
¢islo 1.
_ _I_ 3. Mackejte + dokud
displej neukaze ,1-7.
@) W 4. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.
v
_ _I_ 5. Mackejte + dokud
displej neukaze hod-
notu,0.2 kg'.
i
@) W 6. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.
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Oblibena nabidka

Nabidka vasi trouby byla pfedprogramovana tak,
aby automaticky vafila jidlo. Reknéte troubé, co
chcete a kolik mate polozek. Poté nechte svou
mikrovinnou troubu, aby vam uvafila vas vybér.

Zmékceni

Trouba pouziva nizky vykon ke zmékéeni potravin
(maslo, smetanovy syr a zmrzlina) Viz nasledujici

tabulka.

Priklad: Pro zmékceni 0,2 kg krémového syra

Pfiklad: Vareni 0,4 kg Cerstvé zeleniny

Y

- |+
® [
- |+
® [

1.

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

Mackejte tlacitko ME-
NIC VARENI, dokud
se na displeji neukaze
Cislo 2.

Mackejte +, dokud
displej neukaze ,2-2".

Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

Mackejte +, dokud
displej neukaze ,0.4 kg'.

Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

&

4

N\
XX s

Inverter

4

- ¥

4

4

4

1.

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

Mackejte tlac¢itko ME-
NIC VARENTI, dokud
se na displeji neukaze
¢islo ,3'.

Mackejte + dokud
displej neukaze ,3-2'".

Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

Mackejte + dokud
displej neukaze hod-
notu ,0.2 kg'.

Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

VNILSD
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Rozpusténi

Trouba pouziva nizky vykon pro funkci rozpousténi
potravin (maslo, syr a ¢okolada). Viz nasleduijici
tabulka.

Priklad: Rozpusténi 0,2 kg cokolady

@) <K|‘/; 1. Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

E 2
3! Ry 2. Mackejte tlacitko
(=) S MENIC VARENT,
dokud se na displeji
L 2 neukaze cislo ,4'.
_ _I_ 3. Mackejte + dokud
displej neukaze ,4-3'.
v

@ w 4. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

s
_ _I_ 5. Mackejte + dokud
displej neukaze hod-
notu ,0.2 kg'.
v

@) w 6. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

Jogurt

Tato funkce umoznuje vareni jogurtu stisknutim
tlagitka JOGURT / UDRZET V TEPLE.

Priklad: Vareni 0,6 kg jogurtu
@:O <B:|‘/; 1. Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.
s
e ~ 2. Mackejte tlacitko
e et JOGURT / UDRZETV
TEPLE, dokud se na
displeji neukaze cislo ,1'.
s
@) <B:|‘/; 3. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT. na
displeji se ukaze napis
‘5h00".
UdrZet teplé

Funkce Udrzet teplé udrzi horké, varené jidlo

pfi teploté k servirovani. Vzdy za¢néte s horkym
jidlem. Pouzivejte nadobi vhodné pro pouzivani v
mikrovinné troubé.

PFiklad: Ruéni funkce Udrzet teplé
Ohrev jidla pfi vysokém stupni na 90 minut.

@ <K|‘/; 1. Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

4

1T ~N

A 2. Mackeijte tlacitko
m Inverter

JOGURT / UDRZET V
TEPLE, dokud se na
displeji neukaze ¢islo
2",

@) W 3. Stisknéte tlacitko

SPUSTIT/ZADAT. na
displeji se ukaze napis
“1h30'.

4

POZNAMKA

* Kfupavé potraviny (pecivo, kolace, pirohy atd.) by
mély byt béhem funkce UdrZet teplé odkryté.

« VIhké potraviny by mély byt prekryty plastikovou
folii nebo vickem odolnym proti mikrovinam.

» MnoZstvi jidla pfipraveného pomoci funkce
UdrZet teplé je vhodné pro 1-3 porce.
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Ménic rozmrazovani

V troubé jsou prednastaveny Ctyfi sekvence
rozmrazovani. Funkce Méni¢ rozmrazovani vam
poskytuje nejlepsi metodu rozmrazovani pro
zmrazena jidla. Prlvodce vareni vam ukéaze, jaka
rozmrazovaci sekvence je doporucena pro potravi-
ny, které rozmrazujete.

Pro vétsi pohodli obsahuje Ménic¢ rozmrazovani
zabudovany signalizacni mechanizmus, ktery vam
pfipoming, abyste zkontrolovali, otocili, oddélili
nebo preusporadali potravinu tak, abyste dosahli
téch nejlepsich vysledkl rozmrazovani. K dispozici
jsou Ctyri rlizné stupné rozmrazovani.

(MASO /DRUBEZ / RYBY / CHLEBA)

Priklad: Rozmrazit maso 1,2 kg

Stisknéte tlacitko
STOP/VYMAZAT.

Qv

4

= i 2. Mackejte tlacitko ME-
Inverter NIC ROZMRAZOVANI,
dokud se na displeji

neukaze napis ,dEF1".

4

_I_ 3. Mackejte + dokud
displej neukaze hod-
notu,1.2 kg'.

<Bj*/; 4. Stisknéte tlacitko
SPUSTIT/ZADAT.

4

POZNAMKA

Kdyz zmacknete tlacitko SPUSTIT/ZADAT displej se
zméni v odeditac ¢asu rozmrazovani. o
Trouba zapipa béhem cyklu ROZMRAZOVANI
jednou.

PFi zapipani otevrete dvirka a vyjméte vSechny
porce, které byly rozmrazeny a otocte je.

Vratte zmrazené porce do trouby a stisknéte tlacit-
ko SPUSTIT/ZADAT a obnovte tak cyklus rozmra-
zovani.

- Odstrarnite ryby, mékkyse, maso a drlibez
z plvodniho obalového papiru nebo plastového
obalu. V opacném pripadé obal udrzuje paru
a Stavu blizko jidla, coz mlze zpUsobit vareni
vnéjsiho povrchu potravin.

» Umistéte potraviny do mélké nddoby nebo na
mikrovinny pecici nosi¢, abyste zachytili kapky.

« Potraviny by mély byt po vyjmuti z trouby
uprostred stale trochu ledové.

» Doba rozmrazovani se lisi podle toho, jak pevné
je zmrazena potravina.

« Tvar baleni ovliviuje, jak rychle dojde k roz-
mrazeni potravin. Baleni s mélkym objemem se
rozmrazi rychleji nez hluboky blok.

Jidlo mdZe byt rozmrazeno vice ¢i méné v zavislosti
na tvaru jidla.

Pokyny k nabidce ménice roz-
mrazovani

Kategorie Potravina k rozmrazeni

Hovézi

Hovézi maso, Kulaty steak, Kosticky

na duseni, Hovézi steak, Hovézi

pecenéd, Zebra na peceni, Pe¢ena

kyta, Pfedni steak, Masova placka

do hamburgeru

Jehnéci

Kotlety, rolovana pecené

MASO
(dEF1) Veprové

0,1 -4,0 kg | Kotlety, hot dogy, Zebirka, Zebirka

v country stylu.

Rolovana pecené, klobasa

Teleci

Kotletky (0,5 kg, tlouStka 20 mm)
PFi zapipani obratte jidlo.

Po rozmrazeni nechte

5 - 15 minut odstat.

Drlbez
Celd, naporcovan4, prsa (bez kosti)

Cornwallské slepice

DRUBEZ |Celé

(dEF2) Krocan
0,1 - 4,0 kg Prsa

PFi zapipani obratte jidlo.
Po rozmrazeni nechte
30 - 60 minut odstat.

Ryby
Filety, celé steaky

RYBY Jedli korysi a mékkysi

(dEF3) Krabi maso, humfi ocasy, krevety,
0,1-4,0kg hrebenatky; pfi zapipani otocte
jidlo.
Po rozmrazeni nechte
5 - 10 minut odstat.

Krajeny chléb, bulky, bageta, atd.
Oddélte krajice a umistéte je mezi
, papirovou utérku nebo na plochy
CHLEB | aliv

(dEF4)

0,1-0,5 kg | Pri zapipani obratte jidlo.

Po rozmrazeni nechte
1 - 2 minut odstéat.

VNILSD
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NADOBI VHODNE PRO POUZIVANI V MIKROVLNNE
TROUBE

PFi pouZivani funkce mikrovin nikdy nepouZivejte kovové nebo kovem ozdobené nadobi

Mikroviny nemohou proniknout kovem. Odsko¢i od kovového predmétu v troubé a zpUsobi vznik oblouku,
alarmuijici jev, ktery pfipomina blesk. VétSina tepelné odolného nekovového nddobi na vareni je bezpecna
pro pouziti v troubé&. Nékteré nddobi vSak mohou obsahovat materialy, které je Cini nevyhovujicimi pro po-
uziti jako mikrovinné nadobi. Pokud mate néjaké pochybnosti o konkrétnim nadobi, existuje jednoduchy
zpUsob, jak zjistit, zda jej Ize pouZit pro funkci mikrovin.

Umistéte pfi pouZiti funkce mikrovin pfislusné nadobi vedle sklenéné misky naplnéné vodou. Spustte
mikrovinné vaFeni na vykon VYSOKY po dobu 1 minuty. Pokud se voda ohfiv4, ale nadoba z(istava chlad-
na na dotek, nadoba je pro vafeni pomoci mikrovin. Nicméné pokud voda nezméni teplotu, ale nadoba

se zahfiva, mikroviny jsou absorbovany nddobou a ta proto neni vhodna pro pouziti funkce mikrovin.
Pravdépodobné mate nyni v kuchyni spoustu véci, které Ize pouZit pro vafeni pomoci mikrovin jako varné
zafizeni. Jednoduse si proCtéte nasledujici seznam.

Jidelni talire

Mnoho druh jidelniho nacini je vhodnych pro poufZiti pfi vareni pomoci mikrovin. Mate-li pochybnosti,
projdéte si literaturu od vyrobce nebo provedte test mikrovin. Nezahfivejte jidelni talife, které maji jakykoli
natér nebo dekoraci, jelikoz zpUsobi tvorbu oblouku, pokud natér ma obsah kovu.

Sklenéné nadobi

Sklenéné nadobi odolné proti Zaru je vhodné k pouZiti pfi vafeni pomoci mikrovin. To by mélo zahrnovat
vSechny znacky nadobi z tvrzeného skla. NepouZivejte nicméné jemné sklo, jako jsou sklenéné poharky
nebo sklenice na vino, protozZe by se pfi ohfivani jidla mohly rozbit.

Plastové skladovaci nadoby

Ty mohou byt pouzity k umisténi potravin, které maji byt rychle ohfivany. Nicméné by nemély byt pouziva-
ny k umisténi potravin, které budou potfebovat zna¢né mnozstvi asu v troubég, protoze horké potraviny
budou nakonec deformovat nebo tavit plastové nadoby.

Papir

Papirové talife a nadoby jsou vhodné a bezpecné pro vyufziti pfi pouziti funkce mikrovin za predpokladu, ze
doba vareni je kratka a potraviny, které se maji varit, maji nizky obsah tuku a vlhkosti. Papirové ru¢niky jsou
také velmi uzite¢né pro baleni potravin a pro vykladani pecicich tacl, ve kterych jsou pe¢eny mastné potra-
viny, jako je slanina. Obecné se vyvarujte barevnych vyrobkd z papiru, protoZe barva mize vytéct. Nékteré
recyklované papirové vyrobky mohou obsahovat necistoty, které by mohly pfi jejich pouZiti v mikrovinach.

Plastové sacky na vareni

Jsou-li vyrobeny specialné pro vareni, jsou sacky na vareni bezpecné pro vareni pomoci mikrovin. Avsak vy-
tvorte v sacku Stérbinu, aby mohla uniknout para. Nikdy nepouZivejte na vareni za pouZiti funkce mikrovin
bézny plastovy sacek, protoze budou roztaveny a prasknou.

Plastové nadobi pro vareni pomoci mikrovin

K dispozici jsou rlizné tvary a velikosti mikrovinného nadobi. Z vétsi ¢asti mlzete pravdépodobné pouzit
véci, které jiz mate po ruce, nez investovat do nového kuchynského vybaveni.

TéZzka keramika, kamenina a keramika

N&doby vyrobené z téchto materiall jsou obvykle vhodné pro poufZiti pfi vyuZiti mikrovinné funkce, ale je
tfeba je vyzkouset.

A UPOZORNENT

» Nékteré polozky s vysokym obsahem olova nebo Zeleza nejsou vhodné jako kuchynské nacini.
* Je tfeba zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné pro vareni pomoci mikrovin.
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Dohlédnéte na vse

PFi vareni vzdy hlidejte své jidlo. VaSe mikrovina je vybavena svétlem, které se automaticky rozsviti, kdyz
je trouba v provozu, abyste vidéli dovnitf a mohli kontrolovat, jak je na tom vase jidlo. Pokyny uvedené v
receptech ohledné poloZeni pokrmu vySe, michani pokrmu a podobné by mély byt povazovany za dopo-
rucené minimalni kroky. Pokud to vypad3, Ze se jidlo vafi nerovhomérné, jednoduse provedte potfebné
Upravy, které povaZujete za vhodné k napravé problému.

Faktory ovliviiujici dobu mikrovinného vareni

Dobu vareni ovliviiuje mnoho faktor(. Teplota sloZeni pouzitych v receptu zpUsobuje velky rozdil v dobé
vareni. Napfiklad peceni dortu vyrobeného z ledového masla, mléka a vajec bude trvat znacné déle, nez
peceni dortu se sloZenim s pokojovou teplotou. Nékteré recepty, zejména ty na chléb, kolace a krémy
doporucuji jidlo z trouby vyjmout jesté kdyZ neni dostatecné propecené.

To neni chyba. KdyzZ se jidlo necha stat, obvykle zakryté, bude se dale varit ¢i péct mimo troubu, protoze
teplo zachycené uvnitf vnéjSich ¢asti jidla postupné docestuje smérem dovnitf. Pokud bude potravina
ponechana v troubé do té doby, dokud neni zcela uvafena nebo propecend, vnéjsi ¢asti budou prepecené
nebo dokonce spalené. Praxi v odhadu ¢ast vareni a ¢asl pro odleZzeni mimo troubu pro rdizné potraviny
ziskate ¢asem.

Hustota jidla

Lehké, porézni potraviny, jako jsou kolace a chleby, se vafi rychleji nez tézké, husté potraviny, jako jsou
pecené a kastroly. PFi mikrovinném zpracovani poréznich potravin je tfeba dbat na to, aby se vné&jsi okraje
nestaly suchymi a kfehkymi.

Vyska jidla

Horni ¢ast vysokych jidel zejména peceni se bude péct rychleji nez spodni ¢ast.
Proto je dobré vysoké jidlo pfi peceni nékolikrat otacet.

Obsah vlhkosti v jidle

Vzhledem k tomu, Ze teplo vytvarené mikrovinami zplsobuje odpareni vihkosti, by mély byt relativné
suché potraviny, jako jsou pecené pecivo a né€jaka zelenina, pred varenim pokropeny vodou nebo zakryty
tak, aby se udrzela vlhkost.

Jidlo s obsahem kosti a tuku

Kosti vedou teplo a tuk se vafi mnohem rychleji nez maso. Pfi vareni kostnatych nebo mastnych kus(
masa je nutno dbat na to, aby se zabranilo vzniku nerovnomérné uvafeného nebo prevafeného masa.

Mnozstvi jidla

MnoZstvi mikrovin ve vasi troubé zUstava konstantni bez ohledu na to, kolik jidla se vari. Proto plati, Ze ¢im
vice jidla umistite do trouby, tim delSi bude doba vareni. Nezapomente zkratit dobu vafeni o minimalné
jednu tfetinu, kdyZ snizite mnoZstvi v receptu na polovinu.

Tvar jidla

Mikroviny pronikaji jen asi do 2 cm vrstvy jidla, vnitfni ¢ast hustych potravin se vafi, protoze teplo genero-
vané zvenci putuje smérem dovnitf. Pouze vnéjsi okraj jidla je vafeny pomoci energie mikrovin; zbytek je
vareny vedenim tepla. Nejhorsi mozny tvar pro vareni pomoci mikrovin je silny ¢tverec. Roh se spali jesté

tenké pokrmy a kruhovité pokrmy.

Zakryvani
Kryt zachycuje teplo a paru, cozZ zpUsobuje rychlejsi vareni potravin. PouZijte viko nebo pfilnavou félii pro
vareni pomoci mikrovin se sklopenym rohem, aby nedoslo k roz3tépeni.

VNILSD
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Hnédnuti

Maso a dribez, kterd je peCena patnact minut nebo déle, lehce hnédne ve vlastnim tuku. Potraviny, které
jsou varené po kratSi dobu, mohou byt potfeny Stétcem s omackou pro zhnédnuti, jako je worcestero-

va omacka, s6jova omacka nebo grilovaci omacka tak, abyste dosahli chutné vyhlizejici barvy. Vzhledem

k tomu, Ze se do jidla pfidava pomérné malé mnozstvi hnédych oméacek, plvodni chut receptu se nezméni.

Zakryvani papirem odolnym vici mastnoté

Je to volnéjsi kryt neZ viko nebo pfilnava félie, jidlo mlze lehce vyschnout. Ale jelikoZ se jedna o volngjsi
kryt nez viko nebo pfilnava félie, umoznuje jidlu lehce vyschnout.

Usporadani a rozestup

Jednotlivé potraviny, jako jsou pecené brambory, malé kolace a predkrmy, se zahFivaji rovnomérnéji,
pokud se umisti do trouby v rovnomérném odstupu, nejlépe do kruhového vzoru. Nikdy nepokladejte
pokrmy jeden na druhy.

Michani

potraviny michaji za u€elem smichani. Jidla pripravovana pomoci mikrovin jsou vSak michana proto, aby
doslo k rozsifeni a prerozdéleni tepla. Vzdy michejte smérem zvenci do stfedu, protoze vnéjsi ¢ast jidla se
zahfiva jako prvni.

Obraceni

Velké vysoké pokrmy jako pecené a cela kurata by méla byt obracena, aby byla vrchni a spodni ¢ast po-
krmu upecena rovnomeérné. Je také dobré obracet naporcované kure a kotlety.

Umisténi silnéjSich porci smérem ven

Vzhledem k tomu, Ze mikroviny jsou pfitahovany k vnéjsi casti potravin, ma smysl umistit tlustSi maso,
dribeZe a ryby na vnéjsi okraj peciciho talife. Timto zpUsobem budou silnéjsi ¢asti pfijimat nejvice mikro-
vinné energie a jidlo se bude vafit rovhomérné.

Pokryvani

PFes rohy nebo okraje ¢tvercovych nebo obdélnikovych jidel mohou byt umistény prouzky hlinikové félie
(které blokuji mikroviny), abyste zabranili pfepeceni téchto ¢asti. Nikdy nepouZzivejte pfilis mnoho félie a
ujistéte se, zda je félie pripevnéna k misce, nebot mlze zpUsobit vznik, oblouku’ v troubé, zejména pokud
folie prochazi béhem otaceni pfilis blizko ke sténam trouby.

Zvedani

Silné nebo husté pokrmy mohou byt zvednuty do vysky tak, aby mikroviny mohly byt absorbovany spodni
stranou a stfedem pokrm.

Propichovani

Potraviny uzavrené ve skorapce, kizi nebo membrané pravdépodobné v troubé prasknou, pokud nebu-
dou pred varenim propichnuty. Mezi tyto potraviny patfi vajecné Zloutky a bilky, Skeble a Ustfice a celad
zelenina a ovoce.

Jak vyzkouset, Ze je pokrm uvareny

Pokrmy se v troubé& pecou tak rychle, Ze je nutné je Casto zkouSet. Nékteré potraviny budou ponechany
mikrovindm aZ do Uplného vareni, ale vétSina pokrmd, jako je maso a drlibez, je z trouby vyjimana jesté
kdyzZ je mirné nehotova a je ponechana k dokonceni své pripravy v dobé ustaleni. Vnitini teplota potravin
se béhem obdobi ustaleni zvysi na hodnotu mezi 3 °C (5 °F) a 8 °C (15 °F).

Doba ustaleni

Potraviny mohou byt €asto nechany ustalit na 3 az 10 minut po vyjmuti z trouby. Obvykle jsou pokrmy
bé&hem doby ustaleni prekryty, aby udrzely teplo, pokud nemaji mit suchou texturu (napfiklad dorty a
susenky). Ustéleni umoziiuje dokonceni pripravy pokrm( a také pomaha smichat a rozvinout jejich chut.
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CHYTRE FUNKCE
Aplikace LG ThinQ

Tato funkce je k dispozici pouze u modelli s logem @ nebo &.

Aplikace LG ThinQ umoziuje komunikovat se spotfebi¢em

pomoci smartphonu.

Funkce aplikace LG ThinQ

Se spotiebi¢em komunikujte pomoci smartphonu a pouziti

pfislusnych chytrych funkci.

Smart Diagnosis

o Pokud se pfi pouzivani spotfebiCe setkate s problémem,
funkce inteligentni diagnostiky vam pomuze diagnostikovat
problém.

POZNAMKA

¢ Aplikace podléha zménam za ucelem zlep$eni jejich funkci
bez pfedchoziho upozornéni pro uzivatele.

o Funkce se mohou liSit v zavislosti na modelu.

Instalace aplikace LG ThinQ

Na chytrém telefonu prejdéte do obchodu Google Play Store &

Apple App Store a vyhledejte aplikaci LG ThinQ.

e Podle pokynU si aplikaci stahnéte a nainstalujte.

e Spustte aplikaci LG ThinQ a podle jejich pokynu zaregistrujte
spotfebic.

Smart Diagnosis

Tato funkce je k dispozici pouze u modell s logem & nebo .

Pomoci této funkce mizete diagnostikovat a vyfesit problémy se

svym spotfebic¢em.

POZNAMKA
e Z dlvod(, které nelze pricist nedbalosti spole¢nosti LGE,
sluzba nemusi fungovat pficinou vnéjsich faktord, jako je

napfiklad, ale nikoliv vyhradné, nedostupnost Wi-Fi, odpojeni
Wi-Fi, zasady mistniho obchodu s aplikacemi nebo
nedostupnost aplikace.

® Funkce mlze byt zménéna bez pfedchoziho upozornéni a
mUze mit jinou podobu v zavislosti na tom, kde se nachazite.

Pouziti zvukové diagnostiky k diagnostice
problému

Chcete-li pouzit zvukovou diagnostiku, postupuijte podle pokyn
uvedenych nize.

* Spustte aplikaci LG ThinQ a v nabidce vyberte funkci Smart
Diagnosis. Postupujte podle pokynu pro zvukovou diagnostiku
uvedenych v aplikaci LG ThinQ.

1 Pri zavienych dvefich, podrzte naustek telefonu nad ikonou
Smart Diagnosis. Nedotykejte se Zadnych jinych tlacitek.

D

Stisknéte a podrzte tlacitko STOP / VYMAZAT na dobu 8 sekund,

dokud se na displeji nezobrazi 5.

3 Po zaznéni tfech pipnuti uvolnéte tlacitko STOP / VYMAZAT.
Podrzte telefon na misté, dokud neskonéi prenos téonl. Na
displeji se odpocitava €as. Po ukon&eni odpocitavani a
zastaveni tonU se v aplikaci zobrazi diagnéza.

POZNAMKA

o Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz béhem prenosu tonl
nebudete telefonem hybat.

VNILSD
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Otazky

Odpovéd

Co je Spatné, kdyz nesviti svétlo trouby?

MUZe byt nékolik dlivodd, proc se svétlo trouby
nerozsviti. Bud je Zarovka spalena nebo selhal elek-
tricky obvod.

Prochazi mikrovinna energie pfes pohledové okno
ve dvefich?

Ne. Otvory nebo vstupy jsou vyrobeny tak, aby
umoznovaly prichod svétla; nepropousti mikrovin-
nou energii.

Pro¢ se ozyva ZAPIPANI, kdyZ se dotknu tlagitka na
ovladacim panelu?

Tén ZAPIPANI se ozyvé pro ujisténi, Ze bylo spravné
zadano nastaveni.

Bude funkce mikrovin poskozena, pokud bude
spusténa jako prazdna?

Ano. Nikdy ji nespoustéjte, kdyz je prazdna.

Proc vajicka nékdy mirné bouchaiji?

PFi peceni, smaZeni vajec nebo pripravé volskych
ok muze Zloutek mirné bouchat kvUli tvorbé pary
uvnitf Zloutkové membrany. Chcete-li tomu zabra-
nit, pfed varfenim prosté propichejte Zloutek. Nikdy
nepfipravujte pomoci mikrovin vajicka ve skofapce.

Proc se po ukonceni vareni pomoci mikrovin dopo-
rucuje doba ustdleni?

Po dokonceni vareni pomoci mikrovin pokracuje
vareni pokrmu béhem doby ustaleni. Tato doba
ustaleni dokonci vafeni rovhomérné po celém po-
krmu. MnozZstvi ¢asu na ustaleni zavisi na hustoté
jidla.

Pro¢ ma trouba vzdy nevafi tak rychle, jak rika
prirucka?

Zkontrolujte znovu pfirucku pro vareni, abyste se
ujistili, Ze jste spravné dodrzeli pokyny a zjistili, co
by mohlo zpUsobit zmény casu vareni.

Casy vafeni v pfiru¢ce a nastaveni teplot jsou
navrhy, které pomahaiji predchazet prehrati, coz je
nejcastéjSi problém pFi pouzivani této trouby.
Rozdily ve velikosti, tvaru, hmotnosti a rozmérech
jidla vyzaduji delSi dobu vareni.

Pouzivejte svUj vlastni Usudek spolu s navrhy

v pfirucce k vareni pro testovani podminek pokrmu,
stejné jako byste to délali u konvencniho sporaku.

Proc se po vareni pomoci mikrovin na displeji spo-
le¢né se zvukem ventilatoru objevuje slovo ,chladit’
nebo zbyvajici doba vareni?

Po dokonceni vareni mUzZe byt spustén ventilator,
aby ochladil troubu. Displej ukaze slovo ,Chladit'.
Pokud otevrete dvere nebo stisknete jednou tlacit-
ko STOP/VYMAZAT jesté pred dokonéenim doby
vareni, zobrazi se na displeji zbyvajici doba vareni.
To neni Spatna funkce.

Pokud pfFi spusténé mikrovinné troubé pouzivate néjaky vyrobek, jako je radio, TV, bezdratova sit LAN,
Bluetooth, zdravotnické zafizeni, bezdratové zafizeni apod. pouzivajici stejnou frekvenci jako mikrovinna
trouba, mdzZe to zpUsobit ruseni téchto vyrobkd. Toto ruseni nenaznacuje problém mikrovin nebo produk-
tu a neni poruchou. Proto je bezpecné vyrobek pouZivat. Zdravotnické zafizeni mdize byt nicméné také
ruseno, proto dbejte na upozornéni pfi pouZziti zdravotnického zafizeni pobliz vyrobku.
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MS253****

Napajeni

230V~ 50 Hz

Vystupni vykon mikrovin.

Max. 1000 W * (IEC60705 hodnotici norma)

Frekvence mikrovin

2450 MHz

Vnéjsi rozméry

476 mm (S) X 272 mm (V) X 368 mm (H)

Mikrovina 1150 W
Mszs****
Napajeni 230V~ 50 Hz

Vystupni vykon mikrovin.

Max. 1000 W * (IEC60705 hodnotici norma)

Frekvence mikrovin

2450 MHz

Vnéjsi rozméry

476 mm (5) X 272 mm (V) X 346 mm (H)

Mikrovlna

1150 W

» U hodnot 1000 W a 800 W bude vystupni vykon postupné snizen, aby se pfedeSlo prehrati.

Likvidace starého pristroje

(WEEE) je nutné likvidovat oddélené od linky komunalniho odpadu.

Ef 1. Tento symbol preskrtnutého koSe znaci, Ze odpad z elektrickych a elektronickych vyrobkd

mmm 2. Staré elektrické vyrobky mohou obsahovat nebezpecné latky, takze spravna likvidace starych
pristroji pomUzZe zabranit potencidlnim negativnim dlsledkdm pro Zivotni prostredi a lidské

zdravi. Staré pfistroje mohou obsahovat znovu pouzitelné dily, které Ize pouzit k opravé dalSich
vyrobk{ a dal$i cenné materialy, které Ize recyklovat a Setfit tak omezené zdroje.

3. PFistroj mdzZete zanést bud do obchodu, kde jste ho zakoupili nebo se obratit na mistni spravu
komunalnich odpadd, kde ziskate podrobné informace o autorizovaném sbérném misté WEEE.

Pro posledni aktualni informace z vasi zemé si prosim prostudujte web www.lg.com/global/

recycling

Frekvence mikrovin: 2450 MHz +/- 50 MHz (Skupina 2 / Tfida B) **

Zafizeni skupiny 2: skupina 2 obsahuje vSechna zafFizeni ISM RF, ve kterych je zzmérné generovana a vy-

uzivana nebo pouZivana pouze radiofrekvencni energie ve frekvenénim rozsahu 9 kHz az 400 GHz ve for-
mé elektromagnetického zareni, indukéni a/nebo kapacitni vazby pro o3etfeni materialu nebo inspekéni/

analytické ucely.

Zafizeni tfidy B je zafizeni vhodné pro pouziti v domacich zafizenich a v zafizenich pfimo pfipojenych k na-
pajeci siti s nizkym napétim, ktera zasobuje budovy pouZivané pro domaci Gcely.

Prirucku uzivatele si mlzete stahnout na adrese http://www.lg.com
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