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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
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ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
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2.

shérbimit e tij ose persona me kualifikim té€ ngjashém pér té

shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.
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Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
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gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.



* Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t&¢ DIN 68930.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

578 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisj 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

» Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té

instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike gé té& prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé t& mos higet pa vegla.

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

« Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

¢ Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

¢ Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.
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Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose

¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, gaktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.
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Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., gé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér
pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés
qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.
Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér
i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.
Pastrimi pirolitik €shté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té glirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim t& miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.




Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh té démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndrigimi i brendshém

elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

« Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
* Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

R

b &=l

= =\

:
o] Haﬁl

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin
brenda pajisjes.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t€ ushqimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém

BOCONREENENE

Poyicioni i raftit
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3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Tava e skarés/pjekjes Z

Sensori i ushgimit
Pér té matur temperaturén brenda ushqgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.
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4.2 Pérmbledhje e panelit té kontrollit

N ( >
—N- O \
T S-S oK @ J
Kohér_naté Nxehj_e__e Té lehta Sens_onll Ko_rlﬂrlmgm Shtypni Kthejeni gelésin
si shpejté ushqimit cilésimin

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té& ndezur pajisjen.

Kthejeni celésin pér funksionet e nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ wl & >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S O

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kuqg kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Sensori i ushqimit treguesi /?

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= v =% (
e & o

00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK

5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.
Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E
Léreni furrén té punojé pér 1o.
Hapi 3
api Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra

miré.

mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Ventilator i ploté
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Ushgime té ngrira

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

S\

YY)

Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.

A

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.

lagéshtiré me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
v Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

Menyja

Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
lagéshtiré t& mundshém té energjisé.

Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik automatikisht pas 30 sekondash.

dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014 | pgr udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé

lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.
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6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

Niveli i gatimit té njé gjelle:

« Sensori i ushgimit

« | pjekur pak
* | gatuar mesatarisht
* | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
\,
( ) \\ ( ) N ( \ W AL

S N\ \ U

E \/\@ P1-P... OK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK_ Konfirmoni cilésimin.
6.5 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit i disponueshém.

Vendosni Sensori i ushqgimit né pjesén mé
A0 tétrashé t& gatimit.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e

caktuar e Sensori i ushgimit.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E] Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
gy Mish i pjekur lope, 1-1.5kg; 4-5cm /?E 2; tavé pér pjekje -
. mesatare copa t& trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
Mish i pjekur lope, e
pjekur miré
Biftek, mesatare c;sg_ éi%.g%erzzrté /‘?IE“E‘ 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
‘trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
E::iﬁg :rlséé;zguar 15-2kg /‘?E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
rrethore lart, anf'ésore e Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.

trashé)

Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

N | =

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

/‘?El 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

B

Fileté, mesatare
(gatim i ngadalté)

=y
-

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
copa té trasha

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

N

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
copa té trasha

/‘?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

gaef:ut:sneg:hdiar:‘?lla e 1.5-2kg /?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5 - 2kg

(gatim i ngadalté)

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét

1-1.5kg; 5-6cm
copa té trasha

/‘?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

B 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me
kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

/?E‘ 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

Pulé e ploté

1 - 1.5kg; e freskét

/‘?E 2; tavé né tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

Gjysmé pule

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Gjoks pule

180 - 2009 pér
copé

/‘?EE] 2; tavé né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

Kofshé pule, té
freskéta

N

/‘?El 3; tavé pér pjekje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté

N

2 - 3kg

/?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

Paté, e ploté

B

4 - 5kg

/2 tigan i theiis

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

Copé mishi

N

1kg

/?‘E‘ 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Peshk i ploté, né
skaré

B

0.5 - 1kg pér peshk

/‘?El 2; tavé pér pjekje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

Fileta peshku

B

EE‘ 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Kek me quméshtor

N

E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

Kek me mollé

)

E 3; tepsi pjekjeje

Tarté me mollé

B

E 2; formé byreku né raftin me rrjeté

Embélsiré me mollé

B

E 1; @ 22 cm formé byreku né skarén me tel

Keké Brownie

2kg prej brumi

E 3; tigan i thellé

Keké né kupa me
cokollaté

N

E 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit

Kek klasik

&)

E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

Patate té pjek 1k R
m atate te pjekura 9 E 2; tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Fet: 1k
eta 9 E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
Perime té pérziera né 1-1.5kg

skaré

B

E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori

m Kroketa, té ngrira 0.5kg El 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k L

@ ngrira 9 E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg

zarzavate me peta té E|2; tavé né raftin me rrjeté

thata makaronash

(]

Patate gratin (patate 1-1.5kg

& pagatuara) E 1; tavé né raftin me rrjeté

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.

E

Picé e freskét, e hollé

E

EE‘ 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

Picé e freskét, e
@ trashé h ‘ZE‘ 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
E Quiche . E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
m E:E;t: ll)gfdb:;e/ 0.8kg EE‘ 2; tavé pér pjekje e veshur me letér gatimi
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

EE| 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /

thekra / buka e errét N S
rafti me rrjeté

té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

E

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.
STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ fMuf’-lrléssi'rnumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e

Kohématési me rritie  paris ndezur dhe fikur Kohématési me rritie zgjidhni: Menyja, Cilésimet.
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7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés
Ményra e vendosjes: Ora Ditore
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
B\ |
Q O _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 2 Hapi 3
N

Hapi 1
N .
Ekrani tregon: ( )\ \\ Nz
0:00 Q @

U a
Shtypni: OK.

Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3 Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2
AYd N AN
( \ @ Ekrani tregon: ( \ @
0:00

STOP

Shtypeni disa heré: Vendosni kohén e oK
@. gatimit. Shtypni: .

Zgjidhni njé funksion
nxehjeje dhe vendosni
temperaturén.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 5 Hapi 6

Hapi 3 Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2
e Né ekran e Ekrani e
QY ] @) QN
shfaget: 3 tregon: )
' periudha e .
&

dités
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin N kohén e Shtypni: OK. kohén e OK
e nxehjes.  heré:\J. fillimit. mbarimit. .
@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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8. PERDORIMI | AKSESOREVE

" . pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. léngshme.
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8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur
dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /‘?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.
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Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér t& OOK. shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

MoK

@ 3x EII - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°c) (o) Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.
30-115 12.5 9.3 Ventilatori i ftohjes

120 - 195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja qé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O

(°C) (min)

Makarona té gratinuara 200 - 220 45-55

SHQIP 19



Y

O

(°C) (min)
Patate gratin 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé (forma e 160 - 170 70-80
rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

1

Tasa geramike

.~

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzmg(t?ér 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

¥ O

°C min
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
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=
Q = «
/\‘0 CJ @ :I-_
°C min
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm
Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm
Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

2% 5 D
°C min

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Pjekje me shumé nivele - biskota

[I—]
\ T &«
/\9 . @ :I-_

°C min

Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

\/\

min
Buké e thekur Skara 1-2 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té keté Skara 24 - 30 4

kaluar gjysma e kohés

SHaQIP
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

—<r

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me

Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém
oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
. té mprehté.
Aksesorét

11.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
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Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe 1 1t
higeni. ~— I =
O |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 il
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit = |
teleskopiké duhet té drejtohen }5
pérpara. H
e 1T/ =

11.3 §| t.a p?rdornl. P.as..tr.lm.l.plrolltlk /\ KUJDES!
Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik. Nése ka pajisje 8 tiera t& instaluara né té
/\ PARALAJMERIM! njéjtén ndarje, mos i pérdorni
. . L njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
Ekziston mundésia e djegies. ti shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té Higni té gjithé aksesorét dhe Pastroni dyshemené e furrés dhe
ftohet. mbéshtetéset e rafteve g&¢ mund t&¢  xhamin e brendshém té derés me ujé té
higen. ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.

Pastrimi pirolitik

Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja

C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min

C3 - Pastrim i ploté 3h
Hapi 2 OK. shtypni pér té zgjedhur programin e pastrimit.
Hapi 3 OK. shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 4 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

caktivizimit.

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkycet dera ekrani tregon: B

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢ ~ Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. leckeé té buté. brendshme.
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11.4 Kujtuesi i pastrimit

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

mr/ pulson né ekran pér 5 sekonda pas ¢do seance
gatimi.

Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menyja dhe zgjidhni
Cilésimet, Kujtuesi i pastrimit.

11.5 Ményra e hegjes dhe e
instalimit: Dera

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N\ PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

/\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé.
Xhami mund té thyhet.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)

né dy menteshat e derés.

Hapi 3

Mbylini derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja

anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage t& géndrueshme.

Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta cliruar

nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt

vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhigini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni

panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e

mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9

Né fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
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11.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.
N\
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Gfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

B
i Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e caktivizuar.

Pajisja nuk nxehet. Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet. Bllokimi &shté jo aktiv.
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Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C2 E keni hequr Sensori i ushgimit spinén nga priza.

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit AEG
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Identifikimi i modelit

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé

81.2

Klasi i efikasitetit energjetik

A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

1.09kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.69kWh/cikél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 71

Lloji i furrés Furré e integruar
BPE546360M 35.0kg

Sasi
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.
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14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

Q

¥

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5
(' o) N

—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja.

Zgjidhni opsionin nga

shtypni OK.

Zgjidhni cilésimin.

OK. shtypni pér té

Rregulloni vlerén dhe

konfirmuar cilésimin. shtypni OK.

Rrotullojeni celésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e caktivizimit pér t& dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

[y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Cilésimet @

Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm
07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv
09 Kujtuesi i pastrimit Aktiv / Joaktiv 10 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
11 Versioni i softuerit Kontrolli 12 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin C/:)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t&€ njerézve dhe né

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin :E e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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manuals
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat ne|spravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za bududéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

HRVATSKI
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znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namuenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moZze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStec¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.
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UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti
uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija  Prije montaZe uredaja provjerite otvaraju i

se vrata uredaja bez ogranicenja.

/\ UPOZORENJE! » Uredaj je opremljen elektricnim sustavom

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN

* QOdstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni 68930.

ureda;. — — ”

Slijedite upute za postavljanje isporuéene Minimalna visina ormarica 578 (600) mm
s uredajem (ke Ve e

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite _ P P

pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite Sirina ormari¢a 560 mm

zastitne rukavice i zatvorenu obucéu.

: <. 7 Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Uredaj ne povlacite za rucku.
Ugradite uredaj na sigurno i prikladno Visina prednje strane ure- 594 mm
mjesto koje udovoljava zahtjevima daja
'nStavlaCU_e- o ) Visina straznje strane ure- 576 mm
Odrzavajte minimalnu udaljenost od daja

drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

HRVATSKI 31



Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utinicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

+ Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri¢vr§éena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

» Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.
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* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz uti€nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostecenja uredaja.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje emajla:




— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutradnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Voéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kugista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i CiS¢enje

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu

rada.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
oStecenja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Uredaj oCistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

* Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / nataloZzena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporuene
s uredajem), posebno sve
neprianjaju¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

« Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Ciscenje.

« Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiScenje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

» Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potroSacima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog €iséenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuéi djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja kucne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog €iscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuc¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

HRVATSKI 33




2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Koristite samo originalne rezervne

dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

«  Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

L.
II‘O |_|__||‘O

@_

7,
il
AN
o] Haﬁl

34 HRVATSKI

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

« Obratite se opcinskim vlastima za

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i

odlozite ga.

« Uklonite bravu na vratima kako biste

sprijeCili zatvaranje maloljetne ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Nosa¢ polica, uklonjiv

Slofofi~Jofof~Joling-

Polozaji polica




3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i pecenje ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uvladive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.
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4.2 Pregled upravljacke ploce

N

O TN S-S oK @ Qv
. Osvijetlje- .
Tajmer Br_zo zagri- nje unu- Senzor za Potvrdite po- Pritisnite Okrenite regulator
javanje trasniosti hranu stavku
rasnjosti

Odaberite funkciju pec¢nice za uklju€ivanje uredaja.

Okrenite regulator funkcija pecnice u isklju¢eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

4.3 Zaslon

h:min:

©BB-HE:886E,
RO ¢/ @

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl ey

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciscenje Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvuéni alarm

S

Vrijeme odgode

STOP
Vrijeme zavrSetka

©)

Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Senzor za hranu indikator /‘?

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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5.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

= v =% (
j— g j 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E‘
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Okrenite regulator funkcija peénice za odabir funkcije pec¢nice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

6.2 Funkcije pecénice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.

Vruéi zrak
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Tradicionalno pecenje

Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.

A aand

*

Zamrznuta hrana

Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

A

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
%Zf znute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
A ii funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.

Vlazno pecenje

Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za vi$e informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci§éenje, Postavke.

6.3 Napomene o: Vlazno peéenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s

automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske udinkovitosti i Upute za kuhanje potraZite u poglaviju
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU "Savijeti i prepo[uke", Vlazno pecenje. Opce
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema: preporuke za ustedu energije potrazite u

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovito$cu.
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6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i

temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu

* Slabo pe¢eno
« Srednje peceno
« Dobro peceno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N\,
ON ON O @
E \/f P1-P... oK

Udite u izbornik.
nju. Pritisnite OK.

OdaberitePomo¢ pri kuha-

Odaberite jelo. Pritisnite

oK.

Stavite jelo u pecnicu. Po-
tvrdite postavku.

6.5 Pomoc¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

Senzor za hranu dostupan. Senzor za hra-
nu stavite u najdeblji dio jela.

Uredaj se iskljucuje kad se dostigne po-
stavljena temperatura Senzor za hranu.

/?

Prethodno zagrijte uredaj prije po¢etka ku-
hanja.

[
=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provjeriti u tablici.

Razina police.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno

H

Govede pecenje,
srednje pec¢eno

1-1.5kg; 4-5cm
debelih komada

)

Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

=

/‘?‘E‘ 2; pladanj za pecenje

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

]

/‘?‘EE] 3; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

/‘?El 2; jelo pec¢eno na mrezi za pe€enje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u ureda;j.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno (sporo pe-
cenje)

Govede pecenje,
srednje peceno (spo-
ro pecenje)

N | =

Govede pecenje, do-
bro peéeno (sporo pe-
cenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

/‘?El 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

Filet, srednje pecen
(sporo pecenje)

B

Filet, pe€en (sporo
pecenje)

=y
-

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

/‘?‘E‘ 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Telece pecenje (npr.
plecka)

N

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

/‘?E‘ 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekucinu. Pecenje
pokriveno.

Pec injeti 1.5 - 2ki
Vrea(ieiﬂapls:é:jaetma, ° 9 /?E‘ 2; jelo peCeno na mrezi za pe¢enje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5 - 2kg /?E‘ 2: pladanj za pe&enje

(sporo pecenje)

B

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Pecenica, svjeza

B

1-1.5kg; 5-6cm
debelih komada

/?E‘ 2; jelo pec¢eno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

Svinjska rebrica

B

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 -3 cm
tanka svinjska re-
bra

El 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

Janjeci but s kosti

]

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

/‘?E 2; jelo peceno na pladnju za pecenje
Dodajte tekucinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

Cijelo pile

B

1 - 1.5kg; svjeze

/‘?E‘ 2; slozenac na pladnju za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Polovica pileta

0.5 - 0.8kg

/‘?E‘ 3; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢a prsa

(S|

180 - 200g po ko-
madu

/‘?‘E‘E 2; slozenac na mrezi za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Pile¢i batak, svjezi . /‘?E 3; pladanj za peéenje
El Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiliene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg /‘?El 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
m Mesna Struca Tkg /‘?El 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi /O?E 2: pladanj za peéenje
ﬁ Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
@ Riblji filet . EE| 3; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
E E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
Torta od jabuk -
ﬂﬂ orta od jabuka 53; pekac za pecivo
Tart od jabuk -
E art od jabuka E 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuka -
@ ! B 1; @ 22 cm kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Cokoladni kolagi¢i 2kg tijesta .
m (tzv. brownies) B 3; duboka tava
Cokoladni muffini - . ) . .
@ Cokoladni muffini B 3; pekac za muffine na mrezi za pec¢enje
Kolac st - < - P
@ olac struca E 2; kalup za Strucu na mrezi za pe€enje
Peceni k iri 1k
m ecent krumpiri 9 E 2; pekac za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi 1k
roketi 9 B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
ﬁ Koristite svoje omiljene zacgine. Krumpir rezani na koma-
dice.
Mijes ¢ 1 - 1.5k . ) -
iaurﬁsano povrce na g E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg

E 3; pekac za pecivo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

Pommes, smrznuti 0.75kg

(3]

El 3; pekac za pecivo

Meso / povrée laza- 1-1.5kg
nje sa suhim listici-
ma tjestenine

E|2; sloZzenac na mrezi za pecenje

(5]

Zapeceni krumpir (si- 1-1.5kg

rovi krumpir) E 1; sloZzenac na mrezi za peéenje

Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.

E

Pizza svjeza, tanka

E

‘ZE‘ 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje

Pizza svjeza, debela

E

‘ZE‘ 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje

@ Quiche ) B 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
m Ei?gl?itrt:h/ ciabatta / 0.8kg ‘ZE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Potrebno je viSe vremena za bijeli kruh.
Sve zitarice / raz / cr- 1kg

‘EIE‘ 2; pladanj za pecenje oblozen papirom za pece-

ni kruh sve Zitarice u - 5 .
nje / mrezom za pecenje

kalupu za kruh

E

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

Q Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

Zvucni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pe¢nice se zaustavlja.
STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utje¢e na rad pecnice.

. Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.
Tajmer prema gore

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
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Kako podesiti: Sat

Q~

O ﬂ
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
) stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se \ e
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(v \ M Na zaslonu se pri- ( N M
J kazuje: 4
0:00
Odaberite funkciju Pritisnite nekoliko SToP -
PR : Postavite vrijeme ku-
pecnice i postavite ) hanjaji pritisnite: OK
temperaturu. puta: \. :

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak

3. korak 4. korak

D 6

NV Na zaslonu

Na zaslonu ( \ N~ se prikazu-
se prikazu- je:
je: sat .J.-;.

— POCE- D zau-
Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI
funkeiju koliko puta: jeme pocet- OK

pecnice. @ ka. .

5. korak 6. korak

O @

Postavite Pritisnite:

vrijeme za-
vrsetka. OK-

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.

HRVATSKI
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8. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

8.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje€ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:

Gurnite pladanj za pec€enje izmedu vodilica police.

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura peénice.

?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem-
peraturi.

Ne koristite za tekuca jela.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
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8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pecnicu.

2. korak Postavite funkciju pec¢nice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u sredi$te mesailiri- ~ Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu sloZenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite ¢vrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rugicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti€nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak
ora /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6. korak
ora OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pec¢ena.
7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

/\ UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopCavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljugcite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka plo¢a je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.
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Ova funkcija sprjecava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

e @OK - pritisnite i drzite za ukljuciva- QDOK - pritisnite i drzite za iskljuciva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvuéni signal.

MoK

@ 3x EII - bljeska kad je blokiranje ukljuceno.

9.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljucuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pec¢nice (°C) (h)

radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

250 - maksimum 3
@ Automatsko isklju€ivanje ne radi s
(°C) (h) funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,

Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

30-115 125

120 -195 85 9.3 Ventilator za hladenje

200 - 245 55 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli¢ini koriStenih

sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.
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%

O

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70-85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli kalup za 160 - 170 70 -80
kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi PromK':rrasnng;a visi- Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm Jna 5 cm’ Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - peCenje u kalupima

¥

i O E

°C min
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecéenje 160 45 - 60 2
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O

°C min
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vruéi zrak 160 55 - 65 2
cm
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55-65 1
cm
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

°C min
Mali kolaéi, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu pecénicu
Mali kolagi, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pecenje 170 20-30

no zagrijte praznu pecnicu

Pecenje na viSe razina - keksi

°C min
Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolaéi, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu
Bezmasni biskvit Vruci zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vruci zrak 160 55 -65 2/4

Setki (J 20 cm)

Rostilj
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Roéstiljanje na maksimalnoj postavci temperature.

4

min
Tost Rostilj 1-2 5
Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 -30 4

stranu nakon proteka polovice vre-
mena
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11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ciS¢enje

< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikroviakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

¢enje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
|:| Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
Svakodnevna  Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
W v . P V. . PR vy s T
Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s o$trim rubovima.

Dodatna oprema

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se

ohladi. "[
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.
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3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite | T
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga. 1/ _4 i
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; p L
nutim redoslijedom. 9 ‘2 il
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmijeriti prema napri- % |
jed. },
@ﬂ H
=3

11.3 Nacin upotrebe: Piroliticko
CiScenje
Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi

uredaiji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

/\ UPOZORENJE! ovom funkcijom. To moze uzrokovati
oStecenje pecnice.

Postoji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da  Izvadite sav pribor iz peénice i uklo- O istite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. njive nosace polica. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

Piroliticko ciS¢enje

1. korak Udite u izbornik: Cigéenje rrrr/
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iséenje 1h
C2 - Normalno ¢iS¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 3h
2. korak OK_ pritisnite za odabir programa za ¢is¢enje.
3. korak OK _ pritisnite za pocetak ciséenja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuceno.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zakljuana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: Y.

Kada c¢iséenje zavrsi:

Iskljucite peénicu i pricekajte da Unutrasnjost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.
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11.4 Podsjetnik Za Ci$éenje

Pecnica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rrrr/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja.

Za iskljucivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
Postavke, Podsjetnik Za Cis¢enje.

11.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploCe kako biste ih ocistili. Broj staklenih
plo¢a razli¢it je za razli¢ite modele.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

1. korak

Potpuno otvorite vrata.

2. korak

Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak

Vrata peénice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kopcu.

5. korak

Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak

Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak

Ocistite staklenu ploc¢u vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene plo¢e ne perite u
perilici posuda.

8. korak

Nakon ¢iSc¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak

Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
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11.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se  Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-  Na dno unutrasnjosti pecnice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.

Vi

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

B
i Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko iskljuivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

52 HRVATSKI



Y
Komponente

Problem

Provijerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreSke koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti

uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667
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Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

1.09kWh/ciklusu

¢in rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BPE546360M 35.0kg

BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 UsSteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brivu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemoijte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pe¢enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedijeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje
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preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.



14. STRUKTURA IZBORNIKA

141

Izbornik

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak

5. korak

3 9

Q~

N

¥

Q\

Odaberite opciju iz

- odaberite za I1zbornik strukture i

Odaberite postavke.

OK. pritisnite za

Podesite vrijednost i

i iisnite. OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
Pomoé pri kuhanju % Ciséenje rrrr/ Postavke @?
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal 04 Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen
05  Senzor za hranu Radnja 1- Alarm i zau- 06  Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-
stavljanje ¢eno
2 - Alarm
07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuceno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Isklju-
klju¢eno ¢eno
09 Podsjetnik Za Ciséenje Uklju¢eno / Is- 10 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
klju¢eno 2468
11 Verzija softvera Provjera 12 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektricnih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuc¢nim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme

EE celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
aeg.com/manuals
Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
@ opravach ziskate na adrese aeg.com/support
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a pokyny pro
i odstrafiovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
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znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebiem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k pouZziti v béZzné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.
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VAROVANI: Pfed vymé&nou zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotfebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie veskeré prislusenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace » PFed instalaci spotfebice ovéfte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
/\ VAROVANI! » Spotfebit je vybaven elektrickym
o . chladicim systémem. Musi byt zapojen do
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen elektrické sit&.
kvalifikovana osoba. .

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN

Odstrante veSkery obalovy material. 68930.

Poskozeny spotfebi€ neinstalujte ani

nepouzivejte. —

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Minimalni vySka skrinky 578 (600) mm
, v ey (minimalni vyska skfinky

spolu s timto spotfebi¢em. pod pracovni deskou)

PFi premistovani spotfebice budte vzdy _

opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte Sifka skfifiky 560 mm

ochranné rukavice a uzavienou obuv.

. M. - Hloubka skfink: 550 (550) mm
Netahejte spotfebic za drzadlo. Y (550)
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a Vyska pfredni Casti spotre- 594 mm
vhodném misté, které spliiuje pozadavky bice

na instalaci.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.
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Vyska zadni ¢asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpecdi pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotrebice.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu

elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti spotiebi¢ vypnéte.

* Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvitka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte horlavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.
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/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i pec€eni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vidy varte se zavfenymi dviiky
spotrebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

»  Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vypart).

/N VAROVANi!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotrebiCe budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!
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* Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim predehfivanim odstrarite
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rostd, bo€nich kolejnicek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* Pozorné si proc¢téte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického cisténi.

« Udrzujte déti z dosahu spotiebice béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotrebic je
velmi horky a z prednich vétracich otvor(
se uvoliuje horky vzduch.

« Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich material(. Zakaznikim se
proto doporucuje nasleduijici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

* Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.

« Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.




Mala domaci zvirata udrzujte mimo dosah
spotrebi¢e béhem a po skoncéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
pfedehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptéaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u v§ech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,
panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

* Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebic¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled
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* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Urady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvifat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladac

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Slofof~Jofof~Folng

Polohy mfizky
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechd a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.
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4.2 Prehled ovladaciho panelu

N

N9 (SN
T S-S oK @ J
Casovad Ryckﬂe 78 Osvétleni Pegici sonda Potvrzeni a- Stisknéte Otocte ovladacem
hrati staveni

K zapnuti spotfebice zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuti spotfebice.

4.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl %

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni

>»>

Rychlé zahFati

Ukazatele ¢asovace

Q STOP @

Minutka Cas ukon&eni Casovy odklad

0

Casovaé

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti Cerve-
ne.

Pecici sonda kontrolka /?

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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5.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotiebic¢ a nastavte cas:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

5.2 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: \z]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohiev
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Pecici funkce

Pouziti

v

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kifupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitku).

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.

Spodni ohifev

K peceni kolac¢l s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
velikosti zmrazenych potravin.

N
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Poznamky: Vihky horkovzduch.

Caad Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cidténi, Nastaveni.
NabTika

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

Tato funkce byla pouzita ke spInéni

automaticky vypne po 30 sekundach.

energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.) | rady”, Vlhky horkovzduch. Pro obecna

Testy podle normy:
IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k pferuSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost*, Uspora
energie.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pripravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu |ze upravovat rovnéz béhem

peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.
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U nékterych pokrmi muzete také péct pomo-
ci:

Uroveii, na kterou je pokrm pfipraven:

» Pedici sonda

* Nepropecené
Stredné velké

Dobte propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
ON O O @
E \/\é P1-P... oK

Otevrete nabidku.
ni. Stisknéte OK.

Zvolte Podporované Vare-

Zvolte pokrm. Stisknéte

tlagitko OK

Vlozte jidlo do trouby. Po-
tvrd'te nastaveni.

6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

K dispozici je Pecici sonda. Umistéte Peci-
ci sonda do nejsilnéjsi ¢asti pokrmu.
Spotfebi¢ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

”?

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hejte.

[
=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
mUzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prisluSenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena

Hovézi pecené,
stfedné propecena

1-1.5kg; 4-5cm
silnych kusu

M)

Hovézi pecené, do-
bfe propecena

=

/‘?E 2; plech na peceni

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Steak, stfedné prope-
ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm silné platky

/‘?EE] 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

Hovézi pecené / du-
Sena (kvalitni zebirka,
spodni 8al, silny bok)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

N | =

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

Hovézi pecené, do-
bfe propeéena (nizko-
teplotni peceni)

1-1.5kg;4-5cm
silnych kusu

/‘?El 2; plech na peceni

PouZzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a cer-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vliozte do spotfebice.

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

B

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

=Y
—_

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

/‘?E‘ 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotfebice.

Teleci pecené (napr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?‘E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck ilné ki
plecko) siine kusy Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte tekutinu. Pedte za-
kryté.
Pecené Fové 1.5 - 2k PP . <
kfkc:\ziez::lf::ll:cka 9 /‘?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe¢eni maso obratte.
Trhané veprové (ni- 1.5 - 2kg

B

zkoteplotni peceni)

/‘?‘E‘ 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Kyta, cerstva

1-1.5kg; 5-6cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Veprova zebirka

2 - 3kg; pouzijte sy-
rova, 2-3 cm tenka
veprova zebirka

E 3; hluboky pekac¢
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

]

Jehnééi stehno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
silnych kusu

/‘?El 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso obratte.

B

Celé kure

1 - 1.5kg; Cerstva

/‘?E 2; zapékaci misa na plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

B

Pulka kurete

0.5 - 0.8kg

/‘?El 3; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni.

S|

Kureci prsa

180 - 200g na kus

/‘?@E] 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
PouZijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Kureci stehna, Cer- . /‘?E 3; plech na peéeni
El stva Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg /‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
E Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby peceni kachnu obrat'te.
Husa, cela 4-5kg /25 2: hiuboky pekae
E Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pe€eni husu obratte.
Sekana 1kg

N

/‘?E 2; tvarovany rost

PouZijte své oblibené kofeni.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/?‘E‘ 2; plech na peceni

Rybu naplfite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

B

Rybi filé

EE| 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

N

Tvarohovy kola¢

B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu

)

Jablecny kolac

E 3; plech na pecéeni

B

Jablecny kolac

E 2; forma na kolac¢ na tvarovaném rostu

B

Jablecny kolac

E 1; @ 22cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu

Brownies - ¢okolado- 2kg tésta . . ix
m vé susenky E 3; hluboky pekac¢
EE Cokoladové muffiny . E 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
@ Biskupsky chlebicek . E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
m Pecené brambory 1kg E 2: plech na peéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
ﬁ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-1.5kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
m Krokety, zmrazené 0.5kg

E 3; plech na pecéeni
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

Brambory, zmrazené 0.75kg

(3]

El 3; plech na peceni

Masové / zeleninové 1-1.5kg
lasagné se suchymi
platky téstovin

E|2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

(5]

Zapecené brambory 1-1.5kg

(surové brambory) E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.

E

Cerstva pizza, tenka

E

‘ZE‘ 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

Cerstva pizza, silna

E

‘ZE‘ 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

E Slany kolac . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
m Eagrﬁ?bl ciabatta / bi- 0.8kg ‘ZE‘ 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice Casu.
Celozrnny/zitny/ 1kg

‘EIE‘ 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

tmavy chléb ve formé v
tvarovany rost

na biskupsky chlebi-
cek

E

7. FUNKCE HODIN
7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.
STOP

Cas peéeni
@ K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum jt’a 23 h 59 mjnut. Tavto funkce nemé zadny vliv na provoz trouby.
Casovad Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3
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Jak nastavit: Denni ¢as

Q~

O @

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku a zvolte

Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. Stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3
N Na displeji se zo- \ e
brazi: ( Q \
0:00
stisknate: O. Nastavte Minutka stisknate: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
e Na displeji se zo- \ e
( \ brazi: ( \
0:00
—____ &
Zvolte pegici funkcia  Opakované tisknéte: Nastavte dobu pfi- o OK
nastavte teplotu. V) pravy. Stisknéte: .

® Casovad zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

M Na displeji Na displeji e
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \

denni ¢as o
Ty
ZA- Y-

Zvolte pe-  Opakované PNOUT Nastavte cas ~ Stisknéte: PNOUT éa’iajlii\:ltge- Stisknéte:
gici funkci.  isknate: ). SpUStENi. OK o oK

@ Casovag zaéne odpogitavat v nastaveny ¢as spusténi.
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8. POUZITi PRISLUSENSTViI

ANl ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANi! roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C A

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.
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8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasurite hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, ze
alespon 3/4 Pecici sonda spociva uvnitf pokrmu.

Zasunte hrot Pecici sonda presné uprostfed hrnce. Pecici
sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj

zapékaci misy pouzijte k podepieni silikonove rukojeti Pe-

Cici sonda. Spi¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna

zapékaci misy.

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 . . . N
ro /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipraveé jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.
Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/N\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpedi popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.
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9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.
Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

—\ﬁ"— OOK_ stisknutim a podrzenim OOK_ stisknutim a podrzenim

MoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy @
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po (°C) (h)

urcité dobé z bezpecnostnich davodl vypne.

250 — maximalni 3
@ Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
(°C) (h) Osvétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.
30-115 12.5 9.3 Chladici ventilator
120 - 195 8.5 Kdyz je spotfebié v provozu, chladici
200 - 245 55 ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval

povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k peéeni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruéena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy ro$tu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
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Pouzijte tfeti polohu rostu.

%

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60
Jablec¢ny kolac¢ z piSkotového tésta (kulata dortova for- 160 - 170 70-80
ma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

—

R Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
. . . . Keramika . .
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni o , Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm Prdmér 26 cm Prameér 8 cm, vy- Prdmér 28 cm

Ska 5 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zku$ebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥

°C min
Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45-60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2

74 CESKY



%

=]
—]

O

L)
°C min
Jable¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55 -65 2
peceni, @ 20 cm
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové susenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné uUrovni — suSenky

Pouzijte tfeti polohu rostu.

\/\

=]
—]

L]
°C min
Malé kolace, 20 kouskUll na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskll na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

pfedehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — suSenky

%

o=
——

L)
°C min

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskll na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou

troubu

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45-55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55 - 65 2/4

ma na rostu (@ 20 cm)

Gril

Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

\/\

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 - 30 4

ratte
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11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocenym v roztoku teplé
vody a $etrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

—<r

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

ziti
oy V8echno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-

Z24

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
Krok 2 QOdtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény.

vychladne. ‘ H:
7 I
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Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- |
Stovych drazek od postranni stény 1 —— |
a vyjméte ji. ~ T 2

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9

postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi }= = 5|

|

smérovat dopredu.

11.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka
Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi

spotfebiCe, nepouzivejte je soucasné s

/N VAROVANI! touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Hrozi nebezpeci popaleni.

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vyjméte vSechno prisluSenstvi a vyji-  Dno trouby a vnitfni sklo dvifek otfete
kud nevychladne. matelné drazky na rosty. mékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a $etrného myciho pro-
stredku.

Pyrolyticka Cistici

Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi mf
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1h 30 min

C3 - Dukladné ¢isténi 3h
Krok 2 OK_ stisknutim vyberete Gistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite ¢isténi.
Krok 4 Po Cisténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ KdyzZ se spusti ¢isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do odemceni dvifek je na displeji

zobrazeno: B

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-  Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi- Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
kud nevychladne. kem. ky.
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11.4 Pripominka ¢isténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

mr/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu 5 se-
kund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte Nasta-
veni, Pfipominka ¢isténi.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-

sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvirka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do Ghlu 70°). Podrzte dvifka na obou stra-

nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhru od trouby. Dvitka polozte vnéjs$i stranou dolt na mékkou

latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlaGenim smérem dovnitf uvolné-

te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu dopredu a

vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-

néte je z drazek smérem nahoru.

Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-

myjte v my¢ce nadobi.

Krok 8 Po cisténi provedte vySe uvedené

kroky v opa¢ném poradi.

Krok 9

Nejprve nainstalujte mens$i a potom vétsi panel a dvirka.
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11.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
trouba nevychladne. ku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N\
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

.
i Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotfebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotrebi¢ se neohriva. Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Spotfebi€ se neohfiva. Neni spalena pojistka.

Spotiebi¢ se neohfiva. Zamek je vypnuty.
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Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvifka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.

Chyba F102 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kdd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢&islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o produktu a produktovy informacni list

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

80 CESKY



Index energetické ucinnosti

81.2

TFida energetické ucinnosti

A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

1.09kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
BPE546360M 35.0kg

Hmotnost
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou us$etfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.
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14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

@y ¥ O

_— Vyberte funkci ze
— -zvolte proza- struktury Nabidkaa  zygte nastaveni. OK - stisknutim po-
dani Nabidka. rnata OK tvrdte nastaveni. stisknéte OK.
stisknéte .

Upravte hodnotu a

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi mr/ Nastaveni @
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tlagitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 - Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovad Zap/Vyp
pnuti
2 — Alarm
07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pfipominka cisténi Zap/Vyp 10 Rezim demo Aktivaéni kod:
2468
11 Verze software Kontrola 12 Zrusit vdechna nastaveni Ano/Ne

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A Do N e
Recyklujte materialy oznagené symbolem €. likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich symbolem X nelikvidujte spolu s domovnim
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume

EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt aeg.com/manuals
G Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt aeg.com/support
AEG Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
W[} rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
A2 OHUTUSINFO. .....ooooooooooeoeeooeooeee s 83
2. OHUTUSJUHISED.........ooooooooeeeeammmaessssss e 85
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST ....ooooooovoooooeeeeeeeeeeonesosssosssssessssssssee e 90
6. IGAPAEVANE KASUTAMINE ... 91
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10. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .......ooooooororrmimesssssssssssseeeeeeeeeeeeeeessesnseonenene 100
11. PUHASTUS JA HOOLDUS. ......ooooooooooveeeeeeeooooonnnssssssssssses e 102
12 VEAOTSING. ... 106
13. ENERGIATOHUSUS.........oooovrrrimmmrossssseseeee oo 107
14. MENUU STRUKTUUR ... 108
15, JAATMEKAITLUS. ......oooooooeeeeeeeeenncenssssssssssssss s 109

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

EESTI
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kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

+ Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage kdik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tédkindaid ja kinnisi jalandusid.

+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja modbliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutusstiisteemiga. See tuleb hendada
elektritoiteslisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus 578 (600) mm
(téopinna all asuva kapi mi-

nimaalne kérgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
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Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme su- 546 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

« Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

plahvatuse oht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
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» Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

« Arge kasutage seadet to6- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

« Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lAhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:
— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.
— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.




— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.
Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et

seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mddblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

2.5 Piiroluitispuhastamine

/\ HOIATUS!

Pdrolldtilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju vb6i seadme
kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kiidrimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
66nsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
sodgiriistad jne.

Lugege hoolikalt koiki puroluditilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed purolidtilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolulspuhastamine toimub kdrgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage puroliutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Paroldtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaékidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Purolidspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke

vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.

Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja

roomajad) voivad olla temperatuuri

muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,

kupsetusplaadid voi muud kddgiriistad

voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri tdttu kahjustuda;
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samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht!

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

» Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi miludavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

= =\

o] <) Ha&
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/I\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav

BOCONEENENE

Riiuli asendid




3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Kipsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

EESTI
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4.2 Juhtpaneeli lilevaade

© P & m  x @ QN

. Kiirkuumu- ~ Siseval-  Toidutermo-  Kinnitage sea- ) e
Taimer Vajutage P&o6rake nuppu
tus gustus meeter ded
Valige kiipsetusreziim, et seade sisse lulitada.

Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et seade vélja lllitada.

4.3 Ekraan

.o N Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
-©BB:08:8888;

h:min:s

QRTw ¥ o &

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

il ¥ wl © >»>
Lukk Juhendatud kipsetami- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
ne

Taimeri indikaatorid

Y
Q L & ©,
Minutilugeja Lépp Viivitusaeg Uptimer
Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba taie-
likult punane.

Toidusensor indikaator /?

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

= v =% (
e & o

0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul téétada 1h.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

6.2 Kiipsetusreziimid

Kipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P6o6rdohk
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-
mutus

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

*

Kiilmutatud toiduained

v Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Pitsa funktsioon

a Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

gusest ja suurusest.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kiilmutatava toidu ko-

64
Sulatamine
I Funktsioon kilipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel vdib
ii ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jadkkuumust.
N ‘— . Kuumutusvéimsus véib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapaevane kasutami-
Niiske kiipsetus p86r- ne", Markused: Niiske kiipsetus péodrdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Suurte kondiga liha- vai linnulihatlikkide rostimiseks ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
% seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

6.3 Markused: Niiske kiipsetus
poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
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katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt vélja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®, Niiske klipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.



6.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul véite valmistami-

seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

« Toidusensor « Vahekips
* Keskmine
« Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
1
O O O -‘%’-
E \/\@ P1-P... OK

Sisenege menulsse.

tamine. Vajutage OK.

ValigeJuhendatud kipse-

Valige toit. Vajutage nup-
pu OK.

Sisestage toit ahju. Kinni-
tage satted.

6.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus

”?

Toidusensor saadaval. AsetageToidusen-
sor toidu kdige paksemasse ossa.

Seade lllitub valja, kui seatudToidusensor
temperatuur on saavutatud.

Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

[
=

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

Riiuli tasand.

Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips

1-1.5kg; 4-5cm

Rostbiif, poolkiips paksused tikid

BN E

Rostbiif, taiskiips

/PE 2; kiipsetusplaat

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

]

Steik, poolkiips 180 - 220g tikid; 3

cm paksused viilud

/‘?IE“E‘ 3; toidu rostimine traatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

&

Veiseliha rostbiif /
hautatud veiseliha (ri-
biliha, sisetukk, 1&bi-
kasvanud)

1.5 - 2kg

/?‘E‘ 2; toidu rostimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

N =

Rostbiif, poolkiips
(aeglane kipsetamine)

Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)

1-1.5kg; 4 -5cm
paksused tikid

/‘?El 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikviirtse vai lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kupsetamine)

B

Filee, poolkiips (aeg-
lane klipsetamine)

—
-

Filee, taiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

0,5-1,5kg; 5 -
6¢cm paksused tu-
kid

/‘?‘E‘ 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatiikk) paksused tkid Kasutage oma lemmikvdrtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
aRg:ttiljt;:lg seakael voi 15-2kg /?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5 - 2kg /?E‘ 2: kiipsetusplaat

B

lane toiduvalmistami-
ne)

Kasutage oma lemmikvdirtse. Pé6rake liha poole kiipsetu-
saja moddudes, et saavutada Ghtlane pruunistumine.

B

Seljatiikk, varske

1-1.5kg; 5-6cm
paksused tlkid

/?E‘ 2; toidu réstimine traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse.

B

Searibid

2 - 3kg; kasutage
tooreid, 2 -3 cm
paksuseid searibi-
sid

El 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta néu pdhi. Pédrake liha poole
kipsetusaja méddudes.

]

Tallekoot, luudega

1.5-2kg; 7-9 cm
paksused tikid

/‘?E 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.

Kana, terve 1-1.5kg; varsked /‘?E‘ 2; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikvirtse. Péérake kana poole kiipse-
tusaja méddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Pool k: .5-0.8k
ool kana 0.5-038kg /‘?E‘ 3; kiipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Kanarind 180 - 200g tukid

(S|

/‘?‘E‘E 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked

/‘?E‘ 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Part, terve 2-3kg V= 2; toidu rostimine traatrestil
E Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méddudes.
Hani, terve 4-Skg /‘?El 2; ahjupann
ﬂ Kasutage oma lemmikvdiirtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.
Pikkpoiss Tkg /?‘E‘ 2; traatrest

N

Kasutage oma lemmikvdrtse.

Terve kala, grillitud

0.5 - 1kg kala koh-

/‘?El 2; kiipsetusplaat

2
E ta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvdrtse ja -Urte.
D6| Kalafilee ) = 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
m B 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
z Ounakook ) = 3; kiipsetusplaat
DIl Ounakook . B 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
gﬂ P El 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
m Brownie-koogid 2kg tainast El 3; ahjupann
g  Sokolaadimuffinid : (= 3; muffinialus traatrestil
33| Patsikook . El 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg El 2: kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
ﬁ Viilud Tkg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
g:"'tUd kbdgiviljase- 1-1.5kg B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdirtse. Loigake kodgiviljad tiikki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5kg E 3: kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75kg o
@ kiilmutatud E 3; kiipsetusplaat
Lihal/(kodgivilja) la- 1-1.5kg . . .
@ sanje kuivade pasta- EZ, vormiroog traatrestil
lehtedega
Kartuligrataan (toored 1-1.5kg

E;i

kartulid)

E 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole klipsetusaja méddudes.
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Virske pitsa, 6huke

E
'

EEl 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetus-
plaat

Viarske pitsa, paks

E
'

EE‘ 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetus-
plaat

Quiche -

E

El 2; kiipsetusvorm traatrestil

m Baguette/ciabatta/sai 0.8kg EE| 2klpsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Taisteraleib/rukkileib/ Tk . . .
@ taisteraline must leib 9 |tE|tE| Zé.ll(upsetusplaat vooderdatud klipsetuspaberiga /
leivapannil raatresti
7.1 Kella funktsioonid
Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jduab nulli, kblab signaal.
Minutilugeja
Kui taimer jduab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreZiim I6petab t66.
STOP
Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniit, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
( B! 1
Q ( \ _‘ﬂ’_
Kellaaja muutmiseks sisenege mentilsse ja valige Seadke kell

Sétted, Kellaaeg.

Vajutage: OK.
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul kuvatak-

h w2 R

Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

® Taimer alustab kohe pdérdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N - N\
(v \ -N- Naidikul kuvatak- ( \ \\ -N-
Q Q
0:00
Valige IéU'kpS;atusreiiim Vajutage korduvalt: SToP Seadke kiipsetus- oK
ja seadke tempera- N Vajutage: )
tuur. O aeg. jutag
@ Taimer alustab kohe p&drdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1.samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ e Ekraanil e
( \ kuvatakse: ( ngm:u- (
kellaaeg -
STOPP
k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:
Upsetus- >
ogim. duvait: O, gusaeg. OK. loppaeg.  OK.

@ Taimer alustab kindlal algusajal poérdloendust.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunoude restilt
mahalibisemist.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

EESTI

97



Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

8.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur. Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

8.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
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Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vdhemalt 3/4  dusensor peaks kipsemise ajal plsima Uhes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kipsetusvormi pohja.

4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

/? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

OK_ vajutage kinnitamiseks.
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vaite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust vélja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

seks vajutage ja hoidke. vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

—\ﬁ"— @ OK _ funktsiooni sisse lilitami- QDOK — funktsiooni valja liilitamiseks

OOoK

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.
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9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lilitub seade mone aja @
parast valja, kui kipsetusreziim téétab ja te (°C) (h)

Uhtegi satet ei muuda.

250 — maksimum 3
@ Automaatne valjalllitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Viivitusaeg.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused so6givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

10.2 Niiske kiipsetus po6rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45-55
Kartuligrataan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45-60
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Y O

(°C) (min)
Ounakook biskviittaignast (immargune koogivorm) 160 - 170 70-80
Sai 190 - 200 55-70

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kera{amlllne Tume, mittepeegelduv
PRI PRI 8 cm labimddduga, PRI
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged 28 cm labimddduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

K 5 O

°C min
Rasvatu keeks P66rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&6rddhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakipsised P66rdéhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus

Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.

EESTI

101



°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tuhja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

4

°C min
Liivaklipsised P66rdéhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&érdéhk 150 25-35 1/4
tuhja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P&6rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Péérdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tlihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

¥

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 - 30 4

ja méoédudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.
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11.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Igapaevane kasu-
tamine

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

©y
c24

Lisatarvikud

Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg- |
seina kiljest lahti ja eemaldage.

x

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- O [=p A
dises jarjekorras. 9
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-

==/ _
tid peavad olema suunatud ettepoole. }5 \% |

o
|
|
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11.3 Kuidas kasutada: /\ ETTEVAATUST!

Piiroliilispuhastamine
Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka

puhastage ah, kasutades teisi seadmeid, &rge kasutage neid selle
Plrollidspuhastamine. funktsiooniga samal ajal. See vib ahju
/\ HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdoik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. tavad restitoed. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

Piiroliilispuhastamine

1. samm Sisenege mentiusse: Puhastamine rrrr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pdhjalik puhastamine 3h
2. . '
samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kilipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
see on jahtunud. piga.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliutilise funktsiooniga puhastada:

m/ ) ) - . . ) Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Menli ja
vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus
misseanssi. ' '
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11.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. samm

Sulgege uks korralikult.

2. samm

Tostke Ules ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad
kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdélemalt poolt ja
tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm

Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-
bastada.

5. samm

Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

6. samm

Hoidke ukse klaaspaneele ulaser-
vast (ihekaupa kinni ja tdmmake
need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm

Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm

Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

11.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

——

R\ (C

e
i
N

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

12.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

.
E Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:
Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lilitatud, kuid ei soojene. Lukk on véljas.

v,

Komponendid
Probleem Kontrollige, kas:
Lamp on valja lilitatud. Niiske klipsetus poérdéhuga — on sisse lulitatud.
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Y
Komponendid

Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.

Toidusensor ei too6ta. Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C2 Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.
Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui

veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimudija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD)

Tootenumber (PNC) ..

Seerianumber (SN.) L

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energiatdhususe indeks

81.2

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.69kWh/tstikkel
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Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju tudp Integreeritud ahi
BPE546360M 35.0kg
Mass
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme to6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kuipsetist, pttdke
need ahju panna voimalikult IUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kipsetusreziime.

Jaidkkuumus
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniiii

jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaékkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kiupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm

3. samm

4. samm 5. samm
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N, N
( ( | ( | @ ( |
— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, et si- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu

sestada Men(u.

vajutage OK.

miseks vajutage.

OK,

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

[N
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/vélja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/vélja 08 Kiirkuumutus Sisse/vélja
09 Puhastamise meeldetuletus Sisse/valja 10 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
11 Tarkvaraversioon Kontrollida 12 Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga a tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga : tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

25

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation complet
sur aeg.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur aeg.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.
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» N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

» Débranchez I'appareil de l'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

 Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

 AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

» Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

 Utilisez uniguement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

» Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Profondeur d’encastrement 546 mm

de I'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm

verte

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable
est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

578 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil
Hauteur de l'arriére de I'ap- 576 mm
pareil
Largeur de I'avant de 'ap- 595 mm
pareil
Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil
Profondeur de I'appareil 567 mm

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

* L’appareil doit étre relié a la terre.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

» Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.
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* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

»  Quvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.
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« Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur I'appareil.




Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.
Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.
Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !
Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépo6t d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de I'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.
Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniguement des ampoules ayant
les mémes spécifications.
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2.7 Service .

* Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agrée.

+ Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

Bandeau de commande

T

I-O |:II‘O

E_

)
o] =) Ha&

3.2 Accessoires

BOCONEEE0E N

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande
Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

Grille métallique

Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux, —
s rots. /

\\\\\

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.
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Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son
logement.

4.2 Vue d'ensemble du bandeau de commande

o ¥ & m oK @ G @

Préchauffa- Eclairage Sonde de Confirmez la Appuyez sur la
ge rapide four cuisson configuration touche

Minuteur Tournez la manette

Sélectionnez un mode de cuisson pour mettre en fonctionnement I'appareil.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre I'appareil.
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4.3 Affichage

Affichage avec les principales fonctions.
o ™ o DEMO
-l_ll'll:’l'l »

‘oooo,
h:min:s

QRO S o &

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base

& ¥ ol & >»>

Touches Verrouil Cuisson assistée Nettoyage Configura- Préchauffage rapide
tions

Voyants du minuteur

Al al S ®

Minuteur Fin de cuisson Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entiérement rouge lorsque
I'appareil atteint la température réglée.

Sonde de cuisson Voyant /‘?

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

O
= e = 3

Réglez I'heure. Appuyez sur la touche OK.

5.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.
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Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2

Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

6.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

6.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a Chauffage Haut/Bas.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rotir des aliments sur un seul niveau.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

/&)

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.
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Mode de cuisson

Application

YY)

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Nd

o]

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la cavité peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre

Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d’informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vvv Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu

6.3 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes :

IEC/EN 60350-1

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la

cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

Le niveau de cuisson du plat :

« Sonde de cuisson

« Saignant
+  Apoint
* Bien cuit
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Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
A
O O O q
j— \/\@ P1-P... OK

Accédez au menu.

sistée. Appuyez sur OK.

Sélectionnez Cuisson as-

Sélectionnez le plat. Ap-  Placez le plat dans le four.

puyez sur la touche OK  Confirmez la configuration.

6.5 Cuisson assistée

Légende

Légende

Sonde de cuisson disponible. Placez la
Sonde de cuisson dans la partie la plus
épaisse du plat.

L’appareil se met a I'arrét lorsque la tem-
pérature définie de la Sonde de cuisson
est atteinte.

”?

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

[

Niveau de grille.

=

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids

Niveau/Accessoire

Roti de beeuf, sai-
gnant

H

1-15kg;4 4

Ro6ti de beeuf, a point 5 em d'épaisseur

)

Roti de beeuf, bien
cuit

)

/? B 2 ; plateau de cuisson

Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.

Steak de beeuf, a 180 - 220 g par

/‘? E] E‘ 3 ; plat a rétir sur grille métallique

point leczi‘s?s’;:? Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
p poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
se(:nbuofe:f),“iﬁg?i::r(ggte 15-2kg /‘? B 2; plgt a rotir sur grille métallique
ronde, flanchet) Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
’ poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Roti de beeuf, sai-
A ognant (cuisson basse
température)
— . /‘?B 2 ; plateau de cuisson
Roti de beeuf, a point 1-15kg;4a  Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du

(cuisson basse tempé-

rature) 5 cm d’épaisseur

Réti de beeuf, bien
Bl  cuit (cuisson basse
température)

sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

FRANCAIS 121



Plat

Poids

Niveau/Accessoire

Filet, saignant (cuis-
son basse températu-
re)

B

Filet, a point (cuisson
basse température)

=y
—

Filet, bien cuit (cuis-
son basse températu-
re)

0,5a1,5kg;5a
6 cm d’épaisseur

/? IEI 2 ; plateau de cuisson

Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du
sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

Roti de veau (par ex.

0.8-1.5kg;4cm

/‘?B 2 ; plat a rétir sur grille métallique

<naul L
épaule) d'épaisseur Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du liquide. Roti
couvert.
Sstég:u;r:rc - collet 15-2kg /‘? EI 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Emincé d is- 1.5-2k .
scl>1r11"I1eﬁe)e pore (cuis g /‘? E 2 ; plateau de cuisson
Utilisez vos épices préférées. Retournez la viande a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.
Longe, fraiche 1-15kg;5a

B

6 cm d’épaisseur

/‘?E 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.

B

Travers

2 - 3 kg ; cotes le-
vées crues, 2 a
3 cm d’épaisseur

E 3 plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.

Gigot d’agneau avec
os

15-2kg;7a
9 cm d’épaisseur

/‘? E 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.

Poulet entier 1-15kg; frais /‘? EI 2 ; cocotte sur plateau de cuisson
Utilisez vos épices préférées. Retournez le poulet a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniere
homogeéne.
Demi poulet 05-08kg /‘? EI 3; plateau de cuisson

Utilisez vos épices préférées.

Escalope de poulet

180 - 200 g par

/‘? E E] 2 ; cocotte sur grille métallique

iece - o e L )
ﬂﬂ P Utilisez vos épices préférées. Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes sur une poéle chaude.
Cuisses de poulet, - .
fraiches P /‘? EI 3 ; plateau de cuisson
El Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.
Canard entier 2-3kg

/PB 2 ; plat a rétir sur grille métallique

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un plat
a rotir. Retournez le canard a la moitié du temps de cuis-
son.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Oie enticre 4-5kg Vld= 2; poéle profonde
E Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un pla-
teau de cuisson profond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.
Roti haché 1kg

N

/‘?E 2 ; grille métallique

Utilisez vos épices préférées.

Poisson entier, grillé

0.5 - 1 kg par pois-

/? B 2 ; plateau de cuisson

ﬁ son Remplissez le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.
ﬁ Filet de poisson ) E E 3 ; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Cheesecake -
E B 2; @ moule a charniére de 28 cm sur grille mé-
tallique
@ Gateau aux pommes ) E 3 ; plateau de cuisson
E Tarte aux pommes . E 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
gg P E 1; @ moule a tarte de 22 cm sur grille métalli-
que
m Brownies 2 kg de pate B 3 : plat profond
Muffi hocol -
EE uffins au chocolat B 3 ; bac a muffins sur grille métallique
@ Quatre-quarts ) B 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
:’ommes de terre au kg B 2 ; plateau de cuisson
E'i] our Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
P rti 1 ki .
ommes quartiers 9 E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
@ Utilisez vos épices préférées. Coupez les pommes de ter-
re en morceaux.
gllﬁlllzr;ge de légumes 1-15kg El 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
@ Utilisez vos épices préférées. Coupez les légumes en
morceaux.
m Croquettes surgelées 0.5 kg B 3 : plateau de cuisson
@ Pommes, surgelées 0.75 kg B 3 : plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg

(]

de/aux légumes avec
feuilles de pates sé-
ches

B 2 ; cocotte sur grille métallique
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Plat Poids Niveau/Accessoire

m g:::?p%;ﬂqoe??:fef_e 1-15kg El 1; cocotte sur grille métallique
re crues) Tournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.

Pi fraiche, fi . .
1zzaraiche, Tine E B 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

risé

E
'

Pi fraiche, épais-
1zza fralche, epais ‘Z] IEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

E

se i risé
@ Quiche . El 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
EaguettelClabattal 0.8kg E EI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
m ain blanc risé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Tous grains/seigle/ 1kg

‘Z] IEI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

@ pain complet grains risé / grille métallique

entiers dans un mou-
le a pain

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge Application

Q Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de
sTop cuisson s’arréte.
Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment du four.
Compteur

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3
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Comment régler Heure actuelle

B\ |
( ( | @
Pour modifier I'heure actuelle, accédez au menu et Réalez horloge OK
sélectionnez Configurations, Heure actuelle. 9 ge. Appuyez sur
Comment régler Minuteur
Etape 2 Etape 3

Moo L'affichage indi- \ A
s N
0:00

Q

Réglez la Minuteur Appuyez sur OK.

Appuyez sur : (\D

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Heure de cuisson

Etape 3 Etape 4

Etape 1 Etape 2

(' N Uafhage inds- (( N
N 0:00 N
R

Choisissez le mode de  Appuyez a plusieurs 1o 5
Réglez le temps de
cuisson et réglez la I 9 Lisson p Appuyez sur OK.
température. reprises : ’

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Départ différe
Etape 5 Etape 6

Etape 3 Etape 4

Etape 1 Etape 2

e L'affichage \ ) 2
\ \ 9 ( L’affichage \
J indique : indique : 4

I'heure ac-
tuelle
&
ARRE-

Sélection-  Appuyez a (/ DE- Réal TER sl
nezlemo- plusieursre- MARRER eglez Appuyez sur _Reglez Appuyez
de de cuis- I'heure de oK I'heure de OK
son prises : V) départ. . fin. sur YR,

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.
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8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

également des dispositifs anti-bascule. Le
/\ AVERTISSEMENT! rebord élevé de la grille empéche les
Reportez-vous aux chapitres concernant ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.
la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.

grille.

Plateau de cuisson / Plat a rétir: —
Poussez la plaque entre les rails du support de \ %I\

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

La température du four. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne I'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.
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8.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout
Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au

la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.

=<l
<S>
&
Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
E
tape 5 /‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.
E
tape 6 OK. appuyez pour confirmer.
Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.
Etape 7 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brdlure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.
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9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-
lé.
Allumez-le lorsque I'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

1 AN . N .

N> OOK - maintenez la touche enfon- OOK - maintenez la touche enfon-
cée pour activer la fonction. cée pour la désactiver.
Un signal sonore retentit.

MoK

@ 3x EI - clignote lorsque le verrouillage est activé.

9.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, 'appareil @
s'éteint au bout d'un certain temps si un (°C) (h)

mode de cuisson est en cours et vous ne

modifiez aucun réglage. 250 -maximum 8

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec

@ les fonctions : Eclairage four, Sonde de
(°C) (h) cuisson, Départ différé.

30-115 125 9.3 Ventilateur de refroidissement
120-195 8.5 Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
200 - 245 55 de refroidissement se met automatiquement

en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
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10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

Utilisez le troisieme niveau de la grille.

%

O

(°C) (min)
Gratin de pates 200 - 220 45 -55
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagnes 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Pudding au pain 190 - 200 55-70
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60
Gateau aux pommes, a base de mélange de génoise 160 - 170 70 -80
(moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

— Ramequins
Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte
Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant 8 crr?zr:r:igrizve Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm Diamétre : 26 cm ’ Diamétre de 28 cm

5 cm de hauteur

10.4 Tableaux de cuisson pour les

instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
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Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

Y

D

°C min

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55 -65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/Bas 180 55 - 65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

¥

°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide

Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

Y

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 174
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45-55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril
Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.

Réglez le gril a la température maximale.
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%

min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de boeuf, tourner a mi-cuis- Gril 24 - 30 4
son

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-
dienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.

3wy
c24

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
ment un chiffon en microfibre avec de 'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-
cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.
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Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

la paroi latérale.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ﬂ&
4

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille N 1
de la paroi latérale et retirez-le. 1/ *5‘/2 He
Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 -‘; _ b

I'ordre inverse.

'avant.

2
Les goupilles de retenue sur les rails = %Z
télescopiques doivent pointer vers }5 5|

() ‘ <18

11.3 Comment utiliser : Nettoyage

par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il

Retirez les accessoires et les sup-  Nettoyez la sole du four et la vitre inter-

soit froid. ports de grille amovibles. ne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.
Nettoyage par pyrolyse
Etape 1 Ouvrez le menu : Nettoyage rrrr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
C2 - Nettoyage normal 1 h 30 min
C3 - Nettoyage complet 3h
Etape 2 CK. appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK. appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Aprés le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la position Ar-

rét.
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Nettoyage par pyrolyse

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Jusqu’a ce que la porte

se déverrouille, I'affichage indique : El

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il
soit froid.

Nettoyez la cavité avec un chiffon
doux.

Retirez les résidus du fond de la cavité.

11.4 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

rrrr/ clignote sur I'affichage pendant 5 secondes aprées
chaque session de cuisson.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et sélec-
tionnez Configurations, Nettoyage conseillé.

11.5 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modéles.

/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau

avant Le verre peut se briser.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

Etape 1 Ouvrez entierement la porte.
Etape 2 Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.
Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux

cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge

doux posé sur une surface stable.
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Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cdtés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer.
N\
Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente
agréé.

.
ﬁ L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Y
Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est complétement in-
sérée dans la prise.

@ Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuisson de la
prise.

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

00:00 Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure

actuelle.
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@ Codes d'erreur

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.

12.2 Données de maintenance
Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modele (Mod.) e

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN) e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit

Nom du fournisseur AEG

BPE546360M 944188666

Identification du modele

BPK546360M 944188667

Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  1.09kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.69kWh/cycle

tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité

Volume 711

Type de four Four encastrable
BPE546360M 35.0kg

Masse
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et
grils : Méthodes de mesure des performances.
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13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
(' ON ON @ O

— Sélectionnez I'option
— - sélectionnez  dans la structure Me-
pour accéder au nu et appuyez sur

Menu . OK'

Sélectionnez la con-  OK _ appuyez pour
figuration.

Ajustez la valeur et

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

) i Y
Cuisson assistée /\@

Nettoyage rrrr/

Configurations @
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Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son désacti-
vé
05 Action Sonde de cuisson 1 - Alarme et ar- 06 Compteur Marche / Arrét
rét
2 - Alarme
07 Eclairage four Marche / Arrét 08 Préchauffage rapide Marche / Arrét
09 Nettoyage conseillé Marche / Arrét 10 Mode démo Code d'activation :
2468
11 Version du logiciel Controle 12 Réinitialiser tous les ré- ~ Oui/Non

glages

15. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
A
CO. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil,
ses accessoires

et cordons
se recyclent

. A DEPQSER
A LA LIVRAISON EN MAGASIN  EN DECHETERIE

rRead ¢

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné aeg.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné aeg.com/support
AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
W[} lejupieladéjiet lietotni My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 139
2. DROSIBAS NORADIJUMI....c.uuiiiiiecicieieicicieieisieicseseeeeeeesenesesesesesesesenenas 141
3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS.....coiieiriemeieieieieienereeeeesenenesessseseeessseensnseas 144
4. VADIBAS PANELIS..........cooiiiiiiiiiiiiiciciiecs e 145
5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccccooviiiniiinieicincccieccees 146
6. IZMANTOSANA IKDIENA.......coitiuiiiirieirieieieieneeeeeieieeseseseresenesenesneseneeeenes 147
7. PULKSTENA FUNKCIJAS........cociiiiiiii 152
8. PIEDERUMU LIETOSANA. ... .o 154
9. PAPILDFUNKCIJAS. ... . 156
10. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii 156
11. KOPSANA UN TIRISANA. .......coiiiiiiiiiiinies e 159
12. PROBLEMRISINASANAL. .......oitiiiiiieieieieeeieieeeieee et seseeeees 162
13. ENERGOEFEKTIVITATE ..ottt 164
14. 1ZVELNES STRUKTURA. ..ottt 165
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceurmrmririniriemeereneeneneeeneens 166

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

LATVIESU
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abraZzivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

Pirms pirolitiskas tirdanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + lebivétajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.
/\ BRIDINAJUMS!

e S e e = SkapiSa minimalais aug- 578 (600) mm
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta stun?s (skapisa zem dagrba (600)
persona. virsmas minimalais aug-

] . o stums)

Nonemiet visu iesainojumu. —

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. Skapisa platums 560 mm

Ievétoj_is:'t kopa ar_ierTci piegadatas Skapisa dzilums 550 (550) mm

uzstadiSanas norades. - —

Vienmér uzmanigi parvietojiet iefici, jo ta ir "i”ces priekSpuses aug- 594 mm

smaga. Vienmér izmantojiet droibas stums

cimdus un slégtus apavus. lerices aizmugures aug- 576 mm

Nevelciet ierici aiz roktura. stums

Uzstadllet jerici _cjrqsa un ath:stgsa vieta, lerices priekspuses pla- 595 mm

kas atbilst uzstadiSanas prasibam. tums

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam

iericém piemérotu attalumu. lerices aizmugures platums 559 mm

Pirms ierices uzstéd_Tégnas_ parliecinieties, lerices dzilums 567 mm

ka bus iesp&jams brivi atvért tas durvis. —— -

lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas I'e”ces ieblvésanas dzi- 546 mm

sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas ums

padevi.

LATVIESU 141



lerices dzilums ar atvértam 1027 mm

durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm

malais izmérs. Atvere

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievieto$anas elektrotikla
kontaktligzda.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka

vai spradziena risks.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
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Nemainiet 8T produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietosanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvéertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.




nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;
nelejiet udeni karsta ierice.
neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.
ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/kKimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Emaljas vai nerus€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kidkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika $is durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mebelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegS$anas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izsl€dziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus siklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
dros$ibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

« Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas

karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par

pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst |oti
karsta un no priek$€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

Pirolitiska tirisana ir augstas temperatiras

process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

NeizS|akstiet vai neizlejiet tdeni uz

cepeskrasns durvim pirolitiskas firiSanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

Pirolitiskas tiriSanas un iepriekséjas

karséSanas laika un péc tas turiet

majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

Nepiedegosas virsmas uz katliem,

pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar

pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
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cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ |zmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* |zmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

@_

17,
.
AN
o] Haﬁl
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/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainosanas vai nosmaksanas
risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
iericé.

Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

BN EEBANE

Plauktu meni




3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kakam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatira mérisanai €diena iekSpusé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.
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4.2 Vadibas panela parskats

e (’ ,
» O\
o ¥ x m oK @ J
Az . Apgai- P L
Taimers ~ Atra uzsik smojums  Termozonde Apstiprinat ies- Piespiediet Pagrieziet regulato-
Sana (lampa) tatfjumu ru

Atlasiet karsé$anas funkciju, lai ieslégtu ierici.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

4.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

~©BBHE:E588;

h:min

AVAYCHR % /&

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ ol © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tiridana lestatjumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q STOP @ @

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Termozonde indikators /‘?

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:
\
=] (
=) &
< z 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

5.2 Sakotnéja uzkarséSana

lepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ .
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

6.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu liment. lestatiet par 20—
@ 40 °C zemaku temperatiru neka Augs./Apakskarsésana.

Karsésana ar ventilato-
ru
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

A aand

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
cinas) panaksanai.

A

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
v partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
ii temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-
. [y . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grileSana

lzvélne

Lai atvértu izvélni: Gatavos$anas paligs, Tiri$ana, lestatijumi.

6.3 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.



6.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet

funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot
varat ari regulét laiku un temperaturu.

nokluséjuma iestafijumus. GatavosSanas laika

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

* Termozonde

* Pusjéls
« Videjs
* Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
ON ON O @
— \/\@ P1-P... oK

Atveriet izvélni. AtlasietGatavo$anas pa-

ligs. Nospiediet OK.

Atlasiet édiena veidu. No-

spiediet OK.

levietojiet édienu cepes-
krasni. Apstipriniet iestatfi-
jumu.

6.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Apziméjumi

Termozonde pieejams. levietojiet Termo-
zonde édiena biezakaja slani.

lerice automatiski izslédzas, kad ir sas-
niegta iestatita Termozonde temperatura.

”?

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

[
=

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Plaukta limenis.

Ediena veids Svars

Plaukta lmenis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls

Liellopu galas cepe- 1 - 1.5kg; 4-5 cm /_‘?E_zi cepama paplate ) S
tis, vidéji izcepts biezi gabali P:cms mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-

cé.

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
Steiks, vidéji izcepts g;:l?a—laznﬁpg Ié;trgiz_ /‘?‘EE] 3; cepamais trauks uz restota plaukta

Zas ékéles SSris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
?aeu‘;t;é{ksélall;fjﬁqgari!gi- 1.5-2kg /‘?El 2; cepamais trauks uz restota plaukta

Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet

nas, ciska, pavédere)

Skidrumu. levietojiet iericé.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls (Iéna gata-
vosana)

Liellopu galas cepe-
tis, vidéji izcepts (le-
na gatavo$ana)

N | =

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

/‘?El 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minates
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)

Fileja, vidéji izcepta
(Iena gatavosana)

B

Fileja, pilniba izcepta
(Iena gatavosana)

=y
-

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
biezi gabali

/‘?‘E‘ 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris mintes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Tela galas cepetis

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta

(pieméram, plecs) biezi gabali Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
S:I;z::t?:la vai ple- 15-2kg /?E‘ 2; cepamais trauks uz restota plaukta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléestas 1.5 - 2kg /?E‘ 2 cepama paplate

strémeles (I€éna gata-
vos$ana)

5]

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

Mugura, svaiga

B

1-1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

/‘?El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Cukgalas ribinas

2 - 3kg; izmantojiet

jélas, 2-3 cm pla-

nas cukgalas ribi-
nas

E 3; cepama panna
Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaks$u. Gata-
voSanas laika vidu apgrieziet galu otradi.

Jéra kaja ar kaulu

1.5-2kg; 7-9 cm

/‘?E‘ 2; cepamais trauks uz cepamas paplates

biezi gabali Pielejiet Skidrumu. Gatavos$anas laika vidi apgrieziet galu
otradi.
Vesela vist 1-1.5kg; igi o - =
eselavisia g, svaigl /‘?E 2; sautéjama terine uz cepamas paplates
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vista, puse 0.5-0.8kg

B

/‘?E 3; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vistas kritina

(S|

180 - 200g katram
gabalam

/‘?[EE 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.
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Ediena veids Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Vistas stilbini, svaigi -

/‘?E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas, iestatiet zemaku
temperatlru un gatavojiet tas ilgak.

Pile, vesela 2 - 3kg

/‘?El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.

B

Zoss, vesela 4 - 5kg

/‘?El 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. GatavoSanas laika vidu apgrieziet zosi
otradi.

N

Galas rulete 1kg

/‘?El 2; restotais plaukts

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

B

Vesela zivs, grileta

0.5 - 1kg katrai zivij

/‘?E 2; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

@ Zivs fileja . EE| 3; sautéjums uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kiika -
E E 2; @ 28 cm kikas veidne uz restota plaukta
28] Abolu kka . =] 3; cepama paplate
Abolu tart - _ . =
E olutarte E 2; piragu veidne uz restota plaukta
Abolu pirags -
@ pirag B 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
Eﬂ Braunijs 2kg miklas B 3; cepama panna
@ Sokolades mafini . B 3; mafinu veidne uz restota plaukta
Kek: -
@ chss B 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg B 2. cepama paplate
m Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivi 1k R _
aivinas 9 E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
Grileti jauktie darzeni 1-1.5kg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
@ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
Kroketes, saldétas 0.5kg

<]

B 3; cepama paplate
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Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi

Kartupeli, saldéti 0.75kg

(3]

El 3; cepama paplate

Galas / darzenu la- 1-1.5kg
zanja ar sausajam
makaronu plaksném

EZ; sautéjama terine uz restota plaukta

(5]

Kartupelu sacepums 1-1.5kg

(svaigi kartupel) E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta

GatavosSanas laika vidi apgrieziet édiena otradi.

E

Svaiga pica, plana

E

‘ZE‘ 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

Svaiga pica, bieza

E

‘ZE‘ 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru

E Kiss ) B 2; cepama veidne uz restota plaukta
m E:ﬁ]:‘t:i;:abatal 0.8kg ‘ZE‘ 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
Visu veidu graudu / 1kg

‘EIE‘ 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru /

rudzu / tumsa maize N
udzu f tu 'z restotais plaukts

visu veidu graudu
maizes veidné

E

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsé-
sTop Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atliksana.
Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

. i Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestafijumi kombinacija.
Laika skaitiSana

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
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lestatiSana. Diennakts laiks

B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. p : Nospiediet .
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
N . . N,
-N— Displeja redzams ( )\ \\ N
@ 0:00 Q @
Nospiediet: (\_') lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N N AN
( \ K Displeja redzams ( \
0:00
B
atlasiet karséSanas Nospiediet atkartoti | ! <
o i estatiet gatavoSanas
funkciju un temperati- @ Igiku. Nospiediet OK
ru. .
@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir \ \
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ i
jauna ies- dzams
tatita dien- -l
i -
. nak_trst_flka e/ PAR-
Atlasiet o vertiba. . TRAUKT iedi
karsgsa- Nospiedietat- (T SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  artoti @ kuma laiku. OK. gu laiku. OK
ju.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.
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8. PIEDERUMU LIETOSANA

- _ . Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz noverst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns imena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ?

Cepeskrasns temperatiira. Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavosanai.
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8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levieto$ana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabut stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas €diena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. . . _
/‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperattru.
6. soli PR
solls Nospiediet OK, lai apstiprinatu izvéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no €diena.
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavo$anas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-
kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

A2 I\iosp|ed|et un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu O OK
OOK jai ieslagtu funkeiju. lai izslagtu funkciju.
Atskan signals.

MoK

Mirgo @ 3x EII kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izsledzas péc kada @
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un (°C) (st.)

nemainat nekadus iestatijumus.

250 — maksimali 3
@ Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
(°c) (st.) §adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.
30-115 125
120 - 195 85 9.3 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN |IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperattra un cepSanas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatfjumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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Izmantojiet treSo plaukta limeni.

Y

8

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45-55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 - 85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu puding 170 - 190 45 - 60
Abolu kilka ar biskvitkiikas miklas maisijumu (apala ki- 160 - 170 70-80
kas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojo$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma

absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

—

N Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tums$a, neatstarojosa 8 cnlfecjriznn:tt? s 5 Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
Cepsana viena liment — cep$ana formas

3¢ = 5 O© Ik

°C min
Biskvitkiika bez taukvielam Karsé$ana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitklika bez taukvielam Augs./ApakSkarsésana 160 45 - 60 2
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=
Q = «
24 = Ok
°C min
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55 -65 2
@20 cm
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./ApakskarséSana 180 55-65 1
@20 cm
Smilsu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
Smilsu mikla Aug$./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena liment — biskviti
Izmantojiet tresa plaukta limeni.

2% 5 D
°C min

Kicinas, 20 paplate, uzkarséjiet ~ Karsé$ana ar ventilatoru 150 20-30

tukSu cepeskrasni

Kucinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./ApakskarséSana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

CepsSana vairakos limenos — biskviti

=)
¥ 5 O E
°C min

SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplate, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4

jiet tukSu cepeskrasni

Biskvitklika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55 -65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils

lepriek$ 5 mindtes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperatiras iestatijumu.

%

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 -30 4

vidu apgrieziet
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11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas $kidumu.

Traipu firSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.

—=r

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet €dienu ierice ilgak par 20 minutém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.

%,
c24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
fidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$€jo
dalu nost no sanu sienas. t
[
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3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo

dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 ‘ _4 58
to. / = I
, — Ol=>/ i
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 9 ‘2 ald

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

priekSminétas darbibas pretéja seci- = \Z -
ba. }= = |

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantoSana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.

/\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapir ir uzstaditas

citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas

/N BRIDINAJUMS! 81 funkcija. Tas var radit cepeSkrasns
bojajumus.

Pastav apdedzinasanas risks.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- lznemiet no cepeskrasns visus pie- Nofiriet cepeskrasns iek$éjo apakséjo

diet, lidz ta atdziest. derumus un iznemamos plauktu bal-  virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
stus. Gdeni, mikstu dranu un maigu tirisanas
lidzekli.

Pirolitiska tirisana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana mr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla ftirisana 1h
C2 - Vidéji intensiva firisana 1 h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 3h
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tirisanas programmu.

3. solis

Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.

4. solis Péc tinSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tirisanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokéSanai

displeja tiek radits: E

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeskrasns ieksieni ar miks- Notiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apaks$géjas virsmas.
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11.4 TinSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas
reizes.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un atlasiet
lestatijumi, Tiri$anas atgadinajums.

11.5 lznemsSana un uzstadiSana:
Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atSkirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo ipasi
priek§€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprindjuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apma-

li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup versta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu. /,

N
6. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to

aug$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.
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7. solis

Notiriet stikla panelus ar Gdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis

Péc tifisanas veiciet iepriek§ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
-=——
) ®k &
Y (C
AN =] L/
AN - :
2. solis Notfiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...
Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
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L lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégsanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

Izdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligzda.

@ Kldu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no kontakt-
ligzdas.

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltdas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

12.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)
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leteicams datus pierakstit Seit:

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1.09kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0.69kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BPE546360M 35.0kg

35.0kg

BPK546360M

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupiSana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavosanas.
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Uzturiet péc iespéjas 1sakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
€dienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.



Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuSo siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavoSanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

14. 1ZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu St darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N N
( ( ( | @ ( |
— Izvélieties iespé&ju no i OK 1 T
— —atlasiet, lai  Izvélne klasta un no-  Atiasiet iestatiiumu Nospiediet -, lai Pielagojiet vertiou un
ievaditu Izvélne K ! * apstiprinatu iestafiju- nospiediet OK
’ spiediet O . mu. ’
Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
Izvélne struktira
[y
GatavosSanas paligs /3 Tinsana rrrr/ lestatijumi {c}}
lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums  1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta

05 Termozonde darbiba
nals un stop

2 — skanas sig-

nals

1 — skanas sig-

06 Laika skaitiS8ana leslégt/lzslégt

07 Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt

08 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt

09 Tiri$anas atgadinajums leslégt/lzslégt

10 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:

2468
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lestatijumi

11 Programmaturas versija Parbaude 12 Nodzeést visus iestatiju- Ja/Né
mus

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . - o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu S kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkarté&jo vidi otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

25

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visg naudojimo instrukcijg adresu aeg.com/manuals

G Gaukite naudojimo patarimy, broSiary, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu aeg.com/support
AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikciy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

# Available on the \ GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 167
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........cooiiiiiiiiiiii 169
3. GAMINIO APRASYMAS ... 172
4. VALDYMO SKYDELIS........ccoviiiiiiiiiicc 173
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..ot 174
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........cooiiiiiieeee e, 175
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiie e 180
8. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 182
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS... ... 184
10. PATARIMAI............ s 184
11. VALYMAS IR PRIEZIURA . .......cooiiiiiiiiiiiiiisicicc e 187
12. TRIKCIU SALINIMAS ... 190
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 192
14. MENIU STRUKTURA . .....coouitititititiicici et 193
15. APLINKOS APSAUGA ... ..o 194

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir

pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga
» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,

jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
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kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Buatina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
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DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo

metu jkaista. Blkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir | jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurksc€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Pries pirolizinj valymg ISimkite iS orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

» Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

+ PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Imontuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis 578 (600) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm

tis
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Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
|émis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$s
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti misy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi buti pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami i§jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.
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/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio

arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebdty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

* Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:



— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar neradijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy

(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStukg i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymy.

» Prie$ pirolizinj valymag ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

* |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

* Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

« Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukstos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

« Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

« Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonéems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

« Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg
pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvinai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautrus
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

 Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.
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2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
technines priezidros centra.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

et

lo

= =\

g
N
-]
oz @ E g
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Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kistukg i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

Slofof~Jofof~Jolng

Vietos lentynoje




3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperatirai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai

Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 |]stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

LIETUVIY
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4.2 Valdymo skydelio apzvalga

N ( >
BN \
O 'S Vs oK @ Q
Greitas jkai- Orkaites Maisto termo-  Patvirtinti nuo-  Laikykite nuspau-
Laikmatis - apSvieti- Pasukite rankenéle
tinimas mas metras statg de

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcijg.

Kad i$jungtuméte prietaisg pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padet;.

4.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

~©BBHE:E588;

h:min

AVAYCHR % /&

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ wl i >»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q STOP @ @

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatra, visa juosta
tampa raudona.

Maisto termometras indikatorius /‘?

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

=
=]

\ e, = ( ‘
>2f 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

5.2 Pirminis paSildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- — " _

m:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausia funkcijos t t

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperattra.

mas

6.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatirg, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsutinis

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

kaitinimas
e Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
>X< ar rytietiSkiems suktinukams).

Saldytas maistas

A

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Sk

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
to kiekio.

7]

6|

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
thra orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,

Drégnas konvek. kepi-  Pastabos apie: Dregnas konvek. kepimas.
mas
v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis
vvv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
% je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
6.3 Pastabos: Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudojama vertinant energijos Nurodymus del maisto gaminimo rasite
sanaudy efektyvumo klase ir atitikima skyriuje ,Patarimai®, Dregnas konvek.
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU | kepimas. Dél energijos taupymo
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal: rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos

IEC/EN 60350-1

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir

veikty efektyviausiai.
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6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperattra.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami:

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Maisto termometras

« Lengvai iSkeptas
«  Vidutini$kai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas 4-as veiksmas.

Q\ Q\

%

NG
P1-P... OK

Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-

vas. Paspauskite OK.

Pasirinkite patiekala. Pa-
spauskite OK.

| orkaite jdekite patiekala.
Patvirtinkite nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Galima naudoti Maisto termometras. Mais-
to termometras jsmeikite storiausioje pa-
tiekalo dalyje.

Maisto termometras rodmenims pasiekus
nustatytg temperatira, prietaisas iSsijungs.

”?

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[
=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

H

Jautienos kepsnys,
vidutiniSkai iSkeptas

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

]

Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

&

/‘?E‘ 2; kepimo skarda

Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

Kepsnys, vidutini$kai
iSkeptas

180 - 220g vienam
gabalui; 3 cm storio
grieziniai

=

/‘?IE“E‘ 3; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

Jautienos kepsnys /

troskinys (antrekotas,
$launies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

1.5 - 2kg

&

/P‘E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
deti skyscio. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)

Jautienos kepsnys,
vidutiniskai iSkeptas
(kepimas zemoje tem-
peratdroje)

Jautienos kepsnys,

gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

/‘?‘E‘ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pasudykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite j prietaisa.

Filé, lengvai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

B

Filé, vidutiniSkai is$-
kepta (kepimas zemo-
je temperatiroje)

=Y
—_

Filé, gerai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
perattroje)

0,5-1,5 kg; 5-6 cm
storio gabalai

/?E‘ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuve-
je. |dékite j prietaisa.

N

Versienos kepsnys
(pvz., nugariné)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
storio gabalai

/‘?El 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skyscio. Uzdengtas kepsnys.

Kiauli i 1.5 - 2k
néasualfbr;o:usgp;;:gls 5 9 /?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
kepsnys Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Plésytai kiaulienai 1.5 - 2kg /?E‘ 2: kepimo skarda
S'g;stl_:?c:)ajz)zemoje tem- Naudokité savo mégstamiausius prieskonius. Pragjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
N iné, Sviezi 1 - 1.5kg; 5
ugarine, sviezia Skg; 5-6 cm /‘?E‘ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

E

storio gabalai

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Sonkauliukai

2 - 3kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

IE‘ 3; gili keptuve
|pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau-
lu

1.5-2kg; 7-9 cm
storio gabalai

/‘?E‘ 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
|pilkite skys¢io. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

Visas visciukas

1 - 1.5kg; Sviezi

/‘?E 2; kepkite ant kepimo padéklo

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Viséiukas, puseé

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200g gabalui

/?EE 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
lés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

Visciuky Slaunelés,
atvés.

/?‘E‘ 3; kepimo skarda

Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.

Visa antis

2-3kg

/‘?E 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.

]

Visa zasis

4 - 5kg

/] 2. giii keptuve

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite mé-
sq | gilia kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.

N

Mésos vyniotinis

1kg

/‘?'El 2; vieliné lentynélé

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Zuvis, kepta ant grot.

0.5 - 1kg vienai zu-

/?‘E‘ 2; kepimo skarda

ﬁ vial | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir zolelémis.
D6| Zuvies file . =] 3; troskinio indas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
m pyrag B 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
@ Obuoliy pyragas . E 3; kepimo skarda
E Obuoliy tortas ) E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
EE 4 pyrag E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2kg teslos - .
m néliai E 3; gili keptuvé
@ f:ikoladmlal keksiu- . E 3; keksiuky padéklas ant vielinés lentynélés
@ Pyragas su priedais ) El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tkg El 2; kepimo skarda

2]

Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Keptos bulvytés Tkg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-1.5kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
EE Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
R7] Saldyti kroketai 0.5kg E 3: kepimo skarda
B8] Saldytos bulvytés 0.75kg E 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1-1.5kg

BZ; kepkite ant vielinés lentynélés

(]

zanija su sausais
makarony lakstais

Bulviy plokstainis 1-1.5kg

(zalios bulves) B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés

Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.

E

Sviezia pica, plona

E

EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Sviezia pica, stora

E

EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

Pyragas ,,Quiche* -

E

El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

m :;asnlcéui::)s;?ls;i:;;o- 0-8kg EEl 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso griudo / juoda 1kg

EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi / ant

/] d . .
E uona su priedais T A
P vielinés lentynélés

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
D Laikui pasibaigus isgirsite signalg.
Laikmatis

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
sTop jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Atidétas paleidimas
@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.
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7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Q~

( N\,
Jei norite pakeisti paros laika, atsidarykite meniu ir . . ) )
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite OK-

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

O

N

e Valdymo skydely- N
je matysite:
0:00
Paspauskite: (\D Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK_

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

e Valdymo skydely- \ M
( \ je matysite: ( \
0:00
. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti- Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatira, nai- O, gaminimo laika. Paspauskite .
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo ™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N ? N . N
( ) \\ =N~ matysite ( \ N skydelyje ( \ -N-
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- .
ros laikg Ty
— oM
Pasirinkite Spauskite pa- PRA- Nustatykitt  paspauskite ©1ABDYTl  Nustatykite paspauski-
kaitinimo kartotinai: DETI paleidimo OK pabaigos oK
funkcija. V] laika. . laika. te U,
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Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

8. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura.

”?

Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiskite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kisSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirlpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras baty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtg maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

(

é

&
4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.
- iks-
fn:: velks /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.
6-as veiks- OK ) . .
mas — paspauskite, kad patvirtintuméte.

Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruoSima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

7-as veiks- [Straukite Maisto termometras kistuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas N
/N ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uZrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

M Paspauskite @ OK, kad jjungtuméte QDOK — paspauskite ir palaikykite,
funkcija. kad iSjungtumeéte.
Suveiks garsinis signalas.

OOoK

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo @
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po (°C) (val.)

tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

iki 250 3

@ Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Maisto termometras, Atidetas
paleidimas.

30-115 12.5

120- 195 8.5 . .
9.3 Ventiliatorius

200 - 245 55

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.
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10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

Naudokite tre€ig lentynos padét;.

¥ O

(°C) (min.)

Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepimo for- 160-170 70-80
ma)

Balta duona 190-200 55-70

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms v
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraming Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5

28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

Y

D

°C min

Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2

nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55-65 2
formos @ 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55-65 1
formos & 20 cm nimas
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2

nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padekle, Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padéek-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didziausig temperaturg.
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% 5 0

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite
tik mikropluosto $luoste.

Kasdienis naudo-
jimas

Y Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos i§dziati. Valykite tik mikro-
2+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas veés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. (
[
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- | “ T
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. 1/ ‘ =.//—é Ok
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- 0 |=p H
mas Singa tvarka. 9 2 alg
IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai = %Z -
turi bati atsukti j prieki. 5|
Cal }5 5
=

11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis

valymas /\ DEMESIO
I3valykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis Je.'gt” loje paciole Slf.'t”t‘?'ef(e Ilreng.g kit
valymas funkcia. prietaisai, nenaudokite ju kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
/\ ISPEJIMAS! sugadinti orkaite.

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus ir iSimamas  ISvalykite orkaités dugng ir vidinj dureliy
atves. lentyny atramas. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 3h

2- ik
as velksmas OK _ paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-i ik
1as velksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padét;.
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Pirolizinis valymas

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsirakins, ekrane

matysite: El

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISvalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atvés. Sluoste. neSvarumy likugius.

11.4 Priminimas apie valymg

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

Jei norite i$jungti priminimg, atverkite Meniu ir pasirinki-

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi- te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

mo.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
plokscCiy skaicius gali skirtis.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.

3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.

4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
dy, kad atsilaisvinty tarpine.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
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7-as veiks-
mas

Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo ploks¢iy

indaploveéje.
8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.
9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.
mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.

Virdutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas
N
2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas
3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C karsc¢iui atsparia lempute.
mas
4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

o=
—]

CJ

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas j lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2 JUs iStraukéte Maisto termometras kistukg i$ lizdo.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

12.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezidros centra.

Duomenys, kuriuos buitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.
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Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas

Tiekejo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Energijos efektyvumo rodyklé

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezima  1,09kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0,69kWh/ciklas
liatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

BPE546360M 35.0kg

BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.
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Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.



Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperattra.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apSvietima iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikes.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

9

N

Q~

—— — pasirinkite,

kad atvertuméte
Meniu.

Pasirinkite parinktj i$
Meniu ir paspauskite

oK

Pasirinkite nustaty-
ma.

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK

Pasirinkite reikSme ir
paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenélg j iSjungimo padét] ir iSeikite i Meniu.

Meniu struktiira

Kepimo vadovas % Valymas rrrr/ Nustatymai @
Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4

2 — spragteléji-
mas

3 - garsas is$-
jungtas

05 Maisto termometras veiks-
mas

1 - signalas ir
sustabdymas
2 —signalas

06 Laikmatis liungta / iSjungta

07 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta

08 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta

09 Priminimas apie valymg liungta / iSjungta

10 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:

2468

11 Programinés jrangos versija Tikrinti

12 Atkurti visus nustatymus  Taip / ne
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15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



[No6pe pojooBTe Bo AEG! Bu bnarogapvume WwTo ro n3épaere
HawWwuoT anapar.

Bo HawwuTe Hanopu aa 6ugemve O4pXnunBK, T’ HamanyBame XapTueHuTe cpeactea un

EE ' faBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKN MPUpaYHMLIM Ha MHTepHeT. MNpucTtaneTte my Ha
BaLUMOT LieNoCeH KOPUCHUYKM NpUpaYHuK Ha aeg.com/manuals
- [obujTe coBeTn 3a kopucTerse, GpoLLypu, BoAMY 3a peLuaBare npobnemu,
MH(OPMaLMKn 3a cepBuUcHpan-e 1 nornpaska Ha aeg.com/support
AEG 3a noBeke peuenTu, COBETH, pellaBare npobnemu, npesemeTe ja annukauuvjata My
i AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play
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OCONOGOA,WN=

1. A BESBBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MOonMMe

BHUMATENHO Aa r'v Npo4YnTaTe NpUnoXxXeHUTe ynaTcTea.
MNpon3BOAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LITeTa Kou ce pe3ynTaT Ha HenpasuHa

MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall YyBajTe rv ynaTcTeaTa Ha

cuUrypHo n 6e3begHo MeCTo 3a NoAOUHEXHa ynoTpeba.

MAKEOOHCKMH
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeat noA Haa3op UNu OOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uge Ha godaT Ha Aeua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYkn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa30p.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaart co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n gpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MUneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, roctTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.
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* [Mpen ogpxyBake, UCKNyYeTe ro anapaTtoT of,
HanojyBakeTO.

 [lokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, TOj MOpa Aa
BGuae 3aMeHeT o4 cTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBIlacTeH LieHTap 3a cepBucupare Unm Cinm4Ho
KBanudukyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOoCT.

« MPEOYNPELOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

 MPEOYMNPEOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe ga He ' JOonpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anaparTor.

« Cekorawl ctaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe unm
cTaBake JoaaToum Unu cagoBum 3a BO pepHa.

« KopucTeTe ro camo CeH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeamHaTa) npenopayvaH 3a oBoj anapar.

» [la rm oTCcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMeYeTe ro NpegHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT O CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obpateH pegocnea.

* He KopucteTe uncrtay Ha napea 3a YNCTEHE Ha ypeaoT.

* He kopucteTte cunHo abpasvBHM CpeacTBa Unm ocTpu
MEeTasnHW CTpyrasnku 3a a ro YUCTUTe CTakNoTo Ha
KanayuTe CO WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpegu3BuKa npckakwe Ha CTakmoTo.

* VaBageTe ro cMoT gononHuTeneH npubop n HenoTpedbHuTe
paboTU/MCTYpPEHNTE TEYHOCTM Of anapaToT Npea YNCTEHE
CO nNuponusa.

2. BESBEJHOCHW/ YITATCTBA

2.1 MoHTaxa « HemojTe aa MoHTUpaTe HUTY Aa
KOPUCTWTE OLLITETEH anapar.
/N NPEQYNPEOYBAHSE! + CrepeTe v MIHCTPYKUMUTE 32 MOHTUPaH-e
[afeHu co anaparor.
AnapatoT Mopa Aa ro MOoHTMpa camo + Cekorall BHMMaBjTe Kora ro npeHecysare
KBanndukysaHo nuue. anapatoT 3aToa LITo e Texok. Cekorall
* WsBapete ja uenata ambanaxa.
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HoceTe 3alUTUTHW pakasuum u
NpUNoxeHuTe 0byBKU.

He Bneyete ro anapaTtoT 3a padkara.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO U
NMOrogHo MecTO KOe r'v UCMOoSHYyBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

OppKyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
oA Apyrute anapatu u 4enoBu.

[Npen oa ro moHTMpaTe anapartoT,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapaTtoT ce
oTBapa co necHoTuja.

AnapaTtoT e onpemMeH Co CUCTeM 3a
enekTpu4yHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarojyBame.

Brpagenarta eguHuua mopa ga
MCMOMHYBa yCnoBUTE 3a CTabUMHOCT Ha
DIN 68930.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NMPEOYMNPEQYBAHE!
Pur3vk og noxap 1 cTpyeH yaap.

MwuHMManHa BUCUHa Ha
nnakap (MuHumanHa
BMCWHA Ha Nnakap nog
NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

578 (600) mm

[omknHa Ha nnakap 560 mm

[na6boyvHa Ha nnakap 550 (550) mm

BucuHa Ha npegHuoT gen 594 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT gen og 576 mm
anapatoT

LLnpoumHa Ha npegHnoT 595 Mm
Aen of anapatot

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6oynHa Ha anapaToT 567 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 546 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1027 mm
BpaTa

MuH1mManHa ronemvHa Ha 560x20 mm
OTBOPOT 3a BeHTuUnauuja.

OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHWOT aron of

3agHaTa cTpaHa

3aBpTKU 32 MOHTMPaHE 4x25 mm
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Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanMguKyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT mopa ga buae 3asemjeH.
[MpoBepeTe gann napameTpuTe Ha
nfnoykarta co cneyudukaummn ce
KOMNaTUOMIHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha eneKkTpuyHa eHepruja.
Cekoralu kopucTteTe NpaBuUITHO MOHTUPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

He kopucTeTe aganTtepu co noeeke
NPUKTYYOLUU U NPOAOIIKHN Kabnu.
MorpwxeTe ce Aa He rn owTeTuTe
NPUKYYOKOT 3a CTpyja u kabenort.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa mopa Aaa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonup co unu ga buge 6nusy o Bpatata
Ha anapaToT, 0cob6eHo kora paboTun nnm
Kora BpaTara € eLuka.

3awTnTarta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeMa
0a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.
[MoBp3eTe ro NpuKNy4yoKOT 3a CTpyja Co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NpUKIYy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[Jokonky wtekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKIY4YOoKOT 3a CTpyja.
He Bneyverte ro kabenot 3a ga ro
UCKMy4nTe anapatoT of cTpyja. Cekoratu
NoBreKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.
KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a
n3onauuja: 3aWTUTHN NPEKNHYBaYX Ha
NHWja, ocurypyBaym (ocurypyBaudu Ha
BpTEHE U3BAAEHM 04 APXKayoT),
3a3eMjyBaH-e N KOHTaKTOpW.
EnektpnyHaTta nHctanauvja mopa ga uma
M30naymnCcKn ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4YnTe anapartoT og
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 04 CMTE MOMOBW.
M3onaumckvoT ypea Mopa aa uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMarky
3 MM.




LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anapaToT npea Aa ro noBp3vTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKITYHYOKOT 3a CTpyja.
AnapaTtoT e cHabaeH CO NPUKNYYOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

[MocTomn onacHocT of nospeaa,
N3ropeHnLn nnu cTpyeH yaap unm
ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneuymdukaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoKkMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3
HaAa3op.

VcknyyeTte ro anapartoT Mo cekoja
ynotpeba.

BugeTe BHMMaTenHu Kora ja otBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nsnese spen Bo3ayx.

He pakyBajTe co anapaTtoT co MOKpu paLe
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja nputuckajTe oTBOpEeHaTa BpaTta.
He ynoTpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKknaguparse.

BHvmaTenHo oTBopeTe ja BpaTtarta Ha
anapatoT. KopucreweTo cocTojku co
ankoxon Moxe Aa Npeav3Brka Mellake
Ha ankoxon v Bo3gyx.

He nossonyBsajTe UcKpute Unn OTBOPEH
oraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He cTaBajTe 3ananvueu nponssoau unu
npeameTy Kom ce MOKpW 3ae4HO Co
3ananviev NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nusunHa.

— He cTaBajTe BOAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera 1 XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBeH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCcTpaHyBaTe unm
MOHTMpaTe gogatouunTe.

* 0O6e3060jyBar-eTO HA EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkmnoT Yenunk Hema edekT Bp3
paboTaTa Ha anaparTorT.

» KopucTeTe anabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBYU
npeansBrKyBaaT AaMKu KOu Moxe Aa
6upat TpajHu.

« Cekoraw roTseTe Kora BpataTa Ha
anapaTtoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oA
meben (Ha np. Bpara), Bpatata He cmee
[a ce 3aTBoOpa kora anapaTtoT € BO
dyHKumja. Moxe aoa ce Hacobepe TonnuHa
1 Brnara 3aj 3aTBOpeHa nno4a Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssurka
nocneaoBaTenHo OWTEeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenoT
Aofeka anapaToT LenocHO He ce u3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrteme

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, nospeau, noxap nnun
owTeTyBak€ Ha anapartoT.

& MPEOYNPEOYBAHKE!
OnacHOCT o OLUTETYBake Ha anaparor.

« Tpep oopxyBatkse, UCKNyYeTe ro
anapaToT U U3BafeTe ro NPUKITYYOKOT 3a
CTpyja of WTekepoT.

» [lpoBepeTe Aanu anapaToT e nageH.
MocTom onacHOCT of KpLUEHe Ha
CTaKNeHWUTe NnoYun.

» BepgHall 3ameHeTe v CTaKNeHUTe Moyn
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHu. Ctanerte Bo
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

« bBugeTe BHUMATENHU KOra ja BaguTe

3a fa cnpeunTe owTETYBake Un
n3bnenysare Ha emajnoT:

— He CTaBajTe CafoBM 3a BO pepHa nnu
ApYrv NnpeameTy BO anapaToT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymmnHuymcka donuja
AMPEKTHO Ha AHOTO Ha BHaTpeLUHoCTa
Ha anapaToT.

Bparara o/ anapatot. Bparara e Tewkal!

» PepoBHo uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cnpeunTe olTeTyBake Ha NOBPLUMHCKUOT
martepujan.

* YucTeTe ro anapaToT CO Meka, BraxHa
Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aeTepreHTu. He kopuctete abpasmsHu
npou3soaun, abpasnBHU CyHrepm 3a
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YUCTEHE, PAaCTBOPYBAYM UM METAIHU
npeameTu.

[okonky KopucTUTe cripej 3a neuka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha NakyBaHETO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

nMponusa u NPBUYHOTO Npea3arpeBame 1
notoa. Manute muneHnunta (0cobeHo
nTULMTE N PENTUNUTE) MOXe fa GuaaT
MHOTY 4YyBCTBUTEITHU Ha TemMnepaTtypHuTe
NPOMEHM 1 UcrapyBakba.

Henennueute NOBPLUNHU Ha
TeHLiepuHsaTa, TaBuTe, NpubopoT 3a
japmere u cn., MoXe [ia ce olTeTaT of
BMCOKWTE TeMMepaTypy Ha onepauujaTta
YuncTere co nnponusa Ha cute

OnacHocT og nospeau / Moxapw /
Xemucku ncnapyeama (racosu) BO
pexuM Ha nuponuaa.

NMPONUTUYKA PEPHU 1 da GuaaT M3Bop Ha
HWCKM HMBOA Ha LUTETHMW racoBMu.

Mpepn yncTere co NMponn3a n NPBUYHO
npepsarpeBane, U3BageTe v o
pepHara:

— CuTe ocTaTouum of XxpaHa, Macro unm
npoTeKyBawa / Hacnarn of MacHoOTUM.

— CuTe npegmeTy LWUTO MoXarT Aa ce
n3Bagat (BKNyYMUTENHO peLLeTKUTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo Henennuaute
TeHLlepukba, Tencuu, Tasu, npubopoT
WTH.

BHumaTenHo npountajte rv cute ynatcrea
3a YnCTeHEe Co NMpPonun3a.

[pxeTe rv geuata noganeky o4 anapaToT
poaeka paboTn YNCTEHETO CO NMMPONM3a.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XeXO0K 1
XKELUKNOT BO34yX Ce ucnyLiTa o
noBoauTe 3a nageme.

YuncTereTo Co NUponuaa e onepauuja co
BMCOKa TemnepaTypa Koe MoXxe aa
ocrnoboau racoBu of octaTtounTe of

roTBEHETO M rpajexHn matepujanu, u

cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaLmja
3a Bpeme 1 No CEKoe YNCTEHE CO
nuponusa.

— pa obe3begnte nobpa BeHTUNaLmMja
3a Bpeme 1 Nno NpBUYHOTO
npeasarpeBamse.

He nctypajte 1 He HaHecyBajTe BoAa Ha

BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no

YNCTEHETO CO NMPOnM3a 3a aa u3berHete
OLITETYyBaHE Ha CTaKNEHUTE MIOYN.

VicnapyBarara LUTO rv ucnywitaart cuTe

NUPONUTUYKM PepHU / ocTaToum of

roTBEHE Ce OMULLAHWN KaKo HELLUTEeTHM 3a

nyfeTo, BKNy4YUTENHO 1 3a Manu Jeua,

UM Nya co XpoHUYHKU BonecTu.

[pxeTe rm MuneHnynaTa HacTpaHa o
anapaToT 3a BPEME Ha YMCTEHETO CO
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2.6 BHaTpeluHa cBeTUSIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocCT o4 CTpyeH yaap.

Bo ogHOC Ha cBeTMNUTE BO BHATpEeLLHOCTA
Ha OBOj NMPOW3BOA Y PE3epPBHUTE CBETUMKU
LUTO ce npofasaat nocebHo: Osune
CBETWUMNKM Ce NpeaBuaeHU aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce npeaBUAEHN 3a AaBake CUrHamm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMeHW 1 He ce MOorodHN 3a OCBETNyBake
npocTopun BO AOMOT.

OBOj Npoun3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBETNMHA 0f Kflaca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

KopucTeTe caMmo CBETUIKU CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CepBUCEH
ueHTap.

KopuvcTeTe camo opurvHanHu pesepsHu
[OernoBu.

2.8 OTcTpaHyBame

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Pu3vik o noBpega wunv 3agyLlyBare.

KoHTakTupajTe co BaluMTe OMLLTUHCKA
opraHu 3a ga gobuete nHopmauum 3a
Toa Kako aa ce ocrioboauTe o anaparor.




*  Wckny4yeTe ro anapaTtoT o4 NPUKITYYOKOT * W3BaperTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a ga
3a cTpyja. crnpeuunTe 3aTBapare Ha geua unu

* W3BageTe ro enekTpuyHMOT kaben Grnmcky MUMNEeHMLM BO anaparor.
[0 anapartoT u dprnerTe ro.

3. ONMC HA NMPON3BOAOT

3.1 OnwT npernen

L.
b ab

KoHTponHa Tabna

Konue 3a dyHKUMNTE Ha rpeerse

EkpaH

KOHTpOJ‘IHO Konye

@_

LLiTekep 3a CEH30pOT 3a XpaHa

EnemeHT 3a rpeewse

o] =] Haﬁl

2 CeeTtunka
_®V
_®/ N BeHTunatop
\& >/ MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa

BEOCONCSEENEANE

Mo3numu Ha nonuum

3.2 JopaTtoumn

PeweTka

neversa. ' ’ = /

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUCKBUTU.

Y

3a neyetbe 4ecepTu U MECO MM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTUUTE.

TaBa 3a ckapa/neyeswe Meco Z
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CeH30p 3a xpaHa

3a mMepere Ha TemnepaTypara Bo XpaHara.

Teneckoncku LUMKU

3a cTaBatbe 1 BafeHe Ha NiexoBu 1 peweTkm

nonecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 Tpkanua KouLwTo ce
noBrieKyBaaTt

3a fa ro KopucTuTe anapaTtoT, NPUTUCHETE ro
Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye u3nerysa

HazBop.

4.2 MNpernea Ha KOHTponHaTa Tabna

@ R))

N
N

Vol OK

Q

Bp3o

Tajuep 3arpesarbe

CeeTno

CeH3op 3a

MoTBpaeTe ja

MputucHeTe H
nocraBekara PUTUCHETE Ha

xpaHa

3aBpTeTe ro
KonyeTo

M3bepeTe ja pyHKUWjaTa Ha rpeerse 3a Aa ro BKyyYuTe anapartor.

CBpTeTe o KONYETO 3a PyHKLMUN Ha rpeetbe BO Nnomnoxba WCKNyYeHo 3a Aa ro UCKIy4nTe anaparor.

4.3 EkpaH

T
El
5
“n

EkpaH co kny4Hun dyHKumnn.

0 >> DEMO

MokasaTenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM NokasaTtenu
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3aknyyyBare [oTBeHe Co NoMoLL Yunctere HaropyBatba Bp3o 3arpeBatbe

Moka3artenu 3a Tajmep

Al a S ®

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyveTok Bpeme Ha paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e uenocHo LpBeHa Kkora anapaToT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

5. MPEQN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

5.1 MpBUYHO YncTewe

I'Ipe,q npeara yno1'pe6a, UCYUCTETe ro anapaTtoT U NnocTtaBeTe ro BpemMeTo:

- Q@

=] + =
j— j@ 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpuTnCHETE OK.

5.2 MNpBo npen3arpeBame
3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata

ynoTtpeba.
quOp 1 VIaBa,que M cuTe JoAaToun 1 opxadnTte Ha pelleTkuTe LWTO Ce BadaT o4 nevkarta.
Yekop 2 ) ) E
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a yHKumjaTa: .
OcraBeTe ja nevkara fa paboTut OKOMy efeHY.
Yekop 3 . .
P MocTaseTe ja MakcumanHaTta Temneparypa 3a yHKupjaTa: .

OcrTaBeTe ja neykata aa pabotun okony 15MuH.

@ MeykaTta Moxe Aa ucnywTta Mmypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeaaarpesatbe. Morpyxere ce Aa Ma [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.
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6. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

CUrypHOCT.

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BVI,CI,eTe BO nornaBjaTa 3a 3aliTuTta n

6.1 Kako aa noctaBute: ®yHKUUU Ha rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a pyHKUMM Ha rpeekse 3a Aa oabepeTe dyHKLUM|a Ha rpeetse.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMNYe 3a Aa NocTaBuTe TeMneparypa.

6.2 PyHKLMK Ha rpeerse

®dDyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

)

FoTBewe co
BeHTUnartop

3a Aa neveTe MCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelueTkaTa 1 3a Ja CylumuTte XpaHa.
MocTaBeTe ja Temnepatypata 3a 20 - 40 °C noHWcKo OTKOSKY Kaj KoHBEHLMOoHanHo
roTBee.

KoHBeHUMOHanHo
roTeewe

3a neyetrse xpaHa 1 MeCco Ha eHO HMBO Ha nonuuaTta.

x

3amp3HaTa xpaHa

3a [a ja HanpaBwy NecHo NpUroTnMBaTa xpaHa (Ha Np. NPXXeH KOMMUPYUHLa, NEYEHN
KOMMWPY MU KPLKABU POSTHUYKM) KpLiKaBa.

A

®DyHKUMja 3a nMua

3a neyetrbe nuua. 3a nojako neverse 1 KpLKae AONEH Aen.

[oneH rpejay

3a neyetbe Konaum co KpLKas [OMEH AEr 1 38 KOH3epBMpae XpaHa.

Sk

(YY)

Oamp3HyBakwe

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHyyk 1 oBoluje). BpemeTo Ha oaMp3HyBak-e 3aBUCH
o[ KonMynHaTa 1 ronemmrHaTa Ha 3amp3HaTtaTa xpaHa.

A4

MeyveTe co BnaxeH
BO3AYyX

dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTedeHwe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
rotBeneTo. Kora ja kopuctute oBaa yHKUMja, TemnepaTyparta BO BHAaTpeLLHocTa
Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnunHa e
MNCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnumHaTa moxe Aa buae HamaneHa. 3a noseke
MHopMauun BuageTe Bo nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTtpeba“, 3abeneLwuku 3a:
MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

Typ6o-neyewe

e 3a neverbe Ha ckapa Ha TEHKW Napunkba XpaHa 1 3a neyere TocToBM Neb.

Ckapa

——— 3a neverbe rofemMn Napyunkba Meco UM XMBMHA CO KOCKW Ha eAHa nosuuuja Ha
Y pelueTka. 3a 3anekyBar-e 1 NoTnekyBame.

MeHu

3a pa Bnesete BO MeHUTO: [0TBEHE CO NomoLl, Ynctewe, Harogysara.

6.3 3abenewku 3a: NMeyeTe co
BIaXKeH BO34yX

OBaa ¢yHKUMja BeLle nckopucTeHa 3a
ycornacyBame CO KnacaTa 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekofmu3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopep;

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa buge
3aTBOpEHa 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a ga ce

ocurypate feka pepHarta paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka euKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLUuja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce UCKMy4yBa nocne
30 cekyHam.

3a ynaTtcTBa 3a rotBet-e BUAETE BO
nornaejeto ,CoBeTu 1 nomow“,MeyeTte co
BraxeH Bo3ayx. 3a OonwTv npenopaku 3a
3aliTena Ha eHepruja BUAeTe BO MOrnasjeTo
~EHepreTcka ecukacHocT”, 3awTena Ha
eHepruja.

6.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jagere BO OBa NOAMEHM UMa npenopavaHa yHKuUuWja 3a rpeere 1 Temnepartypa.
KopucTeTe ja yHKLMjaTa 32 Aa nogroTBuTe jagewe 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunaroguMTte BpeMeTo U TeMrnepaTtyparta 3a BpeMe Ha rOTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (yHkuMjaTa, NpoBepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.

Kaj Hekou japersa, UcTo Taka, moxe Aa
roTBuUTE CO:

CTeneHoOT A0 KOj jageHeTo ke buge
3roTBEHO:

» CeHsop 3a xpaHa

* [JlenymHO neveHo
* CpepgHo
* [o6po nevyeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
A
o) O O q
j— \/\@ P1-P... OK

Bnesete Bo meHuTO. W3bepeTel oTBEHE CO

nomou. MputucHete Ha

oK

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafereTto BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

OK
MpuTncHeTe ™. nocTaskata.
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6.5 NloTBewe co nomoll

IlereHpa

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e gocraneH. CtaBeTe ro
CeH30p 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen of
cafor.

AnapaTtoT ce ucknydysa kora ke ce
[OCTUrHe nocTaBeHaTa TemnepaTypa Ha
CeH3op 3a xpaHa.

”?

3arpejTe ro anapaToT npea rotTeexe.

[

HuBo Ha pelueTka.

=

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha
jagereTo WTOo MOoXeTe Aa ro NpoBepUTe BO
Tabenara.

Japewe TexunHa

HuBo Ha peweTka / gopaTok

MeyveHo roBeacko,
nonyxuBo

H

1 - 1.5kr.; napyura

MeyeHo roBeacko
Acko, co gebenvHa 4 - 5

cpegHo

)

/PE 2; nnex 3a nevyewe

lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Tasa.

™ BmeTHeTe BO anaparor.
MeyeHo roeeacko,
Ao6po neyeHo
CTek, cpeqHO neyveH 180 - 220g no

napye; napymma
co aeGenuHa 3 cm

=

/PEE 3; neyveHn jagera Ha pelweTka

lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Tasa.
BmeTHeTe BO anapaTtor.

MeyveHo roBeacko 1.5 - 2kr.
Meco / AUHCTaHO
(pebpo, TpkanesHo,

neberno napye)

&

/‘?E 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
MpxeTe ro MecoTo HEKOINKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
[opanete TeyHocT BmeTHeTe Bo anapator.

MeueHo roeeacko,
nonyxuBo (6aBHO
roTBeH:Ee)

MeyeHo roeeacko,
cpeaHo (6aBHO
roTBEH:E)

1 - 1.5kr.; napunrba
co gebenvHa 4 -5
cM

N | &

neyeHo roBe/cKo,
Ao6po neveHo (6aBHO
roTBEH:E)

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv Balumte OMUAEHW 3a4HW UM Camo COn 1
CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro MecoTo HEKOMKY
MWHYTU BO XeLlKa TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtor.

DuneTu, NONyXunBmn
(6aBHO roTBeH:E)

®duneTtu, cpegHo
neyeHu (6aBHo
roTBEH:E)

0,5 - 1,5kr.;
napuuta co
nebenuna 5 - 6em

B

®dunetu, no6po
neyeHu (6aBHo

=Y
—_

/‘?El 2; nnex 3a nevyewe

KopuvcTeTe r1 Balumte OMUNEHN 3a4HW N Camo Con 1
CBEeXO0 MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMNKY
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.

roTeeme)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8 - 1.5kr;
np. rp6) napyua co

nebenvHa 4 cm

/‘?El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTteTe rn BawmTe omunexmn 3adumuun. flongagete
TeyHocT NeyeTe ro NoKpMeHo.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2kr. .
unm rp6 P /‘?E 2; neyeHu jader-a Ha pelueTka
Mo nonosuHa of BpeMeTo 3a roTBeke NpespTeTe ro
MeCcOoTO.
BneueHo cBUHCKO 1.5 - 2«r.

(6aBHO roTBeH:E)

/‘?El 2; nnex 3a neyewe

KOpI/ICTeTe I BalMTe OMuUsieHn 3a4mHu. Mo nonoeuHa of
BPEMETO 3a roTBere npeBpTeTe ro MecoTo 3a
noaenHakBO NOTNeKyBaH-e.

Mnewka, cBexa

1 - 1.5kr.; napuvra
co gebenvHa 5 - 6
c™m

/‘?El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTteTe rv BalwimTe oMUNEHN 3a4nHU.

Pe6po

2 - 3kr.; KopucTteTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

El 3; ana6oka TaBa
[onaneTe TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jadereTo. Mo
MosioBMHA Of BPEMETO 3a rOTBEH-E NMPEBPTETE 0 MECOTO.

JarHeluku 6yT co
KOCKM

1.5 - 2kr.; napuurba
co gebenvHa 7 - 9
cMm

/P‘E‘ 2; neyeme jagerba Ha NNex 3a neyewe
[opagete TeyHocT. Mo nonoBunHa of BpemeTo 3a
roTBEH-€E NpeBpTeETE 0 MECOTO.

Leno nune

1 - 1.5kr.; cBEXO

/‘?E 2; noTneYeHo jaer-e Ha Nnex 3a nevyewe
KopucTteTe rv Bawumte ommneHu 3a4uHu. o nonosuHa o
BPEMETO 3a roTBEH-E NPeBPTETE ro NUMELLKOTO MECO 3a
nopeAHaKBo NOTNeKyBahe.

MonosuHa nune 0.5 - 0.8kr.
/‘?E 3; nnex 3a nevyewe
KopucTeTe rv BawmMTe oMUIIEHN 3a4MHN.
Munewku rpagu 180 - 200g no 3 .
P napqeg /‘?‘E“El 2; fyBey/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
ﬂﬂ KopucTteTe rn Bawmte omunenm 3admnn. MNpxete ro
MECOTO HEKOIKY MMUHYTW BO XXeLlKa TaBa.
Munevuku konanu, . /‘?E 3; nnex 3a nevyewe
CBeXM ’
ﬂl AKO NPBO I'M MapuHVUPaBTe NUMELLKUTE KOMaHW,
nocTaBeTe MOHWCKa TEMMepaTypa U roTBEHE M NOAOMNTO.
ena narka 2 - 3kr. .
u /?E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
E KopucrteTe rn Bawmte omunexmn 3admnun. CtaseTe ro
MecoTO BO caj 3a neyetse. o nonosvHa of BpemeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO OZ NaTtka.
Uena rycka 4 - 5. /‘?E‘ 2; npna6oka TaBa
E KopucreTe rn Bawmte omunexm 3admnun. CtaseTe ro
MecoTo Bo Anabok nnex 3a neyewse. Mo nonosuHa oa
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO FYCKMHOTO MECO.
Kodpre 1kr.

N

/‘?E‘ 2; peweTka

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4nNHN.

(5

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1kr. no puba

/‘?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

HanonwHerte ja pubaTa co nyTep n KopucteTe rv saunTe
OMWINEHM 3a4UHM 1 BUIKK.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
®duneTtu o puba - .
ﬁ AP EE| 3; noTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTteTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
TopTa oA cupemwe -
m El 2; @ 28 cm nnex co hegep Ha pelueTka
:73 Kona co jaBonka ) B 3; nnex 3a nevyewe
MuTa co oBoulje -
E ) B 2; MoAna 3a nuTa Ha pelueTka
MuTta co jabonka -
@ ] E 1; @ Moana 3a nuta og 22 cm Ha pelueTka
YokonagHu 2Kr. TeCTO
‘ .
m KONauiLa E 3; anaboka TaBa
YokonaaHu macuHm -
@ A b El 3; nnex 3a maduHN Ha pelueTka
Kyrno -
@ yrnod E 2; cap 3a noraya Ha pelueTka
MNeyeHn komnupn 1kr.
m P El 2; nnex 3a nevyexwe
CraBeTe Lienim KOMIUpY €O NnyLuna Ha nrnex 3a neverse.
Kpuwikun Tkr. )
p E 3; nnex 3a nevyewe NnocTtaBeHa co xapTuvja 3a
@ neyewe
KopucTteTe rv BawmMTe oMuIieHn 3aumHu. Miceyete ru
KOMMUpWTE Ha Napyuntba.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. )
E 3; nnex 3a nevyewe NnocTtaBeHa co xapTuvja 3a
3eneHYykK
@ neyerwe
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHun 3aumHu. Miceyerte ru
3eneHYyLuTe Ha napyumnkba.
m KpokeTu, 3amp3Hatu 0.5kr. El 3 nnex 3a neverse
@ Pommes, 3amp3HaTu 0.75kr. El 3 nnex 3a neverse
Na3sawa og meco/ 1 - 1.5kr. Elz_ .
@ 3eneHuyK co cyeu ; NOTNEeYeHO jaere Ha pelueTKa
NMcToBM 3a
TeCcTeHUHU
MoTnevyeHn komnupm 1-1.5kr.

(cmpoBw koMnupm)

E;i

E 1; fyBey/noTneyeHo jagere Ha peleTka
Mo nonosuHa of BpEMETO 3a roTBewe 3aBpTeTe ro
janereTo.

CBexa nuua, TeHKa

E

EE 2; nnex 3a nevekse NocTaBeHa co xapTuja 3a
neyerbe

CBexa nuua, aebena

E

EE‘ 2; nnex 3a neyewe NocTaBeHa Cco xapTuvja 3a
nevere

Kuw co jajua

E

B 2; nnex 3a neyere Ha pelweTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
Earem | umjabara / 0-8r. EEl 2; nnex 3a Nevyewe NocCTaBeHa Co xapTuvja 3a
m en ne6
neyetbe
MoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.
3pHa / 'px / upH ne6 1kr.

@ o[ 3pHa Bo TaBa 3a
neé

EE 2; nnex 3a neyexe NocTaBeH Co xapTMja 3a
neyewe / peweTka

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 ®YHKLUUM Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha YaCOBHUK

MpumeHa

Q

MoTceTHuk BO MUHYTHU

Kora ke ncreye TajmepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHar.

STOP
Bpeme Ha roTeewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v sanvpa dyHkumjaTa Ha rpeerse.

&

OpanoXxeH NoveTokK

3a 0ANOXYBaHEe Ha NOYETOKOT W/WUMK KPajoT Ha roTBEHETO.

0]

Bpeme Ha paboTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HEMa BnnjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.

3a BknydyBare U ucknyvysare Bpeme Ha paboTere nsbepete: MeHu,
Harogysatba.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKUUN HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2 Yekop 3

Q\

O @

3a [a ro NpoMeHnTe BPEMETO BO AEHOT BrieseTe
BO MeHuTO 1 n3bepeTte MNoctasku, Bpeme Bo MocTtaseTe ro YaCoBHYUKOT. MpuTUCHeTE: OK

[OEHOT.
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Kako na nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npukaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCETHUK BO

MputncHeTe: @ MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa fa oAGpojyBa Hasag BeHall.

Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1K Ha ekpaHoT ce ( \ 1K
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTte dyHKuMja
A 3aprpeei):a Mu ! MpuTCHETE HEKOmMKY e Mocrasete ro

noctaseTe ja ) B'r)gT":';T:eHa Mputucrete: OK.
TemnepaTtypara. :
@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
Kako na noctaBute: OgnoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
N AN Ha AN N AT
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxyBsa ce
HOBOTO npuKaxysa:
o0m6 Bpeme.
nbepete N -
ja MpuTucHete C/ MocTasete  putucHere: C/ KPAJ  Moctasete  Mpurucrer
cyHKumjaT Hekonky MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.
@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.
8.1 BMmeTHyBaH-€e Ha AopaToum
/N NPEAYNPEAYBAHSE! y AoAartoy

Mano BoBnekyBake Ha ropHUOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBana
ce v ypeau 3a cnpevyBakse NpeBpTyBah-e.
[onemwnoT pab okony nonvuara ro cnpevysa
cafoT 3a roTBewE [a ce usnuara.

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.
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PelweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara .

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

8.2 CeH3op 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XpaHaTa.

Wma gBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaH€e:

C ”?

TeMﬂepaTypa Ha nedkara. TeMﬂepaTypaTa Ha cpeauHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa - HEe KOpUCTETE IO CO TEYHU - 32 Bpeme Ha rotBereTo, Mopa aa
Temneparypa. janewa. ocTaHe BO jafeHeTo.

8.3 HauuH Ha kopuctewe: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyderte ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa n puba fyseu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot
Ha cafoT 3a nevetse 3a Ja ja NoTnpeTe CUMKOHCKaTa
apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a XpaHa CTaBeTe ro BO NPUKIy4YHULLATa LUTO Ce Haofa Ha NPeAHNOT Aen Ha
neykara.
Ha ekpaHoT e npukaxxaHa MOMeHTanHaTa Temrnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5 /? .
- NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TEMMepaTypaTta Ha cpeamHaTa Ha CeH30pOT.
Yekop 6
P OK. npuTUCHETE 3a Aa NoTBpAUTe.
Kora neukara ja JOCTUrHyBa nocTaBeHaTa Temnepartypa, ce ornacysa curHan. Moxe fa ogbepete
[a 3anpeTe U1 Aa NPOAOIKMNTE CO rOTBEH-E 3a Aa Ce ocurypare [eka xpaHaTa e 4o6po neyeHa.
Yekop 7 WcknyuyeTe ro CeHsop 3a xpaHa o4 npukiyyYHuLaTa u ussagere ro cagoT oA nevkara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon pnank of nsropeHuum CeH3op 3a xpaHa Kako LUTO CTaHyBa >KELLKO.
BHumaBajTe Kora ro ucknydysaTte 1 Kora ro Bagute of XpaHarta.

9. OMOJNMHUTENHN ®YHKLINA

9.1 3aknyyyBake

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa Crly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bknyyete ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NPOAOIIKYBa, KOHTPOMHATA NoYa e 3aknyyeHa.
BknyyeTe ja kora anapaToT e UCkiy4yeHa - Toj He MOXe Aa ce BKIy4Yu, KOHTPOnHaTa nnoya e 3aknyveHa.

1 AN AN
ne OOK - IPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa OOK - IPUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa
ja BknyunTe dyHKUMjaTa. ncKny4uTe.
Ce ornacysa 3By4eH curHan.

MoK

@ 3x El - Tpenka kora 6paBata e BKny4eHa.
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9.2 ABTOMATCKO UCKITyYyBaHke

3apagu 6e36egHOCHM NpUYKnHK, anapaToT
aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4vyBa Mocrne Hekoe
Bpeme, ako (oyHKUMjaTa Ha rpeerse paboTtu n
He ce NPOMEHEeTN NoCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rotBew€

(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO MCKITyvyBaHe He paboTu co
cnegHuTe yHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, OANoXeH NoYeToK.

9.3 BeHTunarop

Kora pa6oTu anapatoT, BeHTUNaTopoT ce
BKITydyBa aBTOMAaTCKV 3a Aa v O4pxXysa
nafHu NOBPLUMHWUTE Ha anapaToT. AKO ro
UCKIyYnTe anapartoT, BEHTUNaTopoT
npoAorKysa Aa paboTn Jodeka anapaToT He
ce usnagu.

®

TemnepatypaTa u BpemutaTa Ha nevewe Bo Tabenute ce camo Boguy. Tue 3aBucar of peuentute u

KBanuTeToT U KBAHTUTETOT Ha yn0TpeGeHMTe COCTOjKVI.

BaluvoT anapat Moxe Aa ro neye TeCTOTO UM MECOTO PA3fIMYHO OA anapaTtoT LWTO CTE ro 1mane nopaxo.
HacokuTe nogony nokaxysaaT npenopadaqu NocTaBky 3a TemMnepaTtypa, Bpeme Ha roTBEHE W Nnosvuuja Ha

peLweTkn 3a ogpeaeHn BUAOBN Ha XpaHaTta.

AKo He MOXeTe Aa rv HajaeTe HaroayBakarta 3a ogpefeH peuent, n06apajTe HEeLTO CIINYHO.

10.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeeTte rm
npenopakuTe gageHun Bo Tabenarta nogony.

KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

%

D

(°C) (MuH)
MoTneveHa nacta 200 - 220 45-55
MoTneyenn komnmpu 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70 - 95
Jasamwa 180 - 200 75-90
KaHenoHun 180 - 200 70-85
MyaunHr co Tecto 190 - 200 55-70
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%

D

(°C) (MUH)
MyavHr o opms 170 - 190 45 - 60
Konau co jabonka, HanpaBeH o NaHAuLwNaH 160 - 170 70 -80
(TpkaneseH lnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70

10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayvyaHu gogaroum

YnotpebeTte TeMHM NNEX0OBM U CAOBM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnarta Boja U cafoBuTe Kou ja oabuBaaT cBeTnuHara.

 _~

TaBue 3a nuua

Cap 3a neyewe

Kepamuuku cap

PamHa TaBa 3a neyewe

Konaiu

TemHa, koja He oabuea
CBETNUHA
28 cm gvjameTap

TemHa, koja He oabuea

CBET/IUHA
26 cm gujameTap

TemHa, koja He oabuea

8 cm gujametap, 5

CBeT/InHa

28 cm gvjameTap

10.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 32 TecTUpake

VHdopmaumm 3a TecTupame
TectoBu crnopea: EN 60350, IEC 60350.
[Meyere Ha €HO HMUBO - NeYvyerwe BO Mnrexosun

%

o=
—]

O

L)
°C MWH

MNoceH naHauwnaH [oTBewe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MNoceH naHauLwnaH KoHBeHLMoHanHo 160 45 -60 2

roTBewe
Muta co jabornka, 2 nnexa [oTBetbe co BeHTUnatop 160 55-65 2
@20 cm
Muta co jabonka, 2 nnexa KoHBeHLMoHanHo 180 55-65 1
@20 cm roteBere
Ile6 [oTBetbe co BeHTMNatop 140 25-35 2
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K 5 O

°C

I

Ile6 KoHBeHLUuoHanHo 140
roteere

25-35

[Meyere Ha egHO HUBO - BUCKBUTU
KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

O

°C MWH
Manu konayuka, 20 napumta no  OTBEHE CO BEHTMNATop 150 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa
Manwu konauvra, 20 napunkwa N0 KoHBEHLMOHANHO rotBexe 170 20-30

nnex, npegsarpejTe ja npasHata
pepHa

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

°C MWH
Ie6 [oTBEHE CO BEHTUNATOP 140 25-45 2/4
Manu konauunma, 20 napuna [OTBEHE CO BEHTMNATOP 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejTe ja
npasHaTta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBer€e CO BEHTUNATOP 160 45 -55 2/4
Muta co jabonka, 1 nnex no [oTBeH€e CO BEHTUNATop 160 55-65 2/4

peweTka (J 20 cm)

Ckapa
[MpeTxodHO 3arpejTe ja NpasHaTa pepHa 5 MUHyTW.

CKapa CO NoCTaBKa 3a MakCcumMariHa TemMmnepartypa.

Y

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 -30 4

nonosnHa Bpeme

MAKEOOHCKMH
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11. HETA W YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

11.1 BeneLlku oKony YNCTEHETO

< MpeaHWoT Aen Ha anapaToT YKUcTeTe ro caMo CO Kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 YMEPEHO CPEACTBO 33 YNCTEHE.

KOpI/ICTeTe pacTBOp 3a YMCTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUMNHNA.

YucteTe M gamkute co 6nar AeTepreHT.
CpencTBa 3a

yncrTemwe
¢_ YncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa NO cekoja ynoTpeba. HacobupakeTo MpCcHOTUM unu Apyru
— ocTaTouy of XpaHa MoXe Aa pe3ynTvpa co noxap.
|:| He uyBajTe ja xpaHaTa Bo anapatoT nogonro oA 20 muHyTW. McyweTe ja BHaTpeluHocTa
CekojaHeBHa camo co kpna of Mukpocmbep no cekoja ynotpeba.
ynotpeb6a
Y YucTeTe rn cute gopgatoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce ucywart. Kopucrete
/_*7'1 camo Kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yncTeTe ro NpUBGOPOT BO MaLLMHA 33 MUEHE CafoBH.
He uncteTe rv goaaTtoumTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHM cpeacTsa 3a
UYNCTEHE UMK CO MPEeaMETU CO OCTpU paGoBm.
[opatoumn pen pnp

11.2 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

W3BapeTe rv ApxxauunTe 3a peLueTky 3a Ja ja
MCYMCTUTE MeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fAofeka He ce onaau. ’-[
Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
I
sua.
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Yekop 3 MoBneveTe ro 3agHWOT Aen o, |

ApXauuTte Ha peLLeTKuTe HacTpaHa 1 |13
o[ CTPaHUYHWOT SWA 1 U3BageTe ja. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Yekop 4 CraBerTe rv nonuuute no obparteH 9 ‘2 ild

penocnen. = % —
Urnute 3a noTnupatrse Ha S|y
TenecKkonckuTe WnH1 Mmopa ga 6|/|,an %

Haco4YeHW KOH npegHaTa cTpaHa.

11.3 HaunH Ha KopucTeme:
Yucrewe co nuponusa

YucTeTe ja pepHaTa co Yuctewe co
nuponu3a.

/\ BHUMAHMUE!
AKo uma apyrv anapatv MOHTMpPaHu BO

UCTMOT Nnakap, HEMOjTe Aa v KOpUcTuTe
NCTOBPEMEHO CO OBaa pyHKumja. Toa

& NPEOYNPEOYBAHE! MOXe [a ja owTeTn nedvkara.

[NocTon pusmk og n3ropeHuLm.

Mpen Yncrtewe co nuponusa:

WcknyyeTe ja neukarta u W3BapeTe rv cute gogatouym u McuncTeTe ro nofoT Ha pepHaTta u
nouekajTe Aa ce onagu. ApXKaunTe 3a PeLIETKUTE KOW MOXeE CTaKIoTo Ha BHATpeLUHaTa BpaTa co
[a ce n3Bapar. Tonna Boga, Meka kpna v 6nar
[leTEPreHT.

Yuctemwe co nuponusa

Hexop 1 Bnesete BO MeHWTO: Ynctere rm/
Onuwmja BpemeTpaewe
C1 - IlecHo ynctere 1h
C2 - HopmarnHo yucTere 1 h 30 min
C3 - TemernHo ynctewe 3h
Yekop 2 OK . n )
puTUCHeTe 3a Aa ja n3bepeTe nporpamara 3a YncTere.
Yekop 3 oK . n
puTUCHETe ro 3a Aa 3anoyvHe YNCTeHETO.
Yekop 4 [Mocne yncTereTO, 3aBpTETE IO TPKANUETO 3a PYHKUMUTE HA rpeere Ha

neykarta Ha nonox6arta NCKITy4YEeHO.

@ Kora ke 3anouHe uMcTer-€TO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknyyeHa u ceeturkara He paGotu.[Jogeka He ce

OTKNy4u BpataTa, eKpaHOT NpuKaxyBa: .

Kora ke 3aBpLuM YncTeHeTo:

WcknyyeTe ja neukarta u McuncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa cO OTcTpaHeTe rv ocTaTouuTe of AHOTO
rioyekajTe fofeka He ce onaau. meka Kpna. Ha BHaTpeLLHoCTa.
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11.4 NMoTceTHUK 3a YUCTEHE

PepHa'ra Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nnposinsa.

3a paro UCKNy4nTe NOTCETHUKOT BHECETE MeHu n

mr/ Tperka Ha eKkpaHoT 5 CeKkyHAM Mo CeKoe roTBetbe. naBepet Haronysarba, NOTCETHMK 33 YMCTEH-E.

11.5 Kako ga nssagurte n ga
MoOHTUpaTe: Bpata

MoxeTe Aa ja ussagute Bpatara u
BHaTPELUHWTE CTaKNeHW Noyn 3a aa rm

/\ BHUMAHMUE!

BHumaTenHo pakyBajTe co CTaknoTo,
ocobeHo okony paboBuTe Ha npegHaTa
nnoya. CTaknoTo MOXe Aa ce CKPLUU.

ncumcTute. BpojoT Ha cTakneHy nnoun e
pasnuueH 3a pasnuyHn Moaenu.

/N\ MPEOQYNPEOYBAHE!
BpaTtara e Tewka.

Yekop 1 LlenocHo oTBopeTe ja BpaTara.

Yekop 2 [NoaurHeTte rm v NpUTUCHETE U
crerute (A) Ha gBeTe Wapku Ha
BpaTaTta.

Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha neykata 4o npeaTa nosuvuuja 3a oteopawe (aron og okony 70°). ApxeTte
ja BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu v MoBreYeTe ja of neykarta nod HaropeH aron. [onoxeTe ja BpataTta
CO HafBopeLluHaTa CTpaHa Hafony Bp3 Meka kpna Ha ctabunHa noBpLUvHa.

Yekop 4 [OpxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha
[BeTe CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe
3a [a ce OTNyLITU 3anTuekaTa.

Yekop 5 MoBneuveTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa
Hanpea v u3BageTe ja.

Yekop 6 [pxeTe rv cTakneHnTe nnoym Ha
BpaTaTa Ha ropHuoT pab eaHa rno
efiHa 1 noBreyeTe rv Harope 3a aa
v U3BaguTe of BoAuUmKaTa.

Yekop 7 VcuncTeTe ja cTakneHarta nnoya co
BoAa 1 canyH. BHumartenHo
n3bpuLieTe ja cTakneHaTa nnova.
He uncTeTe ru cTakneHute nnoun
BO MalUMHa 3a MUeHe CafjoBU.

Yekop 8 Mocne yncreweTo, HanpaseTe ja
ropeHaBefeHara nocrarka no
obpateH pegocnea.

Yekop 9 Momanata nnoya Tpeba Aa ce HamecTW NpBa, a NoToa norosfiemarta u Bpartata.
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11.6 Kako ga sameHuTte: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe fa buae xewuka.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknydete ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNIeKTPUYHOTO HamnojyBake. BHaTpeLuHocTa.
["opHO cBeTno

Yekop 1 CspTeTe ro cTakneHoTo kanaye 3a a ro

nsBagure.

N\

Yekop 2 McumucteTe ro ctakneHoTo kanayve.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO CBETNO OTNOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanave.

12. PEWWABAHE HA MNPOBJIEMU

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

12.1 lUTO Aa ce HanpaBwu ako...
AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH BO oBaa Tabena, KoHTakTupajTe co OBnacTeH cepBUCEH
ueHTap.

o=
—]

[:] AnapartoT He ce BKIly4yyBa UJiin He ce 3arpeBa

MpoGnem MpoBepeTe aanm...

AnapaTtoT e npaBWIIHO NOBP3aH BO efnekTpuyHarTa

He moxeTe fa ro BkyuuTe Unu fa pakysarte co
Mpexa.

anaparor.

AnapaToT He ce 3arpeBa. McknyyeHo e aBTOMaTCKOTO UCKITyYyBaHe.

AnapartoT He ce 3arpesa. BparaTa Ha anapaToT e NpaBuUiHO 3aTBOPEHa.
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—]

CJ

AﬂapaTOT He ce BKlly4dyBa Ui He ce 3arpeBa

AnapatoT He ce 3arpesa.

He e n3buen ocurypysau.

AnapatoT He ce 3arpesa.

3aKﬂy‘4yBaH:.eTO € UCKIy4YeHo.

Y
KomnoHeHTn

MpoGnem

MpoBepeTe aanw...

CeeTnoTo e UCKITy4eHO.

[MeyeTe co BnaxeH BO3YyX - € BKIy4eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CeeTunkara e nperopeHa.

dyHkupmjaTa CeH3op 3a xpaHa He paboTu.

MpuknyyHuyata Ha CeH3op 3a XpaHa e LienocHO
BKMy4YeHa BO MPUKITyHOKOT.

@ KogoBu 3a rpeLuku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe aanm...

Err C2 Cre ja nsagune CeH3op 3a xpaHa NpukyvHuLaTa of
MPUKITY4OKOT.

Err C3 BpaTaTa Ha anapatoT e 3aTBopeHa unu 6paeata Ha
BpaTaTa e ucrnpasHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuIIHO 3aTBOPEHa.

Err F102 BpasaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.

00:00 MpekunHaTa e cTpyjaTta. [ocTaBeTe ro TOYHOTO BpEME.

AKO Ha eKpaHOT Ce MokKaxxyBa KOA 3a rpeLuka LWTo He e Bo oBaa Tabena, UCKNyYeTe ro OCUrypyBaYdoT BoO KykaTa v
BKITy4€TE ro MOBTOPHO 3a PecTapTupar-e Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce MojaBu NpobremMoT, cTaneTe BO KOHTaKT

co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

12.2 CepBUCHM nogaToum

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pelmTe npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJTaCTEHNOT CepBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NogaToLy 3a CEPBUCHUOT LigHTap ce Ha nnoykarta co crneyudukaumu. Mnoykarta
CO creunduKkauum € Ha npegHaTa pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co crneyudurKaLmMm o BHaTPELLIHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopaquame oBAe Aa ri 3anuwieTe nogartouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha nponssoa (PNC)

Cepucku 6poj (SN.)
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13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHdbopmaumm 3a npouseon u CtpaHuua 3a MHGOpmMauuu 3a npomssoa

Mme Ha nobaByBayoT

AEG

MpeHtudmrkauyuja Ha mogen

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

MHpekc Ha eHepreTcka edrkacHoCT

81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT

A+

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopmMasiHO MOMHeHe,
KOHBEHLIMOHANEeH pexum

1.09kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NorHeHE, PeXUM Ha

BEeHTUNnaTop

0.69kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

V]3B0p Ha TonnuHa

EnexTpuyHa eHepruja

JaymHa Ha rnac

711

Tun Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

BPE546360M 35.0kr.

BPK546360M 35.0kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToay 3a Mepetse Ha nepopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraat fa 3alTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEH-E.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuIIHO 3aTBOpPEeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4eCTO 3a Bpeme Ha rotBenweTo. OaapxyBajTe
ro YACT ONXTYHIOT Ha BpaTaTa n nposepeTe
Aanu e nobpo urKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucteTe meTanHu cagosm 3a aa ro
3ronemunTe WTeaeHeTo Ha eHepruja.

Kora e MoXxHo, He npeasarpesajte ro
anaparoT npepg roTeere.

I'IpaBeTe KOJIKY LUTO € MOXHO nomManu naysu
Mefy roTBEH-ETO Kora npaBuTe noBeke
jagera NcToBpemeHo.

loTBew-€ co BEHTUNaTop

Kora e MoXxHO, kopucTeTe rm dyHKUMnTE 3a
roTBEH-E CO BEHTUNATOpP 3a [a 3aluTegute
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTopoT 1 cBeTUnkata npogosikyBaaT
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
eKpaHoT ja nokaxkysa npeoctaHaTaTa
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a Aa ja ogpXxuTe xpaHarta Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeHEeTO € NOAOMIo Of
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHUMyM 3 - 10 MUHYTU npeq,
KpajoT of rotBeneTo. [lpeoctaHaTata
TOMMWHa BO anapaTtoT Ke NPOAOMKN Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtaTa TonimHa 3a
3arpeBatbe xpaHa.

OppKyBake Ha TONNMHA Kaj XpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopUcTuTe
npeocTaHaTa TOMMvHa 1 Aa ro oapxuTe
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japewseTo Tonno. MNMokasaTenoT 3a
npeocTaHaTa TONnvHa unu TemnepaTtypa ce
rojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewE CO UCKINyYEHa CBETUIMKA
WcknyyeTe ja cBeTunkarta 3a Bpeme Ha
roTeeweT0. Bkny4yeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyeTe co BnaxeH BO3ayx
PyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a Bpeme Ha roTBeHeTO0.

14. CTPYKTYPA HA MEHU
14.1 MeHun

Kora ja kopuctuTte oBaa dyHkumja, namnarta
aBTOMaTCKmM ce uckrny4dysa no 30 cek.
MoxeTe aa ja Bknyunte cBeTunkaTa
MOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
OYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2

Yekop 3

Yekop 4 Yekop 5

O

Y

Qw @ Q‘

— Ogﬁepere'\}la ) OK Mpunaroperte ja
— - u3bepeTe 3a onuara oA ek N3Gepere ja - NpUTCHETE 38 BpeaHocTa n
CTpyKTYyparta un nocraekara. fa ja notBpaute

na BHeceTe MeHu.
npuTucHeTe OK.

nocrtaskara. npuTUCcHeTe OK

3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUUMTE Ha rpeere Ha nonoxbaTa ucknyyeHo 3a ga nanesete og Menw.

MeHu cTpyKTypa

LY
[oTBeHe co NomoLL /f

Yunctere mr/

HarogyBatba @

HarogyBawa
01 Bpeme BO aeHoT MpomeHun 02 OcBeTNeHOCT Ha 1-5
ekpaHoT
03 TOHOBM Ha KonunHa 1 - Cupere 04 JauunHa Ha 3By4HMOT 1-4
2 - Knuk curHan
3 - 3BykoT €
ncknyyeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm v kpaj 06 Bpeme Ha paboTetre BknyyeHo /
AKTUBHOCT 2 - Anapm VcknyyeHo
07 CseTrno BknyueHo / 08 Bp3o 3arpesare BknyueHo /
VcknyyeHo VcknyyeHo
09 [MoTceTHUK 3a YncTere BknyueHo / 10 [emo-pexunm LWndpa 3a
VcknyyeHo akTuBMpame: 2468
11 Bepawja Ha codTBeEp Mposepka 12 PeceTtnpaj rv cute Ha/He

HarogyBsaka
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15. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonot

L/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepM 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbornoT E BO
0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuTeT
3a peuuknMpare Unn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHuenapuja.
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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

No nosso esforgo para sermos sustentaveis, estamos a reduzir os ativos de papel e a

EE disponibilizar manuais do utilizador completos online. Aceda ao seu manual do
utilizador completo em aeg.com/manuals
Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugéo de problemas, informagoes
@ sobre assisténcia e repara¢cdes em aeg.com/support
AEG Para mais receitas, sugestdes e resolu¢éo de problemas, transfira a aplicagao My
W[} AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
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experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Seguranga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencgao.
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Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagcado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depodsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao + Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
/\ AVISO! sempre luvas de protecao e calgado
) B fechado.
A instalagao deste aparelho tem de ser + Na&o puxe o aparelho pela pega.
efetuada por uma pessoa qualificada. « Instale o aparelho num local seguro e

adequado que cumpra com os requisitos
da instalacgéo.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

* Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugoes de instalagao
fornecidas com o aparelho.
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O aparelho esta equipado com um |
sistema de arrefecimento elétrico. E

necessario utilizar a alimentacao elétrica.
A unidade de encastrar tem de cumprir os

requisitos de estabilidade da norma DIN
68930.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

578 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre 546 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1027 mm
aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagédo. Abertura

localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacéo elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel ap6s a instalagéo.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Todas as ligagoes eléctricas devem ser

efectuadas por um electricista qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros

indicados na placa de caracteristicas sdo

compativeis com as caracteristicas da
alimentagéo eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

N&o altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apds cada utilizagao.
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» Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* N&o aplique presséao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizacédo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

* Na&o coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

aparelho nao tiver arrefecido
completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio e danos no
aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragao do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagcao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
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Antes de qualquer acdo de manutengéo,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. N&o utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos metalicos.
Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugbes para
a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito




quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

* Na&o derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e apos a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

* Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

* Mantenha os animais de estimagao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimacao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.

2.7 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Resumo geral

Painel de commandos

Botéo para os tipos de aquecimento

Visor

Botéo de controlo

Tomada para a sonda térmica

[% E"m m\@_

Elemento de aquecimento

Lampada

17

®

AN
5o EBE

Ventilador

Apoio para prateleira, amovivel

Slofofi~Jofof~Joling-

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Tabuleiro para grelhar/assar z
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Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

4.2 Descrigao geral do painel de comandos

O 'S & A

« H o

Tempori- Aquecimen-

ho Luz Sonda térmica
zador to rapido

Confirmar a de-
finicdo

Prima o botao Rodar o botao

Selecione um tipo de aquecimento para ligar o aparelho.

Rode o botdo para os tipos de aquecimento para a posigao off (desligado) para desligar o aparelho.

4.3 Visor

EI@E‘EI:&E?EEEE:»DEMO

QO s /&

sToP

Visor com fungdes chave.

Indicadores do visor

Indicadores basicos
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& ¥ wl i >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Defini¢cdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

Q Q @ O

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador Temponzatdeor crescen-

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

Sonda térmica indicador /?

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

4 QN

= + =

Acertar as horas. Premir OK.

5.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizag&o.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 . =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: E]
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungao:
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.
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6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para definir a temperatura.

6.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen-

Aplicacao

to
Ventilado + Resisténcia
Circ

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Defina a temperatura do forno entre 20 °C - 40 °C a menos do que para Calor
superior/inferior.

Calor superior/inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

v

*

Congelados

Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
cunha ou crepes) estaladigos.

A

Fungao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

7]

Esta func&o foi concebida para poupar energia durante o cozinhado. Quando utilizar
esta fungao, a temperatura na cavidade pode diferir a temperatura definida. E utiliza-

. [ I . do o calor residual. A poténcia do aquecimento pode ser reduzida. Para mais infor-
Ventilado com Resis-  magdes consulte o capitulo “Utilizagéo diaria”, notas sobre: Ventilado com Resistén-
téncia cia.
vev Para grelhar alimentos finos e tostar péo.
Grelhador
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Tipo de aquecimen- Aplicagao
to

v Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ssos huma posigao da prateleira.
ﬁ? Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

— Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

Menu
6.3 Notas sobre: Ventilado com interrompida e o forno funcione com a mais
Resisténcia alta eficiéncia energética possivel.
Esta funcao foi utilizada para cumprir com os | Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
requisitos de classe eficiente energética e automaticamente desativada apos 30 seg.

design ecoldgico (de acordo com as normas | para instrugdes de cozedura, consulte o
EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com

com: Resisténcia. Para recomendacgées gerais
IEC/EN 60350-1 sobre poupancga de energia, consulte o

itulo "Eficiéncia E ética", P d
A porta do forno deve estar fechada durante E?Selr;ig. iciencia Energetica’, Foupanca de

a cozedura para que a fungdo nao seja

6.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura
recomendados. Utilize a fungao para preparar rapidamente um prato com as predefinigoes.
Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozi- A temperatura a que um prato é cozinhado:
nhar com:

« Sonda térmica « Mal passado
*  Médio
* Bem passado

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
N
o o o N
9 9 S N
E \/\@ P1-P... OK
Entre no menu. Selecione a Cozedura as-  Selecione o prato. Premir  Coloque o prato no forno.
sistida. Prima OK_ OK_ Confirme a definigéo.
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6.5 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

Sonda térmica disponivel. Coloque a Son-
/? da térmica na parte mais espessa do pra-

to.

O aparelho desliga-se quando a tempera-

tura definida da Sonda térmica é atingida.

E Pré-aquega o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

E Nivel da prateleira.

O visor apresenta P e um nimero do prato
tque pode verificar na tabela.

Prato Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Carne assada, mal
passada

H

1-1.5kg; 4 -5cm

Carne assada, média
pedagos espessos

]

Carne assada, bem

]

/‘?E‘ 2; tabuleiro para assar

Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.

passada
Bife, médio 1823__ gzc(:g fF;(t)i;ze_ LI 3; assadeira numa prateleira em grelha
’grossas Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Insira no aparelho.
Carne assadalestufa- 1.5 - 2kg

da (costeleta de pri-
meira, redondo superi-
or, flanco espesso)

/?E‘ 2; assadeira numa prateleira em grelha
Frite a carne durante alguns minutos numa frigideira
quente. Adicione liquido. Insira no aparelho.

Carne assada, mal

m passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)

Carne assada, média
(aquecimento a baixa
temperatura)

1-1.5kg;4-5cm
pedacgos espessos

Carne assada, bem
passada (aquecimen-
to a baixa temperatu-
ra)

/‘?E 2; tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.

Filete, mal passado
(aquecimento a baixa
temperatura)

Filete, médio (aqueci- 0,5-1,5kg;5-6
mento a baixa tempe- cm pedagos espes-
ratura) Sos

B

Filete, concluido
(aquecimento a baixa
temperatura)

—
—

/‘?E‘ 2; tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.

Vitela assada (p. ex., 0.8 - 1.5kg; 4 cm
pa) pedagos espessos

N

/P‘E‘ 2; assadeira numa prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Adicione liquido. As-
sado coberto.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
g:f::zg;;tga de 1.5-2kg /‘?E 2; assadeira numa prateleira em grelha
Apds metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Porco assado (aque- 1.5 - 2kg

cimento a baixa tem-
peratura)

/?‘E‘ 2; tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas. Vire a carne apés
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.

Lombo, fresco

1-1.5kg; 5-6cm
pedagos espessos

/?‘E‘ 2; assadeira numa prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.

Entrecosto

2 - 3kg; utilizar en-
trecosto cru, 2- 3
cm de grossura

El 3; tabuleiro para grelhar
Adicione liquido para cobrir o fundo de um prato. Apds
metade do tempo de cozedura, vire a carne.

Perna de borrego
com 0ssos

1.5-2kg; 7 - 9 pe-
dagos com cm de
grossura

/?‘E‘ 2; assadeira no tabuleiro para assar
Adicione liquido. Ap6s metade do tempo de cozedura, vi-
re a carne.

Frango inteiro

1 - 1.5kg; fresco

/‘?E 2; cagarola no tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango apds
metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.

Meio frango

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; tabuleiro para assar

Utilize as suas especiarias favoritas.

S|

Peito de frango

180 - 200g por pe-
ca

/‘?‘E“E‘ 2; cagarola na prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente.

N

Pernas de frango,
frescas

/‘?E 3; tabuleiro para assar

Se marinar as pernas de frango primeiro, defina uma
temperatura mais baixa e cozinhe-as durante mais tem-
po.

Pato inteiro

2-3kg

/‘?E 2; assadeira numa prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne nu-
ma assadeira. Vire o pato apés metade do tempo de co-
zedura.

Ganso, inteiro

4 - 5kg

/‘?E 2; tabuleiro para grelhar

Utilize as suas especiarias favoritas. Coloque a carne
num tabuleiro para assar fundo. Vire o ganso ap6s meta-
de do tempo de cozedura.

N

Rolo de Carne

1kg

/‘?E 2; prateleira em grelha

Utilize as suas especiarias favoritas.

B

Peixe inteiro, grelha-
do

0.5 - 1kg por peixe

/P‘E‘ 2; tabuleiro para assar

Encha o peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.
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Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessorio

B

Filete de peixe

EEl 3; cagarola na prateleira em Grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.

N

Cheesecake

El 2; forma de mola @ de 28 cm na prateleira em
grelha

)

Bolo de maga

E 3; tabuleiro para assar

B

Tarte de maga cober-
ta

E 2; forma circular na prateleira em grelha

B

Tarte de maca

El 1; forma de tarte @ de 22 cm na prateleira em
grelha

Brownies

2kg de massa

E 3; tabuleiro para grelhar

)

Queques de chocola-
te

E 3; tabuleiro de queques na prateleira em grelha

)

Bolo em forma de
pao

E 2; tabuleiro de pao na prateleira em grelha

Batatas assadas Tkg E 2; tabuleiro para assar
@l Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
Fati 1k
atias 9 B 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
ﬁ Utilize as suas especiarias favoritas. Corte as batatas em
pedacos.
L isturad 1 - 1.5k
egumes misturados 9 E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
@ Utilize as suas especiarias favoritas. Corte os legumes
em pedacos.
Cc t la- 0.5k .
m d(r:;que es congela 9 E 3; tabuleiro para assar
@ Batatas congeladas 0.75kg El 3; tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1 - 1.5k .
@ legumes com folhas g E|2; cacarola na prateleira em grelha
de massa seca
Batatas gratinadas 1-1.5kg

Ea

(batatas cruas)

El 1; cacarola na prateleira em grelha
Rode o prato apés metade do tempo de cozedura.

E

Pizza fresca, fina

EE‘ 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal

E

Pizza fresca, grossa

‘ZE‘ 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal

E

Quiche

El 2; forma de assar na prateleira em grelha
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio

Baguete/ 0.8kg

m Ciabatta/P3o branco EEl 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-

tal
Mais tempo necessario para o pao branco.

Pao integral/centeio/ 1kg
MG escuro integral em
forma de pao

EE| 2; tabuleiro para assar forrado com papel vege-
tal / prateleira em grelha

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Fungodes do relégio

Funcao de relégio Aplicacao

Q E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-
STOP mento para.
Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nao afeta o funcionamento do forno.

. Para ligar e desligar a Temporizador crescente selecione: Menu, Definigdes.
Temporizador crescente

7.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
B\ |
Q o 0
para alterar a hora do dia, entre no menu e sele- .
Acertar o relégio. premir: OK_

cione Defini¢bes, Hora do dia.
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Como definir: Conta-minutos

Passo 1 Passo 2 Passo 3
N, . NV
-N- O visor mostra: ( \ N
@ 0:00 Q @
premir: ). Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

(' \ E visor mostra: ( A\ E
Q @ © 0:00 e Q @
A

STOP

Escolha uma fungéo  Prima repetidamen- Defina o tempo da

de aquecimento e defi- - OK
na a temperatura. te: @ cozedura. Premir: .

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

Como definir: Atraso do temporizador

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
N e O visor e \ e

( \ apresenta: ( \ O visor ( \

hora do mostra:

dia. -

M N
Selecione ) ) G/ INICI- G/ PARAR .
afungao  Prima repeti- AR Defina a ho- oK Definaaho-  Premir:
de aqueci- gamente: @ ra de inicio.  Premir: . ra de fim. OK

mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

8. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
A\ Aviso! armagcao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Na&o a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

8.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.

Passo 5 . .
/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 ) )
OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.
Passo 7 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNCOES ADICIONAIS
9.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.
Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.

M @OK - mantenha premido para li- QDOK - mantenha premido para des-
gar a fungéo. ligar.
E emitido um sinal sonoro.

OOoK

@ 3x E'I - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.
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9.2 Desativagao automatica

Por questdes de seguranga, o forno desativa-
se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver
alteragao de quaisquer defini¢des.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

(°C) @ (h)

250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Atraso do temporizador.

9.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posi¢ées da pra-

teleira para tipos especificos de alimentos.

Se nado encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestdes indicadas na tabela abaixo.

Utilize a terceira posicao de prateleira.

%

8

(°C) (min.)
Massa Gratinada 200 - 220 45-55
Batatas gratinadas 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanha 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70 - 85
Pudim de pao 190 - 200 55-70
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Y O

(°C) (min.)
Pudim de arroz 170 - 190 45 - 60
Bolo de maga, feito com massa batida (forma de bolo 160 - 170 70 -80
redonda)
P&o branco 190 - 200 55-70

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

\/ Formas individu-
Forma para pizza Assadeira ais Forma com base para

flan

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
Cozer num nivel - cozer em formas

3 = 5 O© Ik

°C min
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
P&o-de-l6 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de maga, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de mac3, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55 - 65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
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K 5

°C

O

min

I

P&o pequeno Calor superior/inferior 140

25-35

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posi¢ao de prateleira.

K B

O

°C min
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ 150 20-30
pré-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170 20-30

pré-aquecer o forno vazio

Cozer em varios niveis - biscoitos

K B

°C min
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45 -55 2/4
Tarte de maga, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55-65 2/4

grelha (9 20 cm)

Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

Grelhador com a regulagéo de temperatura maxima.

¥ O

min
Tosta Grelhador 1-2 5
Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 - 30 4

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

A\

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagédo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

|| R
[] AT

Utilizagao diaria

N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

2,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

11.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.
Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-
ral. L
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para 1 ] T
prateleiras para fora da parede lateral ——— |1
e retire-o. /- ‘ = = —
(€] =) 7 H
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na () 2 AP
sequéncia inversa. = \Z L
Os pinos de fixagao das calhas tele- = 5|
scopicas devem ficar virados para a
frente. @ﬂ ‘ H
=)
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11.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados

no mesmo armario, nao os utilize

& AVISO! enquanto estlygr a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios e Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. apoios para prateleiras amoviveis. de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 3h
Passo 2 OK_ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK_ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posicéo de

desligado.

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a lampada é desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: El

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até Limpe a cavidade com um pano ma- Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. cio. de.

11.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

m/ . isor d te 5 d . d Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione
pisca no visor durante 5 segundos ap6s cada ses- DefinicGes, Aviso de limpeza.

sao de cozedura.

11.5 Como remover e instalar: Porta A\ AVISO!

Pode remover a porta e os painéis de vidro A porta & pesada.

internos para os limpar. O nimero de painéis
de vidro varia consoante o modelo.
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/\ CUIDADO!

A forga exercida, sobretudo nas
extremidades do painel frontal, pode

provocar a quebra do vidro. O vidro pode

quebrar.

Passo 1 Abrir a porta totalmente.

Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradigas da

porta.

Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posi¢do de abertura (&ngulo aproximado de 70°). Segure na
porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.

Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-

bordo superior da porta, nos dois

lados, e pressione para dentro para

soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente

para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um apds o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,

para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. Nao lave os acessorios na

maquina de lavar loica.

Passo 8 Apds a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-

sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.

11.6 Como substituir: LAmpada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.
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Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o

Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. dade.
Lampada superior
Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.
——
r@w—v
e
AN ) L/
N ‘ ‘ /
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

.
i O aparelho nao liga ou nao aquece

Problema

Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho néo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho ndo aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho n&o aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Y
Componentes

Problema

Verificar se...
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Y
Componentes

A lampada esta desligada. Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona. A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona. A ficha Sonda térmica esta completamente inserida na
tomada.

@ Codigos de erro

O visor mostra... Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O blogueio da porta néo esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um cédigo de erro que n&o esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

12.2 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.) e

Numero do produto (PNC) s

Numero de série (S.N.) e

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacao de produto e folha de informagao de produto

Nome do fornecedor AEG

BPE546360M 944188666

Identificagdo do modelo BPK546360M 944188667
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indice de Eficiéncia Energética

81,2

Classe de eficiéncia energética

A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1,09kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo  0,69kWh/ciclo
forcada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 711

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BPE546360M 35.0kg

35.0kg

BPK546360M

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigéo correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual
O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
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calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duragao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungéo, a lampada &
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lAmpada novamente, mas isso
reduz a poupanga de energia esperada.



14. ESTRUTURA DO MENU

14.1 Menu
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
\ \ N N
( ( ( | @ ( |
J— Selecione a opgéo a . . OK _ i ) )
—— - selecione pa- partir da Menu estru-  Selecione a defini- fir prlmadp?_ra_n Aluste o valor e prima
raentrar no Menu. - OK ¢ao. confirmar & defini- OK.
ura e prima . ¢do.
Rode o botdo dos tipos de aquecimento para a posicao de desligado para de Menu.
Menu estrutura.
Cozedura assistida ‘/3 Limpeza mr/ Definicées @
Definicoes
01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do
05 Sonda térmica Agéo 1 - Alarme e pa- 06 Temporizador crescente  Ligado/Desligado
ragem
2 - Alarme
07 Luz Ligado/Desliga- 08  Aquecimento rapido Ligado/Desligado
do
09 Aviso de limpeza Ligado/Desliga- 10 Modo Demo Cadigo de ativa-
do cao: 2468
11 Versao do software Verificar 12 Restaurar configuragbes  Sim / Nao

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g

juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.

simbolo L’B Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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[Oo6po pownun y AEG! XBana wTo cTe nsabpanu Haw ypeRaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWYKO YNYTCTBO MOXeTe nornefatn Ha aeg.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepBuc 1 nonpaeky Ha aeg.com/support
AEG 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
W[} annukauyunjy My AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.
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12. PELUABAHSE MPOBJTEMA ... 276
13. EHEPITETCKA EPUKACHOCT ... oo 278
14. CTPYKTYPA MEHUUJA ... 279
15. EKOJTOLUKA TIUTAHBA. ..o 280

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEHOCTHU

lMpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLnBo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNayHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua crapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM UK MEHTaNHUM
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cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegoCcTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
of 8 roauHa, kao 1 ocobe ca BeoMa TELUKMM U CIIOXEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy nof ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oafioxuTe je Ha
oarosapajyhu HayumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybuMue game of ypehaja kaga ypehaj pagn n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTMBmMpaTm.

[eua He cmejy na obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jeqHom
AOManNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLuTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wro ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, hera Mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
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LeHTap 1nu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LOKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Boautn padyHa oa
ce nsberHe goanpvBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlHbMX NOBPLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[la BrucTe yKNoHUNM WNHe Koje apXe pelleTke, NpBO
noByuUuTe NpegHun 4eo WWHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx ogsojunun og 604HMX 3ngosa. MNocTtaBmwame WKHa 3a
NoApLLKY peLlleTKke BpLUn ce 0bpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu noBpLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu 0o pacnpckaBawa cTakna.

[Mpe nuponutnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmudop m3
pepHe, Kao 1 octatke xpaHe unu macHohe koje cy npocyte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 MoHTaxa * YBek BoAWTE pavyHa npuikom
nomepara ypehaja 3ato WTo je Texak.
/\ YNO3OPEHE! YBeK KOPUCTUTE 3aLLTUTHE pyKaBULEe 1
3aTBOpPEHY 00Yyhy.
Camo KBaI'II/I(bI/I.KOBaHa.OCOGa MOXe ga « He ByuuTe ypehaj 3a pyunyy.
MHcTanupa oBaj ypenaj. *  WHcTanupajTe ypehaj Ha curypHo u

NpuKnagHo MeCTo Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a MHcTanauujy.

* HeonxogHo je npugpxaeatu ce
MUHWUMAanHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxukwCckux enemeHara.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
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» [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cuCTeMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBatu ca M3BOPOM €NeKTPUYHOT

Hanajarba.

* YrpaheHa jeavHuua mopa ga 3agoBorbin
3axTeBe ctabunHocTn npema DIN 68930.

MuvH1mManHa BucuHa Ky-
XWHCKOT enemeHTa (MUHK-
ManHa BUCUHa efleMeHTa
ncnoa pagHe nnoye)

578 (600) mm

LnpuHa kyxuksckor ene-
MeHTa

560 mm

[ly6buHa Kyxurbckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 576 mm
haja

LLinpuHa npepre ctpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3agtse cTpaHe 559 mm
ypehaja

y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6vHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1027 mm
TMMa

MuHumanHa BenuymnHa 560x20 mm
BEHTMNaLMOHOr 0TBOpPA.

OTBOp NOCTaBIbLEH Ha [0-

H0j 3a4H0j CTPaHU

[OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaereeH y

[leCHOM Yyrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHYy

Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyunBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
* Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha nnovnum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KomMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

YBEK KOPUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHMLY Ca 3alTUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca Bule
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
MpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNM FNABHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHu kKabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

He posBonuTe ga kabn 3a Hanajake
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaaa ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTta Bpena.

3awTtuta o yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 N30M0BaHKX Aenosa mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO A2 HE MOXE Aa Ce YKITOHU
6e3 anaTa.

MpukbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
MHCTanayuje. BogmTe padyHa ga nocrtoju
NPUCTYN MPEXHOM YyTUKa4y HaKOH
MHCTanauyuje.

AKo je 3upHa yTuyHuLUa nabasa, HemojTe
Oa NpUKrbydyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhu yTmkay u3 yTuuHuLe.
KopucTtuTe camo ncnpaBHe pacTaBHe
npekupaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca HOoca4a), ayTomaTcke
3aLlUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekugay Koju Bam
omoryhaBa fa uckrbyunte cee ase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
Aa U3Hocu Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEro LUTO NOBEXETE MPEXHUN yTUKAY Y
3UOHY YTUYHMLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTpyjHUM kabrnom.
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2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of nospehmBama,
OMeKoTWHa 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute pauyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsahe Bpeo Ba3gyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUNnu Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MW NPOCTOP 3a oAnaramwe.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona v MeLlaka ca BasgyxoM.

+ BapHuue unun oTBOpeHn nNnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

» 3anar-uee matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarsMBUM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbuBu kaga ckugate unu
nocrtaerbarte npmobop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnMpaHnm
nospLUMHama unun Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTuTe ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

« [lok cnpemaTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpPaH 1U3a naHena
HamewTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpUNMKoOM paga BpaTta Hukaga He 6yay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HamelUTaja Mory a ce Hakyne TonsnoTa u
Bnara v npoy3pokKyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HameluTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTN He oxnagn HakoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of o3nefhuearba, noxapa

unu owTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeamMeTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He craBsrbajte anymuHujymcky ponujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn BoAy OUPEKTHO Y

Bpyh ypehaj.
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« [lpe unwhewa nckrbyuunte ypehaj u
N3ByUWTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk ga ce noniome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3aMeHuTe CTakrneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxroMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

* PepoBHO unctute ypehaj ga bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTtepujana.

¢ Ypehaj unctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe UckrbyumBO HeyTpanHe
neTeplieHTe. Hemojte kopucTuTn
abpasmBHe npou3sBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pactesapave nnu
mMeTanHe npegmere.

*  YKONVKO KOPUCTUTE CMNpEj 3a PepHY,
npugpxaeajte ce ynytcrasa o
06e36egHOCTN Ha ambanaxu.




2.5 Muponutuyko ymwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pu3sunk og noBpege/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y MMPOUTUYKOM
pexvmy.

[Npe cnpoBoherwa nuponuTu4Kor
yuwhera 1 NOYeTHOT NpeArpesana, ns
YHYTPaLLHOCTN pepHe ykInoHuTe cnegehe:

— CBe ocTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy nmpocyTe/HaTanoxXeHe;

— CBe npeameTe Koje je moryhe
YKMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., Ucropy4eHe ¢ ypehajem)
HapouuTo nocyae, nNnexose, TauHe,
npuobop, UTA. KOju Majy Henenronee
NOBpPLUMHE.

MaxrbmMBo NpounTajTe cBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwherse.

OpxwnTe geuy noparse of ypehaja Tokom
nMponuTuykor ynwhema. Ypehaj nocraje

BPEO 1 Bpeo Ba3gyx ce ocnobaha uns

npeakux oTBopa 3a xnaheme.

Onepauuja nponuTuykor Ynwherwa

ofjBMja Ce Ha BUCOKOj TemnepaTtypu, 36or

Yera moxe aohu go ocnobahara

ncrnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u

maTepujana of Kojux je ypehaj

HanpaBsrbeH, Te cTora npenopy4yjemo

cnenehe:

— 06e30egute gobpy BeHTUNAUNjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e30eauTn 0o6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HAaKOH NMOYETHOT
npegrpesatba.

HewmojTe npocvnat unu HaHOCUTU BOAy

Ha BpaTta nehHuLe TOKOM 1 HaKoH

nMponuTuykor Yuwhewa ga He 6ucte

OLUTETUNM CTaKMNeHe nnove.

Vicnapemsa koja reHepuLly cBe

nuponutuyke nehHuue/octaum KyBamwa

onucaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
ykrbyyyjyhu geuy unm nuua ca
34paBCTBEHUM NpobneMuma.

[pxunTe kyhHe bybumue nogare og
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpeBaa.

Manu kyhHM rTbyOuMUM (HApoYMTO NTULE 1

rMM3aBLy) MOry GUTU BPNIO OCETIbUBK Ha

TemnepaTypHe NpoMeHe ¥ ucnyLitTeHa

ncnapetba.

HenenrsbyBe noBpLUMHE nocyAa, NexoBa,
TauHu, npubopa UTA. Mory ce OLITeTUTU
ycrnep BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NMUPONMUTUYKOT YnLhera y CBUM
NUPONUTUYKMM pepHama, a Mory 6uTu un
M3BOP MaksMX LUTETHMX UCnapeksa.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe fa nsgpxe
eKcTpeMHe usnyKe ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
ynoTpeOby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a oceBeTrbaBake npocTopuja y
OoManuHCTBY.

OBaj Npoun3BoA cCagpXu U3BOP CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

Papnu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opurmHanHe pesepsHe
fAenose.

2.8 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

Pusunk on nospene nnu ryluema.

OGpaTtunTe ce ONWTUHCKUM opraHnuma aa
ObucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

VceunTte MpexHU enekTpuydHn Kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

YknoHuTe kBaky aa 6ucte cnpeunnu aa ce
geua vnu kyhHu reybumum 3arnaee y
ypehajy.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

KomangHa Tabna

KomaHgHo Ayrme 3a dyHKuuWje 3arpeBara

Oucnnej

KomangHo gyrme

YTu4HMUa TemnepaTypHor ceHaopa

[pejHn enemeHT

17,

®

AN
5o EBE

Slofofi~Jofof~Joling-

/ Namna
Foz N
_®”’/ N BeHTunatop
& % Hocau pelueTke, NoKpeTHH
Monoxajn peleTtke
3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBakse, NNexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
3a konave n kekce.

3a neyere TecTa U Meca Unu Kao nocyaa 3a
CKynIbawe mMacHohe.

Fpun/gy60okn Turaw i
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TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere Temnepartype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakuwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa u
pelueTkacTmx nonumua.

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOMaHaHo gyrme. KomaHgHo oyrme ce
n3Bnayu.

4.2 MNMpernep komaHAaHe Tabne

O 'ss Vol

« # o

Bp3o 3arpe-

Tajmep CeeTno

Temnepatyp-
Bake HW CEH30p

MoTBpaunTe Mputuckajte gyr-  OKpeHuTe KOMaHAa-
nogeliaBare me HO gyrme

M3abepute yHKUMjy 3arpeBarba Aa 6ucTe ykrbyumnu ypeha;.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBatrba y Nonoxaj 3a NCKibyurBarbe Aa bucte nckrbyunnu ypeha;.

4.3 Oucnnej
o et
-CHE-BHHEEE,
AYAYG O Y Vo

[wncnnej ca kKiby4HUM yHKLMjama.

WupukaTtopu gucnneja

OCHOBHM NokKasarterbun
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KoHTponHa 6paBa MotnomorHyTa npunpe- Ynwhewe Mopewasara Bp3o 3arpeBane
ma

WUHaukaTopun BpemeHa

a a © &

Tajmep Kpaj Bpewme ognarama Tajmep TokoM paga

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy unm Bpeme.
Tpaka je noTNyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTUrHe
nofeLLeHy Temneparypy.

TemnepaTypHU CEH30p MHAMKATOP /‘?

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

5.1 NMpBo Ynwhemwe

Mpe npBe ynoTtpe6e, ouncTuTe npasaH ypehaj u nogecute Bpeme:

4 QN

= + =0
j— ;? 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHuTe OK.

5.2 NoyveTHO NpearpeBawe
Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 YKknoHuTe caB Npubop 1 Hocaye peLlleTku 3 pepHe.

Kopak 2 MopecnTe MakcmanHy Temnepatypy 3a YyHKUMjy: Iz]
OcrtasuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehnuuy ga pagm 15 MuH.

@ MehHuua moxe aa ucnylwta Mupuc 1 aum Tokom npearpesama. O6e3beante nobpo npoBeTpaBake NPocTo-
pvje.
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6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 Kako oa nogecute: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a yHKUMje 3arpeBama 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2 OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme Aa 6ucte nogecunu Temneparypy.

6.2 ®yHKUMje 3arpeBama

®dyHKUMja 3arpeBa-

MpumeHa

Ha
Meyere y3 paBHU BEH-
™.

3a neyetbe Ha HajBuLLE TPU NOMoXaja peLleTke UCTOBPEMEHO U 3a CyLLEHE XpaHe.
Mopecute Temnepatypy Aa 6yae Huxka 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBare 0403ro/0f03-
no.

3arpeBamwe ogosro/
oposao

3a neyetbe Ha jeAHOM MooXajy peLueTke.

v

*

CMp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. noMdgpuTa, Mce4eHor KpoMnupa unm npo-
nehHux ponHuua), Tako ga 6yae xpckasa.

A

®DyHKUMja 3a nuuy

3a neyete nuLe. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBake 040380

3a neyetbe Konaya ca XpckasvM AHOM U 33 KOH3EpBHUCatbe XpaHe.

Sk

3a oamp3aBatre xpaHe (noBpha n Boha). Bpeme ogmp3aBana 3aB1UCK 0 KONMUYUHE U
BeNIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.

)
Opmp3aBambe
I OBa (hyHKUuja je npeaBuheHa 3a ywteay eHepruje Tokom KyBamwa. Kaga kopuctute
i;‘ oBY PYHKLMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe MOXe [a ce pa3nukyje of 3agarte Temne-
o paTtype. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara 3arpesarba Moxe 6utn ymareHa. 3a
BraxHo nevetbe y3 BULLIE UHdOPMaLWja norneaajte nornaere ,CBakoaHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y
BeHTMnaTop Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATOP.
v 3a rpunosatrbe TaHKVMX KOMafa XpaHe 1 TocTpane xneba.
FpunoBame
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®yHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
ba

P 3a neverbe BENMKMX KOMaaa Meca UM XuB1He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelueTku. 3a
ﬁ? cnpemarse rpaTuHUpaHux jena v 3a 3aneuare.

Typ60 rpunoBate

— [a 6ucte ywnu y Menu: MNoTtnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, MNopelwasara.

Menu
6.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo npekmaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
neyewe y3 BeHTUNaTop HajsuLieM moryhem cteneHy eHepreTcke

L edrKacHOCTU.

OBa yHKUMja je KopuwwheHa 3a )
ycknahuBare ca Krnacom eHepreTcke Kapa kopuctute oBy f_byHK'-lV'Jy, namnuua ce
edukacHocTV 1 3axTeBnma ekoamsajHa (y ayToMaTCKi UCKIbYyje HakoH 30 cek.
cknany ca ctaHaapavma EU 65/2014 v EU 3a ynyTcTRa 3a KyBak€ norneqajte ogerbak
66/2014). Tectosu y cknapy ca: ,HanomeHe 1 casetn”, BnaxHo neyere y3
IEC/EN 60350-1 BeHTUnaTop. 3a onwTe npenopyke y Besun ca

yLUITEJOM eHepruje norneaajte ogersak

Bpata nehtuue Tpeba Aa byay satsopeta ,EHepreTcka edukacHocT”, YiuTeaa eHeprije.

TOKOM KyBat-a kako goyHkUmja He 61 Guna

6.4 Kako na nogecurte:MoTnomMmorHyTa npunpema

CBako jernio y oBOM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematbe jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuma.
Takohe moxeTe fa nogecuTe BpeMe 1 TemnepaTtypy TOKOM KyBakrsa.

Kapa ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa cnpemMHa.

Mpunukom KyBaa HEKUX jena, MoxeTe Aa CTteneH Ao Kor ce jeno KyBa:
KOpUcTuTe U:

« TemnepaTtypHu ceH3op « Cnabo neyeHo
* Cpeara
* [o6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
ON ON ON al°
9 9 9 U
E \/\@ P1-P.. OK
Yhute y meHu. WN3abeputellotnomorHyta  M3abepute jeno. Mputn-  CraeuTe nocyay y nehxu-
npunpema. MpuTucHuTe crvre OK uy. MotBpanTe nopeluasa-
oK He.
Tactep .
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6.5 NMoTnomorHyTa npunpema

IlereHpa

JlereHpa

”?

®yHKuWja TemnepaTypHK CeH30p je Ao-
ctynHa. lNoctasuTe TemnepaTypHU CEH30P
y Hajoebrbu geo jena.

Ypehaj ce nckrby4yje kaaa ce JOCTUrHe
nogelueHa Temnepatypa yHkumje Tem-
nepaTypHv CeH30p.

E 3arpejTe anapaT npe Hero LWTO NOYHeTe
Aa Kysarte.

E HuBo peleTke.

Iwucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MoxeTe Aia npoBepuTe y Tabenu.

HuBo peweTke/llpubop

Jeno TexuHa
FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo
losehe neyemse, 1 - 1.5kg; komagu
cpeame nevyeHo nebreunHe 4-5 cm

)

losehe neuyewe, go-

/‘?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

np)KVITe MeCO HEKOJIMKO MUHYTa Ha prheM TUrawy. Cra-
BUTe y anapart.

]

/‘?[EE 3; nocyna 3a neyewe Ha peweTkacToj nonu-
um

MpxuTe Meco Hekonuko MuHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.

&

6po neyeHo

Kotner, cpeawe 180 - 220g no Ko-

neyeH mMagy; kpuiike aeb-
buHe 3 cm

FoBehe neyewe/ 1.5 - 2kg

AVHCTaHoO (pebpa np-
BE Krace, OKpyrmnu
oppesak, nebenu nay-

dnek)

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
najte TeyHoct. CTaBuTe y anapart.

FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo (cnopo
neyere)

~ I |

FoBehe nevemse,
cpeAtbe nevyeHo (cro-
po neyetrse)

1 - 1.5kg; komagn
nebrbuHe 4-5 cm

FoBehe neyewe, go-
6po neyeHo (cnopo
neyetbe)

/‘?E 2; nnex 3a nevyekwe

Kopuctute cBoje oMmurbeHe 3a4vHe Unm jeaHoCTaBHO CO U
CBEXY MMeBeHy nanpuky. MpxuTe Meco HeKONMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapart.

®dune, cnabo neueHo
(cnopo neyvere)

B

®une, cpeawse neveH 0,5-1,5 kg; 5-6 cm
(cnopo neyemse) nebenux komaga

—
-

®une, neyeH (cnopo

/?‘El 2; nnex 3a nevyewe

KopuvcTuTe cBOje OMUIbEHE 3aunHE WU jeAHOCTaBHO CO 1
CBEXY MNeBeHy nanpuky. MpxuTe Meco HeKONMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.

)

/‘?E 2; nocyaa 3a nevyere Ha pelleTKacToj Nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [logajte Te4HocT. [evere
MOKPUBEHO.

B

nevete)

MeyeHa TeneTnHa 0.8 - 1.5kg; komaamn
(Hnp. nnehka) nebrouHe 4 cm
CBUHCKO neyekse, 1.5 - 2kg

Bpat unu nnehka

/‘?El 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatkba.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

ByuyeHa cBubeTMHA
(cnopo kyBate)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; nnex 3a nevyekwe

Kopunctute omMmurbeHe 3aunHe. OKpEHUTE Meco HaKOH Mo-
NOBWHE BpeMeHa KyBata a 6UCTe NocTurny paBHoOMeEp-
HO 3aneLakse.

Kape, cBex

1 - 1.5kg; komagu
nebrbunHe 5-6 cm

/‘?E 2; nocypa 3a nevyere Ha pelleTKacToj Nonvum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

Pebpa

2 - 3kg; kopucTute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUraw
[opajte Te4yHocT Aa Gucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HMTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2kg; komagu
nebromHe 7-9 cm

/‘?El 2; nocypa 3a neverbe Ha Nnexy 3a nevyewe
[opajte TeuHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

Lleno nune

1 - 1.5kg; cBexe

/?E‘ 2; nocyna 3a pornos. nosphe/rpatu. jena nnexy
3a nevewe

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHuTe nune HakoH no-
NoBUHe BpeMeHa KyBarba Aa 6rcTe nocTurnu pasHoMep-
HO 3aneuake.

Mona nuneta

0.5 - 0.8Kg

/‘?E‘ 3; nnex 3a nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

Munehe rpyan

180 - 200g no ko-

/‘?‘EE] 2; Mocyaa 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueTka-

VE] .
m Ay CTOj nonuuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxnTe Meco HEKONMKo
MUHYyTa Ha Bpyhem Turatby.
Munehy 6arauu, cee- . /‘?‘E‘ 3; nnex 3a nevyewe
p( ’
El Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Matka, uena 2 - 3k .
WM 9 /‘?E‘ 2; nocyga 3a nevere Ha pelleTKacToj Nonvum
E Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyvene. OKpeHUTE NaTky HAaKOH NOMOBMHE BpEMEHA
KyBarba.
lycka, uena 4-Skg /‘?E‘ 2; ny6oka nocyaa
E Kopuctute omureHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a neyetse. OKpeHUTE ryCKy HaKOH NONOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
BekHa o meca Tk
A 9 /‘?E‘ 2; pewieTkacTa nonuua

N

Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

B

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1kg no pu6u

/‘?‘E‘ 2; nnex 3a nevyekwe

McnyHuTe puby Macnauem 1 KOpucTuTe oMuIbeHe
3a4MHE Y 3a4NHCKO Gurbe.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

B

Pubrsu counetn -

EEl 3; nocyna 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
LeTKacToj nonvum
KopurcTute omMmurbeHe 3aumnHe.

N

Konau og cupa -

E 2; @ Kanyn 3a neverbe of 28 UM Ha pelLeTKacToj
nonvum

)

Konau op jabyka -

B 3; nnex 3a nevyewe

B

TapT on jabyka -

B 2; Kanyn 3a Ty Ha peLIeTKacToj nonuuu

B

MuTta c jabykama -

B 1; @ Kanyn 3a nMTy og 22 cm Ha pelueTKacToj
nonuum

BpayHu konauu 2kg Tecta

E 3; Ay6oku Turaw

N

YokonaaHu madmum -

E 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj MoNUum

&)

CyBwu Konay -

E 2; nocyaa 3a Komnad Ha peLueTKacToj nonmum

MeyeHu kpomnu Tk
m P P 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBuTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
n 1k
cetieH kpomnvp 9 E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NaNUpPoM 3a neyere
@ Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Miceumte kpomnmpe Ha Ko-
mMage.
Egggg:aﬂo MmeLuaHo 1-1.5kg El 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
EE KopucTtute omurbeHe 3auuHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
37 Kpoketu, samp3nyTu 0-5kg B 3; nnex 3a neyewe
@ MlomdppuT, 3aMp3HyT 0-75kg B 3; nnex 3a neyewe
INasawe ca mecom / 1-1.5kg

(5]

nosphem ca cyBum
NIMCTOBUMA TECTEHU-

BZ; nocyga 3a posnos. nosphe/rpatu. jena Ha pelueTka-
CTOj monuum

He
IpaTuHUpaHum 1-1.5kg . . .

m KPOMMNP (CMPOBI E 1; Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLeTKacToj
Kpomnup) nonnum

OkpeHwTE nocyay nocne NonoBvHE BpeMeHa KyBarba.

E

CBexa nuua, TaHka

‘ZE‘ 2; nnex 3a neyexse 06/IOKEH NanMpom 3a
neyewe

E

Ceexa nuua, gebena

|1E| 2; nnex 3a neyexse 06MOXKEH NanMpom 3a
neyerbe

E

Knw -

E 2; nnex 3a neyerw-e Ha pelleTKacToj nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop

Baret/ha6ara/Benu 0.8k
xne6 9 EEl 2; nnex 3a nevyewe 06IOXeH Nannpom 3a
m nevewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Xne6 ca uenum 3p- 1k
u P 9 ‘EIE‘ 2; nnex 3a nevyeke 06noXeH Nannpom 3a

HOM/paxeHu xne6/

"E  upHu xne6 ca uenum
3pHOM Yy nocyau 3a
xen6

neyen-e/pelueTkacrta nonuua

7. PYHKUMNJIE CATA

7.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca ofbpojaBakeM, ornaliasa ce 3By4YHU CUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dyHkumja 3a-
sTop rpeBarba ce 3aycraBrba.
Bpeme kyBama

@ 3a ognarawe crtapta u/unu kpaja KyBama.

Bpeme ognarawa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.
. 3a ykrbyunBare 1 UckrbyunBame Tajmep Tokom paga usabepute: Menu, MNoa-
Tajmep Tokom papa elIABAbA.

7.2 Kako ga nogecurte: PyHKUuuje caTta

Kako goa nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Q\

O @

[a 6ucte npomeHunu goba aaqa, yaute y MeHu u

n3abepute onuuje Mogelwasara, [oba gaHa. Mopecure car. MpuTuchuTe: OK-

266 CPIICKU



Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [vncnnej npmkasy- N
o)
0:00

MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)

0:00

i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .

Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 RQ
,u,06a ,ana ~ .
o5 @ any.
- CTABJbA-
VisaGepy Y3actonHo - KPETAKE  opecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
Te yHK- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- oK
Huly sarpe- QD noveTka. . BpLIeTKa. €
Baka. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

8. KOPNWHEHE NMPUBOPA

cnpevasajy npespTakse. Y3aurHyta usmua
/\ YNO3OPEHE! OKO Mosuue cnpeyasa knusame nocyha Ha

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

8.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30P — Mepu TeMMepaTypy YHyTap XpaHe.

Tpeba pa ce nopece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeavHun.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoMm KyBaka MoOpa Aa ocTaHe yHyTap
Temnepartypwm. XpaHe.

8.3 Kako ga kopuctute: TemnepaTypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.
Meco, xuBuHa un puba Kacepona

268 CPIICKU



Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTpPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jeAHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte 1o nocTurnm,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute nemuy nocyae 3a

never-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
AoAupyje AHO nocyae 3a neverse.

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5 /0?
- NPUTUCHUTE Aa ByCTe Nogecuny TemnepaTypy ceHsopa yHyTap xpaHe.
Kopak 6
P OK _ npuTUCHUTE Aa brcte NoTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe nsabpatu ga npe-
KMHETe N1 ja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 6ucTe 6unm curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.
Kopak 7 M3Byuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY U3 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OVTe NaxrbMBM Kaga ra uckrbydyjeTte u BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKLUWNJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeYaBa cryvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapat paau — NoAeLLIeHO KyBatkbe Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyuuTe ra kafa je anapart UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce yKrby4u, KOHTporHa Tabna je 3akrbyyaHa.

s @ OK _ NpUTUCHUTE U ApXuUTe da QDOK — NPUTUCHUTE U ApXWUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm yHKLUMjy. 6ucTe je UCKIbYYunu.
3BYYHM cuUrHan.

MoK

@ 3x EII — Tpenepwu Kkaaa je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.
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9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHe

/3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce @
UCKIbYUyje HakoH HeKor BpeMeHa ako (°C) (4)

dyHKUMja 3arpeBana pagu, a Bu He

NpoMeHUTe noJellaBarba. 250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIby4yMBaw-€ He paan ca

@ cyHKUMjama: CeeTro, TemnepaTypHu
C) (1) ceH3op, Bpeme oanaratba.

30-115 125 9.3 BeHTunartop 3a xnahewe
120-195 8.5 Kaga anapaT paau, BeHTUnaTop 3a xnahere
200 - 245 55 Ce ayTOMAaTCKM YKrbyuyje kako 61 Xnaamo

NOBpLUMHe anapara. AKO UCKIbyYuTe anapar,
BEHTUNATOp 3a xnafhere Moxe Aa HacTaBu
[la paguv [OK ce anapar He oxnagu.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBat-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of pelenarta, kBa-
nvTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyraumnju HauvH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegoanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nogelliasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj peluetke 3a ogpefeHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe fJa npoHaheTe noaellaBarba 3a ogpefeHn pelenT, NOTPaXuTe 3a CrnyaH.

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeOEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

Kopuctute Tpehu HUBO peLueTke.

Y O

(°C) (MuH)
[paTnHypaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 -55
paTvHMpaHun kpomnup 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasare 180 - 200 75-90
KaHenonun 180 - 200 70-85
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Y O

(°C) (MUH)
MyawvHr op xneba 190 - 200 55-70
MyanHr o nupuHya 170-190 45 - 60
Konay c jabykama, HanpaBrbeH o cmece 3a BucksuT 160 - 170 70-80
TOPTY (OKPYrnM nnex 3a TopTy)
Benu xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyne. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocypa 3a neyerse neuetse Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhn H;L(:Eskag'glm TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm ’ MpeyHunk 28 cm

BMUcuHa 5 cm

10.4 TaGene KyBala 3a UHCTUTYTE
3a TecTupame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTupame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
Meyerse Ha je4HOM HMBOY — NeYere y nrnexosnmva

¥ i3 O Ik

°C MUH
HemacHa 6ucksuT TopTa Meyetrse y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
U,
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 - 60 2
oo
MuTta c jabykama, 2 nnexa Meyetbe y3 paBHU BEH- 160 55-65 2
@20 cm M.
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55-65 1
@20 cm 0o
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=
¥ 5 Ok
°C MWH
LkoTckn konaymh Meyere y3 paBHW BeH- 140 25-35 2
™n.
LLikoTckn konaymh 3arpeBatbe ogosro/ogos- 140 25-35 2

o

[Meyerse Ha jeAHOM HUBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.

24 - D
°C MWH

Cuthu konaun, 20 no nnexy, Meyerse y3 paBHW BEHTU. 150 20-30

NpeTxo4HOo 3arpejTe npasHy pep-

HY

CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30

NPETXOAHO 3arpejTe nNpasHy pep-

Hy

[leyer-e Ha BULLE HMBOA — KEKC

%

O

°C MWH
LLkoTckn konaymh Meyerse y3 paBHU BEHTU. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4
NpeTXoAdHO 3arpejte npasHy
pepHy
HemacHa 6ucksut Topta Mevere y3 paBHM BEHTU. 160 45-55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Meyerse y3 paBHU BEHTU. 160 55 - 65 2/4

peweTku (& 20 cm)

punoBane

[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy oA 5 MuHyTa.

Kaza neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nofelueHa Ha MakCuMyM.

%

O

I

MWH
Toct [punoBane 1-2 5
[oBefu KOTNeT, okpeHuTe Kaga [punoBare 24 - 30 4

UCTEeKHe NnonoBuHa BpemMeHa
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11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

<

CpencTBa 3a
ynwhemwe

Mpeamu Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIbYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOJOM U 6narvm AeTepLieHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM.

—<r

YHyTpalwHOocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
ApYyrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTh noxap.

[

He uyBajTe xpaHy y anapaTty ayxe og 20 muHyTa. lNMocne cBake ynotpebe, yHyTpaLuHoCT
ypehaja ocyLumTe UCKIbY4MBO KPNoM of Mukpodmbepa.

CBakogHeBHa
ynotpeba
& HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop 1 octaBuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
<+, Krby4MBO Kpry of MUKpoduGepa ca Mnakom BoAOM M Gnarum feTteplieHTom. He nepute fo-
W [aTHy onpemy Y Mallu1HK 3a npatke nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUMHOM aBGpa3vBHUM CPEeCTBOM 3a YMLL-
hetbe 1 owTpuM NnpegmeTma.
Mpu6op P pen

11.2 Kako pa nssagute: Hocauun

peLieTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre

OYUCTUIIN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
Kopak 2 V3Byuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

oxnapu. ‘ [
4
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Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHv 4eo noapLuke pe- | T
LeTke 13 6oOYHOr 3naa 1 YKIoHWTe ra. 1/ ‘ —_—
Kopak 4 MocTaBrbame WuHa 3a NOAPLLKY pe- O = 7 H
LueTKe BpLUM ce 0OpHYTUM pepocne- 9 2 il
O0M. = # -
KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bohuuama |
Mopajy 6uTh OKpeHyTH ka NpeaH0j
cTpaHu. @ﬂ ‘ 3
=3

11.3 Kako pa kopucture:
Muponutuyko ynwhewe /\\ OMPE3

Ako cy opyru ypehaju uHctanmpaxm y
UCTW KyXWHCKU ENEMEHT, HE KOPUCTUTE
NX NUCTOBPEMEHO Kag v 0By cbyHKUMjy. To

& YNMO30OPEHE! MOXe Aa n3asose owTehene pepHe.

Ounctute neyHuuy kopuctehu Muponutnyko
ynwhemse.

[locToju pusnk og onekoTuHa.

Mpe Muponutnyko unwheme:

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajte  YKIOHUTE caB npuop U yKnowuee O4MCTUTE AHO PEepHE W YHyTpallkbe
[a ce oxnaau. Hocaue pelueTke. CTaKmo Bparta pepHe TOMIoM BOAOM 1
MEKOM KproM.

MuponuTtuyko ynwhewe

Kopak 1 Yhute y Mmenu: Ynwhewe rrrr/
Onuuja Tpajare
C1 - bnaro unwhete 1h
C2 - HopmarnHo unwhene 1 h 30 min
C3 - TemerbHo unwhere 3h
Kopak 2 OK_ npuTUCHUTE fa n3abepeTe nporpam ynwhetsa.
Kopak 3 OK _ NPUTUCHWTE [Aa NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH ynwhersa, okpeHnte gyrme yHKUuje 3arpeBara Ha nonoxa;j ,mc-

KIby4YeHo”.

@Kana ynwhere novHe, BpaTta nehHuue ce 3akrbyyaBajy 1 namnuua ce uckrbydyje.[lJok ce Bpata He 3a-

Krbyydajy, aucnnej npukasyje cnegehe: E

Kapa ce unwheme 3aBpLum:

VckrbyunTe pepHy u cayekajte O6puLLIMTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKnoHuTe octaTtke ca AHa pepHe.
fa ce oxnagu. Kprom.
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11.4 MNoaceTHUK 3a Ynwhewe

NMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ounctute nomohy nuponuTuykor Ynwhera.

rrrr/ Tpenepu Ha aucnnejy 5 cek HaKoH cBakor UHTepBa-

na KyBama.

[a 6ucTe nckrbyunnmu noaceTHuK, yhute y Menu u nsa-

6epuTe onuuje Mogelwaaka, MoaceTHKK 3a Ynwhe-
He.

11.5 Kako pa yknoHute u
MoHTupaTe: Bparta

BpaTa 1 yHyTpallke cTakneHe nnove
MOXETe CKMHYTU fa Gucte ux ounctunm bpoj
CTaKrneHux nrnoya ce pasnukyje Kog
pasnuunTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ OMNPE3

[MaxrbLMBO pyKyjTe cTaknom, NocebHO OKo
mBMUa npegxe nnoye. Ctakno moxe aa
ce cromu.

Kopak 1 OTBoOpuMTE BpaTa A0 kpaja.

Kopak 2 [MoaurHnTe N NPUTUCHUTE CTE3HE
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-

Ta.

Kopak 3

3aTBOpPUTE BpaTa pepHe A0 NPBOr Monoxaja 3a otBapane (MpubnmxHo nog yrnom og 70°). Mpu-

ApXuTe BpaTa ca obe cTpaHe v NMoByLIMTE UX Harope Y O4HOCY Ha pepHy Kako GucTe 1x ofBojunu.
Bpata noctaBute Ha Meky Kprny Ha CTabumnHoj NOBPLUMHK ca CMOSbHOM CTPAHOM OKPEHYTOM Haj-

one.

Kopak 4 MpuTncHuTe okeup Bparta (B) ca
obe cTpaHe ropte mBuLe ka yHyTpa
fa GycTe OTNyCTUNN CTe3Hy 3a-

NTUBKY.

Kopak 5 MoByuuTe OKBMP BpaTa Hanpea Aa

6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 6 YxBaTuTe CTakieHe nnoye 3a rop-
by VBULY W jeAHY MO jeaHY WX U3BY-

uuTe Harope u3 sBohuue.
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Kopak 7 OumnctuTe CTakmneHy nnovy BOAOM U
canyHuuom. Maxrbneo ocylumte
cTakneHy nnovy. He nepute cra-
KMeHe nrnoye y MallvHW 3a Npake

cynos.a.
Kopak 8 HakoH unwhersa, rope onncaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cneaom.
Kopak 9 MpBo noctaBuTe Makby nrovy, a 3aTum Behy 1 BpaTa.

11.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaoapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namMmnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Wckrbyunte pepHy. CayekajTe aa ce  MckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-  [JHO YHYTpallH0CTU pepHe Npekpuj-
pepHa oxnaau. jare pepHe U3 MpexHe yTUYHuLEe. Te Kprom.
[lophsa cujanuua
Kopak 1 OKpeHuTe cTakneHu nokronay aa 6ucrte
ra yKnoHunu. S
) ®K &
Y (C
N\l e ./
N ‘ ‘ /
Kopak 2 OuncTuTe cTakneHu noknonad.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuyom koja je oTnopHa Ha Temnepatype Ao 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBnTe cTakneHn noknonaw,.

12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

12.1 WWta y4nMHUTH aKo...

Y cBuM crnyyajeBumMa Koju Hucy obyxBaheHn oBoM Tabenom, KoOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM

CEPBUCHVM LIEHTPOM.
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Anapart ce He yKIbyuyje U1 He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepurTe...

He moxeTe Aa ykrbyuute unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBuIHO NPUKIbYYEH Ha eNEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBakba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocwrypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyyeHa.

Y
KomnoHeHTe

Mpo6nem

Mposepure...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxxHo nevyere y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagu.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu ceH3op He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOoTNyHo y6ayeH y
YTUYHULY.

@ Lndpe rpeLuke

Avcnnej npukasyje...

MpoBepwure...

Err C2 YKNoHunu cTe ytukad TemnepaTypHu ceH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrby4aBare Bpata
HuWje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

00:00 [Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Ako ce Ha aucnnejy npvkaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, uckrbyumnte u ykrbyumte kyhHu ocurypay aa
6ucte NoHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce Kof rpeLlke NMOHOBO Nojasu, obpatute ce onawheHom cepBUCHOM

LIEHTPY.

12.2 NMopaum o cepBUCUpary

YKonuko He MoxeTe camu Aa npOHaf]eTe pewexre npoﬁnema, 06paTI/ITe ce npogasuy unu

oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Moaauy NoTpe6HM CepBUCHOM LIEHTPY Harnase ce Ha NoYnLUmM ca TeXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHu
OKBMpaA YHYTpaLLH0CTM anapaTa. HemojTe yknaratit nnovuLy ca TEXHUYKUM

KapaKTepucTkama 13 yHyTpallhOoCTy anapara.
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I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoaa (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHhbopmaumje o npoussoay u Jiuct ca nHcpopmaumjama o nponssoay

Hasue go6asrbava

AEG

MpeHTudmrkauyuja mogena

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

WHpekc eHepreTcke emkacHoCTH

81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn

A+

MoTpoluka eHepruvje ca cTaHAapAHUM NyHertbeM, yobuyajeH pe-

Xum

1.09kWh/umnknycy

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, PEXUM ca hop-

CupakemMm BeHTunatopa

0.69kWh/umknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

JayumHa 3Byka

711

Tun pepHe YrpagHa pepHa
BPE546360M 35.0kg
Maca
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuIioBu — NOCTyNun 3a Mepere y4mHka.

13.2 Ywrena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa ywreaute enekTupyHy
€eHepruvjy TOKOM CBaKOOHEBHE npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anaparta 3aTBopeHa
kana anapart paau. He oTBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OpnpkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecCTy.
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Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBawe aa
OucTte noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBaTte
nehHuLy npe KyBaka.

[MpaBuTe WTO Kpahe pasmake namehy
neyera kaga UICTOBPEMEHO Nnpunpemare
HEeKOMuKo jena.

KyBamn-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtegenm
eHeprujy.



MNpeocTana Tonnota

BeHTunartop v namnuua Hactaemajy Aa
pape. Kapa uckrbyunte anapart, gucnnej
npukasyje npeocrany Tonnoty. MoxeTe ga
KOPUCTUTE Ty TOMMOTY Kako GUCTe XpaHy
oapKanu TOMnmom.

Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CcMakbuTe TeMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBWTK kopucTehn npeocTany TOMnoTy
y anapary.

KopucTtuTe npeocTarsny TONsoTy 3a 3arpesarse
[pyre xpaHe.

OppkaBake XpaHe TOnyom
M3abepuTe HajHuxKe moryhe nogeluaBate
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane

14. CTPYKTYPA MEHUJA
14.1 MeHu

TonsnoTe ofpxanu TonnoTy obpoka. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHaumkaTop npeocrane
TOMMoTe NN TemnepaTtypa.

KyBake ca UCKIby4YeHOM NlaMnuLom
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMakUTV OYeKMBaHy
ywiteay eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N
ON (O (O \l ON
VW b R
—_— WM3abepuTe onuujy u3 OK Mpunarogute Bpea-
— - usabepute CTPYKTYpYy MeHun n V3abepute noa- — NputichuTe HOCT U NPUTUCHUTE

sa ynas y Menu. npUTUCHUTE OK.

elaBame.

fa Gucte noTepanun
noaeluaBsatrba.

OK,

OKpeHuTe AiyrMe (hyHKUMje 3arpeBarba Ha NonoXaj 3a UCKIbyumBame Aa 6ucte nsawwnm n3 Mexu.

MeHu cTpyKTypa
Ly
[MoTnomorHyTa npunpema /f Ynwhere rrrr/ Mopewasana @
MopewaBawa
01 [o6a paHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3BykOBU TacTepa 1 - 3ByYHM cur- 04 JauvHa 3ByyHor curHana  1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3BykK je nc-
KIby4eH
05 TemnepaTtypHU CEH30p 1 - Anapwm u 3a- 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyum
Pagmwa cyTaBrbake
2 - Anapm
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MopewaBawa

07 CeeTtrno Ykrbyun/ 08 Bp3o 3arpesane Ykbyun/Mckrbyum
Wckrbyun

09 MoaceTHWK 3a ynwhere Ykrbyuu/ 10 [emo pexum AKTUBaLMOHW KOA!
Mckrbyun 2468

11 Bepswja codbTBepa MpoBepa 12 MoHWwWTH cBa noaeLua- Oa/He

Baka

15. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L/.\l)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuyknvpatra. NMomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U IbyacKor
30paBrba Kao 1 y peumKnnpary oTnagHor
mMaTtepujana of enekTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKknupame Unu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
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spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
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kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
prudom.

« UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia

spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

+ UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas

pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva

alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)

odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu

Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.
» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky

ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdéze spbsobit’ rozbitie skla.

* Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko

prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz .

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina poziadavky na

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba

instalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimainu
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a
nabytku.

/\ VAROVANIE!

kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané
so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

*  Pred namontovanim spotrebica

skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Vstavana jednotka musi spliat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.
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Minimalna vyska kuchyn- 578 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastréku pripojte do siet'ove;j
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpdjajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastrcku.

Pouzite iba spravne odpéjacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalater.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

» VzZdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokovane.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.



Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia
spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebic¢a vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele

nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebia za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli poc¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mozu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mézu
prasknut'.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpust'adla ani kovové predmety.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

¢ Pred vykonanim gistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarite z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
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ochladzovacich vyduchov vychadza horuci

vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’

vypary zo zvySkov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa

zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo

vSetkych pyrolytickych rar/zvyskov po

vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane

deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas

prvého predhriatia udrzujte domace

zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé

domace zvierata (najma vtaky a plazy)

mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a

vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,

panviciach, plechoch, kuchynskych

pomockach atd. sa m6zu poskodit’ pri

vysokych teplotach prevadzky Cistenia

pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a moézu byt zdrojom nizkeho mnozstva

Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.
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O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.




3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ZasUvacia li$ta, odstraniteina

Ovladaci panel
F? g q Ovladac funkcii ohrevu
| |_o |_|__I |_o Displej
— -8 Otogny ovladaé
[%(’um 5] Zasuvka pre teplotnt sondu
:@; w ‘g B onhrevny prvok
_%:2—4 @%@% = E Osvetlenie
RO N HEY B Ventilator
B

Urovne rostu v rre

3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost

Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie. /

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

4

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Hlboky pekaé z
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Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

4.2 Prehiad ovladacieho panela

N

o P M oK @

9

Rychle zo-  Osvetle- Teplotna son- Potvrdte nasta-

Casovad ) X SYE )
hrievanie nie rary da venia

Stlacajte

Otocte otocny ovla-
dac

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vyp.

4.3 Displej

EI@E‘EI:&E?EEEE:»DEMO

QO s /&

sToP

Displej s kitovymi funkciami.

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele
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Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Al a S ®

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

Teplotna sonda ukazovatel /?

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:
O

= <>¢ =

Nastavte Gas. Stladte tlagidlo: OK

5.2 Pociatocny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a véetko prisludenstvo.

Krok ¢.2 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok .3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustenu 15 min.

@ Rura moze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.
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6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1

Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2

Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

6.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie na 3 Urovniach su¢asne a na su$enie potravin. Teplotu v rdre nastavte
0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

*

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnej$ie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

A

Téato funkcia je uréena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouZzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa modze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné

Vlhky horuci vzduch  pouzivanie®, poznamky k: Vihky hortci vzduch.
vev Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej Grovni. Na gratino-
Y vanie a zapekanie.

Turbo gril
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Funkcia ohrevu Aplikacia

— Vstup do ponuky: Sprievodca pe¢enim, Cistenie, Nastavenia.

Ponuka

6.3 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu funkcie

6.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
-Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*,

v Casti Uspora energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, €i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:

zit’ aj:
Teplotna sonda Neprepeceny
Stredne
Prepeceny
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
\,
ON O ON s
N
E \/\ff P1-P... OK

Vstupte do ponuky.

lo OK.

Vyberte polozku Sprievod-
ca pecenim. Stlacte tlacid-

Vyberte pokrm. Stlacte tla-

Vlozte pokrm do rury. Po-
tvrdte nastavenia.

gidio OK.

6.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Legenda

Teplotna sonda je k dispozicii. Teplotna

sonda zapichnite do najhrubSej ¢asti po-
/‘? krmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna

sonda sa spotrebi¢ vypne.

E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

E Urover rostu.

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoré
mozete skontrolovat' v tabulke.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Pecené hovadzie, ne-
prepecené

H

Hovadzie pecené,
stredne prepecené

1-1.5kg; 4 -5cm
hrubé kusy

]

Hovadzie pecené,
prepecené

&

/?E‘ 2; plech na pecenie

Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.

Steak, stredne prepe-
céeny

180 - 2209 na kus;
3 cm hrubé platky

=

/‘?[EE 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

Hovadzie pecené/
dusené (prvotriedne
hovadzie rebro, méaso
z horného stehna, hru-
by bok)

1.5 - 2kg

&

/‘?‘E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. VlozZte do spotrebica.

Hovadzie pecené, ne-
prepecené (pomalé
pecenie)

Hovadzie pecené,

stredne prepecené 1-1.5kg; 4 -5cm

E | =

/‘?E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sola

(pomalé pedenie) hrubé kusy erstvo namleté korenie. M&so niekolko mintt smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
Bl  bre prepegené (po-
malé pecenie)
E Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)
i - /‘?E‘ 2; plech na pecenie
Filety, stredne prepe 0,5-1,5kg; 5— plech na p

B

¢ené (pomalé pece-

nie) 6 cm hrubé kusy

Filety, prepecené (po-
malé pecenie)

—
-

Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minut smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.

Telacie peéené (napr. 0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

plece) hrube kusy Pouzite svoje obiibené koreniny. Dolejte tekutinu. Peéte
prikryté.
Pecena bravéova 1.5 - 2kg L . .
krkovicka alebo ple- g:?a .2‘. gagoba’na pecenie nabr9§tte
ce polovici doby pripravy maso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5 - 2kg /?E‘ 2: plech na pecenie

malé pecenie)

B

Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre rovnomerné opeée-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

Cerstvé karé 1-1.5kg; 5-6cm

hrubé kusy

B

/?‘E‘ 2; nddoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

Rebierka 2 - 3kg; pouzite su-
rové, 2 - 3 cm ten-

ké rebierka

B

El 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

N

Jahnacie stehno s
kostami

1.5-2kg; 7-9cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Podlejte. Po polovici doby pripravy méso obratte.

B

Celé kuréa

1 - 1.5kg; Cerstvé

/?‘E‘ 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.

B

Polovicka kuréata

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny.

(S|

Kuracie prsia

180 - 200g na kus

/?EE 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.

N

Kuracie stehna, cer-
stvé

/‘?E 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskor marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.

Celd kacka 2-3kg /‘?El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg VL= 2; hiboka panvica
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZzte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
Sekana 1kg

N

/] 2 drsteny rost

Pouzite svoje obitibené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/P‘E‘ 2; plech na pecenie

Naplrite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

EE 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kola¢

B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac¢

E 3; plech na pecenie

B

Jablkova torta

El 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kolac¢

E 1; @ 22 cm okruhla forma na kola¢ na drétenom
roste

Brownies — ¢ok. su-
Sienky

2kg cesta

B 3; hlboka panvica

)

Cokoladové muffiny

E 3; plech na muffiny na drétenom roste

()

Bochnikovy kolaé

E 2; forma na bochnik na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Pecené iak 1k -—
Q ecene zemiaky 9 El 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie polozZte celé zemianky so Supkou.
Americké iak 1k
mericke zemiaky 9 E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
S;;L‘:l‘i’zga miesana 1-1.5kg E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
m Krokety, mrazené 0.5kg B 3; plech na pecenie
@ Hranoléeky, mrazené 0.75kg B 3; plech na pecenie
@ :\:::;:EI:?)IZ:I::YV& 1-1.5kg ‘EIZ; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
Zapecené iak: 1 - 1.5k — A «
m (sau':r’g\‘/:gani?anl:;/? y 9 El 1; zapgkama'nadvoba na’drotenom rostev
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
Cerstva pizza, tenka - S .
m erstva pizza, tenka - EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
= . hruba
@ Cerstva pizza, hruba - EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
@ Slany kolac ) El 2; plech na pecenie na drétenom roste
m E;I?:;alcmbatta/blely 0-8kg EE| 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
B nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

45

tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie / dréteny rost

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer
Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.
STOP
Cas pripravy
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

@ OdloZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

x N Casovac¢ zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
Casovac

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

N

(o) N @

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, .
Presny &as. Nastavte hodiny. Stlacte tiacidio: OK.
Nastavenie: Casomer
Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- N e
brazi: ( Q \
0:00
Stiatte tiacidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stlaste tiagidlo: OK
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- e
o) o)
0:00
—
Vyberte funkciu ohre- Opakovane stlacte: Nastavte &as vare- . o OK
vu a nastavte teplotu. o nia. Stlacte tlacidlo: ™.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.
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Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5 Krok ¢. 6

AN Na displeji M N e
O \ L O \ Na displeji O \
J PN sazobrazi O
0N

S

& @ stop
belfde Opakovane ~ START  avie gas Stiadte tiagio- . Nasliavt? Stlacte tia-
unkciu . cas skonce-
ohrevu. stlacte: (\D spustenia. lo: OK. nia. gidio: OK|
@ Casovag zaéne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.
8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE!

zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasuvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.
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8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

o,
C M
Teplota v rure. Teplota vo vndtri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po-

Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

8.3 Spodsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2

Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rdry.
Krok €. 3

Vlozte: Teplotna sonda.

Maéso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok ¢. 4 Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
Krok ¢.5 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Krok¢.6  OK._ stlacenim potvrdte.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MoZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.
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Krok €. 7

Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rdry.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

zapnut' funkciu.

Zaznie zvukovy signal.

chcete vypnut.

—\[\T— @ OK _stlagte a podrzte, ak chcete @OK — stladte a podrzte, ak to

OOoK

@ 3x E — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych

dovodov sa spotrebi¢ po uritom ¢ase vypne.

°C @ (h)

250 — maximum 3

°C @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
casu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.



10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

10.2 Vlhky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

Pouzite tretiu Uroven v rare.

¥ O

(°C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70 - 85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60
Jablkovy kola¢ z piskotového cesta (okruhla forma na 160 - 170 70 -80
kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.3 Vihky horuci vzduch - odporucané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna . Tmava, matna
. X 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
cm vyska
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10.4 Tabulky peéenia pre skiiobné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

\/\

O

°C min

PiSkoétovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskoétovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdus$né Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55-65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkétovy kolaé

Pouzite tretiu Uroven v rure.
%
< =

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdusné Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred- ~ Tradiéné pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacurovriové pecenie — piskotovy kolac

=]
—]

%

L)
°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu raru
Piskoétovy kolaé bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 45 -55 2/4
Jablkovy kolag¢, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55-65 2/4

mriezku (& 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.
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Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

¥ O I

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4
Casu obratte
11. OSETROVANIE A CISTENIE
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
11.1 Poznamky k Cisteniu
< Prednu stranu spotrebica oCistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym cistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-
striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy$kov méze mat’ na na-
= Y| sledok vznik poziaru.
D Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minuat. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
Kazdodenné  handrickou z mikrovlakien.
pouzivanie

Y Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo
W sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

Prislusenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/ *5‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }5 5
=

11.3 Sposob pouzivania: Cistenie
pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,

/\ VAROVANIE! nepouzivajte ich sucasne s touto
o . funkciou. Mohlo by to spdsobit’
Hrozi riziko popalenin. poskodenie rdry.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Odstrante vSetko prisluSenstvo a vy- Dno rdry a vnutorny skleneny panel
nevychladne. berateiné zasuvacie listy. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok &1 Vstupna ponuka: Cistenie rrrr/
Voliteina funkcia Doba trvania
C1 - Lahké gistenie 1h
C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 3h
Krok &.2 OK_ stlaGenim vyberte program Ccistenia.
Krok &.3 OK_ stlaGenim spustite Cistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.
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Cistenie pyrolyzou

@ Po spusteni Cistenia sa dvere rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa dvierka neodblokuju, na displeji su

zobrazené: B

Po skon¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vnutro vycistite mékkou handrickou.  Z dna rary odstrarite zvysky po Cisteni.
nevychladne.

11.4 Pripomienka Cistenia

Rura vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’' pyrolyzou.

o . . - N tie pri ienky vstupte do Ponuk bert
rrrr/ blika na displeji 5 sekind po kazdom peceni. avypnu ;\?azf(g)\?eﬂz?P{i;zri?eﬁkaoéis(:ggi: avyberte

11.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

Krok €. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkaj$ou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Uchytiek.

SLOVENSKY 303



Krok €. 7 Skleneny panel vygistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 8 Po &isteni zvolite opadny postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

11.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handriku.
rdra studena.

Horné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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12.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie s uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

.
i Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, ¢i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, Ci...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zadmok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebi¢. Ak sa chybovy kdd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebica. Neodstrariujte typovy $titok z dutiny

spotrebica.
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej ucinnosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

1.09kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus

nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 711

Typ rary Zabudovana rdra
BPE546360M 35.0kg

Hmotnost’
BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost - Sast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — metédy

merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomo6zu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.
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Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked' spotrebic vypnete, na displeji sa
zobrazi zvyskové teplo. Teplo mozete pouzit
na udrzanie teploty jedla.



Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvoite najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mobzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
(’ ON ON @ O

Vyberte voliteint
funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

oK

— - vyberte pre
vstup do Ponuka.

Vyberte nastavenie. OK _ stlagenim po-

Upravte hodnoty a
stlacte OK

tvrd'te nastavenie.

Ovladag funkcii ohrevu otoéte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka Struktara

. .
Sprievodca pecenim /f

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tény tladidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 — Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1 - Signal a stop 06 Casovad Zap./Vyp.
2 - Signal
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 10 Rezim Demo Aktivaény kod:
2468
11 Verzia softvéru Kontrola 12 Zrusit véetky nastavenia  Ano/nie
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15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

ya%
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte i spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z | mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.

Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za

EE uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na aeg.com/
manuals
Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na aeg.com/support
AEG Za veC receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #Z Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACIE . ... 309
2. VARNOSTNA NAVODILA.........oooormmmmrrnsssoseeseeeeeeeeeesssssssssoneossssssssssssss 311
30 OPIS IZDELKA.....ooooseocoeeeeeees oo 314
4. UPRAVLIALNA PLOSCA .....oooooooceoeeeeeeeeeeeeeooooosssss e 315
5. PRED PRVO UPORABO...........oomrrrirsrereeeeeeeeeesssessssssssssoonssssssssssss 316
6. VSAKODNEVNA UPORABA........cooooooeormermamssssssssssssssseeeeeeeeeeeeeesssseseneeonee 317
7. CASOVNE FUNKCIE .....ccccooooiioeesoe s 322
8. UPORABA DODATNE OPREME..............oooooooooeeeeeesossossssssssssssseeeeeeeeeee 323
9. DODATNE FUNKCIE ... 325
10. NAMIGHIN NASVETL........ooooiiioiiossssissseseeeeeeeeeeeeeeessssssssessssssssssssssss 326
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE. ... 328
12. ODPRAVLJANJE TEZAV.........ooioiiioioieeoeeeeeeeeeeeeeesessosoosoossssssssssss 332
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..o 333
14, STRUKTURA MENIJA......o.oooooooooeocoeoeossossssesssssssssssee e 334
15. SKRB ZA OKOLUE. ... 335

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite

prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali

Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.

Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
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ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.
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* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecCite moznost elektrichega

udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanj$a viSina omarice 578 (600) mm
(najmanjsa viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 594 mm

prave
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* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, ¢e

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
ve za Vtic.
Sirina sprednjega dela na- 595 mm . Uporabl.te le prave |zolacu.ske naprave:
prave odklopnike, varovalke (taliine varovalke
— odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm diferencni tok in kontaktorje.
ve « Elektriéna napeljava mora imeti izolacijsko
Globina naprave 567 mm napravo, ki omogoca odklop naprave z
- omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava

Vgradna globina naprave 546 mm mora imeti med posameznimi kontakti
Globina ob odprtih vratih 1027 mm minimalno razdaljo 3 mm.

— - * Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm zaprite vrata naprave
Eevalne odprtine. Odprtina . . N - .
na dnu hrbtne strani Ta naprava je dobavljena z vti¢em in

napajalnim kablom.

DolzZina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu 2.3 Uporaba
na hrbtni strani
Pritrdilni vijaki 4x25 mm /\ OPOZORILO!

2.2 Elektricne povezave

Nevarnost poskodbe, opeklin in

elektricnega udara ali eksplozije.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no priklju€itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s plosCice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

» Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

* Pazite, da ne poskodujete vtiCa in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.

Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.
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* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost 8kode na napravi.

« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:




— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost

naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.

Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so

lahko trajni.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

Ce napravo namestite za plo$&o

pohistvenega elementa (npr. vrata),

poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.

PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po

uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in c¢iS€enje

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih

emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

PrepriCajte se, da je naprava hladna.
VrocCe steklene plos¢e lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.
Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za ¢iS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za ¢iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

* Pred izvedbo piroliticnega CiS¢enja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Cis¢enje.

» Med piroliticnim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

« Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$ca hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim pirolitiénim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

¢ Med in po piroliticnem ciS€enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju¢no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

¢ Med piroliticnim ¢iS€enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

* Visokotemperaturno piroliticno ¢is¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.
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2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoCanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le Zzarnice z istimi
specifikacijami.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

M5t

lo

= = \°

o> Hmﬁl

3.2 Pripomocki

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.
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2.7 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb
Vtinica za tipalo za jedi
Grelnik

Lu¢

Ventilator

Nosilec police, snemljiv

Slofofi~JoJof~Fo i)

Polozaiji polic




Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izsko€i.

4.2 Pregled upravljalne plos¢e

© ¥ & M o @ q @

Hitro segre- o\ etlitev Sonda za hra- Potrdltt'av nasta-
vanje no vitve

Casovnik Pritiskajte Obrnite gumb

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
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Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

4.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

— --e- © >) DEMO
HE-BH'BBEE

9

=

©)
A i

& s
DRSw S o &

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ wl e >

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q S o

Odstevalna ura Konec Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Sonda za hrano indikator Vi

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Za€etno CiScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

Q
[ o =4 N
j— @ 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

5.2 Zac€etno predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno
ogrevaijte.
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1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.

2. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: E]

Pecica naj deluje 1h.

3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .

Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

6.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroc€i zrak

Za soc€asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

v

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

/&)

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in
YY) velikosti zamrznjene hrane.
Odtaljevanje
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Funkcija pecice Aplikacija

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte
poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Infra pecenje

Ao ad

Zar

vow Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in
ﬁ? dodatno zape&enost.

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cidéenje, Nastavitve.

6.3 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1
Med pecenjem morajo biti vrata pecice

zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

6.4 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SplosSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,
Var€evanje z energijo.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Stopnja zapecenosti jedi:

« Sonda za hrano

* Manj pec¢eno
* Srednja
« Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
Wy H
E \/\@ P1-P... OK
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Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK

o OK Vstavite jed v pecico. Potr-

Izberite jed. Pritisnit dite nastavitev.

6.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

Sonda za hrano je na voljo. Sonda za hra-
no postavite v najdebelejsi del jedi.
Naprava se izklopi, ko je doseZena na-
stavljena temperatura Sonda za hrano.

”?

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[
=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Visina resetke.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,
manj peé¢ena

.

Goveja pecenka,
srednje pecena

1-1.5kg; 4 -5cm
debelih kosov

)

Goveja pec¢enka, do-
bro pecena

)

/‘?El 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 220g na kos;
3 cm debele rezine

]

/‘?IE‘E‘ 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Pecéenal/dusena gove-
dina (brZolna pecen-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

1.5 - 2kg
5

/P‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.

Goveja pecenka,
manj pecena (pecenje
z nizko temp.)

Goveja pecenka,
srednje pecena (pe-
Eenje z nizko temp.)

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

E | &

Goveja pecenka, bolj
pecena (pecenje z niz-
ko temp.)

/?E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene za¢imbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.

File, manj pecen (pe-
&enje z nizko temp.)

File, srednje pec¢en
(pecenje z nizko
temp.)

B

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
debelih kosov

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

—
-

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vro¢i po-
sodi. Vstavite v aparat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Telecja pe€enka (npr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje

plece) debeli kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
:ﬁ:ﬁ:&?m]sm vrat 15-2kg /‘?El 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5 - 2kg

B

nizko temp.)

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Ledvena pecenka,
sveza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

B

Rebrca

2 - 3kg; uporabite
surova, 2 - 3cm
tanka rebrca

E 3; globok pekaé
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.

]

Jagnjecje stegno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
debelih kosov

/‘?El 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.

B

Cel pis¢anec

1 - 1.5kg; sveze

/‘?E 2; mesni zvitki na pekaéu za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Pis¢anec, polovica

0.5 - 0.8kg

/‘?El 3; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

S|

PiS¢ancje prsi

180 - 200g na kos

/O?EE] 2; mesni zvitki na mreZi za peéenje

Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vro€i posodi.

N

PiS¢ancja bedra, sve-
Za

/‘?El 3; pekac za pecivo

Ce ste pis¢anéja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.

N

Raca, cela

2-3kg

/P‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.

B

Gos, cela

4-5kg

/P‘E‘ 2; globok pekaé

Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekaé. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.

N

Mesna struca

1kg

/‘?E 2; mreza za pecenje

Uporabite vase priljubljene zacimbe.

B

Cela riba, pe¢ena na
Zaru

0.5 - 1kg na ribo

/P‘E‘ 2; pekac za pecivo

Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
D6| Ribji file ) = 3; kozica na mrezi za peéenje
Uporabite vas$e priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
m El 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
@ Jaboléni kola . E 3; pekac za pecivo
DIl Jaboléna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jaboléna pita -
@ P E 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2kg testa .
m le&niki E 3; globok pekac¢
32} Cokoladni muffini . =] 3; pekad za muffine na mrezi za peéenje
EE Biskvitno pecivo . E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
Peéen k i 1k . .
m ecen krompir 9 E 2; pekac za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
Peceni k i - 1k
"2:'?"' rompir v ob 9 B 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
EE Uporabite vasSe priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
geriana zelenjava na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Narezite zelenjavo
na kose.
m Kroketi, zamrznjeni 0.5kg B 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75k . 3
@ mrznjen g B 3; pekac za pecivo
Mesnata/zelenjavna 1-1.5kg . S . P
@ lazanja s suhimi laza- EZ, mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
iniran k i 1 - 1.5k
m (Gszargcl}?onmprigmplr Skg B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
m Sveza pizza, tanka - EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
m Sveza pizza, debela - EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Kis . El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
F ke Strucke / 0.8k N . .
m c;:l;]:::aslizlirlli:uﬁ 9 EE| 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnati/rzeni/€rni 1kg

E

kruh v modelu za
kruh

EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /
mrezo za pecenje
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7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

D Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa

@ Najvec¢ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

M . Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

QQ N @

Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na-

stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK_

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
s Na prikazovalniku Moo
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK_

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazovalniku {ON N
4 se prikaze: 4
0:00
]zberitt(e leJtnktcijo peéitce Ponavljajoce priti- e Nastavite ¢as kuha- OK
in nastavite temperatu- . i it
. skajte. @ nja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
. Na prikazo-
\ e Na prika- e ; e
(o) vy QN ehize (N
se prikaze: P e
ura '
<
—— @ zace- Dz
fIZbEri‘t'e Pgﬁgg&;@ ce TEK Nastavite Pritisnite: USTTEQ/VI' Nastavite Pritisnite:
unkcijo : PR o
pecice. ) zagetni &as. OK. konéni ¢as. OK

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavijenem zacetnem Casu.

8. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob

okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk .
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Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

—

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.
Za najboljse rezultate kuhanja:
Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

8.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-
be, e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi.

Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-

ga zvitka. Sonda za hrano med pec¢enjem mora biti trdno

na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom

posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-

no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-
de za peko.
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4. korak Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /‘? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plosca je zaklenjena.

M QDOK - pritisnite in drzite za vklop @OK - pritisnite in drzite, da jo izklo-
funkcije. pite.
Oglasi se zvoéni signal.

OOoK

@ 3 x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po @
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija (°C) (h)

pecice in ne spremenite nastavitev.

30-115 12.5
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9.3 Ventilator za hlajenje

@ Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
(°C) (h) ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko

120- 195 85 ventilator za hlajenje deluje, dokler se
200 - 245 55 naprava ne ohladi.
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in asi pe€enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prej$nje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za doloene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj resetk.

¥ O

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45-55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
Rizev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol¢no pecivo iz umeSanega testa (okrogel model za 160 - 170 70-80
pecenje)

Beli kruh 190 - 200 55-70
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10.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 _~

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-

premer 28 cm

premer 26 cm

na 5 cm premer 28 cm

10.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

\/\

5 O Ik

°C min

Pusti biskvit Vroci zrak 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
Jabol¢na pita, 2 modela za Vroci zrak 160 55-65 2
pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55-65 1
pecenje @ 20 cm

Masleni piskoti Vroci zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj resetk.

%

°C min

Drobno pecivo (20 kosov na pe-
kac), predhodno ogrejte prazno

pecico

Vroéi zrak

150 20-30
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°C

O

min

Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

170

20-30

Peka na vec nivojih — biskuviti

Y

°C min

Masleni piskoti Vrogi zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vro¢i zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte

prazno pecico

Pusti biskvit Vroci zrak 160 45-55 2/4
Jabol¢na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4
¢enje na reSetko (J 20 cm)
Zar
Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.
Zar z najvisjo nastavitvijo temperature.

fo— |
¥ D 1=
N\
min

Toast Zar 1-2 5

Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar 24 -30 4

Casa priprave

/\ OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iSéenju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrSin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva
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¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
[

Zar.
D Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.
uporaba

by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-
trimi predmeti.

Pripomocki

11.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakaijte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/-%/2 5|8
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem (€] -L % u

zaporedju. () 2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- ‘ = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni naprej. }= = </

11.3 Uporaba: Piroliticno ¢iS€enje
Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno
Giscenje.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
/\ OPOZORILO! socCasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Obstaja tveganje opeklin.
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Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in poCakajte, da Odstranite pripomocke in odstranljive Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-
se ohladi. nosilce resetk. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Piroliticno ¢iS¢enje

1. korak Odprite meni: Cis¢enje rrrr/
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obic¢ajno ciscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS€enje 3h
2. korak OK_ pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.

3. korak OK_ pritisnite za zacetek ci$¢enja.

4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene CisCenje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne odklenejo, prikazo-

valnik prikazuje: E

Ko se ¢iSéenje konca:

I1zklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice ocistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

11.4 Opomnik za ¢iS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

/ 5 sekund utri ik Inik K Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Nastavitve,
sekund utripa na prikazovalniku po vsakem po- Opomnik za &igcenje.
stopku priprave jedi.

11.5 Odstranjevanje in namescéanje:
vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plosce. Steklo lahko poci.

razlikuje med modeli.

/\ OPOZORILO!
Vrata so tezka.
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1. korak

Povsem odprite vrata.

2. korak

Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak

Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-

vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak

Steklene plos¢e vrat primite na
zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

7. korak

Stekleno plos¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak

Po CiS¢enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak

Najprej vstavite manj$o plos¢o, nato pa vecjo in vrata.

11.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pecice polozite krpo.
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Zgornja Zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

.
i Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:
Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju€ena na napajanje.
Naprava se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.
Naprava se ne segreje. Vrata naprave so zaprta.
Naprava se ne segreje. Varovalka ni pregorela.
Naprava se ne segreje. Zaklepanije je izklopljeno.
\Ilj
Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu¢ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.
Lu¢ ne deluje. Lu¢ je pregorela.
Sonda za hrano ne deluje. Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

332 SLOVENSCINA



@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:

Err C2 Izvlekli ste vti€ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni servisni center.

12.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloSc¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)
Produktna Stevilka (PNC) e

Serijska Stevilka (S.N.) e

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja AEG

el BPE546360M 944188666
dentifikacija modela BPK546360M 944188667
Indeks energijske ucinkovitosti 81,2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1,09kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem 0,69kWh/cikel

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 711

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
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Masa

BPE546360M 35.0kg

BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesc¢eno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1,
ON (ON (ON l® O\
Sl U 3
— Izberite funkcijo iz Prilagodite vrednost
— - izberite, da  strukture Meniin pri- | perite nastavitev. OK_ pritisnite za 9
vnesete Meni. potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

tisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e Zelite izhod iz Meni.
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Meni struktura

Kuharski pomo¢nik %

Cigsenje v

Nastavitve @

Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien
05 Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pec€ice  Vklop/Izklop
09 Opomnik za ¢is¢enje Vklop/Izklop 10 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
2468
11 Razli¢ica programske opre- Preverjanje 12 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

me

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte zas¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznac¢enih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbirali§€e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los

EE manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario completo
en aeg.com/manuals
61 Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion en aeg.com/support
AEG Para mas recetas, consejos y resolucién de problemas, descargue la aplicacién My
W[} AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
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o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por niios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.
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Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion  Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.
/\ ADVERTENCIA! « Tenga cuidado al mover el aparato,
] .. . . porque es pesado. Utilice siempre
Salo un técnico cualificado puede instalar guantes de proteccién y calzado cerrado.
el aparato. « No tire nunca del aparato sujetando el

asa.
Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.
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* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si

la puerta se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los
requisitos de estabilidad de la norma DIN
68930.

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

578 (600) mm

Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
» El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.
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2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

< Utilice una bandeja honda para pasteles
hdmedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

* Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o

dafos al aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.
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« Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

* Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.




Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o

depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

Mantenga a los menores alejados del

aparato cuando se realiza la limpieza

pirolitica. El aparato se calienta mucho y

el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a

alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacién
durante y después del
precalentamiento inicial.

No derrame ni aplique agua a la puerta

del horno durante y después de la

limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por todos los hornos

piroliticos y residuos de coccidn descritos

no son dafninos para las personas,
incluidos los nifos o personas con
problemas médicos.

Mantenga las mascotas pequefas

alejadas del aparato durante y después de

la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas

(especialmente las aves y los reptiles)

pueden ser muy sensibles a los cambios

de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de

recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,

etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos

piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafiinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

Panel de mandos

Mando de las funciones de coccion

Programador electrénico

Mando de control

[ %i‘lﬁ \E; _E Toma de la sonda térmica
:@; 7\?\5 Resistencia
:%i @@% ~ B Bombilla
20d N1 1 HY Ventilador

Soporte de parrilla extraible

Slofofi~Jofof~Joling-

Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Para bizcochos y galletas.

Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Parrilla/sartén para asar Z
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Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

4. PANEL DE MANDOS

4.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

4.2 Vista general del panel de control

O 'S ”?

« H o

) Calenta-
Tempori- miento rapi- Luz Sonda térmica
zador do

Confirmar ajus-
te

Pulse Gire el mando

Seleccione una funcién de coccién para encender el aparato.

Gire el mando de las funciones de coccion hasta la posicion de apagado para apagar el aparato.

4.3 Pantalla

-°BE:8E'BE88,
QRO S o &

Pantalla con funciones principales.

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos
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& ¥ wl © >»>

Bloqueo Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

& o
Tiempo de funciona-
miento

: STOP

Avisador Hora de fin Tiempo de retardo

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

Sonda térmica indicador. /?

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

4 QN

= + =
j— ;;_/y 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK.

5.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) s - \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=J.

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcioén:
Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.
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6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar:

Funciones de coccién

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcion de coccion.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

6.2 Funciones de coccion

Funcién de coccién

Aplicacion

)

re caliente

Ai

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccion convencional.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

v

*

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
tos de primavera) crujientes.

/&)

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

S\

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

6_5
Horneado humedo +
ventilador

Funcion disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utiliza esta
funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-
liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado himedo + ventilador.

Aaad

Grill

Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
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Funcion de cocciéon Aplicacion
e Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
%? nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
j— Para acceder al menu: Coccidn asistida, Limpieza, Ajustes.
Ment

6.3 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun:

IEC/EN 60350-1

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa

6.4 Cémo ajustar: Coccion asistida

la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién de coccién y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede El grado de cocinado de un plato:

cocinar con:
« Sonda térmica Poco hecho
Al punto
Muy hecho
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
1,
ON ON ON a8
9 9 9 @
E \/\ff P1-P... oK

Acceda al menu.
da. Pulse OK|

Seleccione Coccion asisti-  Seleccione el plato. Pulse

Introduzca el plato en el
oK horno. Confirmar ajuste.
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6.5 Cocciodn asistida

Leyenda

Leyenda

/?

Sonda térmica disponible. Coloque la Son-
da térmica en la parte mas gruesa del pla-

to.

El aparato se apaga cuando se alcanza la
temperatura ajustada en la Sonda térmica.

Precaliente el aparato antes de empezar a
cocinar.

[
=

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.

Nivel del estante.

Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Rosbif, poco hecho

Rosbif, al punto

BRE

Rosbif, muy hecho

1 - 1.5kg; 4-5 pe-
dazos gruesos cm

/‘?E 2; bandeja

Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.

=

Bistec, en su punto

180 - 220g por pe-
dazo; 3 rebanadas

/‘?IE“E‘ 3;fuente de asado en la parrilla

Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-

gruesas cm te. Insértelo en el aparato.

'::;‘::die(zzgm;asl de 1.5-2kg /‘?E 2;fuente de asado en la parrilla
cebado. redondo su- Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-

perior, f’Ianco grueso) te. Afada liquido. Insértelo en el aparato.
m Rosbif, poco hecho

(coccidn lenta)

- ] /‘?E 2; bandeja

Rosbif, al punto (coc-  1-1.5kg; 4-5pe-  Jge sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-

cion lenta)

Rosbif, muy hecho
(cocciodn lenta)

dazos gruesos cm

mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

Filete poco hecho
(coccioén lenta)

B

Filete, en su punto
(coccion lenta)

=Y
—_

Filete hecho (coccion
lenta)

0,5-1,5kg;5-6
cm pedazos grue-
S0s

/‘?E‘ 2; bandeja

Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

S}

Asado de ternera (por
ejemplo, el hombro)

0.8 - 1.5kg; 4- pe-
dazos gruesos cm

/PE 2;fuente de asado en la parrilla
Use sus especias favoritas. Afiada liquido. Asado cubier-
to.

g:;ﬁg (a)s::glehnoi:- 1:5-2kg V= 2;fuente de asado en la parrilla
bro Después de la mitad del tiempo de coccidn, voltee la car-
ne.
Cerdo desmigado 1.5 - 2kg /?E‘ 2: bandeja

(coccion lenta)

Use sus especias favoritas. Dé la vuelta a la carne a la
mitad del tiempo de coccion para dorar uniformemente.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

B

Lomo, fresco

1 - 1.5kg; 5-6 pe-
dazos gruesos cm

/‘?E 2;fuente de asado en la parrilla
Use sus especias favoritas.

B

Costillas

2 - 3kg; utilice 2-3
costillas finas cm

E 3 bandeja honda
Afada liquido para cubrir la base de un plato. Después
de la mitad del tiempo de coccion, voltee la carne.

Pierna de cordero

1.5 - 2kg; 7-9 pe-

/‘?E 2; fuente de asado en la bandeja

h
con hueso dazos gruesos cm Afiada liquido. Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
Pollo entero 1-1.5kg; fresco /‘?El 2; cacerola sobre bandeja
Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.
Medio pollo 0.5-0.8kg

/‘?El 3 bandeja de hornear

Use sus especias favoritas.

Pechuga de pollo

180 - 200g por tro-

/‘?‘EE] 2; cazuela sobre parrilla

gq 0 Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente.
Muslos de pollo, - /?E‘ 3: bandeja
frescos ) ’ . .
El Si se marchan las patas de pollo marinadas, ajuste la
temperatura mas baja y cocinelas mas tiempo.
P 2 - 3ki
ato entero 3kg /P‘E‘ 2;fuente de asado en la parrilla
E Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la fuen-
te. Dé la vuelta al pato a la mitad del tiempo de coccion.
Ganso entero 4-5kg VL =Pt bandeja honda
E Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la ban-
deja honda. Dele la vuelta a la mitad del tiempo de coc-
cion.
Pastel de carne 1kg

N

/‘?E 2; parrilla

Use sus especias favoritas.

B

Pescado entero, al
grill

0.5 - 1kg por pes-
cado

/P‘E‘ 2; bandeja

Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.

B

Filete de pescado

EEl 3; cazuela sobre parrilla
Use sus especias favoritas.

N

Tarta de queso

B 2; @ molde desmontable de 28 cm en la parrilla

B

Tarta de manzana

B 3; bandeja

B

Tarta de manzana

B 2; forma de pastel en la parrilla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Pastel de manzana -
@ E 1 @ pastel de 22 cm en parrilla
m Brownies 2kg de masa E 3 bandeja honda
M I ho- -
@ c;g:j: enas de cho B 3 bandeja para magdalenas encendida parrilla
Pastel de h -
@ astel de hogaza E 2; molde de pan en la parrilla
m Patatas al horno 1kg E 2; bandeja
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
Porci 1k
@ orciones 9 B 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las patatas en trozos.
@ Verduras al grill 1-1.5kg El 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las verduras en trozos.
Croquetas congela- 0.5kg . .
m das El 3; bandeja
@ Pomos congelados 0.75kg El 3: bandeja
Lasafia de carne/ 1-1.5kg . .
@ verdura con laminas E|2, cacerola sobre parrilla
de pasta seca
Patat: tinad 1 - 1.5k .
m (p:l;tzss g:jdg‘; as g E 1; cazuela sobre parrilla )
Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo de coccion.
Pi fi fi
m 1zzalrescayfina - EE‘ 2 bandeja de hornear forrado con papel de hor-
near
Pi fi
@ 1zza fresca, gruesa - EE‘ 2 bandeja de hornear forrado con papel de hor-
near
@ Quiche . E 2; molde de hornear en la parrilla
Baguette / chapata / 0.8kg EE‘ 2; bandeja de hornear forrada con papel de hor-
m pan blanco near
Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
T | - 1k
odo el grano / cen 9 ‘ZE‘ 2; bandeja forrada con papel de hornear / parrilla

E

teno / pan oscuro de
grano en molde de
pan
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7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacion
D Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.
Avisador

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-
STOP ne.
Tiempo de coccién

@ Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de retardo

@ El maximo es 23 h 59 min. Esta funcion no influye en el funcionamiento del horno.

. . . Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.
Tiempo de funcionamiento

7.2 Como ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
Q o 0
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- . .
ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.

Coémo ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3
N La pantalla e
muestra: ( Q \
0:00
puise: O, Ajustar la Avisador pulse: OK.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

( \ A La panttz:!:a mues- ( A
( ] 0:00 \
JA

Elija una funcion de  pylse repetidamente: sor

coccion y la tempera- @

Ajuste el tiempo de
' P Pulse: OK.
tura.

coccion.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6

, e e e
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \

muestra: la muestra:
hora -l
N N
Seleccione . e/ INICIO e/ PARAR
lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: &), ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.
cion.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

8. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

8.1 Insercion de accesorios

Una pequeha muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
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Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

8.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado
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Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un
mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para
apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.

Paso 5 . .
/‘? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 )
OK. pulse para confirmar.
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES
9.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccion ajustada continda y el panel de control esta blo-

queado.
Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.

M @OK - mantenga pulsado para acti- @OK - mantenga pulsado para apa-
var la funcion. garla.
Suena una sefal.

MoK

@ 3x El - parpadea cuando se enciende el bloqueo.
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9.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se
desactiva transcurrido un tiempo si una
funcién de coccidén esta en funcionamiento y

no se modifica ningun ajuste.
@ (h)

(°C)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

(°C) @ (h)

250 - maximo 3

La funcién de desconexién automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Tiempo de retardo.

9.3 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y

de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes

para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

Use el tercer nivel.

%

O

(°C) (min)
Pasta gratinada 200 - 220 45 -55
Patatas gratinadas 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasafia 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70 - 85
Pudding de pan 190 - 200 55-70
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%

O

(°C) (min)
Arroz 170 - 190 45 - 60
Tarta de manzana, hecha con mezcla de bizcocho 160 - 170 70 - 80
(molde redondo)
Pan blanco 190 - 200 55-70

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

.~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

{0
Ramequines
Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate

26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.
Horneado en un nivel: hornear en moldes

\/\

5 O Ik

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccidén convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55-65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccién convencional 180 55 -65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccioén convencional 140 25-35 2

Horneado en un nivel: galletas

Use el tercer nivel.
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%

=
LJ

°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccién convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio

Horneado multinivel: galletas

%

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55 -65 2/4

por rejilla (@ 20 cm)

Grill

Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.

Grill con la temperatura ajustada al maximo.

\/\

O

min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4

media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

A\

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

L

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
de microfibra después de cada uso.

Uso diario
N Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.

224

Accesorios

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio. H:

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral. 4

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de | T
apoyo para separarlo de la pared y 1 —_—
extraigalo. / ‘ -‘ I —

O |=p 7 L
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 alg

den inverso.

Los pasadores de retencion de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

T
A

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza

pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.
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/\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria
danarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios del horno Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. y carriles laterales extraibles. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 3h
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK. pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de

apagado.

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: E|

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafo suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

11.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-

rrrr/ parpadea en la pantalla durante 5 segundos des- cione Ajustes, Aviso de limpieza.

pués de cada sesién de coccion.

11.5 Cémo quitar e instalar: Puerta /\ ADVERTENCIA!

Es posible retirar la puerta del horno y los La puerta es pesada.

paneles de cristal interiores para limpiarlos.

El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.
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/\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede

romperse.

Paso 1

Abra la puerta por completo.

Paso 2

Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera posicién de apertura (aproximadamente a un angulo de
70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.

Paso 4

Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los paneles de
cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7

Limpie el panel de cristal con agua
y jabon. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8

Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9

Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.

11.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.
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Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.
——
r@w—v
—a
AN &= L/
N ‘ ‘ /
Paso 2 Limpie la tapa de cristal.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio
Autorizado.

.
i El aparato no se enciende o no se calienta

Problema Compruebe que...
No se puede encender ni utilizar el aparato. El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.
El aparato no se calienta. El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta. La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta. No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta. El icono del candado esta apagado.

1]
\J Componentes
Problema Compruebe que...
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Y
Componentes

La bombilla esta apagada. Horneado humedo + ventilador - esta encendido.
La bombilla no funciona. La bombilla se ha fundido.
La Sonda térmica no funciona. El enchufe de la Sonda térmica esta completamente in-

sertado en el enchufe.

@ Codigo de error

La pantalla muestra... Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la toma.

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

F102 La puerta del aparato esta cerrada.

F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

12.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): e

Numero de producto (PNC) e

Numero de serie (S.N.) s

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y Hoja de informacién del producto

Nombre del proveedor AEG

BPE546360M 944188666

Identificacion del modelo BPK546360M 944188667

indice de eficiencia energética 81.2
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Clase de eficiencia energética

A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1.09kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0.69kWh/ciclo
forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 711

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BPE546360M 35.0kg

BPK546360M 35.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccién. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
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emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duraciéon de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.



14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5

@y ¥ O

Seleccione la opcion .
i ; Ajuste el valor y pulse
de la estructura Me- ~ Seleccione el ajus-  OK. pyise para con- yp

te. firmar el ajuste. OK

— - seleccione
para acceder al Me-
nu. nuy pulse OK.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

Coccidn asistida % Limpieza mr/ Ajustes @
Ajustes

01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5

03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado

05 Sonda térmica Accién 1-Alarmay pa- 06 Tiempo de funcionamien- Encendido/Apaga-
rada to do
2 - Alarma

07 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapido Encendido/Apaga-
Apagado do

09 Aviso de limpieza Encendido/ 10 Modo demostracion Cadigo de activa-
Apagado cion. 2468

11 Versioén del software Comprobar 12 Restaurar todos los ajus- Si/No

tes

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

deseche los aparatos marcados con el

X

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To.

Coloque el material de embalaje en los simbolo < junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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