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DULEZITA
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si
uvédomujeme
dulezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabime
spotrebice predevsim

s velkym dlirazem

na vasi bezpecnost.
Nicméné vas prosime,
abyste pri pouzivani
elektrického spotrebice
byli opatrni a dodrzovali
nasledujici bezpecnostni
opatreni.

DULEZITA

OPATRENI

PRI POUZIVANI

ELEKTRICKYCH

ZARIZENI JE TREBA

DODRZOVAT ZAKLADNI

BEZPECNOSTNI

OPATRENI, MEZI KTERA

PATRI:

«Pfed prvnim pouzitim
se prosim ujistéte, ze
napéti ve vasi sitové
zasuvce odpovida
napéti uvedenému
na typovém stitku
ve spodni Casti
pristroje. Pokud mate
jakékoliv pochybnosti,
obratte se prosim
na kvalifikovaného
elektrikare.

-Peclivé si prectéte
vsechny instrukce pred
ovladanim spotrebice
a ulozte je na bezpectné
misto pro mozné pouziti
v budoucnu.



«Pred prvnim pouzitim
spotrebice odstrarite

a bezpecné ekologicky
zlikvidujte veskery
obalovy material

a reklamni stitky.
Zkontrolujte, ze
spotrebic neni nikterak
poskozen.V zadném
pripadé nepouzivejte
poskozeny spotrebic,
spotrebic s poskozenym
privodnim kabelem
apod.

«Z dlivodu vylouceni
rizika zaduseni

malych déti odstrante
ochranny obal zastrcky
sitového kabelu tohoto
spotrebice a bezpecné
jgj zlikvidujte.

-Nepouzivejte spotrebic
na hrané pracovni desky
nebo stolu. Ujistéte se,
Ze je povrch rovny, Cisty
a neni potrisnén vodou
nebo jinou tekutinou.

+Vibrace béhem
pouzivani mohou

zpUsobit pohyb
spotrebice.

Nestavte spotrebi¢ na
plynovy nebo elektricky
sporak ani do jeho
blizkosti nebo do mist,
kde by se mohl dotykat
horkeé trouby.

-Nepouzivejte spotrebic
na kovové podlozce,
jako je napt. odkapavaci
drez.

-Pred pripojenim
spotrebice k elektrické
zasuvce a jeho zapnutim
zkontrolujte, Ze je uplné
a spravneé sestaven.
Dodrzujte instrukce
v tomto navodu
k obsluze. Spotrebic se
nezapne, pokud bude
nespravné slozen.

Pokud dojde
k potfisnéni nebo
politi spotrebice,
okoli spotrebice,
pod spotrebicem, je
nezbytné nutné toto



neprodlené odstranit
pred dalSim pouzitim
spotrebice.

-Vzdy se ujistéte, ze je
viko spotiebice radné
nasazeno pred jeho
zapnutim.

-Vzdy provozujte
spotrebi¢ na rovném
povrchu. Spotrebic
neprovozujte na
naklonéném povrchu
a nepremistujte
j€j ani s nim nijak
nemanipulujte, pokud je
V provozu.

-Pouzivejte vyhradné
prislusenstvi, které
je dodavano se
spotiebi¢em. Pokud
byste pouzili jiné
prislusenstvi, které
neni vyrobeno nebo
urceno Sage® jako
kompatibilni, hrozi riziko
vzniku poZzaru, Urazu
elektrickym proudem
nebo zranéni.

-Nepouzivejte spotrebice
nepretrzité pri velkych
davkach po dobu delsi
nez 1 minutu. Mezi
kazdym pouzitim
nechte motor alespon
1 minutu odpocinout.

-Udrzuijte ruce, prsty,
vlasy, obleceni, varecky
a jiné kuchynské
pomucky mimo dosah
spotrebice béhem
jeho provozu. Vzdy
spotrebi¢ vypnéte
a odpojte zastrcku
privodniho kabelu od
sitové zasuvky, vyckejte,
az se noze zcela zastavi
pred odstranénim vika.
Vyvarujte se kontaktu
s pohyblivymi ¢astmi.

«Budte velmi opatrni pfi
manipulaci s nozovou
jednotkou nebo disky,
nebot jsou velmi ostré.
Spatné zachazeni
s nozi mUze vést ke
zranéni. Uchovavejte



prislusenstvi mimo
dosah déti.

-Béhem provozu
nesundavejte nadobu
ani viko z téla pristroje.

-Spotrebic je uréen ke
Zpracovavani potravin
v bézném domacim pro-
vozu. Nespoustéjte spo-
trebic do provozu bez
potravin nebo tekutin.
Nepouzivejte spotrebic
k jinym ucellim, nez ke
kterym je urcen.

-V Zadném pripade
nezapinejte spotrebic,
pokud je spotrebic
nebo nékteré jeho
prislusenstvi poskozeno.

«Pokud je spotrebic
v provozu, uchovavejte
ruce a nacini mimo jeho
dosah, abyste zabranili
vaznym zranénim.

«Nezpracovavejte horké
ani vrelé tekutiny.
Nechte je pred nalitim
do nadoby vychladnout.

-Spotrebic vzdy nejdrive
vypnéte otocenim
ovladace do polohy
OFF. Nasledné odpojte
napajeci kabel od zdroje
energie. Nez budete
spotrebic presouvat,
nebo pokud ho uz
nebudete pouzivat
nebo nez ho budete
rozebirat, Cistit nebo
skladovat, se presvedcte,
Ze je vypnuty
a odpojeny od zdroje
energie a ze motor
a noze / disky jsou zcela
zastaveny.

-Ujistéte se, ze jste
nejprve vlozili hiidel
a poté pfislusenstvi.

-Vzdy se ujistéte, ze je
spotrebic vypnuty,
privodni kabel je
odpojeny od sitové
zasuvky, pred jeho
slozenim nebo
vymeénou nastavcu.

K protlaceni potravin
skrz plnici otvor
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v zadném pripadé
nepouZzivejte ruce,
prsty, varecky nebo jiné
kuchyriské nacini. Vzdy
pouzivejte dodavany
pritlak.

«Pokud se potraviny
zaseknou okolo nozu,
vypnéte spotrebic
otoCenim ovladace do
polohy OFF. Nasledné
odpojte napajeci kabel
mixéru od zdroje
energie. Nez sundate
nadobu z téla pristroje,
presveédcte se, ze
motor a noze jsou
zcela zastaveny. Nez
budete pokracovat
v mixovani, stérkou
potraviny uvolnéte
nebo promichejte.
NepouZivejte prsty,
protoze noze jsou velmi
ostre.

VV nddobé na sekani
nezpracovavejte led.
Muize dojit k poskozeni
nozl. Doporucujeme
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pouzit nadobu na
mixovani.
Neprekracujte rysky
maximu u nadoby na
sekani a nadoby na
mixovani. Vzdy nejprve
zpracujte sypké suroviny
pred pfidanim tekutin.
Nevkladejte zadnou
Cast spotrebice do
plynové, elektrické nebo
mikrovinné trouby nebo
na horkou plynovou
nebo elektrickou
plotynku.
«Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pripadné
nahlé odpojeni.
-Nepouzivejte
tento spotrebic
S programatorem,
casovym spina¢em
nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina
pristroj automaticky.
-Nepouzivejte spotrebic
v blizkosti zdroju vody,



napf. kuchynsky drez,
koupelna, bazén apod.
-Nedotykejte se
spotiebice mokryma
nebo vihkyma rukama.
-Pokud je spotrebic

v provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.
-Vyvaruijte se politi
privodniho kabelu

a zastrcky vodou nebo
jinou tekutinou.
-Nepouzivejte hrubé
abrazivni nebo Ziravé
Cistici prostfedky

k Cisténi spotrebice.
-Udrzujte spotrebic Cisty.

Dodrzujte instrukce

o Cisténi uvedené

v tomto navodu

k obsluze.

-V tomto spotiebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivejte zadné
vybusné nebo horlavé
latky, napf. spreje
s hoflavym plynem.

«Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.

DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO
POUZIVANI VSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI
«Pred pouzitim zcela
odvinte napdjeci kabel.

«Privodni kabel
nenechavejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat
se horkych ploch nebo
se zamotat.

Z bezpecnostnich
dlvodl doporucujeme
zapoijit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddéleného od
ostatnich spottebicu.



Nepouzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

-Neponofujte spotiebi,
privodni kabel, zastrcku
privodniho kabelu do
vody nebo jiné tekutiny.

- Tento spotiebi¢ nesméji
pouzivat déti. Udrzovat
spotrebic a jeho privod
mimo dosah déti.

- Tento spotiebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku
8 let a starsi, pokud jsou

pod dozorem nebo byly

pouceny o0 pouzivani
spotrebice bezpecnym
zplsobem a rozumi

pripadnym nebezpedim.

Cidténi a udrzbu
provadénou uzivatelem
nesmeéji provadet déti,
pokud nejsou starsi

8 let a pod dozorem.
Udrzovat spotrebic

a jeho pfivod mimo
dosah déti mladsich

8 let.
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-Spotrebic¢ mohou

pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi

¢i mentalnimi
schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym
zpUsobem a rozumi
pfipadnym nebezpedim.
Déti si se spotrebicem
nesmeji hrat.

«Doporucujeme

provadét pravidelnou
kontrolu spotfebice.
Spotrebi¢ nepouzivejte,
je-li jakkoli poskozen
nebo je-li vadny
napadjeci kabel nebo
zastrcka. Veskeré
opravy je nutné sverit
nejblizSimu autorizo-
vanému servisnimu
stfedisku Sage®.

-Tento spotrebic je

urceny pouze pro



pouziti v domacnosti.
Pristroj neni urcen

pro komercni pouziti.
NepouZivejte tento
spotrebic v pohybujicich
se vozidlech nebo na
lodi, nepouzivejte jej
venku, nepouzivejte

jej pro jiny ucel, nez

pro ktery je urcen.

V opacném pripadée
muze dojit ke zranéni.
- Jakoukoli jinou udrzbu

kromé bézného
cisténi je nutné sveéfit
autorizovanému
servisnimu stredisku
Sage®.
-Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpelnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili
zvysenou ochranu
pfi pouZziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se
jmenovitym zbytkovym

provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotrebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.

-Uchovavejte spotiebic
a privodni kabel mimo
dosah déti.

)i

POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy material
odlozte na misto uréené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol na produktech
anebo v privodnich
dokumentech znameng, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pridany

do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnoveé a recyklaci predejte tyto
vyrobky na urcend sbérna mista.

9
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Alternativné v nékterych zemich
Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich mizete vratit
své vyrobky mistnimu prodejci
pii koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUizete
zachovat cenné pfirodni

zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi

a lidské zdravi, coz by mohly byt
dasledky nespravné likvidace
odpad. Dalsi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho ufadu
mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou
byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty

v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka

a elektronicka zafizeni, vyzadejte
si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

C€

Vyrobek je v souladu
s pozadavky EU.
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POUZE PRO DOMACI
POUZITI.
NEPONORUJTE

DO VODY NEBO

JINE TEKUTINY.

PRED POUZITIM
ZCELA ODVINTE
PRIVODNI KABEL.

Zmeény v textu, designu

a technickych specifikaci se
mohou ménit bez predchoziho
upozornéni a vyhrazujeme

si pravo na jejich zménu.

Anglicka verze je pavodni
verze. Ceska verze je
preklad plvodni verze.

Adresa vyrobce: HWI
International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:
FASTCR, ass.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

UCHOJTE TYTO INSTRUKCE
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. Maly pritlak

Vhodny pro vkladani mensich kouskd
potravin. Soucasné slouzi i jako odmérka.

. Velky pfitlak

. Plnici otvor

. Viko

. Nadoba na sekdani

Velka naddoba na sekani slouzi pro
zpracovavani az 11 salkl sypkych a 8 salkd
tekutych surovin (napf. polévky).
Motorova zakladna mixéru

Vlysoky tocivy moment pro dosazeni
spolehlivych vysledkd.

. Ovladac rychlosti

2 rychlosti a funkce PULSE

. Protiskluzové gumové nohy

Vnitini odmérka

Dle potieby vyjméte, abyste mohli pfidat
suroviny bez prerudeni chodu spotfebice.
Viko Sage® Assist™

Viko s praktickym krouzkovym madlem pro
snadné sejmuti vika.

K. 1,41 nadoba na mixovani bez BPA
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. Nastavec na loupani brambor

Rychlé loupéani brambor (67 ks) za

30 sekund

Hnétacintiz

Tupy ndz navrzeny pro snadné smichani
surovin na tésto.

. Quad® naz™

Vhodny pro rychlé a rovhomérné nasekani,
smichani, vyslehani a zpracovani riznych
druhd surovin. Bezpecnostni systém rychle
zastavi Quad® nliz, pokud viko otevrete.

. Disk na krajeni s nastavitelnou vyskou

fezu

Vhodny pro presné krajeni platkd, moznost
nastaveni od 0,3 mm do 8 mm.
Oboustranny disk na strouhani

. Hridel

Pouziva se se viemi nozi a disky.

NASTAVEC NA MIXOVANI

Nadoba na mixovani je soucasti pouze modelu
Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580).



NASTAVEC NA LOUPANI BRAMBOR

Snadné loupani brambor

Nastavec na loupani brambor dokaze oloupat

6—7 kust brambor v zavislosti na jejich velikosti.

Loupani je velmi rychlé, proto sledujte proces
loupani, abyste mohli v¢as spotrebic vypnout.
Loupani zpravidla trva 20-30 sekund.

Velikost

Nejlepsi brambora k loupani je kulata

6,5 X 6,5 cm, coz je asi velikost brambory na
obrazku nize. Vybirejte radéji kulaté brambory
nez podlouhlé. Vkladejte celé brambory,
nebot brambory nakrajené na poloviny nebo
Ctvrtiny maji ostré hrany, a proces loupani neni
tak efektivni. Kulaté brambory snizi i mnozstvi
vyprodukovaného odpadu.

Umisténi nastavce

Do nadoby na sekéni vlozte hiidel. Na hfidel
nasadte nastavec na loupani brambor.
Umistéte nastavec tak, aby zaoblend strana
smérovala vzhliru — viz obrazek nize.

Y

-
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Nejlepsi brambora
k loupani je kulata
6,5%6,5cm.

Viybirejte radéji kulaté
brambory nez podlouhlé.

VlozZeni brambor

Rozlozte 6-7 brambor rovhomérné po celém
nastavci. Ujistéte se, Ze okolo kazdé brambory
je volny prostor. Pokud jsou brambory pfilis
blizko sebe, nebude loupani efektivni. Méjte
na paméti, Ze loupani bude ucinné, pokud
pouZijete pravé 6-7 brambor. Pfi mensim
poctu brambor nemusi byt proces loupani tak
efektivni. Nasadte viko pfed zapnutim. Nikdy
nevkladejte brambory plnicim otvorem.

Doba loupani

Proces loupani je velmi rychly, mdze trvat

i 25-30 sekund. Cim kratsi ¢as, tim mensi
mnozstvi vyprodukovaného odpadu, ale
pfipadna ocka nebo zahnédnuti budete muset
odstranit nozem. Pokud je slupka brambor
silnéjsi, bude proces loupani trvat déle.

=y

-
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\% Slozeni

PRED PRVNiM POUZITIM

« Pred prvnim pouZitim spotrebice odstrarite
veskery obalovy a reklamni materidl. Ujistéte
se, ze je ovladac rychlosti v pozici OFF
a zastrcka privodniho kabelu je odpojena od
sitové zasuvky.

« Budte opatrni pfi manipulaci s nozi nebo
disky, jsou velmi ostré.

« Omyjte nadobu na sekani, viko a viechny
nastavce v teplé vodé s trochou prostfedku
na myti nddobi pomoci mékké houbicky.
Oplachnéte a otfete dosucha. Nastavce
muZete myt v mycce na nadobi.

« Pfi prvnim zapnuti mdZzete zaznamenat
jemny kout vychazejici z motoru. Jednd se
o normalni jev a pouzivanim zmizi.

« Vzdy pouZzivejte spotfebi¢ na suchém
arovném povrchu.

SLOZENI

1. Nasadte nadobu na sekani na motorovou
zakladnu tak, aby rukojet byla zarovnéana
s napisem ,ALIGN HANDLE" na motorové
zakladné.

. Otocte nadobou na sekani po sméru

hodinovych rucicek, az bude rukojet
sméfovat dopredu - viz obrazek nize.
Nadoba na sekani je nyni spravné zajisténa
(zamcena). Spotiebic se nezapne, pokud
nebude nadoba na sekani spravné
nasazena.

SPRAVNE

. Hridel slouzi k upevnéni diskd nebo nozd.

Pred upevnénim disku nebo noze do
nadoby na sekani je tfeba nejprve vlozit
hfidel. Pokud byste hfidel nepouzili, hrozi
poskozeni pfislusenstvi. Nespravné pouziti
muze vést i k poskozeni celého spotiebice.

. Na hrot ve stfedu nddoby na sekéni nasadte

hridel. Poté na hridel nasadte vybrany disk
nebo ndz. Noze budou usazeny nize nez
disky.

. Nasadte viko na nadobu na sekéni tak, aby

znacky , ALIGN|LOCK" na viku a na rukojeti
byly zarovnany. Pro zajisténi (zamceni)
vika drzte jednou rukou rukojet nadoby

a druhou uchopte viko za plnici otvor

a otocte jim po sméru hodinovych rucicek,
aby byly ¢asti rukojeti zarovnany.

. Nadoba na mixovani (pouze model

BFP580): umistéte nadobu na mixovani
na motorovou zakladnu tak, aby znacky
ALIGN byly zarovnény. Otocte po sméru
hodinovych rucicek, az bude rukojet
sméfovat dopredu.

15



'@' Funkce

OVLADAC RYCHLOSTI

Mnoho receptl vyzaduje kombinaci rychlosti
LOW a HIGH s funkci PULSE.

FUNKCE PULSE

Kratké mixovani pfi maximalnim vykonu.

LOW

Pomala rychlost (LOW) slouzi pro smichani
jemnéjsich potravin a je vhodnd pro smichani
tekutych a sypkych surovin.

HIGH

Vysokd rychlost (HIGH) je idedlni na nasekani
surovin pro pfipravu koktejlt (v nddobé na
mixovani) a na nasekani potraviny najemno
(v nddobé na sekani).

OVLADANI

Spotiebic se zapne pouze, pokud je nddoba na
sekani (hddoba na mixovani) spravné zajisténa
na motorové zakladné.

Abyste zabranili poskozeni motoru, vzdy
pouzivejte pro zapnuti a vypnuti ovladac
rychlosti.

16

Tipy na zpracova-
ni potravin

« Po vypnuti vyckejte, aZ se noze/disk Uplné
zastavi, teprve poté muzete sejmout viko.
Pro bezpecné pouziti vzdy vypnéte spotiebic
otocenim ovladace do pozice OFF, odpojte
zéstrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky,
vyckejte, az se viechny pohyblivé ¢asti zasta-
vi. Poté mlzete manipulovat s disky/nozi.

Pfi manipulaci s disky/nozi budte velmi
opatrni, dotykejte se jejich plastovych
stfedovych ¢asti.

Pokud je objem zpracovavanych surovin

(u nddoby na mixovani) pod ryskou maxima,
v pfipadé nutnosti mGzete vyjmout vnitini
vicko a pridat suroviny bez preruseni chodu
spotrebice.

Budte opatrni, pokud zpracovavate vétsi
mnozstvi nebo piilis tekutou smés, nebot
po odstranéni vnitfniho vitka by mohlo dojit
k vysttiknuti smési z nddoby.

Vzdy zapinejte spotiebic s nddobou na
mixovani jen po nezbytné dlouhou dobu.
Nezpracovévejte suroviny pfili$ dlouho.

Pouzijte funkci PULSE, pokud jsou suroviny
pfilis husté nebo velké, aby hladce rotovaly
v nddobé na mixovani.

Nepiekracujte rysku maxima pfi pridavani
surovin nebo tekutin do nddoby na mixovani.

Suroviny mohou uviznout na sténach nadoby
na mixovani. Pro setfeni stén vypnéte
spotiebic otocenim ovladace do pozice OFF,
odpoijte zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky, vyckejte, az se vsechny pohyblivé
Casti zastavi. Pomoci stérky otrete stény

a poté mUzete pokracovat ve zpracovavani.

Pokud se béhem zpracovavani objevi na
motorové jednotce vlhkost nebo tekutina,
vypnéte spotiebic otocenim ovladace do
pozice OFF, odpojte zastrcku privodniho
kabelu od sitové zasuvky, vyckejte, az se
vsechny pohyblivé ¢asti zastavi. Sejméte
nadobu na mixovani z motorové zakladny

a otfete zékladnu pomoci suché latkové nebo
papirové utérky.



« Maximalni mnozstvi ledovych kostek, které
muZete vloZit do nddoby na mixovani
azpracovat, je 8 kostek ze standardniho tacku
na led.

Pouzijte funkci PULSE pro zpracovani
potravin, které vyzaduji kratké a rychlé
zpracovani, napf. na sekani orechd nebo ledu.

P¥i zpracovéavani napojui s ledem nebo
mrazenym ovocem, pouzijte funkci PULSE.

Pokud je smés velmi husta, doporucujeme
naplnit nddobu na mixovani jen z % nebo Y-.

Nepouzivejte kovova nacini. Mohou poskodit
noze nebo nadobu na mixovani.

Nezpracovévejte husté smési déle nez

10 sekund. Nezpracovavejte bézna mnozstvi
déle nez 1 minutu. Pokud pottebujete
suroviny zpracovévat delsi dobu, vypnéte
spotiebic a setfete suroviny ze stén nadoby
a poté znovu zapnéte. Pravidelna preruseni
chodu spotiebice chrani motor pied
opotiebenim a prehiatim.

Nepouzivejte nddobu na mixovani k hnéteni
tésta nebo k pfipravé stouchanych brambor/
bramborové kase.

Do nadoby na mixovani vkladejte maximalné
2 salky teplé smési.

Do nadoby na mixovani nevkladejte horké
nebo vafici suroviny. Nechte suroviny
vychladnout pred jejich vloZzenim do nadoby.
Jedna se o bezpecnostni krok, ktery chrani
pred oparenim od horké pary pfi otevieni
vika.

« Pokud zpracovavate teplé suroviny, polozte
pres viko ru¢nik a pevné jej stisknéte.

BEZPECNOSTNI POJISTKA PROTI

PRETIZENI

« Motor je vybaven automatickou
bezpecnostni pojistkou, kterd jej chrani pred
poskozenim z diivodu prehfrati. Pokud je
motor pretizen nebo zatizen nepfretrzité pfilis
dlouho, mtze dojit k jeho prehfati. V takovém
pfipadé se aktivuje bezpecnostni pojistka
a motor se automaticky zastavi.

« Pokud se tak stane, otocte ovladac rychlosti
do pozice OFF (vypnuto), odpojte zastrcku
privodniho kabelu od sitové zdsuvky a nechte

motor vychladnout asi 30 minut. Jakmile je
motor vychladly, budete moci obnovit provoz
spotiebice.

Méjte na paméti, ze nékteré smési (napf. tésto
na chleba) mohou zpUsobit, Ze se noze otaceji
pomaleji nez normalné. Pokud se tak stane,
nezpracovavejte smés déle nez 1 minutu.

Pokud se noze nebo disky zastavi pfi
zpracovavani potravin, okamzité spotrebic
vypnéte otocenim ovladace rychlosti do
pozice OFF (vypnuto), odpojte zastrcku
privodniho kabelu od sitové zasuvky,
abyste odstranili uvizlé potraviny. Pokud
se situace opakuje, mlze byt nadoba na
sekani preplnéna. Zkuste snizit mnozstvi
zpracovavanych potravin.

NASTAVEC NA LOUPANi BRAMBOR

« Nejlepsi brambora k loupéni je kulata

6,5 X 6,5 cm. Vybirejte radéji kulaté brambory
nez podlouhlé. Vice informaci naleznete
v predchozi ¢asti navodu.

Na hridel nasadte nastavec na loupani
brambor. Umistéte nastavec tak, aby
zaoblena strana smérovala vzharu.

Bez nasazeného vika rozlozte rovnomérné
brambory po celém nastavci. Nejlepsich
vysledk{ doséhnete, pokud bude nastavec
plné zatizen, tj. brambory budou vlozeny

v jedné fadé. Ujistéte se, Ze okolo kazdé
brambory je volny prostor. Nevkladejte vice
brambor, nez je doporuceno.

Vkladejte pouze celé brambory, nikdy
brambory nepulte ani nekrdjejte na ¢tvrtiny.
Nasadte a zajistéte viko pred spusténim
spotiebice. Nikdy nevklddejte brambory pres
plnici otvor.

Proces loupani je velmi rychly. Cim krat3i

cas, tim mensi mnozstvi vyprodukovaného
odpadu, ale pripadna ocka nebo zahnédnuti
budete muset odstranit nozem.

SEKANI POMOCIi QUAD® NOZE

Quad® nliz, opatfeny mikro-zoubkovanim,

je vhodny pro sekéni syrovych i uvafenych

potravin na pozadovanou konzistenci, od
hrubé az po jemnou. NoZe sekaji potraviny
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velmi ucinné a doba zpracovani muize byt
velmi kratka i u vétsiho mnozstvi surovin.

Quad® nliz vzdy nasazujte na htidel, kterou
nasadte na hrot ve stfedu nddoby na sekani.
Teprve poté vlozte potraviny.

Pravidelné kontrolujte zpracovavané
potraviny. U vétsiho mnozstvi doporuc¢ujeme
pouzivat funkci PULSE, ktera dokaze velmi
rychle a efektivné zpracovat potraviny na
pozadovanou konzistenci.

Pokud je tieba, otocte ovlada¢em do pozice
OFF (vypnuto), odpojte zastr¢ku pfivodniho
kabelu od sitové zasuvky, vyckejte, az se
viechny pohyblivé ¢asti zastavi, a otfete stény
nadoby pomoci stérky. Tim zajistite, ze viechny
suroviny budou rovnomérné zpracované.

Syrova zelenina, ovoce a vafené maso

Nakréjejte potraviny na asi 2,5cm kostky.
Nezpracovavejte vice jak 5%z $alku najednou
pomoci funkce PULSE v 1-2s intervalech,
dokud nebudou potraviny nasekany na
pozadovanou velikost nebo konzistenci.

Syrové maso, kure aryba

Odstrarite prebytecny tuk a nakrajejte
potraviny na asi 2,5cm kostky. Ujistéte se, ze
jste odstranili véechny kosti. VloZte na chvili

do mrazéku, tim zajistite, Ze se potraviny

fadné zpracuji. Nezpracovavejte vice jak 1 kg
syrového masa najednou. Pfi tomto objemu
nezpracovavejte potraviny déle nez 30 sekund.
PouZijte kombinaci rychlosti LOW nebo HIGH

a OFF, dokud nebudou potraviny nasekény
nebo namlety na pozadovanou konzistenci.

Cesnek, chilli a zazvor

Oloupejte strouzky ¢esneku a zpracovavejte
je celé. Chilli zpracovavejte celé, nebo bez
seminek podle potreby. Oloupejte a nakrajejte
zazvor na asi 2,5cm kostky.

Ostatni bylinky s tuhou duzinou, napf.
citrobnova trava, oloupejte a nakrajejte na
kostky nebo kousky asi 1-2 cm velké.

Tvrdsi potraviny nakrdjejte na mensi kousky.
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Pouzijte funkci PULSE v 1-2s intervalech, dokud
nebudou potraviny nasekény na pozadovanou
konzistenci.

Pokud potiebujete pridat ¢esnek, chilli, zazvor
apod. k jiz zpracovavané smési, vyjméte maly
pfitlak a vlozte suroviny otvorem ve velkém
pritlaku.

Listové bylinky

Omyjte a nechte okapat. Odstrarite tvrdé
stonky. Nezpracovavejte vice nez 2 hrsti bylinek
(asi 4 $4lky) najednou. Pouzijte funkci PULSE

v 1-2s intervalech, dokud nebudou potraviny
nasekany na pozadovanou konzistenci.

Nasekané bylinky ihned spotfebuijte.

Orechy

Nezpracovavejte vice nez 4 $alky vyloupanych
orechi najednou. Pouzijte funkci PULSE
v 1-2s intervalech, dokud nebudou potraviny
nasekany na pozadovanou konzistenci.

Susené ovoce

Susené ovoce se mUze lepit na noze béhem
zpracovavani. Doporucujeme je vloZit asi na

10 minut do mrazaku pred jejich zpracovanim.
Nezpracovavejte vice nez 2 $alky soucasné.
Pouzijte funkci PULSE v 1-2s intervalech, dokud
nebudou potraviny nasekany na pozadovanou
konzistenci.

Pokud chcete nasekat susené ovoce do
kolace, nejdfive susené ovoce nasekejte,

poté pfipravte smés na kolac. Susené ovoce
muZete také zaprasit moukou (pouzijte
mouku z mnozstvi z receptu), abyste zabranili
pfipadnému prilepeni na Quad® ndz.
Nedoporucujeme zpracovavat velké susené
ovoce, jako jsou datle nebo fiky.

Strouhanka

Naldmejte stary chléb nebo rohliky na kousky
(nepouZzivejte Cerstvé pecivo, nebot se bude
lepit na noze). Nezpracovévejte vice nez

4 platky chleba najednou. Pouzijte funkci
PULSE v 1-2s intervalech, dokud nebudou
potraviny nasekany na pozadovanou



konzistenci. Nejlepsich vysledk(i dosahnete,
pokud budete chleba postupné pridavat.

Opecena strouhanka

Naldmejte chleba na kousky a opecte je

v troubé dozlatova. Nepecte prilis dlouho, aby
se chleba nespdlil. Nezpracovavejte vice jak
4-6 platkd chleba najednou. Pouzijte funkci
PULSE v 1-2s intervalech.

Susenky

Naldmejte suseny na ¢tvrtky a odvazte asi

250 g. Pouzijte funkci PULSE v 1-2s intervalech,
dokud nebudou potraviny nasekény na
pozadovanou konzistenci. Rozdrcené suSenky
mohou byt zékladem pro sladké koldce typu
Jpie”.

Nezpracovavejte piilis tvrdé susenky, nebot
byste mohli ponicit cepele.

MIXOVANI MEKKYCH SUROVIN
POMOCi QUAD® NOZE

Quad® nliz, opatfeny mikro-zoubkovanim, je
vhodny pro mixovani mékkych surovin pro
pfipravu napf. kasi nebo détské stravy. Noze
sekaji potraviny velmi tcinné a mohou zkratit
dobu pfipravy.

Quad® nliz vzdy nasazujte na hfidel, kterou
nasadite na hrot ve sttedu nddoby na sekani.
Teprve poté vlozte potraviny.

Opatrné vyjméte Quad® ndiz po zpracovani
z nadoby. Pomoci stérky otrete zpracované
potraviny z ¢epeli a misky.

Détska strava

Ocisténou zeleninu a maso nakrajejte na asi
2,5cm kousky. Pfed zpracovanim zeleninu

i maso uvarte. Nezpracovdvejte vice nez

5% §élku najednou pomoci rychlosti LOW
nebo HIGH, dokud nebudou potraviny
zpracované najemno. Pro pfidani vyvaru,
mléka nebo $tavy z masa odstrante maly pfitlak
a otvorem pridejte potraviny, pokud je smés
prilis husta.

Détskou stravu mizete zamrazit podle potreby.

Burakové maslo

Nezpracovavejte vice nez 4 $alky vyloupanych
burakovych ofiskl najednou. Pouzijte rychlosti
LOW nebo HIGH, dokud nebudou potraviny
nasekany na pozadovanou konzistenci. Objem
ofiskll se po zpracovani snizi, napf. 2 Salky
ofiskl se snizi na asi 1 $alek burakového masla.
Burakové maslo vyrobené doba neobsahuje
stabilizatory, proto se pevna a olejova slozka
stanim oddéli. Pfed pouzitim proto zamichejte.

MICHANI POMOCI QUAD® NOZE

S Quad® nozem mUzZete zpracovavat i suroviny
na pfipravu tésta na kolace, palacinky
a susenky.

Quad® nliz vzdy nasazujte na hiidel, kterou
nasadite na hrot ve stfedu nddoby na sekani.
Teprve poté vlozte potraviny.

Maslova tésta a tésta na susenky

Do nadoby na sekani vlozte zméklé

madslo nakrajené na mensi kousky a cukr.
Zpracovavejte na rychlost LOW nebo HIGH,
dokud nebude smés krémova. Vyjméte maly
pritlak a otvorem ve velkém pfitlaku vlozte
vejce jedno po druhém. Nechte kazdé radné
zapracovat. Sejméte viko a pfidejte tekutiny
a sypké suroviny. Nyni zpracovavejte pomoci
funkce PULSE, dokud nebude tésto fadné
zpracované. Podle potfeby setiete stény
nadoby. Nezpracovavejte piilis dlouho.
Pridejte nasekané kousky ¢okolady, ofisky,
susené ovoce atd., kdyzZ je tésto hotové.
Pomoci funkce PULSE zapracujte do tésta.
Nezpracovavejte piilis dlouho, abyste tyto
suroviny nerozmixovali.

Lita tésta

Do nadoby na sekani vlozte viechny suroviny.
Nejprve vlozte tekutiny, ale neprekracujte
rysku ,MAX LIQUID", poté vlozte sypké
suroviny. Pomoci rychlosti LOW nebo

HIGH zpracovavejte, dokud nebude tésto
hotové. Podle potteby setiete stény nddoby.
Nezpracovavejte piilis dlouho.

Poutzijte tento zpUsob pro vsechny typy litych
tést, napf. na palacinky.
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Krehké tésto

Do nadoby na sekani vlozte mouku a studené
maslo nakrajené na kousky.

Nezpracovévejte vice nez 300 g mouky. Pomoci
rychlosti LOW nebo HIGH zpracovévejte
suroviny, dokud se nespoji.

Vyjméte maly pfitlak a otvorem ve velkém
pritlaku pridejte tekutiny. Zpracovavejte, dokud
se z tésta nevytvoii mensi koule.
HNETACINUZ

Hnétaci ndz vzdy nasazujte na hidel, kterou
nasadte na hrot ve stfedu nddoby na sekani.
Teprve poté vlozte potraviny.

Hrany hnétaciho noze vytvafi jemnéjsi pohyb
idealni pro fadné smichani surovin. Hnétaci nGiz
svym pohybem podporuje vldakna lepku tim, Ze
je natahuje, ale neseka. Je vhodny pro viechny
typy tést na bazi drozdi, pfipadné jinych tést,
kterd vyZzaduji hnéteni.

Tésto na chleba nebo pizzu

Do nadoby na sekani vlozte mouku a ostatni
sypké suroviny véetné drozdi.

V nddobé na sekani mizete zpracovat az 1 kg
mouky, nicméné lepsich vysledkd dosdhnete
pfi zpracovani asi 800 g mouky. Zpracujte
sypké suroviny pomoci rychlosti LOW nebo
HIGH.

Vyjméte maly pfitlak a otvorem ve velkém
pritlaku pridejte tekutiny. Zpracovavejte, dokud
se z tésta nevytvoii mensi mékka a pruznd
koule.

Pfeneste tésto na mirné pomoucenou
podlozku a v ruce zpracujte jesté asi 5 minut,
dokud nebude tésto hladké a pruzné.

Nechte motor vychladnout pred pfipadnym
dalsim pouzitim, tim zabranite moznému
prehiati motoru.

Vlozte tésto do velké olejem vymazané misy

a zakryjte. Nechte na teplém misté odpocinout
a nakynout asi do dvojnasobného objemu.
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Pfeneste tésto na mirné pomoucenou
podlozku a v ruce zpracujte jesté asi 5 minut,
dokud nebude tésto hladké a pruzné.
Vytvarujte bochnik a pfed pecenim nechte
jesté jednou vykynout.

KRAJENI, STROUHANI A REZANI

VAROVANI

HRIDEL JE TREBA
POUZIT U VSECH DISKU
A NOZU.

Disk na krajeni s nastavitelnou vyskou fezu

Disk na krajeni slouzi pro presné krajeni
potraviny na platky. M{izete upravit vysku fezu
v rozmezi od 0,3 mm do 8 mm. Pro nastaveni
vysky fezu drzte disk za vnéjsi ¢ast v jedné ruce
a druhou rukou otocte ovlada¢em pro Upravu
vysky fezu. Grafické znazornéni na disku
ukazuje silu platku, kterou jste nastavili.

Oboustranny disk na krajeni

Oboustranny disk na krajeni je z obou stran
vybaven ostfim. Pokud pottebujete nastrouhat
potraviny nahrubo, nasadte disk na hfidel tak,
aby vétsi otvory ostfi sméfovaly nahoru. Pro
strouhani najemno nasadte disk na hiidel tak,
aby mensi otvory ostii smérovaly nahoru.

JAK EFEKTIVNE ZPRACOVAT SUROVINY

Je dUlezité vkladat potravin skrz plnici

otvor, abyste ziskali maximalni kontrolu nad
zpracovanim a dosahli nejlepsich vysledkd.
PInici otvor mlizete vyplnit potravinami po celé
Sifce. Potraviny by mély byt umistény volné do
plniciho otvoru, ale ne pfilis natésno.

U dlouhych tenkych potravin, jako jsou mrkve,
okurky, cukety apod., vyjméte maly pfitlak

a vkladejte potraviny otvorem ve velkém
pfitlaku. Tim zabranite, aby se potraviny
prevratily béhem zpracovani.



Tlak

Béhem zpracovani netlacte na pritlak pfilis
velkou silou, mohli byste poskodit disky.
Vyvijejte pouze slaby tlak na pfitlak pfi
zpracovani mékkych potravin, jako jsou rajcata
a banany.

Vyvijejte mirny tlak na pfitlak pfi zpracovani
pevnéjsich potravin, jako jsou brambory
ajablka.

Vyvijejte stély tlak na pfitlak pfi zpracovani
tvrdych potravin, jako jsou syr parmazan, tvrdy
salam apod.

Kulaté ovoce a zelenina

Omyjte a pfipadné oloupejte ovoce nebo
zeleninu.

Sefiznéte mensi ovoce nebo zeleninu, aby se
potraviny v pInicim otvoru neprevrétily.

Vétsi kusy ovoce nebo zeleniny rozkrojte, aby
se vesly do plniciho otvoru.

Dlouhé ovoce a zelenina

Omyjte a pfipadné oloupejte ovoce nebo
zeleninu.

Potraviny rozpulte asi uprostied délky, abyste
ziskali kulaté platky. Vyjméte maly piitlak

a vlozte dlouhé potraviny otvorem ve velkém
pritlaku. Nebo vloZte rozpUlené potraviny do
plniciho otvoru.

Pokud chcete vytvorit dlouhé nudlicky,
rozpulte potraviny podélné. Vlozte kousky
potravin do plniciho otvoru, podle potieby
sefiznéte, aby se potraviny v plnicim otvoru
neprevrétily.

Naplrite plnici otvor horizontalné.

Listova zelenina

Nakréjejte zeli na kousky tak velké, aby
pasovaly do plniciho otvoru. Ledovy salat
rozeberte na jednotlivé listy, poté zarolujte
a naplnte vertikalné do plniciho otvoru.

Syr

Budte opatrni pfi zpracovani syra. Mékky

syr, jako je napf. mozzarella, nechte ¢aste¢né
zamrazit, aby byl pevny. Tim zabranite, ze by se
syr rozpadl a ucpal disk a nddobu.

Kulaty syr, jako je napf. mozzarella, sefiznéte,
aby se v plnicim otvoru neprevrétil.

Tvrdy syr, jako je parmazan, je tfeba
zkontrolovat, zde neni moc tvrdy, aby nedoslo
k poskozeni diskd. Tvrdy syr, ktery se snadno
kraji nozem, je vhodny pro zpracovani.

Tvrdy syr ve tvaru klinu, jako je parmazan, je
mozné vloZit do plniciho otvoru kus vedle kusu,
jeden $pickou nahoru, druhy $pickou dolt atd.

Salamy a klobasy

Nakrdjejte tak, aby se kusy vesly na vysku do
plniciho otvoru. Délka nesmi byt vétsi nez ryska
,MAX CHUTE FILL". VloZte odfiznutou stranou
dold. U tvrdych salamd nebo klobds sefiznéte
jeden konec a zpracovavejte vzdy jen ¢ast
saldmu nebo 1 klobasu. Vyjméte maly pfitlak

a otvorem ve velkém pfitlaku vklddejte saldm
nebo klobasu.

Strouhana cokolada

Naldmejte ¢okoladu na mensi kousky

a nechte fadné vychladit. Vyjméte maly
pfitlak a otvorem ve velkém pfitlaku vkladejte
cokoladu. Vyberte oboustranny disk bud’
nahrubo, nebo najemno. Nepouzivejte Quad®
nudz nebo disk s nastavitelnou vyskou rezu.
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é:l:é Priivodce zpracovani potravin v nadobé
na mixovani

POTRAVINA PRIPRAVA A UZITI MNOZSTVI FUNKCE DOBA
Orechy Vyloupané 2009 PULSE 10-30s
Strouhanka 2cm kousky 80g PULSE 50-60s
(2 krajice)
Susenky Rozpulené 1259 PULSE 60s
Sleha¢ka Pridejte cukr nebo 300 ml PULSE 30-40s
vanilku podle potieby
Smoothie MiIéko, Cerstvé ovoce, Max.800 ml  LOW 60s
jogurt, zmrzlina HIGH
Omacka Celé bobulové ovoce 2509 PULSE 30-40s
z Cerstvého ovoce
Polévka Vychlazend na 800 ml LOW 50-60s
pokojovou teplotu
Dresink Olej, ocet nebo 250 ml LOW 15-20s
citrobnova stava, koreni
Led Max. 8 PULSE 60 s
kostek ledu

POZNAMKA: Udaje uvedené v tabulce vy3e jsou pouze orienta¢ni. Nadoba na mixovani je soucasti
pouze modelu Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580).
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Priivodce zpracovani potravin v nadobé
na sekani

Vice informaci jak pripravit potraviny a jak je zpracovat naleznete v pokynech v predchozi ¢asti
navodu. U specifickych receptu se fidte pokyny v receptu.

POTRAVINY TYP NOZE VYSKA REZU DOPORUCENY TYP
DISKU
Avokado Quad nlz 2-5
Quacamole
Varena cervena fepa 2-5 Oboustranny disk
Salat
Uvarend dyné Quad nliz
Polévka
Zeli/salat Tenké: 1 -2, Oboustranny disk
stredné silné: 2 - 3 Salat
Priloha
Mrkev Quad ndz 0-5 Oboustranny disk
Zeleninova polévka Salat
Uvareny kvétak Quad nGz
Zeleninova polévka
Celer Quad nlz Tenké: 1 -2,
Zeleninova polévka stfednésilné: 2 -3
Salat
Lilek Quad nliz 2-5
Priloha Grilovani
Bylinky Quad ntz
Dochuceni nebo
pesto
Pérek Quad nlz 2-5
Priprava polévky Zeleninova polévka
Cibule Quad nlz 0-5
Polévky, omacky Salat
Brambory (celé, Nastavec na
syrové) loupani
Brambory (syrové) 03-6 Oboustranny disk

Zapecené brambory

Bramboraky

Brambory (uvarené)

Quad n0z
Stouchané brambory

Rajcata

Quad naz
Salsa

2-5
Salat, ozdoba
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POTRAVINY TYP NOZE VYSKA REZU DOPORUCENY TYP
DISKU
Jablka / Hrudky Quad nGz 2-5
Ovocna omacka Jablkovy/Hruskovy
kolac
Jablka / Hrusky Quad ndz 4-6
(uvarené) Détska strava Ovocny salét

Susené ovoce

Quad nliz
Ovocny salat, omacka
na dezert

Lita tésta Quad nliz
Kolace, palacinky,
vafle
Strouhanka Quad nlz
Obalovani, nadivka
Syr 2-5 Oboustranny disk
Ozdoba, toasty (jemné i hrubé)
Syr na pizzu
Cokolada Oboustranny disk
(jemné i hrubé)
Dekorace na
dezert
Tésto Hnétaci nGz
Chleba, pizza
Krehké tésto Quad nlz
Vejce (celé nebo Quad ntz
Zloutky) (Majonéza)
Maso (syrové) Quad nliz

Sekand, Burgery,
masové kulicky

Maso (varené)

Quad nlz
Sendvice, pastiky,
jidlo pro miminka

Salamy, klobasy

1-6
Sendvice, antipasta,
pizza
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@ Pée a Cisténi

Pred rozebranim a ¢isténim vzdy vypnéte
spottebice otocenim ovladace do pozice OFF,
odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky a vyckejte, az se véechny pohyblivé
Casti zastavi.

VAROVANI

ZAJISTETE, ABY BYL
SPOTREBIC VYPNUTY
PRED SEJMUTIM
NADOBY NA SEKANI
(NADOBA NA
MIXOVANI).

Nadoba na mixovani, nadoba na sekani a vika

Po dokonceni pfipravy provedte nasleduijici
kroky, abyste zabranili zaschnuti potravin na
nozich a v nddobach.

« Oplachnéte nadobu na mixovani, nadobu na
sekani a vika teplou vodou. Omyjte v teplé
vodé s trochou prostfedku na myti nadobi
pomoci mékké utérky a kartace na myti lahvi.

« Ujistéte se, Ze jste vSe fadné oplachli cistou
vodou a otfeli dosucha.

« Doporucujeme oplachnout tyto ¢asti ihned
po pouziti.

Noze a disky

Noze a disky jsou velmi ostré. Zachazejte s nimi
velmi opatrné. Vzdy pouzivejte stérku nebo
kartac k odstranéni zbytkd potravin.

Motorova zakladna

Otrete motorovou zakladnu mékkou
houbickou mirné navlhéenou v teplé vodé.

Otrete suchou utérkou dosucha. Z pfivodniho
kabelu odstrante pfipadné necistoty mékkou
houbickou.

Cistici prostredky

Nepouzivejte draténky, houbicky s draténkami
k ¢isténi. Nepouzivejte hrubé Eistici prostredky,
nebot byste mohli poskrabat povrch
spotiebice a jeho pfislusenstvi. PouZivejte
pouze vodu s trochou prostfedku na myti
nadobi a mékkou houbicku.

Mycka

Nadobu na mixovani, nddobu na sekéni

a vika mizete myt obcas v hornim kosi
mycky na nadobi. Nicméné nedoporucujeme
toto prislusenstvi myt v mycce pravidelné.
Pravidelny kontakt tohoto pfislusenstvi

s praSkem na myti/ tabletou a vysoka teplota
mohou zkratit Zivotnost plastovych ¢asti.

Skvrny od zaschlych potravin

a nepfijemny zdpach

Silné aromatické potraviny, jako jsou cesnek,
ryby nebo néktera zelenina (mrkev), mohou
zanechat nepfijemny zdpach nebo skvrny na
nadobach i viku.

Abyste je odstranili, naplrite nddobu na sekani
teplou vodou s trochou pfipravku na myti
nadobi a naplnite ji po rysku ,MAX LIQUID".
Nechte stranou stat asi 5 minut bez namoceni
celé nddoby. Poté omyjte a oplachnéte teplou
vodou a otfete dosucha. Skladujte nddobu bez
nasazeného vika.

VAROVANI

NEPONORUJTE ANI
NEMYJTE MOTOROVOU
ZAKLADNU, PRIVODNI
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KABEL ANI ZASTRCKU
PRIVODNIHO KABELU
DO VODY NEBO JINE
TEKUTINY.

VAROVANI

DISKY A NOZE JSOU
VELMI OSTRE. HROZ|
RIZIKO PORANENI PRI
SPATNE MANIPULACI.

Ulozeni

Do plniciho otvoru vlozte velky pfitlak

(s vlozenym malym piitlakem).

UloZte spotiebic s nasazenou nadobou

a nasazenym vikem, ale nezajistujte je do
zamdené pozice. Zajisténim (zamdcenim)
vyvijite nadbytec¢ny tlak na bezpec¢nostni
pojistku.

Vsechna pfislusenstvi je tfeba ulozit mimo
dosah déti, abyste zabranili poranéni.
Neukladejte pfislusenstvi v zasuvce s ostatnim
kuchyrnskym nacinim.

Sage® BFP580 je vybaven uloznym boxem

pro uloZeni prislusenstvi, kde Quad® nlz je
uloZen v nddobé na sekéni. U modelu Sage®
BFP560 vlozte Quad® ntiz do nadoby na sekani,
nasledné disky. JelikoZ jsou noze i disky velmi
ostré, je vhodné je uloZit do nddoby na sekani.

Neskladujte ani nepokladejte zadné predméty
na viko nebo horni ¢ast spotiebice.
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Redeni potizi

V této kapitole naleznete nejbézné;jsi problémy, se kterymi se muzete setkat béhem pouzivani
spotrebice. Pokud vas problém neni zde uveden, nebo je uveden a pretrvava, prestante spotiebic
pouzivat, odpojte zastr¢ku privodniho kabelu ze sitové zasuvky a obratte se na autorizované

servisni stredisko.

V ZADNEM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZEBIREJTE SPOTREBIC SAMI. NEOBSAHUJE
ZADNE DILY, KTERE BY MOHL UZIVATEL SAM OPRAVIT.

FOOD PROCESOR (NADOBA NA SEKANI)

PROBLEM RESENi

Potraviny jsou o Potraviny je tfeba nakrajet na asi 2,5cm kousky.

nerovhomerne e Potraviny je tfeba zpracovavat po astech, abyste zabranili pretizeni spotfebice.
zpracovany.

Platky jsou kfivé nebo
nepravidelné.

Plnici otvor je tfeba zcela vyplnit potravinami, abyste dosahli nejlepsich
vysledka.

e U mensiho mnozstvi vloZte potraviny zcela doleva plniciho otvoru nebo
vyjméte maly pfitlak a potraviny vkladejte otvorem ve velkém piitlaku.

Nékteré potraviny
zustaly nezpracované
na disku.

e Jednd se normalni jev. Malé kousky zpravidla z(istavaji nezpracované na disku.

Motor zpomaluje pfi
hnéteni tésta.

Mnozstvi tésta presahlo maximalni kapacitu. Rozdélte tésto na dvé casti

a zpracujte postupné.

Teésto je piilis vihké (viz nize). Kdyz se rychlost motoru obnovi, pokracujte dal
ve zpracovavani.V opa¢ném piipadé pridejte 1 IZici mouky, nechte zapracovat
a v pripadé nutnosti opakujte, dokud se neobnovi pavodni rychlost.
Zpracovavejte tak dlouho, az budou stény nadoby zbaveny tésta.

Tésto se lepi na stény
nadoby.

Mnozstvi tésta presahlo maximalni kapacitu. Rozdélte tésto na dvé casti
azpracujte postupné.
Tésto je mozna piilis suché.

Na hnétacim nozi se
tvofi hrudky a tésto
neni rovhomérné
zpracované.

Preruste chod spotfebice. Opatrné vyjméte tésto, rozdélte na 3 ¢asti a rozlozte
je rovnomérné v nadobé.

Tésto je po zpracovani
pfilis tuhé.

e Rozdélte tésto na 2-3 ¢asti a rozlozte je rovnomérné v nadobé. Zpracujte asi
10 sekund, nebo dokud nebude hladké a pruzné.

Tésto je pfilis suché.

Zatimco je spottebic v provozu, pridejte 1 Izici vody skrz otvor ve velkém
pritlaku. Zapracujte a v pfipadé potteby opakujte.

Tésto je pfilis vihké.

Zatimco je spotiebic v provozu, pfidejte 1 IZici mouky skrz otvor ve velkém
pritlaku. Zapracujte a v pfipadé potieby opakujte.

Motor zpomalujte
béhem provozu.

U vétsiho mnozstvi se jednd o normélni jev (napf. krajeni na platky/krdjeni
syra). RozloZte potraviny jinak v plnicim otvoru a pokracuijte ve zpracovani.
Prekrocili jste maximdlni povolenou kapacitu. Vyjméte ¢ast surovin

a pokracujte ve zpracovani.
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PROBLEM

RESEN(

Spotiebic se nespustil.

Spotiebic je vybaven bezpecnostni pojistkou, kterd nedovoli spottebi¢ spustit,
pokud je Spatné slozen. Ujistéte se, Ze jsou nadoba na sekdni a viko spravné
nasazeny.

Pokud kréjite na platky nebo strouhate a vyse uvedené feseni nezafungovalo,
zkontrolujte, zda jste nepfekrocili rysku maxima v plnicim otvoru. Pokud je
plnici otvor pieplnén, neptjde vlozit velky piitlak. Plnici otvor je vybaven
aktivacni pojistkou, kterd se sepne po vlozeni velkého piitlaku, a spusti tim
motor.

Ujistéte se, Ze je velky pfitlak vlozen do plniciho otvoru tak, aby se sepnula
aktivacni pojistka.

Pokud i pres tyto kroky se spotiebi¢ nespustil, zkontrolujte, zda je zastr¢ka
privodniho kabelu vloZzena do sitové zasuvky.

Spotiebic se béhem
provozu vypnul.

Viko se uvolnilo; zkontrolujte, zda je viko spradvné nasazeno.

Pokud je spotiebic pretizen, aktivuje se bezpecnostni pojistka proti prehrati,
ktery vypne motor.V takovém pfipadé odpojte zastreéku pivodniho kabelu
od sitové zasuvky a nechte vychladnout asi na 20-30 minut.

Spotiebi¢ béhem
provozu vibruje/
pohybuje se.

Ujistéte se, Ze jsou gumové protiskluzové nohy Cisté a suché. Ujistéte se, Ze jste
nepresahli maximalni kapacitu pfistroje.

U vétsiho mnozstvi zpracovanych potravin miize motor zpusobit mirné
vibrace.

MIXER (NADOBA NA MIXOVANI)

PROBLEM

RESENI

Motor se nespustil,
nozova jednotka se
nesepnula.

Zkontrolujte, zda je zastrcka privodniho kabelu spravné viozena do sitové
zasuvky.
Byla aktivovana bezpecnostni pojistka proti pretizeni (viz nize).

Potraviny jsou
nerovnomérné
zpracovany.

Toto se muze stat, pokud je v nddobé na mixovani pfilis mnoho potravin
najednou. Zpracovavejte mensi mnozstvi potravin, abyste dosahli optimalnich
vysledka.

Suroviny jsou piilis velké. Nakréjejte potraviny na mensi kousky, asi 2,5cm velké,
abyste dosahli optimalnich vysledk.

Potraviny jsou
nasekany pfilis
najemno nebo jsou
prilis vodnaté.

Vyzkousejte kratsi dobu zpracovani. Pouzijte funkci PULSE.

Potraviny se lepi na

noze a stény nadoby.

Smés je piilis hustd. Pridejte trochu vody nebo snizte rychlost.

Spotiebic je pretizen.

Pokud je spotrebic pretizen, aktivuje se bezpecnostni pojistka proti prehrati,
ktery vypne motor.V takovém pfipadé odpojte zastreku privodniho kabelu
od sitové zasuvky a nechte vychladnout asi na 20-30 minut.

Doporucujeme zpracovavat potraviny v mensich davkach, nebo nakrajejte
potraviny na mensi kousky.
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DOLEZITE ,
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si
uvedomujeme
dolezitost bezpecnosti.
Navrhujeme

a vyrabame spotrebice
predovsetkym

s velkym d6érazom

na vasu bezpecnost.
Napriek tomu vas
prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli
opatrni a dodrziavali
nasledujuce
bezpecnostné
opatrenia.

DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

JE POTREBNE
DODRZIAVAT
ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA, MEDZI
KTORE PATRIA:

«Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite,
Ze napatie vo vasej
sietfovej zasuvke
zodpoveda napatiu
uvedenému na
typovom stitku
v spodnej Casti
pristroja. Ak mate
akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim,
na kvalifikovaného
elektrikara.

«Pozorne si precitajte
vSetky instrukcie
pred ovladanim
spotrebica a ulozte ich
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na bezpecné miesto rovny, Cisty a nie je

na mozné pouzitie postriekany vodou

v buducnosti. alebo inou tekutinou.
Pred prvym pouzitim  -Vibracie pocas
spotrebica odstrante pouzivania mozu

a bezpecne ekologicky  sp6sobit pohyb
zlikvidujte vsetok spotrebica.

obalovy material -Neumiestriujte

a reklamné stitky. spotrebi¢ na plynovy
Skontrolujte, Ci alebo elektricky sporak

spotrebic nie je nijako  ani do jeho blizkosti
poskodeny. V ziadnom  alebo do miest, kde

pn’pade ne’pouél'vajte by sa mohol dotykat
poskodeny horucej rury.
spotrebic, spotrebic -Nepouzivajte

s poskodenym spotrebic na kovovej
privodnym kablom podlozke, ako je napr.
a pod. odkvapkavaci drez.
-Z dévodov vylucenia -Pred pripojenim

rizika zadusenia spotrebica k elektrickej

malych deti odstrante < ,vke 3 jeho

qchrar)ny ok,)al zastrcky zapnutim skontrolujte,
sietového kéabla tohto ¢i je uplne a spravne

spotrebica a bezpecne zostaveny. Dodrzujte

ho zlikviduijte. in$trukcie v tomto
-Nepouzivajte spotrebi¢  nivode na obsluhu.

na hrane pracovne; Spotrebi¢ sa nezapne,

dosky alebo stola. ak bude nespravne

Uistite sa, ze je povrch  zlozeny.
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-Ak dojde
k postriekaniu alebo
poliatiu spotrebica,
okolia spotrebica,
pod spotrebicom,
je nevyhnutné to
bezodkladne odstranit
pred dalSim pouzitim
spotrebica.

-Vzdy sa uistite, Ze je
veko spotrebica riadne
nasadené pred jeho
zapnutim.

Vzdy prevadzkujte
spotrebi¢ na rovhom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu
a nepremiestiujte
ho ani s nim nijako
nemanipulujte, ak je
v prevadzke.

-Pouzivajte vyhradne
prislusenstvo,
ktoré sa dodava so
spotrebicom. Ak
by ste pouzili iné
prislusenstvo, ktoré
nie je vyrobené

alebo urcené
spolo¢nostou Sage®
ako kompatibilné, hrozi
riziko vzniku poziaru,
urazu elektrickym
prudom alebo
zranenia.
-Nepouzivajte spotrebic
nepretrzite pri velkych
davkach dlhsie nez
1 minutu. Medzi
kazdym pouzitim
nechajte motor aspon
1 minutu odpocinut.
-Udrzujte ruky, prsty,
vlasy, oblecenie,
varechy a iné
kuchynské pomécky
mimo dosahu
spotrebica pocas
jeho prevadzky. Vzdy
spotrebic vypnite
a odpojte zastrcku
privodného kabla
od sietovej zasuvky,
vyckajte, az sa noze
celkom zastavia pred
odstranenim veka.
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Vyvarujte sa kontaktu
s pohyblivymi ¢astami.
-Budte velmi opatrni pri
manipulacii s nozovou
jednotkou alebo
diskami, pretoze su
velmi ostré. Nespravne
zaobchdadzanie s nozmi
moze viest k zraneniu.
Uchovavaijte
prislusenstvo mimo
dosahu deti.
-Pocas prevadzky
neodoberajte nadobu

ani veko z tela pristroja.

Spotrebic je ureny na
spracovavanie potra-
vin v beznej domacej
prevadzke. Nespustajte
spotrebi¢ do prevadz-
ky bez potravin alebo
tekutin. Nepouzivajte
spotrebic na iné ucely,
nez na ktoré je urceny.

-V Zziadnom pripade
nezapinajte spotrebic,
ak je spotrebic
alebo niektoré
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jeho prislusenstvo
poskodené.
Ak je spotrebic
v prevadzke,
uchovavajte ruky
a nacinie mimo jeho
dosahu, aby ste
zabranili vaznym
Zraneniam.
-Nespracovavajte
horuce ani vriace
tekutiny. Nechajte
ich pred naliatim do
nadoby vychladnut.
Spotrebic vzdy najskor
vypnite otocenim
ovladaca do polohy
OFF. Nasledne odpojte
napajaci kabel od
zdroja energie. Skor
ako budete spotrebic
presuvat, alebo ak
ho uz nebudete
pouzivat alebo nez
ho budete rozoberat,
Cistit alebo skladovat,
sa presvedcte, ze je
vypnuty a odpojeny
od zdroja energie a ze



motor a noze/disky su
celkom zastavené.

-Uistite sa, ze ste najprv
vlozili hriadel a potom
prislusenstvo.

-Vzdy sa uistite, ze je
spotrebic vypnuty,
privodny kabel je
odpojeny od sietovej
zasuvky, pred jeho
zlozenim alebo
vymenou nasadcov.

Na pretlacenie potravin
cez plniaci otvor

v Ziadnom pripade
nepouzivajte ruky,
prsty, varesky alebo
iné kuchynské nacinie.
Vzdy pouzivajte
dodavané zatlacadlo.

Ak sa potraviny
zaseknu okolo nozov,
vypnite spotrebic
otocenim ovlddaca do
polohy OFF. Nasledne
odpojte napajaci

kabel mixéra od zdroja
energie. Nez zlozite
nadobu z tela pristroja,

presvedcte sa, Ze noze
su celkom zastavené.

s

Nez budete pokracovat

v mixovani, stierkou
potraviny uvolnite
alebo premiesajte.
Nepouzivajte prsty,
pretoze noze su velmi
ostre.

-V nadobe na sekanie
nespracovavajte

lad. M6ze dojst

k poSkodeniu nozov.
Odporucame pouzit
nadobu na mixovanie.

«Neprekracujte rysky
maxima pri nadobe
na sekanie a nadobe
na mixovanie. Vzdy
najprv spracujte sypké
suroviny pred pridanim
tekutin.

-Nevkladajte ziadnu
Cast spotrebica do
plynovej, elektrickej
alebo mikrovinnej
rdry alebo na horucu
plynovu alebo
elektricku platnu.
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-Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko
dostupna na pripadné
nahle odpojenie.

-NepouZzivajte
tento spotrebic
S programatorom,
casovym spinacom
alebo akoukolvek inou
sucastou, ktora spina
pristroj automaticky.

-Nepouzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov
vody, napr. kuchynsky
drez, kupelha, bazén
a pod.

-Nedotykajte sa
spotrebi¢a mokrymi
alebo vihkymi rukami.

Ak je spotrebic
v prevadzke,
nenechavajte ho bez
dozoru.

-Vyvarujte sa poliatia
privodného kabla
a zastrcky vodou alebo
inou tekutinou.
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-Nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo zZieravé
Cistiace prostriedky
na Cistenie spotrebica.

-Udrzujte spotrebic
Cisty. Dodrzujte
inStrukcie o cisteni
uvedené v tomto
navode na obsluhu.

-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte Ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, napr. spreje
s horlavym plynom.
-Na odpojenie
spotrebica od sietovej
zasuvky vzdy tahajte
za zastrcku privodného

kabla, nie tahom za
kabel.



DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

«Pred pouzitim celkom
odvinte napajaci kabel.

-Privodny kabel nene-
chavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej
dosky, dotykat sa
horucich pléch alebo
sa zamotat.

Z bezpecnostnych
dévodov odporucame
zapojit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddeleného od
ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku
ani predlzovaci
kabel na zapojenie
spotrebica do sietovej
zasuvky.

-Neponarajte spotrebic,
privodny kabel,
zastrcku privodného
kabla do vody alebo
inej tekutiny.

-Tento spotrebic
nesmu pouzivat deti.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti.

-Tento spotrebi¢ mézu
pouzivat deti vo veku
8 rokov a starsie, ak
su pod dozorom
alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.
Cistenie a udrzbu
vykonavanu
pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie
su starSie ako 8 rokov
a pod dozorom.
Udrziavajte spotrebic
a jeho privod mimo
dosahu deti mladsich
ako 8 rokov.
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-Spotrebic mézu
pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi ¢i
mentalnymi
schopnostami
alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom
alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpeclenstvam.
Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat.

«Odporucame
vykonavat pravidelnu
kontrolu spotrebica.
Spotrebi¢ nepouzivajte,
ak je akokolvek
poskodeny alebo ak
je chybny napajaci
kabel alebo zastrcka.
Vsetky opravy je nutné
zverit najblizsiemu
autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.
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-Tento spotrebic je
urceny iba na pouzitie
v domacnosti. Pristroj
nie je uréeny na
komercné pouzitie.
Nepouzivajte
tento spotrebic
v pohybujucich sa
vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku,
nepouzivajte ho na
iny ucel, nez na ktory
je urceny. V opacnom
pripade moze dbjst
k zraneniu.

«Akukolvek ind udrzbu
okrem bezného
cistenia je nutné
zverit autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.

-Odporucame
inStalovat prudovy
chranic (Standardné
bezpecnostné spinace
vo vasej zasuvke),
aby ste tak zaistili
zvysenu ochranu pri
pouziti spotrebica.



Odporucame, aby
prudovy chranic

(s menovitym
zvysSkovym
prevadzkovym
prudom nebol viac nez
30 mA) bol instalovany
do elektrického
obvodu, v ktorom
bude spotrebic
zapojeny. Obratte sa
na svojho elektrikara
pre dalSiu odbornu
radu.

-Uchovavajte spotrebic
a privodny kabel mimo
dosahu deti.

)¢

POKYNY A INFORMACIE
O ZAOBCHADZANI
S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material
odloZte na miesto uréené
obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znamena,

Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmu
byt pridané do bezného
komunalneho odpadu.

Na spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte

tieto vyrobky na urc¢ené
zberné miesta. Alternativne

v niektorych krajinach
Eurdépskej unie alebo inych
eurdpskych krajinach

mobzete vratit svoje vyrobky
miestnemu predajcovi pri kipe
ekvivalentného nového
produktu. Spravnou likvidaciou
tohto produktu pomozete
zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii
potenciadlnych negativnych
dopadov na zZivotné prostredie
a ludskeé zdravie, ¢o by mohli
byt dosledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyziadajte

od miestneho uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.
Pri nespravne;j likvidacii

tohto druhu odpadu sa

moézu v sulade s narodnymi
predpismi udelit pokuty.
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Pre podnikové subjekty

v krajinach Eurépskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyziadajte si potrebné
informdacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

3

Vyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.

Q

IBA NA DOMACE
POUZITIE.
NEPONARAJTE
DO VODY ALEBO
INEJ TEKUTINY.

PRED POUZITIM
CELKOM ODVINTE
PRIVODNY KABEL.

Zmeny v texte, dizajne

a technickych Specifikaciach
sa moézu menit bez
predchadzajuceho
upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Anglicka verzia je pévodna
verzia. Slovenska verzia je
preklad povodnej verzie.

38

Adresa vyrobcu: HWI
International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:

FAST CR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

UCHOVAJTE TIETO
INSTRUKCIE
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. Malé zatlacadlo

. Velké zatlacadlo

. Plniaci otvor

. Veko

. Nadoba na sekanie

. Motorova zakladna mixéra

. Ovladac rychlosti

. ProtiSmykové gumové nohy

Vhodny na vkladanie mensich kuskov
potravin. Stcasne sluzi aj ako odmerka.

Velka nddoba na sekanie slizi na
spracovévanie az 11 3alok sypkych
a 8 salok tekutych surovin (napr.
polievky).

Vysoky toc¢ivy moment na dosiahnutie
spolahlivych vysledkov.

2 rychlosti a funkcia PULSE

Vnutorna odmerka

Podla potreby vyberte, aby ste mohli
pridat suroviny bez prerusenia chodu
spotrebica.

Veko Sage® Assist™

Veko s praktickym kruzkovym drzadlom
na jednoduché odobratie veka.

K. 1,41 nadoba na mixovanie bez BPA
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. Quad® n6z™

. Nasadec na Supanie zemiakov Q

Rychle Supanie zemiakov (6-7 ks) za
30 sekund

.Hnetacin6z

Tupy N6z navrhnuty na jednoduché
zmieSanie surovin na cesto. NADSTAVEC NA MIXOVANIE

Nadoba na mixovanie je sucastou iba

Vhodny na rychle a rovnomerné modelu Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580).

nasekanie, zmiesanie, vyslahanie

a spracovanie réznych druhov surovin.
Bezpecnostny systém rychlo zastavi
Quad® ndz, ak veko otvorite.

. Disk na krajanie s nastavitelnou vyskou

rezu
Vhodny na presné krajanie platkov,
moznost nastavenia od 0,3 mm do 8 mm.

. Obojstranny disk na strihanie
. Hriadel

Pouziva sa so vietkymi nozmi a diskami.



NASADEC NA SUPANIE ZEMIAKOV

Jednoduché Supanie zemiakov

Nasadec na supanie zemiakov dokaze
oSupat 6-7 kusov zemiakov v zavislosti od
ich velkosti. Stipanie je velmi rychle, preto
sledujte proces Supania, aby ste mohli v¢as
spotrebi¢ vypnut. Sipanie spravidla trva
20-30 sekuind.

Velkost

Najlepsi zemiak na Supanie je gulaty

6,5 X 6,5 cm, ¢o je asi velkost zemiaka na
obrazku nizsie. Vyberajte radsej gulaté
zemiaky nez podlhovasté. Vkladajte celé
zemiaky, pretoze zemiaky nakrajané na
polovice alebo Stvrtiny maju ostré hrany,
a proces supania nie je taky efektivny.
Gulaté zemiaky znizia aj mnozstvo
vyprodukovaného odpadu.

Umiestnenie nasadca

Do nadoby na sekanie vlozte hriadel.

Na hriadel nasadte ndsadec na Supanie
zemiakov. Umiestnite ndsadec tak, aby
zaoblend strana smerovala hore — pozrite
obrazok nizsie.

Y
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Najlepsi zemiak
na Supanie je gulaty
6,5 X 6,5cm.
Vyberajte radsej
gulaté zemiaky nez
podlhovasté.

VloZenie zemiakov

Rozlozte 6-7 zemiakov rovnomerne po
celom nésadci. Uistite sa, ze okolo kazdého
zemiaka je volny priestor. Ak su zemiaky
prilis blizko seba, nebude Supanie efektivne.
Majte na pamati, ze SUpanie bude Ucinné, ak
pouZzijete prave 6-7 zemiakov. Pri mensom
pocte zemiakov nemusi byt proces Supania
taky efektivny. Nasad'te veko pred zapnutim.
Nikdy nevkladajte zemiaky plniacim
otvorom.

Cas 3upania

Proces Supania je velmi rychly, moze trvat

aj 25-30 sekund. Cim kratsi ¢as, tym mensie
mnozstvo vyprodukovaného odpadu, ale
pripadné ocka alebo zahnednutie budete
musiet odstranit nozom. Ak je Supka
zemiakov hrubsia, bude proces Supania trvat
dlhsie.

=y

-
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\% Zlozenie

PRED PRVYM POUZITIM

« Pred prvym pouzitim spotrebica odstrante
vsetok obalovy a reklamny material. Uistite
sa, Ze je ovladac rychlosti v pozicii OFF
a zastrcka privodného kabla je odpojend
od sietovej zasuvky.

« Budte opatrni pri manipuldcii s nozmi
alebo diskami, su velmi ostré.

« Umyte nddobu na sekanie, veko
a vietky nasadce v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu pomocou
makkej hubky. Oplachnite a utrite dosucha.
Nasadce mozete umyvat v umyvacke riadu.

« Pri prvom zapnuti mozete zaznamenat
jemny dym vychdadzajici z motora. Ide
o normalny jav a pouzivanim zmizne.

« Vzdy pouzivajte spotrebi¢ na suchom
a rovnom povrchu.

ZLOZENIE

1. Nasadte nddobu na sekanie na motorovu
zdkladnu tak, aby rukovat bola zarovnana
s napisom ,ALIGN HANDLE" na motorove;j
zékladni.

. Otocte nadobou na sekanie v smere

hodinovych ruciciek, az bude rukovat
smerovat dopredu — pozrite obrazok
nizsie. Nadoba na sekanie je teraz
spravne zaistena (zamknuta). Spotrebic sa
nezapne, ak nebude nadoba na sekanie
spravne nasadena.

SPRAVNE

. Hriadel sluzi na upevnenie diskov

alebo nozov. Pred upevnenim disku
alebo noza do nddoby na sekanie je
potrebné najprv vloZit hriadel. Ak by
ste hriadel nepouzili, hrozi poskodenie
prislusenstva. Nespravne pouzitie méze
viest aj k poskodeniu celého spotrebica.

4. Na hrot v strede nadoby na sekanie

nasadte hriadel. Potom na hriadel
nasadte vybrany disk alebo néz. Noze
budu usadené nizsie nez disky.

. Nasadte veko na nddobu na sekanie tak,

aby znacky ,ALIGN|LOCK"” na veku a na
rukovati boli zarovnané. Na zaistenie
(zamknutie) veka drzte jednou rukou
rukovét nadoby a druhou uchopte veko
za plniaci otvor a otoc¢te nim v smere
hodinovych ruciciek, aby boli ¢asti
rukovati zarovnané.

. Nadoba na mixovanie (iba model

BFP580): umiestnite nadobu na
mixovanie na motorovu zakladnu tak,
aby znacky ALIGN boli zarovnané. Otocte
v smere hodinovych ruciciek, az bude
rukovat smerovat dopredu.
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'@' Funkcie

OVLADAC RYCHLOSTI

Mnoho receptov vyzaduje kombinaciu
rychlosti LOW a HIGH s funkciou PULSE.

FUNKCIA PULSE

Kratke mixovanie pri maximalnom vykone.

LOwW

Pomald rychlost (LOW) slizi na zmie3anie
jemnejsich potravin a je vhodnd na
zmiesanie tekutych a sypkych surovin.

HIGH

Vysoka rychlost (HIGH) je ideédlna na
nasekanie surovin na pripravu kokteilov
(v nddobe na mixovanie) a na nasekanie
potraviny najemno (v nddobe na sekanie).

OVLADANIE

Spotrebic sa zapne iba vtedy, ak je nddoba
na sekanie (nadoba na mixovanie) spravne
zaistena na motorovej zdkladni.

Aby ste zabranili poskodeniu motora, vzdy
pouzivajte na zapnutie a vypnutie ovlddac
rychlosti.
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Tipy na spraco-
vanie potravin

« Po vypnuti vyckajte, az sa noze/disk
Uplne zastavia, az potom mozete odobrat
veko. Na bezpecné pouzitie vzdy vypnite
spotrebic otocenim ovladaca do pozicie
OFF, odpojte zéastrcku privodného kéabla
od sietovej zasuvky, vyckajte, az sa vietky
pohyblivé casti zastavia. Potom mozete
manipulovat s diskami/nozmi.

Pri manipuldcii s diskami/nozmi budte
velmi opatrni, dotykajte sa ich plastovych
stredovych casti.

Ak je objem spracovavanych surovin

(pri nddobe na mixovanie) pod ryskou
maxima, v pripade nutnosti moZete vybrat
vnutorné viecko a pridat suroviny bez
prerudenia chodu spotrebica.

Budte opatrni, ak spracovavate vacsie
mnozstvo alebo prilis tekutu zmes, pretoze
po odstraneni vnutorného viecka by
mohlo dojst k vystreknutiu zmesi z nadoby.

Vzdy zapinajte spotrebic¢ s nddobou na
mixovanie len nevyhnutne dlhy &as.
Nespracovavajte suroviny prilis dlho.
Pouzite funkciu PULSE, ak su suroviny prilis
husté alebo velké, aby hladko rotovali

v nddobe na mixovanie.

Neprekracujte rysku maxima pri pridavani
surovin alebo tekutin do nddoby na
mixovanie.

Suroviny mézu uviaznut na stenach
nadoby na mixovanie. Na zotretie stien
vypnite spotrebi¢ otocenim ovlddaca do
pozicie OFF, odpojte zastrcku privodného
kabla od sietovej zasuvky, vyckajte, az sa
vietky pohyblivé casti zastavia. Pomocou
stierky utrite steny a potom moézete
pokracovat v spracovavani.

Ak sa pocas spracovavania objavi na
motorovej jednotke vihkost alebo tekutina,
vypnite spotrebic¢ oto¢enim ovlddaca do
pozicie OFF, odpojte zastrcku privodného
kabla od sietovej zasuvky, vyckajte, az sa
vsetky pohyblivé Casti zastavia. Odoberte



nadobu na mixovanie z motorovej
zékladne a utrite zékladriu pomocou
suchej latkovej alebo papierovej utierky.

Maximalne mnozstvo ladovych kociek,
ktoré mozete vlozit do nddoby na
mixovanie a spracovat, je 8 kociek zo
standardnej tacky na lad.

Pouzite funkciu PULSE na spracovanie
potravin, ktoré vyzaduju kratke a rychle
spracovanie, napr. na sekanie orechov
alebo ladu.

Pri spracovavani ndpojov s ladom alebo
mrazenym ovocim pouzite funkciu PULSE.

Ak je zmes velmi hustd, odporicame
naplnit nadobu na mixovanie len z ¥4 alebo
a.

Nepouzivajte kovové nacinie. Méze

poskodit noze alebo nddobu na mixovanie.

Nespracovdvajte husté zmesi dlhsie

nez 10 sekund. Nespracovévajte bezné
mnozstva dlhsie nez 1 minutu. Ak
potrebujete suroviny spracovavat dlhsi
cas, vypnite spotrebic a zotrite suroviny
zo stien nadoby a potom znovu zapnite.
Pravidelné prerusenia chodu spotrebica
chrania motor pred opotrebenim

a prehriatim.

Nepouzivajte nddobu na mixovanie
na hnetenie cesta alebo na pripravu
pucenych zemiakov/zemiakovej kase.

Do nadoby na mixovanie vkladajte
maximalne 2 3alky teplej zmesi.

Do nadoby na mixovanie nevkladajte
hortce alebo vriace suroviny. Nechajte
suroviny vychladnut pred ich vlozenim

do nadoby. Ide o bezpecnostny krok, ktory
chréni pred oparenim od horucej pary pri
otvoreni veka.

« Ak spracovdvate teplé suroviny, polozte
cez veko ru¢nik a pevne ho stlacte.

BEZPECNOSTNA POISTKA PROTI
PRETAZENIU

« Motor je vybaveny automatickou
bezpecnostnou poistkou, ktora ho chrani
pred poskodenim z dévodu prehriatia.
Ak je motor pretazeny alebo zatazeny

nepretrzite prilis dlho, méze dojst k jeho
prehriatiu. V takom pripade sa aktivuje
bezpecnostnd poistka a motor sa
automaticky zastavi.

Ak sa tak stane, otocte ovladac rychlosti
do pozicie OFF (vypnuté), odpojte zastrcku
privodného kabla od sietovej zasuvky

a nechajte motor vychladnut asi 30 minut.
Hned ako je motor vychladnuty, budete
moct obnovit prevadzku spotrebica.

Majte na pamati, ze niektoré zmesi (napr.
cesto na chlieb) moézu spésobit, ze sa noze
otacaju pomalsie nez normalne. Ak sa tak
stane, nespracovavajte zmes dlhsie nez

1 minudtu.

Ak sa noze alebo disky zastavia pri
spracovavani potravin, okamzite spotrebic
vypnite otocenim ovladaca rychlosti do
pozicie OFF (vypnuté), odpojte zastr¢ku
privodného kabla od sietovej zasuvky, aby
ste odstrénili uviaznuté potraviny. Ak sa
situacia opakuje, moze byt nadoba na
sekanie preplnena. Skuste znizit mnozstvo
spracovéavanych potravin.

NASADEC NA SUPANIE ZEMIAKOV

« Najlepsi zemiak na Supanie je gulaty
6,5 X 6,5 cm. Vyberajte radsej gulaté
zemiaky neZ podlhovasté. Viac informécii
ndjdete v predchadzajucej casti navodu.

Na hriadel nasadte ndsadec na Stpanie
zemiakov. Umiestnite ndsadec tak, aby
zaoblena strana smerovala hore.

Bez nasadeného veka rozlozte rovnomerne
zemiaky po celom nasadci. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak bude nasadec
plne zatazeny, t. j. zemiaky budu vlozené

v jednom rade. Uistite sa, ze okolo kazdého
zemiaka je volny priestor. Nevkladajte viac
zemiakov, nez sa odporuca.

Vkladajte iba celé zemiaky, nikdy zemiaky
nepolte ani nekrajajte na stvrtiny.

Nasadte a zaistite veko pred spustenim
spotrebica. Nikdy nevkladajte zemiaky cez
plniaci otvor.

Proces 3Upania je velmi rychly. Cim

kratsi ¢as, tym mensie mnozstvo
vyprodukovaného odpadu, ale pripadné
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ocka alebo zahnednutie budete musiet
odstranit nozom.

SEKANIE POMOCOU QUAD® NOZA

Quad® n6z, opatreny mikrozdbkovanim, je
vhodny na sekanie surovych aj uvarenych
potravin na pozadovanu konzistenciu, od
hrubej az po jemnu. Noze sekaju potraviny
velmi Gcinne a ¢as spracovania moéze byt
velmi kratky aj pri vd¢som mnozstve surovin.
Quad® n6z vzdy nasadzujte na hriadel, ktory
nasadte na hrot v strede nadoby na sekanie.
AZ potom vloZzte potraviny.

Pravidelne kontrolujte spracovavané
potraviny. Pri vd¢Som mnozstve
odporuc¢ame pouzivat funkciu PULSE, ktora
dokaze velmi rychlo a efektivne spracovat
potraviny na poZadovanu konzistenciu.

Ak je potrebné, otocte ovladacom do pozicie
OFF (vypnuté), odpojte zastr¢ku privodného
kabla od sietovej zasuvky, vyckajte, az sa
vietky pohyblivé Casti zastavia, a utrite

steny nddoby pomocou stierky. Tym zaistite,
Ze vsetky suroviny budu rovhomerne
spracované.

Surova zelenina, ovocie a varené maso

Nakréjajte potraviny na asi 2,5 cm kocky.
Nespracovavajte viac ako 5% $élky naraz
pomocou funkcie PULSE v 1-2 s intervaloch,
kym nebudu potraviny nasekané na
pozadovanu velkost alebo konzistenciu.

Surové maso, kurca a ryba

Odstrante prebytocny tuk a nakréjajte
potraviny na asi 2,5 cm kocky. Uistite sa, ¢i
ste odstranili vietky kosti. Vlozte na chvilu
do mraznic¢ky, tym zaistite, Ze sa potraviny
riadne spracuju. Nespracovavajte viac

ako 1 kg surového masa naraz. Pri tomto
objeme nespracovavajte potraviny dlhsie
nez 30 sekund. Pouzite kombindciu rychlosti
LOW alebo HIGH a OFF, kym nebudu
potraviny nasekané alebo namleté na
pozadovanu konzistenciu.
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Cesnak, cili a zazvor

Olupte struciky cesnaku a spracovavajte

ich celé. Cili spracovévajte celé, alebo bez
semienok podla potreby. Oltpte a nakrdjajte
zézvor na asi 2,5 cm kocky.

Ostatné bylinky s tuhou duzinou, napr.
citrénova trava, olupte a nakréjajte na kocky
alebo kusky asi 1-2 cm velké.

Tvrdsie potraviny nakréjajte na mensie
kusky.

Pouzite funkciu PULSE v 1-2 s intervaloch,
kym nebudu potraviny nasekané na
pozadovanu konzistenciu.

Ak potrebujete pridat cesnak, ¢ili, zazvor
a pod. k uz spracovavanej zmesi, vyberte
malé zatlacadlo a vlozte suroviny otvorom
vo velkom zatlacadle.

Listové bylinky

Umyte a nechajte odkvapkat. Odstrante
tvrdé stonky. Nespracovavajte viac nez

2 hrsti byliniek (asi 4 $alky) naraz. Pouzite
funkciu PULSE v 1-2 s intervaloch, kym
nebudu potraviny nasekané na pozadovanu
konzistenciu.

Nasekané bylinky ihned'spotrebujte.

Orechy

Nespracovavajte viac nez 4 $alky vylupanych
orechov naraz. PouZzite funkciu PULSE

v 1-2 s intervaloch, kym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu konzistenciu.

Susené ovocie

Susené ovocie sa mdze lepit na noze pocas
spracovavania. Odporucame ich vlozit

asi na 10 minut do mrazni¢ky pred ich
spracovanim. Nespracovavajte viac nez

2 salky sucasne. Pouzite funkciu PULSE

v 1-2 s intervaloch, kym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu konzistenciu.

Ak chcete nasekat susené ovocie do kolaca,
najskor susené ovocie nasekajte, potom
pripravte zmes na kolac. Susené ovocie
mozete takisto zaprasit mukou (pouzite



muku z mnozstva z receptu), aby ste
zabranili pripadnému prilepeniu na Quad®
noz.

Neodporucame spracovavat velké susené
ovocie, ako su datle alebo figy.

Struhanka

Naldmte stary chlieb alebo rozky na kusky
(nepouzivajte Cerstvé pecivo, pretoze sa
bude lepit na noze). Nespracovavajte viac
nez 4 platky chleba naraz. Pouzite funkciu
PULSE v 1-2 s intervaloch, kym nebudu
potraviny nasekané na pozadovanu
konzistenciu. Najlepsie vysledky dosiahnete,
ak budete chlieb postupne pridavat.

Opecena struhanka

Naldmte chlieb na kusky a opecte ich

v rure dozlata. Nepecte prilis dlho, aby sa
chlieb nespdlil. Nespracovavajte viac ako

4-6 platkov chleba naraz. Pouzite funkciu
PULSE v 1-2 s intervaloch.

Susienky

Naldmte susienky na Stvrtiny a odvazte

asi 250 g. Pouzite funkciu PULSE v 1-2

s intervaloch, kym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu konzistenciu.
Rozdrvené susienky mozu byt zakladom pre
sladké kolace typu ,pie”.

Nespracovavajte prilis tvrdé susienky,
pretoze by ste mohli ponicit cepele.

MIXOVANIE MAKKYCH SUROVIN
POMOCOU QUAD® NOZA

Quad® néz, opatreny mikroztibkovanim,

je vhodny na mixovanie makkych surovin

na pripravu napr. kasi alebo detskej stravy.
Noze sekaju potraviny velmi ic¢inne a mozu
skrétit cas pripravy.

Quad® n6z vzdy nasadzujte na hriadel, ktory
nasadite na hrot v strede nadoby na sekanie.
AZ potom vloZzte potraviny.

Opatrne vyberte Quad® ndz po spracovani
znadoby. Pomocou stierky utrite spracované
potraviny z ¢epeli a misky.

Detska strava

Ocistenu zeleninu a mdso nakrajajte na asi
2,5 cm kusky. Pred spracovanim zeleninu
aj maso uvarte. Nespracovavajte viac

nez 5% $alky naraz pomocou rychlosti
LOW alebo HIGH, kym nebudu potraviny
spracované najemno. Na pridanie vyvaru,
mlieka alebo $tavy z masa odstrante malé
zatld¢adlo a otvorom pridajte potraviny,
ak je zmes prilis husta.

Detsku stravu mézete zamrazit podla
potreby.

Arasidové maslo

Nespracovavajte viac nez 4 3alky vylupanych
aradidovych orieskov naraz. PouZzite rychlosti
LOW alebo HIGH, kym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu konzistenciu.
Objem orieSkov sa po spracovani znizi,

napr. 2 $alky orieskov sa znizia na asi 1 $alku
arasidového masla.

Arasidové maslo vyrobené doma
neobsahuje stabilizatory, preto sa pevna

a olejova zlozka statim oddeli. Pred pouzitim
preto zamiesajte.

MIESANIE POMOCOU QUAD® NOZA

S Quad® nozom mébzete spracovavat

aj suroviny na pripravu cesta na kolace,
palacinky a susienky.

Quad® néz vzdy nasadzujte na hriadel, ktory
nasadite na hrot v strede nddoby na sekanie.
AZ potom vloZzte potraviny.

Maslové cestd a cesta na susienky

Do nadoby na sekanie vlozte zmaknuté
maslo nakrajané na mensie kisky a cukor.
Spracovavajte na rychlost LOW alebo HIGH,
kym nebude zmes krémova. Vyberte malé
zatld¢adlo a otvorom vo velkom zatlacadle
vloZte vajce jedno po druhom. Nechajte
kazdé riadne zapracovat. Odoberte veko

a pridajte tekutiny a sypké suroviny. Teraz
spracovavajte pomocou funkcie PULSE,
kym nebude cesto riadne spracované.
Podla potreby zotrite steny nddoby.
Nespracovavajte prilis dlho.
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Pridajte nasekané kusky cokolady, oriesky,
susené ovocie atd’, ked'je cesto hotové.
Pomocou funkcie PULSE zapracujte do cesta.
Nespracovavajte prilis dlho, aby ste tieto
suroviny nerozmixovali.

Liate cesta

Do nadoby na sekanie vlozte vietky
suroviny. Najprv vlozte tekutiny, ale
neprekracujte rysku ,MAX LIQUID*, potom
vlozte sypké suroviny. Pomocou rychlosti
LOW alebo HIGH spracovavajte, kym nebude
cesto hotové. Podla potreby zotrite steny
nadoby. Nespracovavajte prilis dlho.

Pouzite tento sposob na vietky typy liatych
ciest, napr. na palacinky.

Krehké cesto

Do nadoby na sekanie vlozte muku
a studené maslo nakrajané na kusky.

Nespracovavajte viac nez 300 g muky.
Pomocou rychlosti LOW alebo HIGH
spracovavajte suroviny, kym sa nespoja.

Vyberte malé zatlacadlo a otvorom vo vel-
kom zatlac¢adle pridajte tekutiny. Spracova-
vajte, kym sa z cesta nevytvori mensia gula.

HNETACIi NOZ

Hnetaci néz vzdy nasadzujte na hriadel,
ktory nasadte na hrot v strede nddoby na
sekanie. Az potom vlozte potraviny.

Hrany hnetacieho noza vytvéraju jemnejsi
pohyb idedlny na riadne zmiesanie surovin.
Hnetaci néz svojim pohybom podporuje
vlakna lepku tym, Ze ich natahuje, ale
nesekd. Je vhodny pre vietky typy ciest na
baze droZzdia, pripadne inych ciest, ktoré
vyzaduju hnetenie.

Cesto na chlieb alebo pizzu

Do nadoby na sekanie vlozte muku a ostatné
sypké suroviny vratane drozdia.

V nadobe na sekanie mbzete spracovat az

1 kg muky, no lepsie vysledky dosiahnete pri
spracovani asi 800 g muky. Spracujte sypké
suroviny pomocou rychlosti LOW alebo
HIGH.
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Vyberte malé zatlacadlo a otvorom vo
velkom zatlacadle pridajte tekutiny.
Spracovavajte, kym sa z cesta nevytvori
mensia makka a pruzna gula.

Preneste cesto na mierne pomucenu
podlozku a v ruke spracujte eSte asi 5 minut,
kym nebude cesto hladké a pruzné.

Nechajte motor vychladnut pred pripadnym
daldim pouzitim, tym zabranite moznému
prehriatiu motora.

Vlozte cesto do velkej olejom vymazanej
misy a zakryte. Nechajte na teplom mieste
odpocinut a nakysnut asi do dvojnasobného
objemu.

Preneste cesto na mierne pomucenu
podlozku a v ruke spracujte eSte asi 5 minut,
kym nebude cesto hladké a pruzné.
Vytvarujte bochnik a pred pecenim nechajte
este raz vykysnut.

KRAJANIE, STRUHANIE A REZANIE

UPOZORNENIE

HRIADEL JE
POTREBNE POUZIT
PRI VSETKYCH
DISKOCH A NOZOCH.

Disk na krajanie s nastavitelnou
vyskou rezu

Disk na krajanie sluzi na presné krajanie
potraviny na platky. M6Zete upravit vysku
rezu v rozmedzi od 0,3 mm do 8 mm. Na
nastavenie vysky rezu drzte disk za vonkajsiu
cast v jednej ruke a druhou rukou otocte
ovladda¢om na Upravu vysky rezu. Grafické
znazornenie na disku ukazuje hrubku platku,
ktoru ste nastavili.

Obojstranny disk na krajanie

Obojstranny disk na krajanie je z oboch stran
vybaveny ostrim. Ak potrebujete nastrahat



potraviny nahrubo, nasadte disk na hriadel
tak, aby vacsie otvory ostria smerovali
hore. Na struhanie najemno nasadte disk
na hriadel tak, aby mensie otvory ostria
smerovali hore.

AKO EFEKTIVNE SPRACOVAT
SUROVINY

Je dolezité vkladat potraviny cez plniaci
otvor, aby ste ziskali maximalnu kontrolu
nad spracovanim a dosiahli najlepsie
vysledky.

Plniaci otvor mozete vyplnit potravinami po
celej Sirke. Potraviny by mali byt umiestnené
volne do plniaceho otvoru, ale nie prilis
natesno.

Pri dlhych tenkych potravinach, ako su
mrkvy, uhorky, cukety a pod., vyberte malé
zatlacadlo a vkladajte potraviny otvorom
vo velkom zatlacadle. Tym zabrénite, aby sa
potraviny prevrétili pocas spracovania.

Tlak

Pocas spracovania netlacte na zatla¢adlo pri-
lis velkou silou, mohli by ste poskodit disky.
Vyvijajte iba slaby tlak na zatla¢adlo pri
spracovani makkych potravin, ako su
paradajky a banany.

Vyvijajte mierny tlak na zatld¢adlo pri
spracovani pevnejsich potravin, ako su
zemiaky a jablka.

Vyvijajte stély tlak na zatld¢adlo pri
spracovani tvrdych potravin, ako su syr
parmezén, tvrda saldama a pod.

Gulaté ovocie a zelenina

Umyte a pripadne olupte ovocie alebo
zeleninu.

Narezte mensie ovocie alebo zeleninu, aby
sa potraviny v plniacom otvore neprevratili.

Vacsie kusy ovocia alebo zeleniny rozkrojte,
aby sa vosli do plniaceho otvoru.
Dlhé ovocie a zelenina

Umyte a pripadne oltpte ovocie alebo
zeleninu.

Potraviny rozpolte asi uprostred dizky,

aby ste ziskali okruhle platky. Vyberte

malé zatlacadlo a vlozte dlhé potraviny
otvorom vo velkom zatlacadle. Alebo vlozte
rozpolené potraviny do plniaceho otvoru.

Ak chcete vytvorit dlhé rezanceky, rozpolte
potraviny pozdizne. Vlozte kisky potravin
do plniaceho otvoru, podla potreby
narezte, aby sa potraviny v plniacom otvore
neprevratili.

Naplnte plniaci otvor horizontélne.

Listova zelenina

Nakrdjajte kapustu na kusky také velké,
aby pasovali do plniaceho otvoru. Ladovy
Salat rozoberte na jednotlivé listy, potom
zarolujte a naplrite vertikalne do pIniaceho
otvoru.

Syr

Budte opatrni pri spracovani syra. Makky syr,
ako je napr. mozzarella, nechajte ciasto¢ne
zamrazit, aby bol pevny. Tym zabranite, ze
by sa syr rozpadol a upchal disk a nadobu.
Okruhly syr, ako je napr. mozzarella, narezte,
aby sa v plniacom otvore neprevratil.

Tvrdy syr, ako je parmezan, je potrebné
skontrolovat, i nie je prilis tvrdy, aby
nedoslo k poskodeniu diskov. Tvrdy syr,
ktory sa lahko kraja nozom, je vhodny na
spracovanie.

Tvrdy syr v tvare klina, ako je parmezan, je
mozné vlozit do plniaceho otvoru kus vedla
kusa, jeden 3pic¢kou hore, druhy Spi¢kou dole
atd.

Salamy a klobasy

Nakréjajte tak, aby sa kusy vosli na vysku
do plniaceho otvoru. Dizka nesmie byt
vdcsia nez ryska ,MAX CHUTE FILL". VloZte
odrezanou stranou dole. Pri tvrdych
saldmach alebo klobésach narezte jeden
koniec a spracovavajte vzdy len ¢ast saldamy
alebo 1 klobésu. Vyberte malé zatld¢adlo

a otvorom vo velkom zatld¢adle vkladajte
salamu alebo klobasu.
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Strahana ¢okolada

Naldmte ¢okoladu na mensie kusky

a nechajte riadne vychladit. Vyberte malé
zatlacadlo a otvorom vo velkom zatlacadle
vkladajte ¢okoladu. Vyberte obojstranny disk
bud nahrubo, alebo najemno. Nepouzivajte
Quad® n6z alebo disk s nastavitelnou vyskou
rezu.

@ Sprievodca spracovanim potravin v nadobe
na mixovanie

POTRAVINA PRIPRAVA A POUZITIE MNOZSTVO FUNKCIA CAS
Orechy Vylapané 2009 PULSE 10-30s
Strihanka 2 cm kusky 80g PULSE 50-60s
(2 krajce)
Susienky Rozpolené 125¢g PULSE 60 s
Slahacka Pridajte cukor alebo 300 ml PULSE 30-40s
vanilku podla potreby
Smoothie Mlieko, Cerstvé ovocie,  Max.800 ml  LOW 60s
jogurt, zmrzlina HIGH
Oméacka Celé bobulové ovocie 2509 PULSE 30-40s
z Cerstvého
ovocia
Polievka Vychladena na izbovu 800 ml LOW 50-60s
teplotu
Dresing Olej, ocot alebo 250 ml LOW 15-20s
citrénova stava, korenie
Lad Max. 8 PULSE 60s
kociek ladu

POZNAMKA: Udaje uvedené v tabulke vys33ie st iba orientaéné. Nadoba na mixovanie je
sucastou iba modelu Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580).
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o

Sprievodca spracovanim potravin v nadobe
na sekanie

Viac informécii ako pripravit potraviny a ako ich spracovat najdete v pokynoch
v predchadzajucej ¢asti navodu. Pri Specifickych receptoch sa riadte pokynmi v recepte.

POTRAVINY TYP NOZA VYSKA REZU ODPORUCANY TYP
DISKU
Avokado Quad noz 2-5
Quacamole
Varena cvikla 2-5 Qbojstranny disk
Salat
Uvarena tekvica Quad néz
Polievka
Kapusta/salat Tenké: 1 -2, Obojstranny disk
stredne hrubé: 2 - 3 Salat
Priloha
Mrkva Quad néz 0-5 Obojstranny disk
Zeleninova polievka Salat
Uvareny karfiol Quad noz
Zeleninova polievka
Zeler Quad noz Tenké: 1 -2,
Zeleninova polievka stredne hrubé: 2 -3
Salat
Baklazan Quad noz 2-5
Priloha Grilovanie
Bylinky Quad n6z
Dochutenie alebo
pesto
Por Quad noz 2-5
Priprava polievky Zeleninova polievka
Cibula Quad noz 0-5
Polievky, omacky Salat
Zemiaky (celé, Nasadec na
surové) SUpanie
Zemiaky (surové) 03-6 Obojstranny disk

Zapecené zemiaky

Zemiakové placky

Zemiaky (uvarené)

Quad néz
Pucené zemiaky

Paradajky

Quad no6z
Salsa

2-5
Salat, ozdoba
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POTRAVINY TYP NOZA VYSKA REZU ODPORUCANY TYP
DISKU
Jablké/Hrusky Quad néz 2-5
Ovocna omacka Jablkovy/Hruskovy
kolac
Jablké/Hrusky Quad néz 4-6
(uvarené) Detska strava Ovocny 3alét

Susené ovocie

Quad n6z
Ovocny 3alat, omacka
na dezert

Liate cesta Quad néz
Kolace, palacinky,
vafle
Strihanka Quad noz
Obalovanie, plnka
Syr 2-5 Obojstranny disk
Ozdoba, hrianky (jemné aj hrubé)
Syr na pizzu
Cokolada Obojstranny disk
(jemné aj hrubé)
Dekoracia na
dezert
Cesto Hnetaci n6z
Chlieb, pizza
Krehké cesto Quad noz
Vajcia (celé alebo Quad n6z
zltky) (Majonéza)
Maso (surové) Quad noz

Sekang, Burgery,
masové gulky

Maso (varené)

Quad néz
Sendvice, pastéty,
jedlo pre babatka

Saldmy, klobasy

1-6
Sendvice, antipasta,
pizza
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é\ Starostlivost a ¢istenie

Pred rozobratim a ¢istenim vzdy vypnite
spotrebi¢ oto¢enim ovlddaca do pozicie
OFF, odpojte zastrcku privodného kéabla
od sietovej zasuvky a vyckajte, az sa vsetky
pohyblivé ¢asti zastavia.

UPOZORNENIE

ZAISTITE, ABY BOL
SPOTREBIC VYPNUTY
PRED ODOBRATIM
NADOBY NA SEKANIE
(NADOBA NA
MIXOVANIE).

Nadoba na mixovanie, nadoba
na sekanie a veka

Po dokon¢eni pripravy urobte nasledujuce
kroky, aby ste zabranili zaschnutiu potravin
na nozoch a v nadobach.

« Oplachnite nddobu na mixovanie, nadobu
na sekanie a veka teplou vodou. Umyte
v teplej vode s trochou prostriedku na
umyvanie riadu pomocou madkkej utierky
a kefy na umyvanie flias.

« Uistite sa, Ze ste vsetko riadne oplachli
¢istou vodou a utreli dosucha.

« Odporucame oplachnut tieto casti ihned’
po pouziti.
Noze a disky

Noze a disky su velmi ostré. Zaobchadzajte
s nimi velmi opatrne. Vzdy pouzivajte stierku
alebo kefu na odstranenie zvyskov potravin.

Motorova zakladna

Utrite motorovu zakladnu méakkou hubkou
mierne navlh¢enou v teplej vode. Utrite

suchou utierkou dosucha. Z privodného
kabla odstrante pripadné necistoty makkou
hubkou.

Cistiace prostriedky

Nepouzivajte drotenky, hubky s drotenkami
na Cistenie. Nepouzivajte hrubé cistiace
prostriedky, pretoze by ste mohli poskriabat
povrch spotrebica a jeho prislusenstva.
Pouzivajte iba vodu s trochou prostriedku na
umyvanie riadu a makkd hubku.

Umyvacka

Nadobu na mixovanie, nddobu na sekanie
a veka mozete umyvat obcas v hornom
kosi umyvacky riadu. Neodporucame viak
toto prislusenstvo umyvat v umyvacke
pravidelne. Pravidelny kontakt tohto
prislusenstva s praskom na umyvanie/
tabletou a vysoka teplota mozu skratit
zivotnost plastovych casti.

Skvrny od zaschnutych potravin

a neprijemny zdpach

Silne aromatické potraviny, ako su cesnak,
ryby alebo niektora zelenina (mrkva), mézu
zanechat neprijemny zépach alebo skvrny
na nadobach aj veku.

Aby ste ich odstranili, naplrite nadobu na
sekanie teplou vodou s trochou pripravku na
umyvanie riadu a naplrite ju po rysku ,MAX
LIQUID". Nechajte bokom stat asi 5 minut
bez namocenia celej nddoby. Potom umyte
a oplachnite teplou vodou a utrite dosucha.
Nadobu skladujte bez nasadeného veka.

UPOZORNENIE

NEPONARAJTE
ANINEUMYVAJTE
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MOTOROVU
ZAKLADNU,
PRIVODNY KABEL
ANI ZASTRCKU
PRIVODNEHO KABLA
DO VODY ALEBO INEJ
TEKUTINY.

UPOZORNENIE

DISKY A NOZE

SU VELMI OSTRE.
HROZI RIZIKO
PORANENIA PRI ZLEJ
MANIPULACII.

UloZenie

Do plniaceho otvoru viozte velké zatlacadlo
(s vlozenym malym zatla¢adlom).

Ulozte spotrebic s nasadenou nddobou

a nasadenym vekom, ale nezaistujte ich do
zamknutej pozicie. Zaistenim (zamknutim)
vyvijate nadbytoc¢ny tlak na bezpecnostnu
poistku.

Vsetko prislusenstvo je potrebné ulozit
mimo dosahu deti, aby ste zabranili
poraneniu. Neukladajte prislusenstvo

v zésuvke s ostatnym kuchynskym nacinim.
Sage® BFP580 je vybaveny uloznym boxom
na ulozenie prislusenstva, kde Quad® néz
je ulozeny v nddobe na sekanie. Pri modeli
Sage® BFP560 vloZte Quad® n6z do nddoby
na sekanie, nésledne disky. KedZe su noze
aj disky velmi ostré, je vhodné ich ulozit do
nadoby na sekanie.

Neskladujte ani neklad'te Ziadne predmety
na veko alebo hornu ¢ast spotrebica.

54



RieSenie problémov

V tejto kapitole nédjdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa mozete stretnut pocas
pouzivania spotrebica. Ak va3 problém nie je tu uvedeny, alebo je uvedeny a pretrvava,
prestanite spotrebic pouzivat, odpojte zastréku privodného kabla zo sietovej zasuvky

a obratte sa na autorizované servisné stredisko.

V ZIADNOM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZOBERAJTE SPOTREBIC SAMI.
NEOBSAHUJE ZIADNE DIELY, KTORE BY MOHOL POUZIVATEL SAM OPRAVIT.

FOOD PROCESOR (NADOBA NA SEKANIE)

PROBLEM RIESENIE

Potraviny su e Potraviny je potrebné nakrajat na asi 2,5 cm kusky.

nerovhomerne e Potraviny je potrebné spracovavat po &astiach, aby ste zabranili pretazeniu
spracované.

spotrebica.

Platky su krivé alebo
nepravidelné.

Plniaci otvor je potrebné celkom vyplnit potravinami, aby ste dosiahli
najlepsie vysledky.

Pri mensom mnozstve vlozte potraviny celkom dolava do plniaceho
otvoru alebo vyberte malé zatlacadlo a potraviny vkladajte otvorom vo
velkom zatlacadle.

Niektoré potraviny
zostali nespracované
na disku.

Ide o0 normélny jav. Malé kusky spravidla zostavaju nespracované na disku.

Motor spomaluje pri
hneteni cesta.

Mnozstvo cesta presiahlo maximélnu kapacitu. Rozdelte cesto na dve casti
a spracujte postupne.

Cesto je prilis vihké (pozrite nizsie). Ked'sa rychlost motora obnovi,
pokracujte dalej v spracovavani.V opa¢nom pripade pridajte 1 lyZicu
muky, nechajte zapracovat a v pripade nutnosti opakujte, kym sa
neobnovi pévodna rychlost. Spracovavajte tak dlho, az budu steny
nadoby zbavené cesta.

Cesto sa lepi na steny
nadoby.

Mnozstvo cesta presiahlo maximélnu kapacitu. Rozdelte cesto na dve casti
a spracujte postupne.

Cesto je mozno prili$ suché.

Na hnetacom nozi sa
tvoria hrudky a cesto
nie je rovnomerne
spracované.

Preruste chod spotrebica. Opatrne vyberte cesto, rozdelte na 3 Casti
a rozlozte ich rovnomerne v nadobe.

Cesto je po spracovani
prilis tuhé.

Rozdelte cesto na 2-3 casti a rozlozte ich rovnomerne v nddobe. Spracujte
asi 10 sekund, alebo kym nebude hladké a pruzné.

Cesto je prilis suché.

Zatial ¢o je spotrebic v prevadzke, pridajte 1 lyzicu vody cez otvor vo
velkom zatldcadle. Zapracujte a v pripade potreby opakujte.

Cesto je prilis vihké.

Zatial ¢o je spotrebic v prevadzke, pridajte 1 lyzicu muky cez otvor vo
velkom zatlacadle. Zapracujte a v pripade potreby opakujte.
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PROBLEM

RIESENIE

Motor spomalujte
pocas prevadzky.

e Priva¢som mnozstve ide o normdlny jav (napr. krdjanie na platky/kréjanie
syra). RozlozZte potraviny inak v pIniacom otvore a pokracujte v spracovani.
e Prekrocili ste maximalnu povolenu kapacitu. Vyberte cast surovin
a pokracuijte v spracovani.

Spotrebic sa nespustil.

e Spotrebic je vybaveny bezpecnostnou poistkou, ktord nedovoli spotrebic
spustit, ak je zle zlozeny. Uistite sa, Ze su nadoba na sekanie a veko
spravne nasadené.

o Ak krajate na platky alebo strihate a vyssie uvedené rieenie nefungovalo,
skontrolujte, ¢i ste neprekrocili rysku maxima v plniacom otvore. Ak je
plniaci otvor preplneny, nebude sa dat vlozit velké zatld¢adlo. Plniaci
otvor je vybaveny aktivacnou poistkou, ktora sa zopne po vlozeni velkého
zatlacadla, a spusti tym motor.

e Uistite sa, Ze je velké zatlacadlo vlozené do plniaceho otvoru tak, aby sa
zopla aktiva¢na poistka.

e Ak sa aj napriek tymto krokom spotrebi¢ nespustil, skontrolujte, ¢i je
zastreka privodného kébla vlozend do sietovej zasuvky.

Spotrebic sa pocas
prevadzky vypol.

e Veko sa uvolnilo; skontrolujte, ¢i je veko spravne nasadené.

e Ak je spotrebic pretazeny, aktivuje sa bezpecnostna poistka proti prehri-
atiu, ktory vypne motor. V takom pripade odpojte zastrcku privodného
kabla od sietovej zasuvky a nechajte vychladnut asi na 20-30 minut.

Spotrebic pocas
prevadzky vibruje/
pohybuje sa.

o Uistite sa, Ze s gumové protiSmykové nohy Cisté a suché. Uistite sa, Ze ste
nepresiahli maximalnu kapacitu pristroja.

e Privacsom mnozstve spracovanych potravin méze motor sposobit mierne
vibrécie.

MIXER (NADOBA NA MIXOVANIE)

PROBLEM

RIESENIE

Motor sa nespustil,
nozova jednotka sa
nezopla.

e Skontrolujte, ¢i je zastrcka privodného kédbla spravne vlozena do sietovej
zasuvky.
e Bola aktivovana bezpecnostna poistka proti pretazeniu (pozrite nizsie).

Potraviny su
nerovnomerne
spracované.

e Toto sa moze stat, ak je v nddobe na mixovanie prilis mnoho potravin
naraz. Spracovévajte mensie mnozstvo potravin, aby ste dosiahli
optimalne vysledky.

e Suroviny su prilis velké. Nakrajajte potraviny na mensie kusky, asi 2,5 cm
velké, aby ste dosiahli optimalne vysledky.

Potraviny st nasekané
prilis najemno alebo
su prilis vodnaté.

o Vyskusajte kratsi ¢as spracovania. Pouzite funkciu PULSE.

Potraviny sa lepia na
noze a steny nadoby.

e Zmes je prili$ hustd. Pridajte trochu vody alebo znizte rychlost.

Spotrebic je pretazeny.

o Ak je spotrebic pretazeny, aktivuje sa bezpecnostna poistka proti prehri-
atiu, ktory vypne motor. V takom pripade odpojte zastrcku privodného
kabla od sietovej zasuvky a nechajte vychladnut asi na 20-30 mindt.

e Odporucame spracovavat potraviny v mensich davkach, alebo nakrajajte
potraviny na mensie kusky.
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FONTOS
BIZTONSAGI
UTASITASOK

A Sage® tudataban van
annak, hogy mennyire
fontos a biztonsag. Az
altalunk tervezett és
gyartott készulékek
esetében kilonos
figyelmet forditottunk
a biztonsagra. Ennek
ellenére kérjiik Ont,
hogy az elektromos
késziilékeink
hasznalata soran
legyen dvatos, és
tartsa be az alabbi
biztonsagi elbirasokat.

FONTOS
INTEZKEDESEK

AZ ELEKTROMOS
KESZULEKEK
HASZNALATA KOZBEN
BE KELL TARTANI AZ
ALABBI ALAPVETO
BIZTONSAGI
INTEZKEDESEKET.

Az els6 hasznalatba
vétel el6tt gydz8djon
meg arrol, hogy
a halézati fesziiltség
megfelel-e késziilék
tipuscimkéjén
feltintetett
tapfesziltség
értékének.
Amennyiben kételye
van a tapfeszultséget
illetéen, akkor
forduljon villanyszerel$
szakemberhez.

«A készlilék hasznalatba
vétele elbtt
figyelmesen olvassa el
a hasznalati Utmutatot,
és azt a késébbi
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felhasznédlasokhoz is
Orizze meg.
<A készllék els6
hasznalatba

vétele el6tt arrol
tavolitson el minden
csomagoléanyagot
és rekldmcimkét,
ezeket dobja az
anyaguknak megfelel6
hulladékgydijté
konténerekbe.
Ellendrizze

le a késziilék
sérulésmentességét.
Ha a készuléken vagy
a haldzati vezetékén
sérulést észlel,

akkor a késziiléket
bekapcsolni és
hasznalni tilos.

«A halézati vezeték
csomagoldanyaga
kisgyerekek fulladasat
okozhatja, ezért
azt biztonsagos
modon kell tarolni és
megsemmisiteni.
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«A készuléket ne
hasznalja a munkalap
vagy asztal szélén.

A készliléket egyenes,
vizszintes, tiszta

és szaraz fellletre
helyezze le.

+A hasznalat kozben
keletkez6 rezgések
hatasara a készulék
elmozdulhat a helyérél.

«A késziiléket ne tegye
gaz vagy elektromos
tdzhelyre, illetve azok
kdzelébe, tovabba
olyan helyre, ahol forré
sutéhoz hozzaérhet.

«A készliléket fém
felileten (pl. mosogato
csepegteto talcajan)
hasznalni tilos.

-Miel6tt a késziilék
halozati vezetékét
csatlakoztatna
a fali aljzathoz,

a készuléket teljesen és
szabalyszerten szerelje
0ssze. Tartsa be

a hasznalati utmutato



elbirasait. A készulék
nem kapcsol be, ha
nincs szabalyszerten
0sszeszerelve.

-Amennyiben a |é
kifroccsen, a készlilékre
kerul, vagy a készulék
ala folyik, akkor
ezt azonnal el kell
tavolitani a készulék
tovabbi hasznalata
elétt.

A készlilék
bekapcsolasa el6tt
mindig ellendrizze
le a fedél helyes
felhelyezését.

«A készuléket csak sima
és vizszintes fellileten
hasznalja. A készliléket
ferde fellleten ne
hasznalja, illetve ha
a készilék mikodik,
akkor azt ne mozgassa
és ne tegye at masik
helyre.

-Csak a gyarto altal
a késziilékhez mellékelt
és ajanlott tartozékokat

hasznalja. Amennyiben
nem a Sage® cég altal
mellékelt vagy ajanlott
tartozékot hasznal,
akkor sérulés vagy
aramutés érheti, illetve
a készulék akar tuzet is
okozhat.

-Nagyobb mennyiségu
alapanyag
feldolgozasa kozben
a készuléket egyszerre
ne Uzemeltesse
1 percnél hosszabb
ideig. Minden ujabb
bekapcsolas el6tt
hagyja a motort
legalabb 1 percig
pihenni.

-A kezét, az ujjait,

a hajat, a ruhajat vagy
a konyhai eszkdzoket
tartsa tavol a készulék
forgod alkatrészeitol.

A késziilék
szétszerelése és
tisztitasa elott

a készuléket kapcsolja
le, varja meg a kés
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teljes lefékez6dését
és a halozati
csatlakozddugot is

hizza ki a fali aljzatbdl.

A mozg6 alkatrészeket
ne fogja meg.

-Legyen nagyon ovatos
a kés és a szeletel6
tarcsak megfogasa
és tisztitasa soran,
ezek nagyon élesek.
A figyelmetlen
munkavégzés sulyos
séruléshez vezethet.
A tartozékokat
gyerekektél elzarva
tarolja.

«MUkodés kozben
a fedelet és az
edényt ne vegye le
a készulékrol.

- A készuléket kizaro-
lag csak haztartasok-
ban szabad hasznalni,
a csalad élelmiszer-
fogyasztasanak meg-
felel6 mennyiségu
alapanyagok feldolgo-
zasahoz. A készliléket
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élelmiszer vagy folya-
dék nélkil ne kapcsolja
be. A készuléket a ren-
deltetésétol eltéro cé-
lokra hasznalni tilos.

«Amennyiben a halézati
vezeték, a készlilék
vagy valamelyik
tartozék sérult, akkor
a késziléket ne
kapcsolja be.

-A kezét, az ujjait,

a hajat, a ruhajat vagy
a konyhai eszkdzoket
tartsa tavol a készulék
forgod alkatrészeitol.

«A készulékbe ne
ontson bele forré
vagy forrasban
lévd folyadékokat.
A folyadékokat
a feldolgozas el6tt
hitse le.

A készuléket

a mukodtetd

gomb OFF allasba
kapcsolasaval
kapcsolja ki. Ezutan

a halozati vezetéket is



hizza ki a fali aljzatbdl.
A készlilék mozgatasa,
hasznalaton

kival helyezése,
szétszerelése, tisztitasa
vagy karbantartasa,
tovabba eltarolasa
el6tt a készuléket
kapcsolja le, varja

meg a kések teljes
lefékez&dését és

a halézati vezetéket
hizza ki a fali aljzatbdl.

-A tartozékok beszere-
|ése elbtt el6bb a ten-
gelyt kell behelyezni.

A készilék ossze- és
szétszerelése, vagy
tartozékcseréje
el6tt kapcsolja le
a készuléket, varja meg
a forgo alkatrészek
lefékezbdését és
a halézati vezetéket is
hizza ki a fali aljzatbdl.

Az alapanyagokat
nem szabad az ujjaival
vagy barmilyen
konyhai eszkozzel

a készilékbe nyomni.
Ehhez a mivelethez
csak a készulékhez
mellékelt nyomérudat
hasznalja.

-Ha az alapanyagok
elakadnak az
edényben, akkor
a készuléket
a mUkodtetd
gomb OFF allasba
forditasaval kapcsolja
ki. Ezutan huzza ki
a halézati vezetéket
a fali aljzatbdl.

Mieldtt az edényt
levenné a készulékrdl,
gy6z6djon meg

arrél, hogy a motor

és a kések teljesen
ledlltak-e. A turmixolds
folytatasa el6tt az
elakadt alapanyagokat
mudanyag spatulaval
szabaditsa ki. Ne
hasznalja az ujjait, mert
a kések nagyon élesek.

-A szeletel6 edényben
nem lehet jeget
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feldolgozni. A kés
meghibasodhat. Ehhez
a muvelethez a mixeld
edényt hasznalja.
-A szeletel6 és a mixel6
edénybe ne tegyen
a maximum jelnél tobb
alapanyagot. El6bb
a szaraz, szilard és
hasonlé alapanyagokat
dolgozza fel,
a folyadékokat csak
ezek utan toltse be.

A készlilék alkatrészeit
ne tegye elektromos,
gaz vagy mikrohullamu
stitébe, forré gaz vagy
elektromos fé6zdlapra.

-A fali aljzat és a haldzati
vezeték legyen
kdnnyen elérhetd (pl.
veszély esetén a gyors
kihizashoz).

A készuléket
programozott
idékapcsolos,
tavmuikodtetett vagy
mas hasonl¢ aljzathoz
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(@amely a készuiléket
automatikusan be
tudna kapcsolni)
csatlakoztatni tilos.

<A késziléket viz
kdzelében (konyhai
mosogato, flirdészoba,
medence stb.)
hasznalni tilos.

«A készuléket nedves és
vizes kézzel ne fogja
meg.

A bekapcsolt
készuléket ne hagyja
feliigyelet nélkul.

«A haldzati
csatlakozédugot és
vezetéket dvja viztdl és
egyéb folyadékoktdl.

«A tisztitdshoz ne
hasznaljon agressziv,
maro és karcold
tisztitoszereket.

«A készuléket tartsa
rendben és tisztan.
Tartsa be a hasznalati
Utmutatéban talalhaté
tisztitasi el6irasokat.



A készulék kozelében
ne taroljon gyulékony
vagy robbané
anyagokat, pl.
gyulékony hajtégazzal
toltott sprayt.

«A halézati
csatlakozdédugot
tilos a vezetéknél
fogva kihuzni a fali
aljzatbdl, a mlivelethez
a csatlakozédugot
fogja meg.

FONTOS
BIZTONSAGI
UTASITAS MINDEN
ELEKTROMOS
KESZULEK
HASZNALATAHOZ
A hasznalatba vétel
elétt a halozati

vezetéket teljesen
tekerje szét.

A készilék halozati
vezetéke nem loghat
le az asztalrél vagy
a munkalaprdl, illetve

nem érhet hozza forré
targyakhoz, tovabba
nem tekeredhet Ossze.

-Biztonsagi okokbdl

a készuléket csak
olyan halézati aghoz
csatlakoztassa,
amelyhez nincs

mas elektromos
fogyaszté bekotve és
hasznalva. A késziléket
elosztéhoz, vagy
hosszabbitéhoz
csatlakoztatni tilos.

- A készuléket, a halozati
vezetéket, vagy

a csatlakozédugot
vizbe vagy mas
folyadékba martani
tilos.

-A készuléket gyerekek
nem hasznalhatjak.
A készuléket és
a halézati vezetékét
tartsa tavol
a gyerekektol.
A késztiléket 8 évnél
idésebb gyerekek
csak a készilék
63
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hasznalati utmutatéjat
ismeré és a készilék
hasznalataért
felel6sséget vallalé
személy felligyelete
mellett hasznalhatjak.
A késziiléket 8 év feletti
gyerekek csak felnétt
személy felligyelete
mellett tisztithatjak.

A készuléket és

a halozati vezetékét
tartsa tavol a 8 év alatti
gyerekektdl.

«A késziiléket idds, testi
és szellemi fogyatékos
személyek, illetve
a készulék hasznalatat
nem ismero és
hasonlé készuilék
uzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem
rendelkezé személyek
csak a készulék
hasznalati utasitasat
ismerd és a készulék
hasznalataért
felel6sséget vallalé
személy felligyelete

64

mellett hasznalhatjak.
A készllék nem jaték,
azzal gyerekek nem
jatszhatnak.

-Javasoljuk, hogy a ké-
szUiléket rendszeresen
ellenérizze le.
Amennyiben
a késziiléken, a halozati
vezetéken, vagy
a csatlakozédugon
sérulést észlel, akkor
a késziléket hasznalni
tilos. A készulék
minden javitasat bizza
a legkozelebbi Sage®
markaszervizre.

«A készulék csak
haztartasokban
hasznalhato.

A készulék Gzleti és
vallalkozasi célokra
nem hasznalhato.

A késziiléket mozgo
jarmuvon, hajén
illetve a szabadban

ne hasznalja, illetve

a készuket kizarélag
csak a rendeltetésének



megfeleld célokra
szabad hasznalni.
Ellenkez6 esetben
sulyos személyi sérulés
is bekovetkezhet.

A rendszeres tisztitason
kivil minden egyéb
karbantartasi munkat
bizzon a Sage®
markaszervizre.

«Az daramutésekkel
szembeni védelem
érdekében javasoljuk,
hogy a készliléket
taplalo halézati agba
épittessen be aram-
véddbkapcsolét. Az
aramutések elkerilése
érdekében a késziléket
olyan halézati aghoz
csatlakoztassa,
amelyet aram-
véddkapcsold véd (az
aram-véddkapcsold
érzékenysége 30 mA
alatt legyen). Forduljon
villanyszerel6
szakemberhez
tanacseért.

A készuléket és
a halézati vezetékét
gyerekektél tartsa
tavol.

)i

A HASZNALT
CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoléanyagot
az 6nkormanyzat altal kijelolt
hulladékgytijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT
ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy

a kiséré dokumentaciéban

azt jelenti, hogy a hasznalt
elektromos és elektronikus
berendezések nem dobhatdk
ki a haztartasi hulladék kozé.
A megfelel6 artalmatlanitashoz
és Ujrafelhasznalashoz

a terméket adja le a kijelolt
gyUjtéhelyen. A fentiek
alternativajaként az EU
orszagaiban, illetve mas
eurdpai orszagokban, hasonlo
termék vasarlasa esetén az
elhasznalédott termék az
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eladdhelyen is leadhato.

A termék megfelel6 médon
torténd artalmatlanitasaval On
is segiti megdrizni az értékes
természeti er6forrasokat, és
hozzdjarul a nem megfelelé
hulladék-megsemmisités altal
okozott esetleges negativ
kornyezeti és egészséguigyi
hatasok megel6zéséhez.

A tovabbi részletekrdl a helyi
onkormanyzati hivatal vagy

a legkozelebbi hulladékgyjté
hely ad tdjékoztatast. Az

ilyen tipusu hulladék nem
megfelelé médon torténd
artalmatlanitasa esetén

a helyi el6irasok értelmében
birsag szabhaté ki.

Az Eurodpai Unio
orszagaiban miikodo
vallalkozasok részére

Ha elektromos vagy
elektronikus berendezést
kivan artalmatlanitani,
akkor erre vonatkozéan
kérjen informacidkat

a termék eladéjatél vagy
forgalmazéjatol.

C€

A termék megfelel az EU
vonatkozo kovetelményeinek.
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KIZAROLAG CSAK
HAZTARTASOKBAN
HASZNALHATO.

A KESZULEKET
VIiZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA
MARTANI TILOS!

A HASZNALATBA
VETEL ELOTT

A HALOZATI
VEZETEKET TELJESEN
TEKERJE SZET.

Fenntartjuk a jogot a késziilék
muUszaki adatainak és
kivitelének el6zetes bejelentés
nélkili megvaltoztatasara.

Az eredeti valtozat angol
nyelvi. A magyar forditas az
eredeti valtozat alapjan késziilt.

A gyarto cime: HWI
International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Az unids importdr cime:

FAST CR, a.s.,

Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Cseh Koztérsasag

AZ UTMUTATOT ORIZZE MEG!






A. Kis nyomérud
A kisebb méret( alapanyagok
adagoldsahoz. Mérépoharként is szolgal.

. Nagy nyomérud

. Betolt6 nyilas

. Fedél

. Szeletel6 edény

A nagy szeletel6 edényben 11 csésze

darabos és 8 csésze folyékony alapanyag
dolgozhato fel (pl. leves).

F. Motoros egység
Nagy forgatényomaték a kivalo keverési
és szeletelési munkékhoz.

monNnw

G. Fordulatszam kapcsolé
2 fordulatszam és PULSE (impulzus)
funkcid

H. Csuszasgatlé gumi ldbak
I. Belsé fedél

Az alapanyagok adagolasahoz huzza ki
(a késziiléket nem kell lekapcsolni).

J. Sage® Assist™ fedél
Praktikus fogantyu a fedél kényelmes
kihuzasahoz.

K. 1,41-es mixel6 edény (BPA-t nem
tartalmaz)

L. Burgonya hamozé
Gyors burgonya hamozés (6-7 db)
30 mésodperc alatt.
M. Dagasztokés
A tompa késsel tésztékat lehet keverni.

N. Quad® kés™
Gyors és egyenletes daraldshoz,
keveréshez, habveréshez és kiilonb6z6
alapanyagok feldolgozasdhoz
hasznalhat6. Amennyiben a fedelet
leveszi, a biztonsagi rendszer a Quad®
kést gyorsan lefékezi.

0. Allithat6 szeleteld tarcsa
A tarcsaval 0,3 és 8 mm kdzott, pontosan
lehet szeletelni az alapanyagokat.

P. Kétoldalas reszel6 tarcsa

Q. Tengely
Minden késhez és tarcsahoz hasznalni
kell.
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MIXER

A mixel6 edény csak a Kitchen Wizz 8 Plus
(BFP580) késziilék része.



BURGONYA HAMOZO

Kényelmes burgonya hamozas

A burgonya hamozé (a burgonya méretétél
fliggben) egyszerre 6-7 burgonyat hamoz
meg. A hdmozas nagyon gyors, figyelni kell
a hamozas folyamatat, nehogy a késziilék
az egész burgonyat elkoptassa. A hdmozas
20-30 masodperc alatt kész.

Méret

A késziilékkel legjobban a 6,5 x 6,5 cm-
es kerek burgonyat lehet hamozni.
Tajékoztatasul 1asd az aldbbi dbrat.
Lehetbleg kerek és gombolyl burgonyat
hamozzon. A hosszukas burgonya nem
jo. Mindig egész burgonyat tegyen

a késziilékbe, a kettévagott vagy
feldarabolt burgonyat a késziilék nem
tudja meghdmozni (illetve abbdl tobbet
elpazarol). GGmbolyded burgonyabdl
kevesebb lesz a hulladék.

A tartozék beszerelése

A szeletel6 edénybe el8sz6r a tengelyt
tegye be. A tengelyre huzza ra a burgonya
hamozoét. A burgonya hamozoénak

a lekerekitett fele nézzen felfelé (lasd az
abrat).

Y

-
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A készulékkel legjobban
a6,5x6,5cm-es kerek
burgonyakat lehet hamozni.

Lehetbleg kerek és gombolyu

burgonyat hamozzon.

A hosszukas burgonya nem jo.

A burgonya behelyezése

A hdmozdra egyenletesen tegyen ra 6-7
burgonyat. Mindegyik burgonya mellett
legyen szabad hely. Ha a burgonyak

tul szorosan vannak egymas mellett,

akkor a hdmozas hatékonysaga nem

lesz megfeleld. Ne felejtse el, hogy

a legjobb eredményt akkor éri el, ha a fenti
méreteknek megfelel6 6-7 burgonyat
tesz a késziilékbe. Kevesebb burgonya
esetén a hamozas hatékonysaga nem lesz
megfeleld. A bekapcsolds el6tt tegye fel

az edényre a fedelet. A burgonyat nem
szabad a betd6lté nyildson keresztill adagolni
a késziilékbe.

A hamozas ideje

A hdmozas nagyon gyors, akar 25-30
masodperc alatt kész. Minél rovidebb ideig
mukodteti a késziléket, annal kisebb lesz

a hulladék mennyisége, de a burgonyan
maradt héjat még késsel kell majd
eltavolitania. Ha a burgonya héja vastagabb,
akkor a hdmozasi id6 is hosszabb lesz.

=y
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\% Osszeallitas

AZ ELSO HASZNALATBA VETEL ELOTT

« A készilék els6 hasznélatba vétele el6tt
arrél tavolitson el minden rekldm és
csomagolé anyagot. A halézati vezetéket
még ne csatlakoztassa a fali aljzathoz,

a fordulatszam kapcsolét forditsa OFF
allasba.

Legyen nagyon 6vatos a kés és a szeletel$
tarcsadk megfogasa soran, ezek nagyon
élesek.

A szeletel6 edényt, a fedeleket és

a tartozékokat mosogatodszeres meleg
vizben mosogassa el (puha szivaccsal vagy
ruhaval). Az alkatrészeket 6blitse le és
szdritsa meg. A tarcsak mosogatégépben
is elmosogathatok.

Az elsé bekapcsolds soran a motoros
egységbdl enyhe fiist szallhat ki.

Ez normalis jelenség, révid id6n beliil
megszUnik.

« A készliléket csak sima, szaraz és vizszintes
felleten haszndlja.

OSSZEALLITAS

1. Aszeletel6 edényt helyezze a motoros
egységre ugy, hogy a fogantyu egy
vonalban legyen a motoros egységen
talalhaté ALIGN HANDLE felirattal.

2. Aszeletel6 edényt az ramutatd jarasaval
azonos irdnyba ugy forditsa el, hogy
afogantyu el6ére nézzen (lasd az aldbbi
abrat). Ez a szeletel6 edény helyes és
rogzitett helyzete. A késziiléket nem
lehet bekapcsolni, ha a szeletel$ edény
nincs helyesen a motoros egységre
régzitve.

3. Atengely tartja a késeket illetve

a tarcsakat. Az edénybe ezért el6szor
mindig a tengelyt kell behelyezni, majd
erre kell a hasznalni kivant tarcsat vagy
kést rdhuzni. Tengely nélkdil a tartozékok
és az edény megsérilhet. A késziilék
helytelen hasznalata személyi sériilést
vagy a késziilék meghibasodast okoz.

. Az edény aljan talalhaté csonkra huzza

ra a tengelyt. Ezt kdvetéen a hasznélni
kivant tarcsat vagy kést hizza ra

a tengelyre. A kés lejjebb lesz, mint
atarcsa.

. Afedelet tegye fel a szeletelé edényre

ugy, hogy a fedélen és a fogantyun
taldlhato ALIGN|LOCK jelek egymassal
szemben legyenek. A fedél felhelyezése
utdn az egyik kezével fogja meg az
edény fogantyujat, a masik kezével pedig
(a toltényilasnal megfogva) forditsa el

az dramutato jarasaval azonos iranyba

a fedelet. A rogzités akkor megfeleld,

ha a fogantyuk egy vonalban vannak.

. A mixel6 edény felhelyezése (csak

a BFP580 modellnél): a mixel6 edényt
helyezze a motoros egységre ugy, hogy
az ALIGN jelek egy vonalban legyenek.

A mixel6 edényt forditsa el az 6ramutato
jarasaval azonos irdnyba (rogzités utan
afogantyu elére néz).
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'@' Funkciok

FORDULATSZAM KAPCSOLO

Tobb receptnél kombinalni kell a LOW és
a HIGH, valamint a PULSE funkcidkat.

PULSE (IMPULZUS) FUNKCIO

Rovid mixelés vagy keverés, maximalis
fordulatszamon.

LOwW

A lassu (LOW) fordulatszdmmal az
érzékenyebb és finomabb alapanyagokat,
a folyékony és az dmlesztett alapanyagokat
lehet feldolgozni.

HIGH

A magas (HIGH) fordulatszammal példaul
koktélokat lehet késziteni (a mixel6

edényben), vagy az alapanyagokat apréra
lehet feldarabolni (a szeletel6 edényben).

MUKODTETES

A késziiléket csak akkor lehet bekapcsolni,
ha a szeletel6 edény (mixel6 edény)
helyesen van felszerelve a motoros
egységre.

A motor meghibdsodasanak a megelézése
érdekében a késziiléket csak a fordulatszam
kapcsolé gombbal szabad be- és
kikapcsolni.
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Elelmiszer feldol-
gozasi tanacsok

« A kikapcsolas utdan mindig vérja meg a kés/
tarcsa teljes lefékez6dését, a fedelet csak
ezutdn vegye le. A biztonsagos hasznalat
érdekében a késziiléket mindig a fordu-
latszdm kapcsolé lekapcsolasaval (OFF
allasba forditasaval) kapcsolja ki, varja meg
a forgo alkatrészek teljes lefékez6dését,
majd a haldzati vezetéket is hizza ki a fali
aljzatbdl. Csak ezt kdvetden fogja meg
a kést/tarcsat.

A kést/tarcsat 6vatosan, a miianyag
részeknél fogja meg.

Ha a feldolgozott alapanyag szintje nem
éri el a maximum jelet a mixel6 edényen,
akkor a belsé fedél kihtizasa utan tovabbi
alapanyagokat adagolhat az edénybe.

Legyen évatos, mert nagy mennyiségu
vagy folyékony alapanyag feldolgozasa
esetén a belsé fedél kihtizasa utén

(a nyilason keresztiil), az alapanyag
kifroccsenhet az edénybdl.

A mixeléshez csak az alapanyag
feldolgozasahoz sziikséges ideig kapcsolja
be a késziiléket. Ne keverje hosszu ideig az
alapanyagokat.

Ha az alapanyag tul strG vagy nagy
méret(, akkor hasznélja a PULSE
funkciét az alapanyag edényben vald
megforgatasahoz.

Ne t6ltson be a maximum jelnél tdbb
alapanyagot és folyadékot a mixel6
edénybe.

Az alapanyag az edény faldra ragadhat.

Az alapanyag lekaparasa el6tt a késziléket
a fordulatszam kapcsolé lekapcsoldsaval
(OFF allasba forditasaval) kapcsolja ki,
vdrja meg a forgd alkatrészek teljes
lefékez6dését, majd a haldzati vezetéket is
huzza ki a fali aljzatbol. Vegye le a fedelet,
és kaparé segitségével huzza le az edény
faldra ragadt alapanyagot.

« Amennyiben a hasznélat kdzben a motoros
egységen nedvesség vagy folyadék jelenik



meg, akkor a késziléket a fordulatszam
kapcsolé lekapcsolasaval (OFF allasba
forditasaval) kapcsolja ki, varja meg

a forgo alkatrészek teljes lefékez6dését,
majd a hdlézati vezetéket is hiizza ki a fali
aljzatbdl. Vegye le az edényt a motoros
egységrél, majd a motoros egységet
konyharuhdval vagy papir torl6kendével
torolje szarazra.

A mixerben egyszerre csak egy standard
méretli jégfagyaszto tal tartalma (8 db
jégkocka) ziizhato ossze.

A gyors és rovid feldolgozast igénylé
alapanyagokhoz hasznélja a PULSE
(impulzus) funkciot (pl. dié daralaséhoz
vagy jég zUzasahoz).

A jeget vagy fagyasztott gyiimolcsot
tartalmazé italokat PULSE funkcio
hasznélataval készitse el.

Ha az alapanyag nagyon stird, akkor
a mixel6 edényt csak az -ig (legfeljebb
afeléig) toltse fel.

Ne hasznaljon fém eszkdzoket. Ezek
sériilést okozhatnak a késen vagy a mixelé
edényen.

A s(irl alapanyagokat egyszerre csak
legfeljebb 10 masodpercig mixelje.

A hagyomanyos alapanyagokat se
mixelje 1 percnél hosszabb ideig. Ha
ennél hosszabb ideig kell az alapanyagot
feldolgozni, akkor a fentiek szerint
kapcsolja ki a késziiléket, az alapanyagot
kaparja le az edény falarol, majd folytassa
a mixelést. A gyakori szlinet megvédi

a motort a gyors elhasznalédéstol és

a tulterheléstdl.

A mixelé edényt nem szabad tésztak
keveréséhez, vagy burgonyapiiré
készitéséhez hasznalni.

A mixel6 edénybe legfeljebb csak 2 csésze

mennyiségl meleg alapanyagot toltson be.

A mixel6 edénybe ne 6ntson forrd
alapanyagokat, vagy forrasban lévé
folyadékokat. Az alapanyagokat hiitse

le, és csak ezt kdvetdéen dolgozza

fel a készilékkel. Ez egy biztonsagi
intézkedés, amellyel megelézheti az égési
sériléseket.

« Ha meleg alapanyagokat mixel, akkor
a fedélre teritsen konyharuhat, és ezen
keresztiil fogja a fedelet.

TULTERHELES ELLENI VEDELEM

« A motort automatikus biztonsagi kapcsold
védi a tulterhelés okozta tulmelegedés
és meghibasodas ellen. A tulterhelt,
vagy hosszu ideig nagy terheléssel
lizemeltetett motor tulmelegedhet. llyen
esetben a biztonsagi kapcsol6 a motort
automatikusan lekapcsolja.

Ha ez bekodvetkezik, akkor a késziiléket

a fordulatszam kapcsol6 lekapcsoldséval
(OFF allasba forditasaval) kapcsolja ki,
majd a hédlozati vezetéket is hizza ki a fali
aljzatbdl. Varjon kb. 30 percet a motor
leh(lése érdekében. A motor lehdlése utan
a készilék ismét bekapcsolhato.

Ne felejtse el, hogy bizonyos alapanyagok
(pl. a kenyértészta) erésen lefékezik

a motor forgasat. Az ilyen alapanyagokat
ne keverje fel 1 percnél hosszabb ideig.

Amennyiben a kés vagy a tarcsa hasznalat
kozben teljesen lefékezédik, akkor

a késziiléket a fordulatszam kapcsold
azonnali lekapcsolaséaval (OFF allasba
forditasaval) kapcsolja ki, majd a haldzati
vezetéket is huzza ki a fali aljzatbdl.
Szlintesse meg a lefékezédés okat. Ha
ismételten lefékezédik a motor, akkor
valészindleg tul sok alapanyagot toltott
az edénybe. Csokkentse a feldolgozandd
alapanyag mennyiségét.

BURGONYA HAMOzO

« A késziilékkel legjobban a 6,5 x 6,5 cm-
es kerek burgonyékat lehet hamozni.
Lehetéleg kerek és gdmbolyl burgonyat
hamozzon. A hosszukdas burgonya nem joé.
Részletesebb informacidkat fent talal.

« A tengelyre htizza ra a burgonya hamozoét.
A burgonya hamozénak a lekerekitett fele
nézzen felfelé.

« A hdmozéra egyenletesen tegye ra
a burgonyakat. A hdmozas akkor lesz
a leghatékonyabb, ha a burgonyékat csak
egy rétegben, de a hdmozé teljes fellletét
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lefedve teszi a késziilékbe. Mindegyik
burgonya mellett legyen szabad hely. Ne
tegyen tul sok burgonyat a késziilékbe.

« Csak egész burgonyat hdmozzon (ne tegye
a készulékbe feldarabolt burgonyat).

« Tegye fel és rogzitse a fedelet. A burgonyat
nem szabad a bet6lt6 nyilason keresztill
a készulékbe adagolni.

« A hamozasi folyamat nagyon gyors. Minél
rovidebb ideig mukodteti a késziiléket,
annal kisebb lesz a hulladék mennyisége,
de a burgonyan maradt héjat még késsel
kell majd eltavolitania.

A QUAD® KES HASZNALATA

A Quad® kések élein mikro-fogazas taldlhato,
amellyel nyers és f6tt alapanyagokat

lehet daralni és pépesiteni, a durva
konzisztenciatél egészen a nagyon

finom konzisztenciaig. A kések nagy
hatékonysaggal vagnak, és akar nagyobb
mennyiségl alapanyagot is rendkivl
gyorsan feldolgoznak.

A Quad® kést a szeletel6 edénybe el6z6leg
behelyezett tengelyre kell rahuzni. Az alap-
anyagokat csak ezutdn toltse az edénybe.

Rendszeresen ellenérizze le az alapanyagok
feldolgozasat az edényben. Nagyobb
mennyiségl alapanyaghoz javasoljuk

a PULSE funkcié hasznélatéat, amellyel
gyorsan és hatékonyan lehet elérni a kivant
konzisztenciat.

Ha az alapanyag az edény falara ragad,

akkor a késziléket a fordulatszam kapcsold
lekapcsolasaval (OFF allasba forditasaval)
kapcsolja ki, varja meg a forgé alkatrészek
teljes lefékez&dését, majd a haldzati
vezetéket is huizza ki a fali aljzatbdl, és
kaparoval hiizza le az alapanyagot az edény
falardl. Erre azért van sziikség, hogy az
alapanyag egyenletes konzisztencidju legyen.

Nyers zoldségek és gyiimolcsok,
valamint fétt hus

Az alapanyagokat kb. 2,5 cm-es darabokra
szeletelje fel. Egyszerre ne tegyen 52
csészénél tobb alapanyagot az edénybe,
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ha a PULSE funkciot szeretné hasznalni.

Az impulzus Gzemmaodot 1-2 masodperces
intervallumokkal izemeltesse (a kivant
konzisztencia eléréséig).

Nyers hus, csirke és hal

A zsiros részeket és a csontokat tavolitsa

el, a hust 2,5 cm-es kockakra szeletelje fel.
Ugyeljen arra, hogy a hisban ne maradjon
csont vagy szalka. Az el6készitett hust
tegye rovid idére a fagyasztdba (a késziilék
hatékonyabban daralja 6ssze a hust).
Egyszerre ne tegyen 1 kg-nal tébb hust az
edénybe. Ekkora mennyiséget nem szabad
egyszerre 30 masodpercnél hosszabb

ideig daralni. Kombindlja a kiilonb6z6
fordulatszam fokozatokat (LOW vagy HIGH,
és a szlinetekhez OFF), egészen addig, amig
el nem éri a kivant daraldsi finomsagot vagy
konzisztenciat.

Fokhagyma, erés paprika, gyombér

A fokhagymat hdmozza meg és egészben
dolgozza fel. Az erés paprikat egészben,
vagy kimagozva dolgozza fel. A gyombért
hamozza meg, majd vagja 2,5 cm-es
darabokra.

A kemény és erés rostu novényeket (pl.
citromfU) 1-2 cm-es darabokra végja fel (ha
sziikséges a héjat hizza le).

A keményebb alapanyagokat ennél kisebb
darabokra szeletelje.

Az impulzus (PULSE) izemmodot 1-2
masodperces intervallumokkal Gizemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréséig).

Ha bizonyos alapanyagokat (pl. fokhagyma,
paprika, gydmbér stb.) a mar edényben lévé
alapanyagokhoz kivanja adagolni, akkor
huzza ki a kis nyomérudat, és a nyildson
keresztiil dobja be az edénybe.

Leveles zoldségek, fliszernovények

Mossa meg és razza le a vizet a levelekrdl.
A kemény részeket tavolitsa el. Egyszerre
ne tegyen 2 maroknal (kb. 4 csésze)

tobb levelet a készililékbe. Az impulzus
(PULSE) Gzemmodot 1-2 masodperces



intervallumokkal Gizemeltesse (a kivant
konzisztencia eléréséig).

Az apritott flszerndvényeket azonnal
hasznélja fel.

Dio

Egyszerre ne tegyen 4 csészénél

tobb diot a készilékbe. Az impulzus
(PULSE) lzemmodot 1-2 masodperces

intervallumokkal Gizemeltesse (a kivant
konzisztencia eléréséig).

Széritott gylimolcsok

A szaritott gyimolcsok felragadnak

a késekre. Az el6készitett szaritott
gyumolcsoket tegye 10 percre
afagyasztdba. Egyszerre ne tegyen

2 csészénél tobb alapanyagot a késziilékbe.
Az impulzus (PULSE) Gizemmaodot 1-2
masodperces intervallumokkal zemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréséig).

Amennyiben a széritott gylimdlcsot
kaldcsba (siteménybe) kivanja tenni, akkor
elébb a gyimolcsét apritsa fel, és csak
ezutan kezdje a tészta készitését. A széritott
gyumolcsot a receptbdl kivett liszttel is
beszérhatja, igy nem ragad a Quad® késre.

Ne dolgozzon fel nagy és egész
gyumolcsoket (pl. fligét és datolyat).

Zsemlemorzsa

Szaraz kenyeret, kiflit vagy zsemlét tordeljen
Ossze (friss péksiitemény nem jo). 4 szelet
kenyérnél tobbet egyszerre ne daréljon.

Az impulzus (PULSE) izemmodot 1-2
masodperces intervallumokkal izemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréséig). A kenyeret
(vagy mas péksiiteményt) fokozatosan
adagolja a késziilékbe.

Siilt zsemlemorzsa

A szaraz kenyeret, kiflit vagy zsemlét
siitében piritsa meg (aranysargara). Ugyeljen
arra, hogy ne égjenek meg. 4-6 szelet
kenyérnél tobbet egyszerre ne daréljon.

Az impulzus (PULSE) Gizemmaodot 1-2
masodperces intervallumokkal Gzemeltesse.

Keksz

A szérazkekszet kissé tordelje 6ssze

és mérjen ki 250 g-t. Az impulzus

(PULSE) Gzemmoddot 1-2 masodperces
intervallumokkal izemeltesse (a kivant
dardldsi finomsdg eléréséig). A darélt kekszet
Lpie” (amerikai) tipusu siteményekben lehet
felhasznalni.

Ne dardljon tul kemény kekszeket, mert ezek
kérosithatjak a kés élét.

PUHA ALAPANYAGOK MIXELESE
A QUAD® KESSEL

A mikro-fogazasu Quad® kések segitségével
puréket, kdsakat és bébiételeket is lehet
késziteni. A kések nagy hatékonységgal
daraljak és keverik az alapanyagokat,

a feldolgozasi idé rendkivil révid.

A Quad® kést a szeletel6 edénybe el6zbleg
behelyezett tengelyre kell rahtzni.

Az alapanyagokat csak ezutdn téltse az
edénybe.

A haszndlat utdn a Quad® kést nagyon
Svatosan emelje ki az edénybdl. Kaparoval
huzza le a késekrdl (és az edény falardl)

a ratapadt alapanyagokat.

Bébiételek

A z6ldségeket és a hust 2,5 cm-es darabokra
szeletelje fel. A zoldségeket és hust fé6zze
puhdra. Egyszerre ne tegyen 5% csészénél
tobb alapanyagot az edénybe. Hasznélja

a LOW vagy a HIGH fordulatszam fokozatot,
és az alapanyagokat mixelje a kivant
konzisztencidra. Tovabbi alapanyagok (pl.
tej, huslé, mas folyadék stb.) adagolasahoz
huzza ki a kis nyomérudat, és a nyildson
keresztil 6ntse be a folyadékot.

A kész bébiételt fagyasztoban is tarolhatja.

Foéldimogyoro vaj

Egyszerre ne tegyen 4 csészénél tobb
foldimogyoroét a késziilékbe. Hasznalja

a LOW vagy a HIGH fordulatszam
fokozatot, és az alapanyagot dardlja

a kivant konzisztenciara. A foldimogyoré
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mennyisége a dardlassal csokken, pl.
2 csésze foldimogyorébdl 1 csésze
mogyorévaj lesz.

Az igy elkészitett mogyordvajban nincsenek
stabilizalé anyagok, ezért az olaj egy id6
utan kivalik a vajbdl. A felhasznalas elétt

a vajat (az olajat és a masszat) alaposan
keverje 6ssze.

A QUAD® KES HASZNALATA
KEVERESHEZ

A Quad® késsel tésztakat és egyéb
lisztes keverékeket lehet eléallitani (pl.
siteményhez, palacsintdhoz stb.).

A Quad® kést a szeletel6 edénybe el6zbleg
behelyezett tengelyre kell rdhuzni.

Az alapanyagokat csak ezutdn toltse az
edénybe.

Vajas tésztak és kekszek

Az edénybe szérja bele a kisebb darabokra
felszeletelt puha vajat. Hasznélja a LOW vagy
a HIGH fordulatszam fokozatot, és a vajat
keverje krémesre. Huzza ki a kis nyomoérudat,
és a nyilason keresztill a tojasokat egyenként
adagolja az edénybe. Alaposan keverje
Ossze. Vegye le a fedelet és adagolja az
edénybe a széraz alapanyagokat valamint

a folyadékokat. Hasznalja a PULSE (impulzus)
funkciét, és dolgozza Ossze a tésztat. Az
edény falardl az alapanyagokat sziikség
szerint kaparja le. Ne keverje hosszu ideig.

Amikor a tészta kész, szérjon bele csokoladé
darabokat, diét, szaritott gyiimolcsoket

stb. (a recept szerint). A PULSE (impulzus)
funkciéval dolgozza bele a tésztaba. Ne
keverje hosszu ideig, nehogy finomra
daralédjanak az adagolt alapanyagok.

Folyékony tészta

A szeletel6 edénybe tegye be az 6sszes
alapanyagot. El6szor a folyadékokat

(ne lépje tul a MAX LIQUID jelet), majd

a szaraz alapanyagokat. Hasznalja a LOW
vagy a HIGH fordulatszam fokozatot, és

a tésztat keverje készre. Az edény falarél az
alapanyagokat sziikség szerint kaparja le.
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Ne keverje hosszu ideig.

Ezzel a médszerrel lehet folyékony tésztakat
(pl. palacsintatésztat) késziteni.

Linzer tészta

A szeletel6 edénybe tegye bele a darabokra
szeletelt hideg vajat, valamint 6ntse bele
a lisztet (cukrot stb.).

Ne tegyen bele 300 g-ndl tobb lisztet.
Hasznélja a LOW vagy a HIGH fordulatszam
fokozatot, és addig keverje, amig a tészta
0ssze nem all.

Huzza ki a kis nyomdrudat, és a nyildson
keresztiil adagolja az edénybe a folyékony
alapanyagokat. Addig keverje, amig teljesen
0ssze nem &ll a tészta.

DAGASZTOKES

A dagasztokést a szeletel$ edénybe
el6zéleg behelyezett tengelyre kell rahuzni.
Az alapanyagokat csak ezutdn téltse az
edénybe.

A dagasztokés élének a kialakitasa lelassitja
a keverést, biztositja az alapanyagok alapos
Osszekeveredését. A dagasztokés a sikér
szélakat csak megnyujtja, de nem végja

el. Ezért ezt a kést barmilyen élesztés és
dagasztott tésztahoz lehet hasznalini.

Kenyér vagy pizza tészta

A szeletel6 edénybe Ontse bele a szaraz
alapanyagokat (lisztet, szaritott élesztét stb.).

A szeletel6 edényben akar 1 kg lisztet is fel
lehet dolgozni, de jobb lesz a dagasztas, ha
nem lépi tul a 800 g-t. Hasznélja a LOW vagy
a HIGH fordulatszam fokozatot.

Huzza ki a kis nyomaérudat, és a nyildson
keresztil adagolja az edénybe a folyékony
alapanyagokat. Addig keverje, amig 6sszeall
és rugalmas lesz tészta.

Az edénybdl vegye ki a tésztat, és
belisztezett deszkan gyurja még kb. 5
percig. A tészta legyen sima és rugalmas.
Varja meg a motor teljes lehtilését a tovabbi

alapanyagok feldolgozasa elétt (a dagasztas
jobban megterheli a motort).



A tésztét tegye egy nagyobb edénybe és
haztartasi félidval takarja le. Meleg helyen
hagyja kétszeresére megkelni.

Az edénybdl vegye ki a tésztat, és
belisztezett deszkan gyurja kb. 5 percig.
A tészta legyen sima és rugalmas.
Formazzon cipét és a tésztat hagyja ismét
megkelni (pl. ruhaval letakarva).

SZELETELES, DARALAS ES RESZELES

FIGYELMEZTETES!

A TENGELYT MINDEN
TARCSAHOZ ES
KESHEZ HASZNALNI
KELL.

Allithat6 szeleteld tarcsa

Az dllithato szeletel6 tarcsaval pontos
vastagsagu szeleteket lehet [étrehozni.

A szeletelési vastagsag a tércséval 0,3

és 8 mm kozott allithatd be. Fogja meg

az egyik kezével a tarcsat a szélén, majd

a masik kezével forgassa el a szeletvastagsag
bedllitot. A szeletvastagsag mérete

a grafikarol leolvashato.

Kétoldalas daralo tarcsa

A kétoldalas dardlé tarcsa mindkét oldalan
talalhatok darald nyilasok. Amennyiben
durvabb méretben kivan daralni (reszelni),
akkor a tarcsat ugy helyezze a tengelyre,
hogy a nagyobb lyukak legyenek feliil. Ha
finomabb méretben kivan daralni (reszelni),
akkor a tarcsat ugy helyezze a tengelyre,
hogy a kisebb lyukak legyenek feldl.

AZ ALAPANYAGOK HATEKONY
FELDOLGOZASA

Az alapanyagokat a betdlté nyildson
keresztilil adagolja az alkalmazott tarcsdhoz.

A betdlté nyilasnak a teljes keresztmetszetét
felhasznalhatja az alapanyag adagolasahoz.

Azonban tgyeljen arra, hogy az
alapanyagok ne szoruljanak bele a betolt6é
nyilasba.

A hosszu alapanyagokat (pl. sargarépa,
petrezselyem, uborka, cukkini stb.) a nagy
betdlté nyildson keresztil adagolja

a készulékbe. El6zze meg, hogy az
alapanyag keresztbe forduljon az adagolas
kdzben.

Nyomas

Az alapanyagokat ne nyomja nagy erével,

a tarcsa vagy késziilék meghibasodhat.

A puha alapanyagokat gyengén nyomja

a késziilékbe (pl. paradicsom, banan stb.).

A kdzepesen kemény alapanyagokat kicsit
nagyobb erével kell a késziilékbe nyomni

(pl. burgonya, alma stb.).

A kemény alapanyagokat folyamatosan
és kissé nagyobb erével kell a készllékbe
nyomni (pl. parmezan, kemény szaladmi stb.).

Kerek zoldségek és gylimolcsok

A zoldségeket és gylimdlcsoket mossa meg,
ha sziikséges akkor hdmozza meg.

A kisebb méret( zoldségeket és
gylmolcsoket darabolja fel, nehogy
keresztbe alljanak a betdlt6 nyilasban.

A nagy méret(i z6ldségeket és gylimdlcsoket
darabolja akkorara, hogy beleférjenek
a betolto nyilasba.

Hosszu zoldségek és gyilimolcsok

A z6ldségeket és gyliimolcsoket mossa meg,
ha szlikséges akkor hdmozza meg.

A tul hosszu alapanyagot vagja két
darabra. Huzza ki a kis nyomdrudat, és

a nyilason keresztill adagolja az edénybe az
alapanyagokat. Ha az alapanyag atméréje
kisebb, akkor egyszerre lehet a betolté
nyilasba tenni.

Ha hosszu csikokat kivan reszelni, akkor
hosszadban vagja el az alapanyagokat. Az
alapanyagot ugy darabolja fel, hogy azok
vizszintesen is beleférjenek a betolté
nyilasba.
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Az alapanyagot vizszintesen tegye
a nyilasba.

Leveles zoldség

A kdposztat ugy darabolja fel, hogy
beleférjen a betdltd nyilasba. A jégsalatat
szedje szét leveleire, majd a leveleket tekerje
0Ossze, és fiiggbleges helyzetben dugja

a betolto nyilasba.

Sajt

Legyen Ovatos a sajt reszelése soran. A puha
sajtokat rovid id6re tegye a fagyasztdba,

a kissé megfagyott sajt konnyebben
reszelhetd. A fagyott sajt nem ragad

a tarcsara, nem tomiti el a lyukakat.

A kerek sajtokat (pl. mozzarella) végja ketté.

A kemény sajtokat (pl. parmezén) el6bb
ellendrizze le, a tul kemény sajt sértilést
okozhat a tarcsan. A késsel szeletelhetd
sajtokat lehet a készilékkel is reszelni.

Az ék alaku sajtokat (pl. parmezan) egymas
mellé helyezve is be lehet dugni a betdlté
nyilasba (egyiket csucséval lefelé, mésikat
csucsaval felfelé).

Szalami és kolbaszok

Szeletelje akkorara, hogy beleférjenek

a betoltd nyilasba. A hosszusag ne legyen
hosszabb, mint a MAX CHUTE FILL jel.
Levagott véggel dugja a késziilékbe.

A kemény szaldmiknak és kolbaszoknak

a végét mindig vagja le, és csak 1 szalamit
vagy kolbaszt dugjon a nyilasba. Hluzza ki
a kis nyomérudat, és a nyildson keresztil
adagolja a szaldmit vagy kolbaszt

a készilékbe.

Reszelt csokoladé

A csokoladét tordelje kisebb darabokra
és tegye a hlitészekrénybe. Huzza ki

a kis nyomérudat, és a nyilason keresztil
adagolja az edénybe a csokoladét.

A kétoldalas tarcsa barmelyik oldalaval
reszelheti a csokoladét. Ne hasznalja

a Quad® kést vagy az éllithato tarcsat.

78



é:l:é Elelmiszerek feldolgozasa a mixeld

edényben
ELELMISZER ELOKESZITES ES MENNYISEG FUNKCIO IDO
FELHASZNALAS
Di6 Pucolt 2009 PULSE 10-30
masodperc
Zsemlemorzsa 2 cm-es darabok 809 PULSE 50-60
(2 szelet) masodperc
Keksz Torje ketté 1259 PULSE 60s
Tejszin Adjon hozzé cukrot 300 ml PULSE 30-40
vagy vaniliacukrot masodperc
Smoothie Tej, friss gyuimolcs, Max. 800 ml  LOW 60s
joghurt, fagylalt HIGH
Gylmolcspuré Friss bogyds gyimdlcs 250 g PULSE 30-40
masodperc
Leves Szobahémérsékletre 800 ml LOW 50-60
lehttve masodperc
Ontet Olaj, ecet vagy citromlé, 250 ml LOW 15-20
fliszerek masodperc
Jég Max 8 db PULSE 60s
jégkocka

MEGJEGYZES A téblazatban talalhat6 adatok csak tajékoztaté jellegiiek! A mixeld edény csak

a Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580) készllék része.
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é:l:é Elelmiszerek feldolgozasa a szeletel6
edényben

Lasd az élelmiszerek el6készitését és feldolgozasat fent. Specifikus esetekben a receptben
leirtak szerint kell eljarni.

ELELMISZER KES TIPUSA SZELETELESIVASTAGSAG  AJANLOTT TARCSA
TiPUS
Avokado Quad kés 2-5
Quacamole
Fott céklarépa 2-5 Kétoldalas tarcsa
Salata
Fott tok Quad kés
Leves
Kaposzta / salata Vékony: 1 -2, Kétoldalas tarcsa
kdzepesen vastag:2 -3 Salata
Koret
Sérgarépa Quad kés 0-5 Kétoldalas tarcsa
Zoldségleves Saldta
Fott karfiol Quad kés
Zoldségleves
Zeller Quad kés Vékony: 1 -2,
Zoldségleves kdzepesen vastag: 2 - 3
Salata
Padlizsan Quad kés 2-5
Koret Grillezés
Flszer- és Quad kés
gyogynovények Izesités vagy pesto
Péréhagyma Quad kés 2-5
Z6ldségleves Z6ldségleves
Hagyma Quad kés 0-5
Leves, sz6sz Salata
Burgonya (egész, Burgonya,
nyers) hamozashoz
Burgonya (nyers) 03-6 Kétoldalas tarcsa
Silt burgonya Burgonya
pogacsa
Burgonya (f6tt) Quad kés
Tort burgonya
Paradicsom Quad kés 2-5
Salsa sz6sz Salata, diszités
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ELELMISZER KES TIiPUSA SZELETELESI VASTAGSAG A:IANLOTT TARCSA
TIPUS
Alma / korte Quad kés 2-5
Gylmolcs piré Alma / korte stitemény
Alma / korte Quad kés 4-6
(fott) Bébiétel Gylmolcs saldta
Szaritott gyiimolcsok Quad kés

Gylmolcs salata,
szbsz stiteményre

Folyékony tészta Quad kés
Sutemény, palacsinta,
vafli
Zsemlemorzsa Quad kés
Rantott szelethez,
toltelékbe
Sajt 2-5 Kétoldalas daralo
Diszités, tarcsa (finom
melegszendvicsre vagy durva oldal)
Sajt pizzara
Csokoladé Kétoldalas darald
tarcsa (finom
vagy durva oldal)
Diszités
desszertekre
Tészta Dagaszto kés
Kenyér, pizza
Linzer tészta Quad kés
Tojas (egész vagy Quad kés
sargaja) (Majonéz)
Hus (nyers) Quad kés
Daralt hus,
hamburger,
husgolydk
Hus (fétt) Quad kés
Szendvics, pastétom,
bébiétel
Szalami, kolbasz 1-6
Szendvics, htskrém,
pizza
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é\ Apolas és tisztitas

A szétszerelés és tisztitds megkezdése elbtt
a késziléket mindig a fordulatszam kapcsolo
lekapcsoldséaval (OFF llasba forditasaval)
kapcsolja ki, varja meg a forgé alkatrészek
teljes lefékezédését, majd a haldzati
vezetéket is hlizza ki a fali aljzatbol.

FIGYELMEZTETES!

MIELOTT

A SZELETELO VAGY

A MIXELO EDENYT
LEVENNE A MOTOROS
EGYSEGROL,

A KESZULEKET
KAPCSOLJA KI.

Szeletel6 és mixel6 edény, fedelek

A munka befejezése utan a kovetkezé
Iépéseket hajtsa végre, hogy az alapanyagok
ne szaradjanak az edény falara és a fedélre.

- Oblitse ki a szeletel6 és mixel6
edényt, valamint a fedeleket, meleg
viz haszndlataval. A szeletel6 és
mixelé edényt, valamint a fedeleket
mosogatoszeres meleg vizben mosogassa
el (ha sziikséges, hasznaljon palackmoso
kefét).

« A tartozékokat tiszta vizzel alaposan
Oblitse ki és szaritsa meg (vagy torolje
szdarazra).

« A hasznalat utan ezeket a tartozékokat
azonnal Oblitse ki.

Kések és tarcsak
A kések és tarcsak rendkivil élesek!
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Banjon vellk nagyon évatosan. A ratapad
alapanyagokat kaparéval vagy kefével
tavolitsa el.

Motoros egység

A készulék kilsé feltletét mosogatoszeres
meleg vizbe martott és jol kicsavart puha
ruhdval torélje meg. Majd torolje szérazra.
A haloézati vezetékrél puha ruhaval tavolitsa
el az esetleg rafroccsent alapanyagokat.

Tisztito eszkozok

Drétszivacsot vagy karcolé felilett
szivacsot a tisztitdshoz ne hasznéljon.

A tisztitdshoz ne hasznaljon agressziv és
karcolo tisztitdszereket, ezek a fellleteken
maradando sériiléseket okoznak.

A tisztitdshoz csak puha, mosogatdszeres
vizbe martott és jol kicsavart ruhat
hasznéljon.

Mosogatégép

A szeletel6 és mixel6 edényt, valamint

a fedeleket néha mosogatégépben is
elmosogathatja (de csak a felsé kosarban).
Nem javasoljuk ezen tartozékok rendszeres
mosogatasat a mosogatégépben.

A mianyag alkatrészek élettartama

a mosogatdszer és a forrd viz hatasara
csokkenhet.

Foltosodas és szagosodas

Az erés illatu alapanyagok (fokhagyma, hal,
vagy bizonyos z6ldségek, pl. sargarépa),

az edényen és fedélen, vagy a tartozékokon
kellemetlen szagokat hagyhatnak vissza,
illetve foltosodast okozhatnak.

A szeletel6 edénybe t6ltsén a MAX

LIQUID jelig mosogatdszeres meleg vizet.
A vizet 5 percig hagyja élIni az edényben.
Ezt kdvetéen mosogassa el, majd 6blitse
le tiszta vizzel és szaritsa meg (vagy torolje
szérazra). Az edényt fedél nélkil tarolja.



FIGYELMEZTETES!

A MOTOROS EGY-
SEGET, A HALOZATI
VEZETEKET, VAGY

A CSATLAKOZODU-
GOT VIiZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA MARTA-
NI TILOS.

FIGYELMEZTETES!

A TARCSAKES

A KESEK RENDKIiVUL
ELESEK! VAGASI
SERULESEKET
OKOZHATNAK.

Térolas
A betolté nyildsba dugja be a nagy és a kicsi
nyomorudat.

A készilékre tegye fel a fedelet, de ne
rogzitse zart allapotban. Zart dllapotban
a biztonsagi kapcsolé folyamatos
terhelésnek lenne kitéve.

Minden tartozékot gyerekektél elzart
helyen téroljon. El6zze meg a sériiléseket.
A tartozékokat ne tegye fivkba a tobbi
konyhai eszkdzhoz.

A Sage® BFP580 késziilékhez tartozék tarolot
is mellékeltiink, amelyben a Quad® kés
biztonsdgosan tarolhaté. A Sage® BFP560
késziilék esetében a Quad® kést tegye

a szeletel6 edénybe, majd erre helyezze

ré a tarcsakat. A kések és a tarcsak élesek,

a szeleteld edényben térolva megel6zheti

a sériiléseket.

A késziilékre, az edényre és a fedélre ne
tegyen ra semmilyen idegen targyat.

83

D



Hibaelharitas

Ebben a fejezetben megtalalja azokat a hibaelharitasi megoldasokat, amelyekkel a késziilék
haszndlata sordn taldlkozhat. Amennyiben itt nem talalja meg a probléma leirasat, vagy a leirt

elhéritdsi méd nem sziinteti meg a problémat, akkor a késziiléket kapcsolja le, a halozati
vezetéket hlzza ki a fali aljzatbdl, majd forduljon a mérkaszervizhez.
NE PROBALJA MEG A KESZULEK JAVITASAT, ILLETVE A KESZULEKET NE SZERELJE

SZET. A KESZULEKBEN NINCSENEK OLYAN ALKATRESZEK, AMELYEK JAVITASAT AZ
UZEMELTETO IS ELVEGEZHETNE.

FOOD PROCESOR (SZELETELO EDENY)

PROBLEMA

MEGOLDAS

Az alapanyagok
feldolgozasa nem
egyenletes.

o Azalapanyagokat szeletelje 2,5 cm-es darabokra.
e Azalapanyagot tébb adagban dolgozza fel, a késziiléket ne terhelje tul.

A szeletek ferdék és
szabdlytalanok.

e Azalapanyagot ferdén adagolta, adagolja fiigg6legesen.
e Kisebb mennyiség esetén az alapanyagot a betoltd nyilas bal felénél
adagolja a késziilékbe, tegyen egymas mellé néhany hosszabb darabot.

Az alapanyag egy

része a tarcsan maradt.

e Ez normadlis jelenség. Kisebb darabok mindig maradhatnak a tarcsa felett.

A motor lelassul
a tészta keverése
kozben.

e Tullépte a maximalisan megengedett mennyiséget. A tésztat szedje két
részre, és egymas utan dolgozza fel.

e A tészta tul nedves (lasd lent). Ha a motor fordulatszama eléri a normal
fokozatot, akkor folytassa a keverést. Ha nem, akkor adagoljon 1 kanal
lisztet az edénybe, és probalja meg ismét a keverést. Addig keverje
a tésztat, amig az elvalik z edény falatél.

A tészta felragad az
edény falara.

o Tullépte a maximalisan megengedett mennyiséget. A tésztat szedje két
részre, és egymas utan dolgozza fel.
o Atészta valdszintleg tul szaraz.

A késen csomok
keletkeznek, a tészta
nem homogén.

e Kapcsolja ki a készliléket. A tésztat vegye ki, ossza el 3 részre, és tegye az
edénybe.

A tészta a feldolgozas
utan tul kemény.

o Atésztat vegye ki, ossza el 2-3 részre, és tegye az edénybe. A készuléket
10 masodpercre kapcsolja be és dllitson el6 rugalmas és sima tésztat.

A tészta tul szaraz.

o Abetoltd nyilason keresztll adagoljon a m(ikodo késziilékbe 1 kandl vizet.
Dolgozza be a tésztaba, és ha sziikséges, akkor adagoljon még vizet.

A tészta tul nedves.

o A betdlté nyilason keresztiil adagoljon a miikodé készilékbe 1 kandl
lisztet. Dolgozza be a tésztaba, és ha sziikséges, akkor adagoljon még
lisztet.

A motor lelassul.

e Nagyobb vagy keményebb alapanyagok esetében ez normalis jelenség
(pl. keménysajtnal, szeletelésnél stb.). Az alapanyagot lassabban adagolja
a betolté nyildson keresztil.

e Tullépte a maximalis mennyiséget. Az alapanyag egy részét vegye ki és
folytassa a munkat.
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PROBLEMA MEGOLDAS
A késziilék nem o Akészilékbe épitett biztonsdgi kapcsolé nem engedi bekapcsolni
kapcsolt be. a késziiléket, ha az edény nincs megfeleléen rogzitve a motoros egységen.

Ellendrizze le a szeletel6 edény és a fedél helyes felszerelését.

e Amennyiben szeletel, reszel vagy daral és a fenti elharitasi mdédok nem
segitettek, akkor adagolja lassabban és kisebb erével az alapanyagot
a késziilékbe. Ha tultolti a betdltd nyilast, akkor a nyomoérudat nem lehet
bedugni. A betdlté nyildsban taldlhaté biztonsagi kapcsolé akkor kapcsol
be, ha a fedélbe bedugta a nagy nyomérudat (a motor csak ezutan
kapcsol be).

o Ellendrizze le, hogy a nagy nyomoérudat megfelelé médon
bedugta-e a fedélbe.

e Ha a készilék ezek utan sem indul el, akkor ellendrizze le a fali aljzathoz
valé csatlakoztatast, illetve a tapfesziiltség meglétét.

A késziilék a hasznalat
kozben kikapcsolt.

o Afedél vagy az edény elmozdult.

e Tulterhelés esetén a késziilék védelme lekapcsolja a motort. llyen esetben
a haldzati vezeték kihuzasaval fesziiltségmentesitse a késziiléket, majd
varjon kb. 20-30 percet.

A késziilék erésen
berezeg / elmozdul.

e A csuszasgatld labak alatt nedvesség lehet, tordlje szarazra. Tullépte
a maximalisan megengedett alapanyag mennyiséget.

e Nagyobb mennyiségU alapanyag feldolgozasa esetén a késziilék
berezeghet.

MIXER (MIXELO EDENY)

PROBLEMA

MEGOLDAS

A motor nem kapcsolt
be, a kés nem forog.

o Ellendrizze le, hogy a csatlakozédugd be van-e dugva a fali aljzatba.
e Bekapcsolt a tulterhelés ellen védé kapcsolé.

Az alapanyagok
feldolgozasa nem
egyenletes.

e Ezel6fordulhat, ha tul nagy mennyiségu alapanyagot rakott az edénybe.
Kisebb mennyiségi alapanyagot dolgozzon csak fel.

o Azalapanyagok mérete tul nagy. Az alapanyagokat kisebb, 2,5 cm-es
darabokra szeletelje fel.

Tulsagosan aprora
turmixolt, vagy vizes
alapanyag.

e Mixeljen rovidebb ideig. Hasznalja a PULSE (impulzus) funkciot.

Az alapanyag ratapad
a késre és az edény
falara.

o Akeverék tul sird. Ontsén az edénybe egy kis vizet, vagy csdkkentse
a fordulatszamot.

A késziiléke tul van
terhelve.

e Tulterhelés esetén a késziilék védelme lekapcsolja a motort. llyen esetben
a haldzati vezeték kihuzaséaval fesziltségmentesitse a késziiléket, majd
vérjon kb. 20-30 percet.

e Azalapanyagokat kisebb adagokban dolgozza fel, vagy szeletelje kisebb
darabokra az alapanyagokat.
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WAZNE ZALECE-
NIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy
sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa.
Projektujemy

i wybieramy
urzadzenia przede
wszystkim z uwaga na
Twoje bezpieczenstwo.
Prosimy jednak

o zachowanie
ostroznosci

i przestrzeganie
ponizszych zalecen
dotyczacych
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bezpieczenstwa
podczas uzytkowania
urzadzenia
elektrycznego.

WAZNE
ZALECENIA

PODCZAS
UZYTKOWANIA
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH
NALEZY PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH
ZALECEN
DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA:

Przed pierwszym
uzyciem upewnij sie,
ze napiecie w gniazdku
sieciowym odpowiada
napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej
na spodzie urzadzenia.
W razie jakichkolwiek
watpliwosci zwrdc sie
do wykwalifikowanego
elektryka.



-Doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukcje
przed rozpoczeciem
obstugi urzadzenia
i zachowaj je
w bezpiecznym
miejscu, by moc
z nich skorzystac
w przysztosci.

«Przed pierwszym
uzyciem urzadzenia
usun i w bezpieczny
i ekologiczny sposob
zlikwiduj wszelkie
materiaty pakunkowe
i reklamowe.
Skontroluj, czy
urzadzenie nie jest
w zaden sposob
uszkodzone.

W zadnym przypadku
nie uzywaj
uszkodzonego
urzadzenia, urzadzenia
z uszkodzonym kablem
zasilajacym itp.

-Aby wykluczy¢
ryzyko uduszenia
matych dziedi,

usun opakowanie
ochronne wtyczki
kabla sieciowego

tego urzadzenia

i w bezpieczny sposob
je zlikwiduj.

Nie uzywaj urzadzenia
na krawedzi blatu
roboczego lub
stotu. Upewnij sie,
ze powierzchnia
jest rowna, czysta
i niespryskana woda
lub innym ptynem.

-Drgania podczas
uzytkowania moga
spowodowac
przesuwanie sie
urzadzenia.

+Nie nalezy stawiac
urzgdzenia na
kuchence gazowej
lub elektrycznej ani
w jej poblizu, ani
w miejscach, gdzie
mogtoby dotykac
goracego piecyka.
*Nie korzystaj
z urzadzenia na
87
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metalowym podtozu,
na przyktad w zlewie.

Przed podtgczeniem
urzadzenia
do gniazdka
elektrycznegoi jego
wigczeniem skontrolu;j,
ze jest kompletnie
i prawidtowo
zmontowane.
Przestrzegaj
wskazéwek podanych
W niniejszej instrukcji
obstugi. Urzagdzenia nie
mozna wiaczy¢, jezeli
jest nieprawidtowo
zmontowane.

W przypadku
pochlapania lub
rozlania ptynu
na urzadzenie,
wokot urzadzenia,
pod urzagdzeniem
nalezy niezwtocznie
usungc ptyn przed
kolejnym wtgczeniem
urzadzenia.

Przed wtgczeniem
urzadzenia upewnij sie,
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ze poprawnie zatozono
pokrywe.

-Korzystaj z wyrobu
wytgcznie na réwnej
powierzchni. Nie
uzywaj urzadzenia na
powierzchni pochytej
i nie przemieszczaj go
ani nie manipuluj nim,
gdy jest wiaczone.

-Nalezy uzywac
wytacznie akcesoridw
dostarczonych wraz
z urzadzeniem. Uzycie
innych akcesoriéw,
ktdre nie zostaty
wyprodukowane
lub nie sg zalecane
przez Sage® jako
kompatybilne
moze powodowac
ryzyko powstania
pozaru, porazenia
elektrycznego lub
obrazen ciata.

-Podczas obrébki
wiekszej ilosci
produktéw nie nalezy
wigczac urzadzenia



na dtuzej niz 1 minute.
Przed kolejnym
wiaczeniem silnik
powinien odpoczywac
przez co najmniej

1 minute.

-Podczas pracy
trzymaj rece, palce,
wtosy, odziez, sztuéce
i inne przyrzady
kuchenne z dala od
urzadzenia. Przed
otwarciem pokrywy
wytgcz urzadzenie,
odtacz kabel od
gniazdka sieciowego
i poczekaj na catkowite
zatrzymanie sie
nozy. Nalezy unikac
kontaktu z ruchomymi
elementami.

-Nalezy zachowac
szczegolng
ostroznos$¢ podczas
pracy z nozami lub
tarczami, poniewaz
sg one bardzo ostre.
Przy niewlasciwej
obstudze nozy istnieje

ryzyko powstania
obrazen. Przechowuj
akcesoria w miejscu
niedostepnym dla
dzieci.

-Podczas pracy nie
zdejmuj pojemnika
ani pokrywy z korpusu
urzadzenia.

-Urzadzenie jest prze-
znaczone do uzytku
domowego. Nie nalezy
uruchamiac urzadze-
nia, jezeli w pojemniku
nie znajduja sie zadne
produkty lub ptyny.
Nie uzywaj urzadzenia
do innych celéw niz
te, do ktérych jest ono
przeznaczone.

«Pod zadnym pozorem
nie wiaczaj urzadzenia,
jezeli urzadzenie lub
jego akcesoria sg
uszkodzone.

-Podczas pracy
urzadzenia trzymaj

rece i przyrzady
kuchenne poza

LPL
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jego zasiegiem, aby
zapobiec powaznym
obrazeniom.

Nie miksuj goracych
lub wrzacych ptynéw.
Nalezy je ostudzic
przed wlaniem do
pojemnika.

-Aby wylaczy¢
urzadzenie, nalezy
ustawic¢ przetacznik
w pozycji OFF.
Nastepnie nalezy
odfaczy¢ kabel
zasilajacy od sieci.
Przed przesunieciem,
demontazem,
czyszczeniem lub
przechowywaniem
urzadzenia upewnij
sie, ze jest ono
wytgczone i odtgczone
od sieci oraz ze silnik
i noze / tarcze sie nie
poruszaja.

-Upewnij sie,
ze najpierw
zamontowano wat,

a potem akcesoria.
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-Przed demontazem lub
wymiang konncéwek
upewnij sie, ze urzg-
dzenie jest wylgczone
a wtyczka kabla zasi-
lajgcego odfaczona od
gniazdka.

Do przeciskania
produktéw przez
otwor wsypowy nie
uzywaj w zadnym
przypadku palcéw,
rak, tyzki kuchennej
lub innych przyboréw
kuchennych.
Korzystaj zawsze
z dostarczonego
popychacza.

-Jezeli produkty
zablokuja sie
wokot nozy, wytacz
urzgdzenie ustawiajac
przetacznik w pozyc;ji
OFF. Nastepnie odtacz
kabel zasilajacy
miksera od sieci. Przed
zdjeciem pojemnika
z korpusu urzadzenia
upewnij sie, ze silnik



I Noze sie nie poruszaja.

Przed ponownym
uruchomieniem
miksera usun lub
przemieszaj produkty
topatka. Nie uzywaj
palcéw, poniewaz noze
sq bardzo ostre.

Nie uzywaj pojemnika
do rozdrabniania
do kruszenia
lodu. Mogtoby
to spowodowac
uszkodzenie nozy.
Zaleca sie uzycie
pojemnika do
miksowania.

*Nie przekraczaj maksy-
malnego poziomu
napetnienia pojemnika
do rozdrabniania
i pojemnika do
miksowania. Produkty
sypkie nalezy poddac¢
obrébce przed
dodaniem ptyndw.

-Nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do
kuchenki gazowej,

elektrycznej ani
mikrofalowej, ani nie
stawiaj na goracej
ptycie gazowej lub
elektryczne;.

-Podtgczone gniazdko
elektryczne musi
by¢ fatwo dostepne
do ewentualnego
odfaczenia.

-Nie korzystaj z tego
urzadzenia przy
pomocy programatora,
czasowego wiacznika
ani jakiejkolwiek innej
czesci wiaczajacej
urzadzenie
automatycznie.

Nie uzywaj urzadzenia
w poblizu zrédet wody,
na przyktad zlewu
kuchennego, tazienki,
basenu itp.

+Nie dotykaj urzadzenia
mokrymi lub
wilgotnymi rekami.

«Nie pozostawiaj
witgczonego
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urzadzenia bez -Odtaczajac urzadzenie

nadzoru. z gniazdka sieciowego,

-Nie dopusé¢ do polania ~ zawsze pociagaj za
kabla Za5i|ajqcego WtYCZk@, a nie za kabel
ani wtyczkiwodg lub  zasilajacy.

innym ptynem.

: WAZNE
Do czyszczenia p
urzqd;/enia nie uzywaj WSKAZOWKI
ostrych $rodkéw DOTYCZACE
szorujacych ani zracych  BEZPIECZNEGO
srodkow czyszczacych. KORZYSTANIA
-Utrzymuj urzqdzenie ZE WSZYSTKICH

w czystosci.

Przestrzegaj URZADZEN
wskazowek ELEKTRYCZNYCH
dotyczacych «Przed uzyciem rozwin
czyszczenia podanych  catkowicie kabel

W niniejszej instrukcji zasilania.

OI?SJ‘UgL . -Nie przewieszaj kabla
-Nie przetrzymuj zasilajacego przez
aninie uzywaj krawedz stotu lub blatu
w tym urzadzeniu roboczego. Upewnij
ani w jego poblizu sie, ze nie dotyka on
zadnych materiatow goracych powierzchni
wybuchowych ani oraz ze nie jest
tatwopalnych, np. splatany.

sprejoéw z ptynem

tatwopalnym. «Ze wzgledow

bezpieczenstwa
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zaleca sie podtaczenie
urzadzenia do
samodzielnego
obwodu
elektrycznego,
oddzielnego od
innych urzadzen.

Do podfaczenia
urzgdzenia do
gniazdka sieciowego
nie uzywaj
rozdzielnikow ani
przedtuzaczy.

Nie zanurzaj
urzadzenia, kabla
zasilajgcego ani
wtyczki kabla
w wodzie ani innych
cieczach.

-Z tego urzadzenia
nie mogaq korzystac
dzieci. Urzadzenie
i jego zasilanie musi
znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci.

-Z tego urzadzenia
mogaq korzystac
dzieci od 8 roku
zycia, o ile jest nad

nimi sprawowany
nadzér lub zostaty
one pouczone

o korzystaniu

z urzadzenia

w bezpieczny sposéb
i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego
niebezpieczenstwa.
Czyszczenia

i konserwagji
wykonywanej przez
uzytkownika nie
moga przeprowadzad
dzieci ponizej 8 roku
zycia oraz dziedi,
nad ktérymi nie

jest sprawowany
nadzér. Urzadzenie

i jego zasilanie musi
znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.
Z urzadzenia moga
korzystac osoby

o obnizonych
zdolnosciach
fizycznych,
percepcyjnych
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i umystowych

lub niewielkim
doswiadczeniu

i wiedzy, o ile jest nad
nimi sprawowany
nadzor lub zostaty
one pouczone

o korzystaniu

z urzadzenia

w bezpieczny sposéb
i zdajg sobie sprawe
z ewentualnego
niebezpieczenstwa.
Dzieciom nie wolno

bawic sie urzadzeniem.

-Zaleca sie
przeprowadzanie
regularnych
przegladow
urzadzenia. Nie
korzystaj z urzadzenia,
jesli jest w jakikolwiek
sposdb uszkodzone
lub jesli uszkodzony
jest kabel zasilajacy
lub wtyczka.

Wszelkie naprawy
nalezy powierzyc
najblizszemu
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autoryzowanemu
serwisowi Sage®.
-Urzadzenie jest
przeznaczone do
uzytku domowego.
Urzadzenie nie jest
przeznaczone do
celéw komercyjnych.
Nie uzywaj
tego urzadzenia
W poruszajgcych sie
pojazdach ani na
statkach, nie uzywaj
go na zewnatrz,
nie uzywaj go do
innych celow niz te,
do ktorych zostato
przeznaczone.
W przeciwnym
razie moze dojs¢ do
obrazen.
-Jakgkolwiek
konserwacje
wykraczajgca poza
zwykte czyszczenie
nalezy powierzyc
autoryzowanemu
serwisowi Sage®.



-Zaleca sie
zainstalowanie
ochronnika
przepieciowego
(standardowy
wytgcznik
bezpieczenstwa
w gniazdku) w celu
zagwarantowania
zwiekszonej ochrony
podczas uzytkowania
urzadzenia.

Zalecamy instalacje
ochronnika przepiec

(z nominalnym pradem
szczatkowym max.

30 mA) w obwodzie
elektrycznym,

w ktérym urzadzenie
bedzie uzytkowane.
Zwroc sie do
swego elektryka
o specjalistyczng
pomoc.

-Urzadzenie i jego
kabel doprowadzajacy
nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

)

—
WSKAZOWKI | INFORMACJE
DOTYCZACE GOSPODARKI

ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat z opakowania
nalezy przekaza¢ do
wskazanego przez gmine
miejsca zbierania odpadow.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony

na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej
oznacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne

nie moga by¢ wyrzucane

wraz ze zwyktym odpadem
komunalnym. W celu
zapewnienia nalezytej
likwidacji, utylizacji i recyklingu
tych wyrobéw nalezy
przekazac je do wyznaczonych
miejsc sktadowania odpadow.
W niektorych panstwach Unii
Europejskiej lub innych krajach
europejskich mozna zwrdci¢
produkt lokalnemu sprzedawcy
przy zakupie ekwiwalentnego
nowego produktu. Prawidtowo
likwidujac produkt, pomagasz
zachowac cenne zrédta
surowcdw naturalnych

i przeciwdziatasz ich
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negatywnemu wptywowi
na srodowisko naturalne

i zdrowie ludzkie, ktory
mogtby by¢ wynikiem
nieodpowiedniej likwidagji
odpadow. Szczegotowych
informacji udzieli najblizszy
lokalny urzad lub najblizszy
punkt zbidrki odpadéw.

Za nieprawidtowg likwidacje
tego rodzaju odpadéw moga
byc¢ naktadane kary zgodne
z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotow
gospodarczych z krajow
Unii Europejskiej

Jesli chca Panstwo likwidowac
urzadzenia elektryczne

i elektroniczne, prosimy

o uzyskanie potrzebnych
informacji od sprzedawcy

lub dostawcy wyrobu.

3

Produkt jest zgodny
zwymogami EU.
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WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO.
NIE ZANURZAC

W WODZIE ANI

W INNEJ CIECZY.

PRZED UZYCIEM
ROZWINAC CALY
KABEL ZASILAJACY.

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢
dokonywania zmian tekstu,
designu i danych technicznych
wyrobu bez uprzedzenia.

Wersja angielska jest
wersjg oryginalna. Polska
wersja jest ttumaczeniem
wersji oryginalne;j.

Adres producenta: HWI
International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adres importera do UE:

FAST CR, a.s.,
Cernokostelecka 1621,

251 01 Ri¢any, Czech Republic

ZACHOWAJ NINIEJSZE
INSTRUKCJE
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. Maty popychacz

Przeznaczony do wktadania mniejszych
kawatkéw produktéw. Petni tez funkcje
miarki.

. Duzy popychacz

. Otwér wsypowy

. Pokrywa

. Pojemnik do rozdrabniania

Duzy pojemnik do rozdrabniania stuzy
do obroébki do 11 filizanek produktéw
sypkich i 8 filizanek produktéw ptynnych
(np. zupy).

. Podstawa silnika miksera

Wysoki moment obrotowy zapewnia
uzyskanie zgdanego efektu.

. Regulator predkosci

2 predkosci i funkcja PULSE

. Antyposlizgowe gumowe nézki

Wewnetrzna miarka

W razie potrzeby mozna jg wyja¢, aby
dodac produkty bez przerywania pracy
urzadzenia.

Pokrywa Sage® Assist™

Pokrywa z praktycznym pierscieniowym
uchwytem umozliwiajagcym fatwe zdjecie
pokrywy.

K. 1,41 pojemnik do miksowania bez BPA
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. Koncowka do obierania ziemniakow

Szybkie obieranie ziemniakéw (6-7 szt.)
w ciggu 30 sekund

.N6z do ugniatania

Tepy néz, przeznaczony do tatwego
mieszania sktadnikow ciasta.

. N6z Quad®™

Przeznaczony do szybkiego

i rownomiernego siekania, mieszania,
ubijania i obrébki réznego rodzaju
produktéw. System zabezpieczajacy
szybko zatrzyma néz Quad® w przypadku
otwarcia pokrywy.

. Tarcza do krojenia z regulowana

wysokoscig ciecia

Przeznaczona do precyzyjnego krojenia
na plastry, mozliwos¢ ustawienia
grubosci od 0,3 mm do 8 mm.

. Dwustronna tarcza do ucierania

Q. Wat

Przeznaczony do wszystkich nozy i tarcz.

KONCOWKA DO MIKSOWANIA

Pojemnik do miksowania jest dostepny
wytacznie w modelu Kitchen Wizz 8 Plus
(BFP580).



KONCOWKA DO OBIERANIA
ZIEMNIAKOW

tatwe obieranie ziemniakow

Koncéwka do obierania ziemniakéw
umozliwia obranie 6-7 sztuk ziemniakow

w zaleznosci od ich wielkosci. Obieranie jest
bardzo szybkie, dlatego nalezy obserwowac
proces, aby wylaczy¢ urzadzenie

w odpowiednim momencie. Obieranie trwa
z reguty 20-30 sekund.

Rozmiar

Do obierania najlepiej uzy¢ okragtych
ziemniakéw o wymiarach 6,5 X 6,5 cm,

co odpowiada mniej wiecej rozmiarowi
ziemniaka na ponizszym rysunku. Wybieraj
raczej ziemniaki okragte, a nie podtuzne.
Wktadaj cate ziemniaki, poniewaz ziemniaki
przekrojone na pét lub na ¢wiartki maja
ostre krawedzie i proces obierania nie

jest tak efektywny. Okragte ziemniaki
zmniejszajg tez ilos¢ wytworzonych
odpadow.

Montaz koncowki

Zamontuj wat w pojemniku do
rozdrabniania. Na wat natéz koncéwke do
obierania ziemniakéw. Umie$¢ koncowke

Y

-
~— —

Najlepsze do
obierania s ziemniaki
okragte, o wymiarach

6,5 X 6,5cm.

Wybieraj raczej ziemniaki

okragte, a nie podtuzne.

zaokraglong strong ku gorze - zob. rysunek
ponizej.

Wktadanie ziemniakow

Rozt6z 6-7 ziemniakéw rownomiernie

na catej powierzchni koricéwki. Upewnij
sie, ze wokot kazdego ziemniaka jest
wolne miejsce. Jezeli ziemniaki znajduja
sie zbyt blisko siebie, obieranie nie

bedzie efektywne. Nalezy pamietac, ze
obieranie da oczekiwany efekt przy uzyciu
6-7 ziemniakow. Przy mniejszej liczbie
ziemniakéw proces obierania moze nie
by¢ tak skuteczny. Przed wtgczeniem natéz
pokrywe. Nie wktadaj ziemniakow przez
otwor wsypowy.

Czas obierania

Proces obierania jest bardzo szybki, moze
trwac nawet 25-30 sekund. Im krétszy czas,
tym mniejsza ilo$¢ wytworzonych odpadéw,
jednakze ewentualne oczka lub bragzowe
fragmenty nalezy usuna¢ przy pomocy
noza. Proces obierania bedzie trwat dtuzej,
jezeli uzyto ziemniakéw z grubszg skorka.

=y

-
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\% Montaz

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Przed pierwszym uzyciem usun
z urzadzenia elementy opakowania
i reklamy. Upewnij sig, ze regulator
predkosci jest w pozycji OFF i ze wtyczka
kabla zasilajacego jest odtaczona od
gniazdka.

« Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
pracy z nozami lub tarczami, sg one bardzo
ostre.

» Umyj pojemnik do rozdrabniania, pokrywe
i wszystkie koncoéwki w cieptej wodzie
z odrobing ptynu do mycia naczyn
przy pomocy miekkiej gabki. Optucz
i wytrzyj do sucha. Koncéwki mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

« Przy pierwszym uzyciu mozna zauwazy¢
delikatny dym wydostajacy sie z silnika.
Jest to normalne zjawisko, ktoére zniknie
podczas uzytkowania.

« Urzadzenie nalezy ustawi¢ na suchej
i rownej powierzchni.

MONTAZ

1. Natéz pojemnik do rozdrabniania na
podstawe silnika tak, aby wyréwnac
rekojesc z napisem ,ALIGN HANDLE" na
podstawie silnika.

2. Obro¢ pojemnik do rozdrabniania
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara tak, aby rekojes¢ byta
skierowana do przodu - zob. rysunek
ponizej. Pojemnik do rozdrabniania
jest teraz prawidtowo zatozony
(zablokowany). Urzadzenia nie mozna
wiaczyc, jezeli pojemnik do rozdrabniania
nie jest zatozony prawidtowo.

. Wat stuzy do mocowania tarcz lub

nozy. Przed zatozeniem tarczy lub noza
w pojemniku do rozdrabniania nalezy
wiozy¢ wat. Uzycie akcesoriéw bez watu
grozi ich uszkodzeniem. Nieprawidtowe
uzycie moze prowadzi¢ do uszkodzenia
catego urzadzenia.

. Natéz wat na trzpien znajdujacy sie

w $rodku pojemnika do rozdrabniania.
Nastepnie natéz na wat wybrang tarcze
lub néz. Noze beda umieszczone nizej niz
tarcze.

. Natéz pokrywe na pojemnika do

rozdrabniania tak, aby oznaczenia
+ALIGN|LOCK" na pokrywie i na

rekojesci byty wyréwnane. Aby zamkna¢
(zablokowac¢) pokrywe chwy¢ jedng
reka rekojes¢ pojemnika i trzymajac
druga reka pokrywe za otwoér wsypowy
obré¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara az do wyréwnania
czesci rekojesci.

. Pojemnik do miksowania (tylko

model BFP580): umie$¢ pojemnik do
miksowania na podstawie silnika tak,
aby oznaczenia ALIGN byty wyréwnane.
Obré¢ go w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara tak, aby rekojesc¢ byta
skierowana do przodu.
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'@' Funkcje

REGULATOR PREDKOSCI

W wielu przepisach wykorzystuje sie
potaczenie predkosci LOW i HIGH z funkcja
PULSE.

FUNKCJA PULSE

Kroétkie miksowanie z maksymalng moca.

LOwW

Niska predkos¢ (LOW) stuzy do mieszania
delikatnych produktéw, nadaje sie takze do
mieszania ptynnych i sypkich sktadnikéw.

HIGH

Wysoka predkos¢ (HIGH) jest idealna do
miksowania produktéw przy przygotowaniu
koktajli (w pojemniku do miksowania) oraz
do rozdrabniania produktéw (w pojemniku
do rozdrabniania).

OBStUGA

Wiaczenie urzadzenia jest mozliwe
wytacznie wtedy, gdy pojemnik do
rozdrabniania (pojemnik do miksowania)
jest prawidtowo umieszczony na podstawie
silnika.

Aby zapobiec uszkodzeniu silnika, do
wiaczania i wylaczania nalezy uzywac
regulatora predkosci.
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Wskazéwki do-
tyczace obroébki
produktow

« Po wyfaczeniu nalezy poczeka¢, az néz/tar-
cza catkowicie sie zatrzyma, dopiero wtedy
mozna zdja¢ pokrywe. Dla zachowania
bezpieczenstwa nalezy wytaczac urzadze-
nie obracajac regulator do pozycji OFF,
nastepnie nalezy wytaczy¢ kabel zasilajacy
z gniazdka i poczekac na catkowite zatrzy-
manie sie wszystkich ruchomych elemen-
tow. Potem mozna wyjac tarcze/néz.

Podczas wyjmowania/wktadania tarcz/
nozy nalezy zachowac szczegdlna
ostroznos¢ i trzymac je za plastikowe
srodkowe czesci.

Jezeli objetos¢ przetwarzanych produktow
(w pojemniku do miksowania) nie
przekracza maksymalnego poziomu,

w razie potrzeby mozna wyja¢ pokrywke
wewnetrzng i dodac produkty bez
przerywania pracy urzadzenia.

Nalezy zachowac ostroznosc podczas
miksowania wiekszej ilosci lub bardzo
ptynnej mieszaniny, poniewaz po wyjeciu
pokrywki wewnetrznej moze dojs¢ do
wydostania sie mieszaniny z pojemnika.

Urzadzenie z pojemnikiem do miksowania
powinno pracowac tylko tak dtugo, jak to
konieczne. Nie mieszaj produktow zbyt
dtugo.

Uzyj funkcji PULSE, jezeli produkty sa

zbyt geste lub duze, aby bez problemu
poruszaty sie w pojemniku do miksowania.

Nie przekraczaj oznaczonego linig
maksymalnego poziomu produktéw lub
ptynéw w pojemniku do miksowania.

Produkty moga przyklei¢ sie do $cianek
pojemnika do miksowania. Aby przetrze¢
scianki nalezy wytaczac urzadzenie
obracajac regulator do pozycji OFF,
nastepnie nalezy wytaczy¢ kabel zasilajacy
z gniazdka i poczekac na catkowite
zatrzymanie sie wszystkich ruchomych



elementéw. Przy pomocy topatki przetrzyj
scianki i kontynuuj prace.

Jezeli podczas pracy na podstawie

silnika pojawi sie wilgo¢ lub ciecz nalezy
wyfaczac urzadzenie obracajac regulator
do pozycji OFF, nastepnie nalezy wytaczy¢
kabel zasilajacy z gniazdka i poczekac

na catkowite zatrzymanie sie wszystkich
ruchomych elementéw. Nastepnie zdejmij
pojemnik do miksowania z podstawy
silnika i przetrzyj podstawe suchg $cierka
lub recznikiem papierowym.

Maksymalna liczba kostek lodu
standardowej wielkosci, ktérg mozna
rozkruszy¢ jednoczesnie w pojemniku do
miksowania wynosi 8.

Uzyj funkcji PULSE do rozdrabniania
produktéw, ktére wymagaja krotkiej

i szybkiej obrébki, np. do siekania
orzechoéw lub kruszenia lodu.

Do przygotowania napojéw z lodem lub
mrozonymi owocami uzywaj funkcji PULSE.

Jezeli mieszanina jest zbyt gesta, zaleca
sie wypetnic tylko 4 lub %2 pojemnika do
miksowania.

Nie uzywaj metalowych przyboréw. Moga
one uszkodzi¢ noze lub pojemnik do
miksowania.

Nie miksuj gestych mieszanin diuzej niz
przez 10 sekund. Nie miksuj normalnej
ilosci produktow dtuzej niz przez 1 minute.
Jezeli konieczne jest diuzsze miksowanie,
wytacz urzadzenie, zetrzyj produkty

ze Scianek pojemnika i ponownie go
wiacz. Regularne przerywanie pracy
urzadzenie chroni silnik przed zuzyciem

i przegrzaniem.

Nie uzywaj pojemnika do miksowania do
ugniatania ciasta lub przygotowania satatki
ziemniaczanej/purée ziemniaczanego.

Do pojemnika do miksowania mozna
wtozy¢ maksymalnie 2 filizanki cieptej
mieszaniny.

Do pojemnika do miksowania nie

nalezy wktadac goracych lub wrzacych
produktéw. Przed wtozeniem produktéw
do pojemnika pozostaw je do ostygniecia.

Chroni to uzytkownika przed oparzeniem
goraca para po otwarciu pokrywy.

» Podczas miksowania cieptych produktéw
przykryj pokrywe recznikiem i mocno jg
trzymaj.

BEZPIECZNIK PRZECIAZENIOWY

« Silnik jest wyposazony w automatyczny
bezpiecznik, ktéry chroni go przed
uszkodzeniem z powodu przegrzania.
Jezeli silnik jest przecigzony lub obcigzony
bez przerwy przed dtuzszy czas, moze
dojs¢ do jego przegrzania. W takim
przypadku uruchamia sie bezpiecznik
i silnik automatycznie sie zatrzymuje.

Jezeli tak sie stanie, obroc¢ regulator
predkosci w pozycje OFF (wytaczono),
odtacz wtyczke kabla zasilajagcego

z gniazda i pozostaw silnik do ostygniecia
na co najmniej 30 minut. Po ostygnieciu
silnika urzadzenie jest gotowe do dalszej
pracy.

Nalezy pamieta¢, ze niektére mieszaniny
(np. ciasto na chleb) moga spowodowac,
ze noze obracajg sie wolniej niz normalnie.
Jezeli tak sie stanie, nie nalezy miksowac
mieszaniny dtuzej niz przez 1 minute.

Jezeli noze lub tarcze zatrzymaja sie
podczas obrébki produktéw, nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie,
obracajac regulator predkosci w pozycje
OFF (wyfgczono), odtaczy¢ kabel zasilajacy
od sieci i usunac¢ zablokowane produkty.
Jezeli sytuacja sie powtarza, moze to
oznacza¢, ze pojemnik do rozdrabniania
jest przepetniony. Spréobuj zmniejszy¢ ilos¢
przetwarzanych produktéw.

KONCOWKA DO OBIERANIA
ZIEMNIAKOW

« Najlepsze do obierania sa ziemniaki
okragte, o wymiarach 6,5 x 6,5 cm.
Wybieraj raczej ziemniaki okragte, a nie
podtuzne. Wiecej informacji znajdziesz
w poprzedniej czesci instrukgji.

« Na wat natéz konncéwke do obierania
ziemniakéw. Umies¢ koncowke
zaokraglona strong ku gorze.
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« Przed zatozeniem pokrywy rozt6z
ziemniaki rownomiernie na catej
powierzchni koricéwki. Najlepsze efekty
daje petne obcigzenie koncéwki, tj.
ziemniaki sg utozone w jednym rzedzie.
Upewnij sie, ze wokét kazdego ziemniaka
jest wolne miejsce. Nie wktadaj wiecej
ziemniakow, niz zalecono.

Wktadaj tylko cate ziemniaki, a nie
ziemniaki przekrojone na potéwki lub
¢wiartki.

Natéz i zablokuj pokrywe przed
uruchomieniem urzadzenia. Nie wkfadaj
ziemniakéw przez otwor wsypowy.

Proces obierania jest bardzo szybki.

Im krotszy czas, tym mniejsza ilos¢
wytworzonych odpaddéw, jednakze
ewentualne oczka lub brazowe fragmenty
nalezy usuna¢ przy pomocy noza.

ROZDRABNIANIE PRZY POMOCY
NOZA QUAD®

N6z Quad®, wyposazony w mikrozabki, jest
przeznaczony do rozdrabniania surowych

i gotowanych produktéow do zadanej
konsystencji, od wiekszych do bardzo
drobnych kawatkéw. Noze rozdrabniaja
potrawy z duzg mocy, dlatego czas obrébki
moze by¢ bardzo krétki nawet w przypadku
wiekszej ilosci produktéw.

N6z Quad® nalezy natozy¢ na wat, ktory
wktada sie na trzpien w srodku pojemnika
do rozdrabniania. Dopiero potem mozna
wiozy¢ produkty.

Regularnie kontroluj stan obrabianych
produktéw. Przy wiekszej ilosci zalecamy
uzycie funkcji PULSE, dzieki ktérej mozna
bardzo szybko i skutecznie uzyska¢ zagdana
konsystencje produktéw.

Jezeli to konieczne, ustaw regulator

w pozycji OFF (wytaczono), wyjmij wtyczke
kabla zasilajacego z gniazdka, poczekaj

na zatrzymanie sie wszystkich ruchomych
czesci i przy pomocy ftopatki zetrzyj
produkty ze $cianek pojemnika. Dzieki
temu wszystkie produkty beda rozdrobione
rébwnomiernie.
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Surowe warzywa, owoce i gotowane mieso

Pokréj produkty w kostke o wymiarach

ok. 2,5 cm. Nie rozdrabniaj jednoczesnie
wiecej niz 5% filizanki przy pomocy funkgji
PULSE w 1-2s odstepach, dopoki nie
uzyskasz zadanej wielkosci lub konsystencji
produktéw.

Surowe mieso, kurczak i ryba

Usun zbedny ttuszcz i pokréj produkty

w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm. Upewnij
sie, ze wszystkie kosci zostaty usuniete.
Wt6z produkty na chwile do zamrazarki,
aby utatwic rozdrabnianie. Nie rozdrabniaj
jednoczesnie wiecej niz 1 kg surowego
miesa. Przy takiej ilosci nie wiaczaj
urzadzenia na wiecej niz 30 sekund. Stosuj
kombinacje predkosci LOW lub HIGH i OFF,
dopdki nie uzyskasz zadanej konsystencji
produktéw.

Czosnek, chilli i imbir

Obierz zabki czosnku i rozdrabniaj je w ca-
tosci. Chilli rozdrabniaj w catosci lub bez
pestek w zaleznosci od potrzeb. Obierz imbir
i pokroj go w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm.

Pozostate ziota z twardym migzszem, np.
trawe cytrynowa, obierz i pokrdj w kostke
lub na kawatki o dtugosci ok. 1-2 cm.

Twardsze produkty pokréj w mniejsza kostke.

Uzywaj funkcji PULSE w odstepach 1-2s
az do uzyskania wymaganej konsystencji
produktéw.

Jezeli chcesz dodac czosnek, chilli, imbir itp.
do juz przetwarzanej mieszaniny, wyjmij
maty popychacz i wtéz produkty przez
otwor w duzym popychaczu.

Ziota lisciaste

Umyj i pozostaw do ociekniecia. Usun
twarde szyputki. Nie rozdrabniaj
jednoczesnie wiecej niz 2 garsci zi6t
(ok. 4 filizanek). Uzywaj funkcji PULSE
w odstepach 1-2s az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktow.

Posiekane ziota zuzyj od razu.



Orzechy

Nie rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz

4 filizanki obranych orzechéw. Uzywaj funkgji
PULSE w odstepach 1-2s az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktéw.

Suszone owoce

Suszone owoce moga sie przykleja¢ do nozy
podczas rozdrabniania. Zaleca sie wtozy¢

je na ok. 10 minut do zamrazarki przed
obrébka. Nie rozdrabniaj jednoczesnie
wiecej niz 2 filizanki. Uzywaj funkgji

PULSE w odstepach 1-2s az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktow.

Jezeli chcesz pokroic suszone owoce do
ciasta, najpierw rozdrobnij owoce a potem
przygotuj mase do ciasta. Suszone owoce
mozna tez oprészy¢ maka (uzyj czesci maki
z przepisu), aby zapobiec przyklejaniu sie do
noza Quad®.

Nie zaleca sie rozdrabniania duzych owocéw
suszonych, takich jak daktyle lub figi.

Butka tarta

Potam stary chleb lub butki na kawatki

(nie uzywaj Swiezego pieczywa, poniewaz
bedzie sie ono przykleja¢ do nozy). Nie
rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz

4 kromki chleba. Uzywaj funkcji PULSE

w odstepach 1-2s az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktow.
Najlepszy efekt daje stopniowe dodawanie
chleba.

Pieczona butka tarta

Potam chleb na kawatki i opiecz go

w piekarniku na ztoty kolor. Nie piecz
zbyt dtugo, aby chleb sie nie spalit. Nie
rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz
4-6 kromek chleba. Uzyj funkcji PULSE
w odstepach 1-2s.

Herbatniki

Potam herbatniki na ¢wiartki i odmierz
ok. 250 g. Uzywaj funkcji PULSE

w odstepach 1-2s az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktow.

Rozdrobnione herbatniki moga stanowic
baze stodkich ciast typu ,pie”.

Nie rozdrabniaj zbyt twardych herbatnikéw,
mogtyby one zniszczy¢ ostrza.

MIKSOWANIE MIEKKICH
PRODUKTOW PRZY POMOCY NOZA
QUAD®

N6z Quad®, wyposazony z mikrozabki,
nadaje sie do miksowania miekkich
produktéw do przygotowania np. kaszek
lub dan dla dzieci. Noze rozdrabniaja
produkty z duzg moca i moga skréci¢ czas
przygotowania.

N6z Quad® nalezy natozy¢ na wat, ktory
wktada sie na trzpier w srodku pojemnika
do rozdrabniania. Dopiero potem mozna
witozy¢ produkty.

Po zakonczeniu ostroznie wyjmuj n6z Quad®
z pojemnika. Przy pomocy topatki $ciagnij
resztki produktéw z ostrzy i z pojemnika.

Dania dla dzieci

Umyte warzywa i mieso pokréj na kawatki
o wielkosci ok. 2,5 cm. Przed rozpoczeciem
rozdrabniania ugotuj warzywa i mieso.

Nie rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz

5% filizanek przy pomocy funkcji LOW

lub HIGH, do momentu uzyskania drobnej
konsystenciji. Jezeli masa jest zbyt gesta
zdejmij maty popychacz i przez otwoér wlej
wywar, mleko lub sok z miesa.

Dania dla dzieci mozna w razie potrzeby
zamrozic.

Masto orzechowe

Nie rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz

4 filizanki orzeszkéw ziemnych. Uzywaj
predkosci LOW lub HIGH az do uzyskania
wymaganej konsystencji produktéw. Po
rozdrobnieniu objetos¢ orzeszkdw zmniejszy
sie, np. z 2 filizanek orzeszkéw powstanie ok.
1 filizanka masta orzechowego.

Domowe masto orzechowe nie zawiera
stabilizatoréw i po pewnym czasie sktadnik
staty i oleisty oddzielg sie od siebie. Dlatego
przed uzyciem nalezy masto zamieszac.
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MIESZANIE PRZY POMOCY NOZA
QUAD*®

N6z Quad® stuzy réwniez do mieszania
sktadnikéw do przygotowania ciast,
nalesnikoéw i herbatnikow.

N6z Quad® nalezy natozy¢ na wat, ktéry
wktada sie na trzpien w Srodku pojemnika
do rozdrabniania. Dopiero potem mozna
wiozy¢ produkty.

Ciasta maslane i ciasto na herbatniki

Do pojemnika do rozdrabniania wiéz
miekkie masto pokrojone na mniejsze
kawatki i cukier. Mieszaj z predkoscig LOW
lub HIGH do uzyskania kremowej masy.
Wyjmij maty popychacz i przez otwor

w duzym popychaczu wktadaj stopniowo
jajka. Kazde jajko dobrze rozmieszaj. Zdejmij
pokrywe i dodaj ptynne i sypkie sktadniki.
Mieszaj przy uzyciu funkcji PULSE az do
wyrobienia ciasta. W razie potrzeby zdejmij
ciasto ze $cianek pojemnika. Nie mieszaj
zbyt dtugo.

Do gotowego ciasta dodaj posiekane
kawatki czekolady, orzechy, suszone owoce
itd. Przy pomocy funkcji PULSE zmieszaj je
z ciastem. Nie mieszaj zbyt dtugo, aby nie
rozdrobnic tych sktadnikow.

Plynne ciasto

Wit6z wszystkie sktadniki do pojemnika

do rozdrabniania. Najpierw wlej ptyny nie
przekraczajac poziomu ,MAX LIQUID",
nastepnie wtoz sypkie sktadniki. Mieszaj

z predkoscig LOW lub HIGH dopdki ciasto
nie bedzie gotowe. W razie potrzeby zdejmij
ciasto ze $cianek pojemnika. Nie mieszaj
zbyt dtugo.

W ten sam sposéb postepuj przygotowujac
wszystkie rodzaje ptynnych ciast, np. ciasto
nalesnikowe.

Kruche ciasto

Do pojemnika do rozdrabniania wsyp make
i zimne masto pokrojone na kawatki.

Nie uzywaj jednoczesnie wiecej niz 300 g
maki. Mieszaj sktadniki z predkoscig LOW lub
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HIGH dopdki sie nie potacza.

Wyjmij maty popychacz i przez otwor

w duzym popychaczu wlej ptynne skfadniki.
Wyrabiaj, dopdki ciasto nie zbije sie w mate
kulki.

NOZ DO UGNIATANIA

N6z do ugniatania nalezy natozy¢ na

wat, ktory wktada sie na trzpien w Srodku
pojemnika do rozdrabniania. Dopiero potem
mozna wtozy¢ produkty.

Krawedzie noza do ugniatania wykonuja
delikatniejszy ruch, idealny do mieszania
sktadnikéw. N6z do ugniatania nie przecina
widkien glutenu, ale je nacigga. Nadaje sie
do wszystkich ciasta na bazie drozdzy, lub
tez innych ciast, wymagajacych ugniatania.

Ciasto na chleb lub na pizze

Do pojemnika do rozdrabniania wsyp
make i pozostate sypkie sktadniki wraz
z drozdzami.

Do pojemnika do rozdrabniania mozna
wsypac do 1 kg maki, najlepsze rezultaty
daje jednak wyrabianie ok. 800 g maki.
Zmieszaj sypkie sktadniki z predkoscig LOW
lub HIGH.

Wyjmij maty popychacz i przez otwor

w duzym popychaczu wlej ptynne skfadniki.
Wyrabiaj, aby uzyska¢ mata, miekka

i elastyczna kule ciasta.

Przenie$ ciasto na stolnice oprészong maka
i wyrabiaj recznie jeszcze ok. 5 minut, ciasto
powinno by¢ gtadkie i elastyczne.

Pozostaw silnik do ostygniecia przed
ewentualnym dalszym uzyciem aby
zapobiec mozliwemu przegrzaniu silnika.

Przetéz ciasto do duzej miski nasmarowanej
olejem i przykryj je. Pozostaw w cieptym
miejscu, aby odpoczeto i dwukrotnie
zwiekszyto swojg objetosc.

Przenies ciasto na stolnice oprészong maka
i wyrabiaj recznie jeszcze ok. 5 minut, ciasto
powinno by¢ gtadkie i elastyczne. Uformuj
bochenek, a przed pieczeniem pozostaw
jeszcze do wyrosniecia.



KROJENIE, TARCIE | CIECIE

UWAGA

WSZYSTKIE TARCZE
| NOZE NALEZY
NAKLADAC NA WAL.

Tarcza do krojenia z regulowana
wysokoscig ciecia

Tarcza do krojenia stuzy do precyzyjnego
krojenia produktéw w plastry. Grubo$¢ ciecia
mozna regulowac w zakresie od 0,3 mm do
8 mm. Aby ustawi¢ grubos¢ ciecia trzymaj
tarcze jedna reka za czes¢ zewnetrzng

a druga reka obracaj pokrettem regulacji
grubosci ciecia. Ustawiona grubos¢ plastra
jest przedstawiona graficznie na tarczy.

Dwustronna tarcza do krojenia

Dwustronna tarcza do krojenia ma ostrza

z obu stron. Jezeli chcesz zetrze¢ produkty
na grubsze kawatki, natéz tarcze na wat tak,
aby wieksze otwory ostrza byty skierowane
w goére. Aby zetrze¢ na mniejsze kawatki
natéz tarcze na wat tak, aby mniejsze otwory
ostrza byty skierowane w gére.

JAK EFEKTYWNIE ROZDRABNIAC
PRODUKTY

Wazne jest, aby wktadac¢ produkty przez
otwér wsypowy, co pozwala na maksymalna
kontrole pracy i uzyskanie najlepszych
efektow.

Otwoér wsypowy mozna wypetnic
produktami na catej jego szerokosci.
Produkty nie powinny by¢ zbyt ciasno
utozone w otworze wsypowym.

W przypadku dtugich i cienkich produktéw,
takich jak marchew, ogérek, cukinie itp.,
wyjmij maty popychacz i wkiadaj produkty
przez otwoér w duzym popychaczu.
Zapobiegnie to obracaniu sie produktéw
podczas rozdrabniania.

Nacisk

Podczas pracy nie naciskaj na popychacz ze
zbyt duza sitg, aby nie uszkodzic tarcz.

Naciskaj lekko na popychacz podczas
rozdrabniania miekkich produktow, takich
jak pomidory czy banany.

Naciskaj z nieco wieksza sita na popychacz
podczas rozdrabniania bardziej statych
produktéw, takich jak ziemniaki czy jabtka.

Naciskaj ze stalq sitg podczas rozdrabniania
twardych produktoéw, takich jak parmezan,
salami itp.

Okragte owoce i warzywa

Owoce i warzywa umyj i w razie potrzeby
obierz ze skorki.

Zetnij mniejsze owoce lub warzywa, aby
produkty nie przewracaty sie w otworze
wsypowym.

Wieksze kawatki owocéw lub warzyw
przekroj tak, aby weszty do otworu
wsypowego.

Dtugie owoce i warzywa

Owoce i warzywa umyj i w razie potrzeby
obierz ze skorki.

Produkty rozkréj na pét w potowie dtugosci,
aby uzyskac okragte plastry. Wyjmij maty
popychacz i wtéz dtugie produkty do
otworu w duzym popychaczu. Mozesz tez
witozy¢ przekrojone na pét produkty do
otworu wsypowego.

Jezeli chcesz uzyskac dtugie i cienkie
fragmenty, rozkréj produkty wzdtuz. Wtéz
kawatki produktéw do otworu wsypowego,
w razie potrzeby zetnij, aby nie obracaty sie
one w otworze wsypowym.

Napetnij otwér wsypowy poziomo.

Warzywa lisciaste

Kapuste pokroj na kawatki o takiej wielkosci,
aby pasowaty do otworu wsypowego. Satate
lodowa podziel na liscie, kazdy lis¢ zroluj

i wtéz pionowo do otworu wsypowego.
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Ser

Przy rozdrabnianiu sera nalezy zachowac
ostroznos¢. Miekki ser, taki jak np.
mozzarella, nalezy czesciowo zamrozi¢, aby
byt twardszy. Zapobiegnie to rozpadnieciu
sie sera i zapchaniu tarczy i pojemnika.
Okragty ser, taki jak np. mozzarella, nalezy
przecia¢, aby nie obracat sie o otworze
wsypowym.

W przypadku sera typu parmezan nalezy
skontrolowag, czy nie jest on zbyt twardy,
aby nie uszkodzi¢ tarczy. Twardy ser, ktory
fatwo jest pokroi¢ nozem, nadaje sie do
rozdrabniania.

Twardy ser w ksztalcie klina, taki jak
parmezan, mozna wtozy¢ do otworu
wsypowego jeden obok drugiego, jeden
wezszg czescig do gdry, nastepny wezszg
czescig na dot itd.

Salami i kietbasy

Nalezy je pokroic tak, aby kawatki zmiescity
sie na wysokos¢ w otworze wsypowym.
Dtugos$¢ nie moze wykraczac¢ poza linie
+MAX CHUTE FILL". Odcieta strona powinna
by¢ skierowana w dét. W przypadku
twardych salami lub kietbas nalezy odcia¢
jeden koniec i rozdrabnia¢ jednocze$nie
tylko jedng cze$¢ salami lub 1 kietbase.
Wyjmij maty popychacz i przez otwor

w duzym popychaczu wktadaj salami lub
kietbase.

Starta czekolada

Potam czekolade na mate kawatki i odtéz je
w chtodne miejsce. Wyjmij maty popychacz
i przez otwér w duzym popychaczu wktadaj
czekolade. Zastosuj dwustronng tarcze

do rozdrabniania na mniejsze lub wieksze
fragmenty. Nie uzywaj noza Quad® ani
tarczy z regulowanga gruboscia ciecia.
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é:l:é Przewodnik po obrébce produktow
w pojemniku do miksowania

PRODUKT PRZYGOTOWANIE 1ILOSC FUNKCJA CZAS
1UZYCIE
Orzechy Obrane 2009 PULSE 10-30s
Butka tarta Kawatki o grubosci2cm 80g PULSE 50-60s
(2 kromki)
Herbatniki Przetamane na p6t 1259 PULSE 60s
Smietana Dodaj cukier lub wanilie 300 ml PULSE 30-40s
w razie potrzeby
Smoothie Mleko, Swieze owoce, Maks. 800 ml  LOW 60s
jogurt, lody HIGH
Sos ze swiezych Cate owoce jagodowe 2509 PULSE 30-40s
owocow
Zupa Schtodzona do 800 ml LOW 50-60s
temperatury pokojowej
Dressing Olej, ocet lub sok 250 ml LOW 15-20s
z cytryny, przyprawy
Loéd Maks. 8 PULSE 60 s
kostek lodu

UWAGA: Dane podane w tabeli s3 wytacznie orientacyjne. Pojemnik do miksowania jest

dostepny wytacznie w modelu Kitchen Wizz 8 Plus (BFP580).
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Przewodnik po obrébce produktow
w pojemniku do rozdrabniania

Dodatkowe informacje na temat przygotowania i obrébki produktéw znajduja sie
w poprzedniej czesci instrukgji. Przy konkretnych przepisach postepuj zgodnie ze
wskazéwkami w przepisie.

PRODUKTY TYP NOZA GRUBOSC CIECIA ZALECANY
RODZAJ TARCZY
Awokado N6z Quad 2-5
Guacamole
Gotowany czerwony 2-5 Tarcza
burak dwustronna
Satata
Gotowana dynia N6z Quad
Zupa
Kapusta/satata Cienkie: 1 -2, Tarcza
Sredniej grubosci: 2-3  dwustronna
Dodatki Satata
Marchew N6z Quad 0-5 Tarcza
Kapusniak dwustronna
Satata
Gotowany kalafior N6z Quad
Kapusniak
Seler N6z Quad Cienkie: 1 -2,
Kapusniak $redniej grubosci: 2 - 3
Safata
Bakfazan N6z Quad 2-5
Dodatki Grillowanie
Ziota N6z Quad
Przyprawy lub pesto
Por N6z Quad 2-5
Przygotowanie zupy Zupa jarzynowa
Cebula N6z Quad 0-5
Zupy, sosy Satata
Ziemniaki (cate, Koncowka do
surowe) obierania
Ziemniaki (surowe) 03-6 Tarcza
Ziemniaki opiekane dwustronna
Placki
ziemniaczane
Ziemniaki N6z Quad
(gotowane) Satatka ziemniaczana
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PRODUKTY TYP NOZA GRUBOSC CIECIA ZALECANY
RODZAJ TARCZY
Pomidory N6z Quad 2-5
Salsa Satata, dekoracja
Jabtka / Gruszki N6z Quad 2-5
Sos owocowy Ciasto jabtkowe/
gruszkowe
Jabtka / Gruszki N6z Quad 4-6
(gotowane) Dania dla dzieci Satatka owocowa
Suszone owoce N6z Quad
Satatka owocowa, sos
do deseru
Ptynne ciasto N6z Quad
Ciasta, nalesniki, gofry
Butka tarta N6z Quad
Panierka, nadzienie
Ser 2-5 Tarcza
Dekoracja, tosty dwustronna
(drobne i grube)
Ser na pizze
Czekolada Tarcza
dwustronna
(drobne i grube)
Dekoracje do
deseréw
Ciasto N6z do ugniatania
Chleb, pizza
Kruche ciasto N6z Quad
Jaja (cate lub zottka) N6z Quad
(Majonez)
Mieso (surowe) N6z Quad

Pieczen rzymska,
Burgery, zrazy

Mieso (gotowane)

N6z Quad
Kanapki, pasztety,

dania dla niemowlat

Salami, kietbasy

1-6
Kanapki, antipasti, pizza
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é\ Konserwacja i czyszczenie

Przed kazdym demontazem i czyszczeniem
nalezy wytaczy¢ urzadzenie obracajac
regulator do pozycji OFF, odfgczy¢ kabel
zasilajacy od gniazdka i poczekac na
catkowite zatrzymanie sie wszystkich
ruchomych elementéw.

UWAGA

PRZED ZDJECIEM
POJEMNIKA DO
ROZDRABNIANIA
(POJEMNIKA DO
MIKSOWANIA)
UPEWNIJ SIE, ZE
URZADZENIE JEST
WYLACZONE.

Pojemnik do miksowania, pojemnik
do rozdrabniania i pokrywy

Po zakonczeniu pracy wykonaj ponizsze
kroki, aby zapobiec zaschnieciu produktéw
na nozach i pojemnikach.

« Wyptucz pojemnik do miksowania,
pojemnik do rozdrabniania i pokrywy
ciepta woda. Umyj je w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn przy
pomocy miekkiej $ciereczki i szczotki do
mycia butelek.

« Upewnij sie, ze sg dobrze wyptukane
czysta wodga i wytarte do sucha.

« Zaleca sie wyptukanie tych elementéw
natychmiast po uzyciu.
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Noze i tarcze

Noze i tarcze sa bardzo ostre. Postugu;j sie
nimi bardzo ostroznie. Uzywaj topatki lub
szczotki do usuwania resztek produktow.

Podstawa silnika

Przetrzyj podstawe silnika miekka gabka
lekko zwilzong w cieptej wodzie. Wytrzyj
$cierka do sucha. Przy pomocy miekkiej
gabki usun ewentualne zabrudzenia z kabla
zasilajacego.

Srodki czyszczace

Do czyszczenia nie uzywaj szczotki drucianej
i gabek drucianych. Nie uzywaj szorstkich
srodkéw czyszczacych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia i jego
akcesoriow. Uzywaj wytacznie wody

z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn

i miekkiej ggbki.

Zmywarka

Pojemnik do miksowania, pojemnik do
rozdrabniania i pokrywy mozna my¢

od czasu do czasu w gérnym koszu
zmywarki do naczyn. Nie zaleca sie jednak
regularnego mycia tych akcesoriow

w zmywarce. Regularny kontakt z proszkiem
/ tabletka do zmywarki oraz wysoka
temperatura moga skréci¢ zywotnosc
plastikowych elementéw.

Plamy od zaschnietych produktéw

i nieprzyjemny zapach

Produkty spozywcze o mocnym aromacie,
takie jak czosnek, ryby lub niektére warzywa
(marchew) moga pozostawi¢ nieprzyjemny
zapach lub plamy na pojemnikach

i pokrywie.

W celu ich usuniecia napetnij pojemnik do
rozdrabniania ciepta wodga z odrobing ptynu
do mycia naczyn do linii ,MAX LIQUID".



Odstaw na ok. 5 minut bez namaczania
catego pojemnika. Nastepnie umyj i wyptucz
ciepta wodg, a nastepnie wytrzyj do sucha.
Przechowuj pojemnik bez natozonej
pokrywy.

UWAGA

NIE ZANURZAJ ANI
NIE MYJ PODSTA-
WY SILNIKA, KABLA
ZASILAJACEGO ANI
WTYCZKI KABLA

W WODZIE ANI IN-
NYCH CIECZACH.

UWAGA

TARCZE | NOZE SA
BARDZO OSTRE.
PRZY NIEWLASCIWE)
OBStUDZE ISTNIEJE
RYZYKO POWSTANIA
OBRAZEN.

Przechowywanie

Do otworu wsypowego wtéz duzy
popychacz (z zatozonym matym
popychaczem).

Przechowuj urzadzenie z natozonym
pojemnikiem przykrytym pokrywa, ale nie
blokuj go w pozycji zamknietej. Zamkniecie
(zablokowanie) wywiera nadmierny nacisk
na bezpiecznik.

Wszystkie akcesoria nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci, aby
zapobiec powstaniu obrazen. Nie wkfadaj

akcesoriow do szuflady wraz z innymi
przyborami kuchennymi.

Sage® BFP580 jest wyposazony w specjalny
boks do przechowywania akcesoriéw, néz
Quad® przechowuje sie w pojemniku do
rozdrabniania. W modelu Sage® BFP560

do pojemnika do rozdrabniania nalezy
witozy¢ najpierw n6z Quad® a potem tarcze.
Poniewaz noze i tarcze sa bardzo ostre,
zaleca sie umieszczenie ich w pojemniku do
rozdrabniania.

Nie przechowuj ani nie ktadZ Zadnych
przedmiotéw na pokrywie lub na gérnej
czesci urzadzenia.
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Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale znajdziesz najczestsze problemy, z ktérymi mozesz sie spotka¢ podczas
uzywania urzadzenia. Jezeli nie znalaztes tu swojego problemu, lub wystepuje on nadal
pomimo zastosowania podanego tu rozwiazania, przestan uzywac urzadzenia, odtacz kabel
zasilajacy od sieci i skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

W ZADNYM PRZYPADKU NIE NAPRAWIAJ ANI NIE ROZKRECAJ URZADZENIA
SAMODZIELNIE. NIE MA ON ZADNYCH ELEMENTOW, KTORE UZYTKOWNIK MOGLBY

SAM NAPRAWIC.

FOOD PROCESOR (POJEMNIK DO ROZDRABNIANIA)

PROBLEM

ROZWIAZANIE

Produkty sa
nierbwnomiernie
zmiksowane.

e Produkty nalezy pokroi¢ na kawatki o grubosci ok. 2,5 cm.

e Produkty nalezy rozdrabniac¢ partiami, aby zapobiec przecigzeniu
urzadzenia.

Plastry sa krzywe lub
nieregularne.

o Aby uzyskac najlepszy efekt, nalezy wypetnic¢ caty otwor wsypowy
produktami.

e W przypadku mniejszej ilosci produktéw nalezy je wtozy¢ z lewej strony
otworu wsypowego lub wyja¢ maty popychacz i wktada¢ produkty przez
otwér w duzym popychaczu.

Niektore produkty
zostaty na tarczy
nierozdrobnione.

e Jest to normalne zjawisko. Mate kawatki z reguty zostaja na tarczy
nierozdrobnione.

Silnik zwalnia podczas
ugniatania ciasta.

o [lo$¢ ciasta przekroczyta maksymalng wartosc. Podziel ciasto na dwie
czesci i ugniataj partiami.

e (Ciasto jest zbyt wilgotne (zob. ponizej). Po przywrdceniu predkosci silnika
kontynuuj ugniatanie. W przeciwnym przypadku dodaj 1 tyzke maki,
wymieszaj i w razie potrzeby powtarzaj, dopdki urzadzenie nie zacznie
pracowac z normalng predkoscia. Wyrabiaj tak dtugo, az ciasto nie zniknie
ze $cianek pojemnika.

Ciasto przykleja sie do
Scianek pojemnika.

o |los¢ ciasta przekroczyta maksymalng wartos¢. Podziel ciasto na dwie
czesci i ugniataj partiami.
o Ciasto moze by¢ zbyt suche.

Na nozu do ugniatania
tworza sie grudki

i ciasto nie jest
réwnomiernie
wyrobione.

e Zatrzymaj urzadzenie. Ostroznie wyjmij ciasto, podziel go na 3 czesci
i roztéz rownomiernie w pojemniku.

Ciasto po wyrobieniu
jest zbyt sztywne.

e Podziel ciasto na 2-3 czesci i roztéz je rownomiernie w pojemniku.
Wyrabiaj przez ok. 10 sekund, dopdki nie bedzie gtadkie i elastyczne.

Ciasto jest zbyt suche.

e Podczas pracy urzadzenie dolej 1 tyzke wody przez otwér w duzym
popychaczu. Wymieszaj i w razie potrzeby powtérz czynnosc.

Ciasto jest zbyt
wilgotne.

e Podczas pracy urzadzenie dolej 1 tyzke maki przez otwér w duzym
popychaczu. Wymieszaj i w razie potrzeby powtdrz czynnosé.
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PROBLEM

ROZWIAZANIE

Silnik zwalnia podczas
pracy.

e W przypadku wiekszej ilosci produktéw jest to normalne zjawisko
(np. krojenie na plastry/krojenie sera). Rozmie$¢ produkty w otworze
wsypowym w inny sposéb i kontynuuj prace.

e Przekroczono maksymalna dopuszczalng ilos¢ produktow. Wyjmij czes¢
sktadnikéw i kontynuuj prace.

Urzadzenie nie wiacza
sie.

e Urzadzenie jest wyposazone w bezpiecznik, ktéry uniemozliwia
uruchomienie nieprawidtowo zmontowanego urzadzenia. Upewnij sig, ze
pojemnik i pokrywa sg prawidtowo zatozone.

e Jezeli powyzsze rozwigzanie nie zadziatato podczas krojenia na plastry
lub tarcia sprawdz, czy nie przekroczono poziomu maksimum w otworze
wsypowym. Jezeli otwdr wsypowy jest przepetniony, nie ma mozliwosci
witozenia duzego popychacza. Otwdr wsypowy jest wyposazony
w bezpiecznik, ktdry zatacza sie po wtozeniu duzego popychacza
i uruchamia silnik.

e Upewnij sie, ze duzy popychacz umieszczono w otworze wsypowym tak,
aby zataczyt sie bezpiecznik.

e Jezeli pomimo tego urzadzenie nie wiacza sie, sprawdz, czy wtyczka kabla
zasilajgcego jest wtozona do gniazdka.

Urzadzenie wytaczyto
sie podczas pracy.

e Pokrywa sie poluzowata; sprawdz, czy prawidtowo zatozono pokrywe.

e Jezeli urzadzenie jest przecigzone, uruchamia sie bezpiecznik chronigcy
przed przegrzaniem, ktéry wytacza silnik. W takim przypadku wyjmij
wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka i pozostaw urzadzenie do
ostygniecia na ok. 20-30 minut.

Urzadzenie wibruje/
przesuwa sie podczas

pracy.

e Upewnij sig, ze gumowy nozki antyposlizgowe sa czyste i suche. Upewnij
sie, ze nie przekroczono maksymalnej ilosci produktow w urzadzeniu.

o Przy obrobce wiekszej ilosci produktéw silnik moze powodowac lekkie
wibracje.

MIKSER (POJEMNIK DO MIKSOWANIA)

PROBLEM

ROZWIAZANIE

Silnik sie nie wiaczyt,
noze sie nie obracaja.

e Sprawdz, czy prawidtowo podtaczono wtyczke kabla zasilajacego do
gniazdka sieciowego.

e Zadziatat bezpiecznik przecigzeniowy (zob. ponizej).

Produkty sa
nierbwnomiernie
zmiksowane.

e Moze sie tak sta¢, jezeli w pojemniku do miksowania znajduje sie zbyt
duzo produktéw. Aby uzyska¢ optymalny efekt miksuj mniejsza ilos¢
produktéw.

e Produkty sa zbyt duze. Aby uzyskac optymalny efekt, pokroéj produkty na
mniejsze kawatki, o grubosci ok. 2,5 cm.

Produkty sg zbyt
drobno posiekane lub
zbyt wodniste.

e Sprébuj skrocic czas pracy. Uzyj funkcji PULSE.

Produkty przyklejaja
sie do nozy i $cianek
pojemnika.

e Mieszanina jest zbyt gesta. Dodaj troche wody lub zmniejsz predkosc.
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PROBLEM ROZWIAZANIE

Urzadzenie jest e Jezeli urzadzenie jest przecigzone, uruchamia sie bezpiecznik chronigcy
przecigzone. przed przegrzaniem, ktéry wytacza silnik. W takim przypadku wyjmij
wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka i pozostaw urzadzenie do
ostygniecia na ok. 20-30 minut.
e Zaleca sie miksowanie mniejszych partii produktéw lub pokrojenia
produktéw na mniejsze kawatki.

Revision 07/2017
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Obstuga klienta Strony internetowe
info@sageappliances.cz www.sageappliances.cz - www.sagecz.cz
info@sageappliances.sk www.sageappliances.sk - www.sagesk.sk
info@sageappliances.hu www.sageappliances.hu - www.sagehu.hu
info@sageappliances.pl www.sageappliances.pl - www.sagepl.pl

Servisni centra / Servisné centra / Szervizkdozpontok / Centra serwisowe

FASTCR, a.s.
Cernokostelecka 1621
Ri¢any u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST PLUS, spol.sr. o.
Na pantoch 18

831 06 Bratislava (Raca)

Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Torokbalint
Dulacska u. 1/a
Magyarorszag
Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp.z o. 0.
ul. Sokotowska 10
05-090 Puchaty
Tel:. +48 22 417 91 23,22 417 91 24
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