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DULEZITA
BEZPECNOSTNI

OPATRENI

My v Sage® si
uvédomujeme dlezitost
bezpecnosti. Navrhujeme
a vyrabime spotrebice
predevsim s velkym
dirazem na vasi
bezpecnost. Nicméné
vas prosime, abyste pri
pouzivani elektrického
spotrebice byli opatrni

a dodrzovali nasledujici
bezpecnostni opatreni.
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DULEZITA

OPATRENI

PRI POUZIVANI

ELEKTRICKYCH

ZARIZENI JETREBA ]

DODRZOVAT ZAKLADNI

BEZPECNOSTNI ]

OPATRENI, MEZI KTERA

PATRI:

- Tento spotrebic nesméji
pouzivat déti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod
mimo dosah déti.

-Spotiebice mohou
pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi,
smyslovymi
¢i mentalnimi
schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud
jsou pod dozorem
nebo byly pouceny
o pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem
a rozumi pripadnym
nebezpecim.

-Déti si se spotrebicem
nesméji hrat.



-Cisténi a udrzbu
provadénou uzivatelem
nesmeji provadet déti.

Pokud je privodni kabel
poskozen, jeho vymeénu
svéfte odbornému
servisnimu stredisku,
aby se zabranilo
vzniku nebezpecné
situace. Spotrebic
s poSkozenym
privodnim kabelem je
zakazano pouzivat.

VAROVANI

HROZI RIZIKO

PORANENI PRI

NESPRAVNEM

POUZIVANI.

«Budte velmi opatrni pfi
manipulaci s nozovou
jednotkou (napf. pri
vyprazdnovani nadoby),
nebot noze jsou velmi
ostré. Spatné zachazeni
s nozi mUze vést ke
zranéni.

«Nadobu na mixovani se
zabudovanou nozovou

jednotkou vyplachnéte
Cistou vodou. Viko,
lisovaci trn omyjte

v teplé vodé s trochou
kuchynského prostfedku
na myti nadobi.
Dodrzujte pokyny
uvedené v kapitole ,Péce
a cisténi".

Mixér vzdy nejdrive
vypnéte pomoci tlacitka
na ovladacim panelu.
Nasledné odpoijte
napajeci kabel mixéru
od zdroje energie.

Nez budete mixér
presouvat, nebo
pokud ho uz nebudete
pouzivat nebo nez

ho budete rozebirat,
Cistit nebo skladovat,
se presvedcte, ze je
vypnuty a odpojeny
od zdroje energie a ze
motor a noze jsou zcela
zastaveny.

«Pfed vyménou
prislusenstvi nebo
pristupnych casti,
které se pfi pouzivani



pohybuiji, vypnéte spotrebic, spotrebic
spotrebic a odpojte jej s poskozenym privodnim
od napdjeni. kabelem apod.

«Pfed prvnim pouzitim se  «Z dvodU vylouceni
prosim ujistéte, Ze napéti  rizika zaduseni

ve vasi sitové zasuvce malych déti odstrante
odpovida napéti ochranny obal zastrcky
uvedenému na typovém  sitového kabelu tohoto
Stitku ve spodni ¢asti spotrebice a bezpecné
pristroje. Pokud mate jej zlikviduijte.
jakékoliv pochybnosti, -Nepouzivejte spotrebic
obratte se prosim na hrané pracovni desky
na kvalifikovaného nebo stolu. Ujistéte se,
elektrikare. Ze je povrch rovny, Cisty
-Peclivé si preCtéte a neni potfisnén vodou
vsechny instrukce pred nebo jinou tekutinou.
ovladanim spotiebice -Vibrace béhem pouzivani

a ulozte je na bezpecné mohou zpUsobit pohyb
misto pro mozné pouziti  spotiebice.

v budoucnu. -Nestavte spotfebi¢ na
«Pfed prvnim pouZitim plynovy nebo elektricky

spotrebice odstrarite spordk ani do jeho

a bezpecné ekologicky blizkosti nebo do mist,

zlikvidujte veskery kde by se mohl dotykat

obalovy material horké trouby.

a reklamni stitky. -Nepouzivejte spotiebi¢

Zkontrolujte, Ze spotfebiC  na kovové podlozce,

neni nikterak poskozen.  jako je napr. odkapavaci

V Zadném pripadé drez.

nepouzivejte poskozeny  .pyed piipojenim



spotrebice k elektrické
zasuvce a jeho zapnutim
zkontrolujte, Ze je uplné
a spravné sestaven.
Dodrzujte instrukce

v tomto navodu

k obsluze.

-Pokud dojde
k potfisnéni nebo
politi spotrebice,
okoli spotrebice,
pod spotrebicem, je
nezbytné nutné toto
neprodlené odstranit
pred dalSim pouzitim
spotrebice.

-Vzdy se ujistéte, ze je
viko spotiebice fadné
nasazeno pred jeho
zapnutim.

-Vzdy provozujte
spotrebi¢ na rovném
povrchu. Spotrebic
neprovozujte na
naklonéném povrchu
a nepremistujte
j€j ani s nim nijak
nemanipulujte, pokud je
V provozu.

-Pouzivejte vyhradné
nadobu a viko dodavané
s mixérem. Pokud byste
pouzili jiné nastavce
nebo prislusenstvi,
které neni vyrobeno
nebo urceno Sage® jako
kompatibilni, hrozi riziko
vzniku pozaru, Urazu
elektrickym proudem
nebo zranéni.

«Pfed uvedenim mixéru
do provozu se vzdy
ujistéte, Ze je viko
k nddobé mixéru fradné
pfipevnéné, aby se
zabranilo vystfiknuti
potravin.

«Mixér nepouzivejte
nepretrzité pri velkych
davkach po dobu delsi
nez 10 sekund. Mezi
kazdym pouzitim nechte
motor alespon 1 minutu
odpocinout.

-Udrzujte ruce, prsty,
vlasy, obleceni, varecky
a jiné kuchynské
pomicky mimo dosah
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spotrebi¢e béhem

jeho provozu. Vzdy
spotrebic vypnéte

a odpojte zastrcku
privodniho kabelu od
sitové zasuvky, vyckejte,
az se noze zcela zastavi
pred odstranénim vika.
Vyvarujte se kontaktu

s pohyblivymi ¢astmi.

-Béhem provozu
nesundavejte nadobu
z téla pfristroje.

«Mixér pouZivejte
vyhradné pro pfipravu
jidel a/nebo napoju.
Nespoustéjte mixér do
provozu bez potravin
nebo tekutin v nadobé
mixéru. NepouZzivejte
spotrebic k jinym

uceldm, nez ke kterym je

urcen.

-V Zadném pripadé
nezapinejte mixeér,
pokud jsou nadoba,
nozova jednotka nebo
viko jakkoli poskozené.
Nikdy nezapinejte

mixér s kuchynskymi
vareckami nebo jinymi
predméty uvnitf mixéru.

-Pokud je mixér
v provozu, uchovavejte
ruce a nacini mimo
dosah spotrebice,
abyste zabranili vaznym
zranénim.

-V mixéru nezpracovavejte
horkeé ani vrelé tekutiny.
Nechte je pred nalitim
do nadoby mixéru
vychladnout.

Nevystavujte nadobu
mixéru extrémnimu
horku nebo chladu,
napfiklad tim, ze byste
umistili studenou
nadobu do horké vody
nebo naopak.

«Pokud se potraviny
zaseknou okolo noz(
v mixéru, tlacitkem na
ovladacim panelu mixér
vypnéte. Nasledné
odpojte napajeci kabel
mixéru od zdroje
energie.



Nez sundate nadobu
z téla pfristroje,
presvédcte se, ze
motor a hoze jsou
zcela zastaveny. Nez
budete pokracovat
v mixovani, stérkou
potraviny uvolnéte
nebo promichejte.
NepouZivejte prsty,
protoze noze jsou velmi
ostré.

Recepty uvedené
v tomto navodu jsou
uréeny pro béznou
spotrebu.

Nevkladejte zadnou
Cast spotrebice do
plynové, elektrické nebo
mikrovinné trouby nebo
na horkou plynovou
nebo elektrickou
plotynku.

«Zapojena sitova zasuvka
musi byt snadno
dostupna pro pripadné
nahlé odpojeni.

-Nepouzivejte
tento spotiebic

s programatorem,
casovym spinacem nebo
jakoukoli jinou soucasti,

ktera spina pfristroj
automaticky.
-Nepouzivejte spotrebic
v blizkosti zdroj(i vody,
napf. kuchynsky drez,
koupelna, bazén apod.
Nedotykejte se
spotrebi¢e mokryma
nebo vihkyma rukama.
«Pokud je spotrebic

v provozu, nenechavejte
jej bez dozoru.
-Vyvarujte se politi
privodniho kabelu

a zastrcky vodou nebo
jinou tekutinou.
-Nepouzivejte hrubé
abrazivni nebo ziravé
Cistici prostredky

k CiSténi spotrebice.
-Udrzujte spotrebic Cisty.
Dodrzujte instrukce

o Cisténi uvedené

v tomto navodu

k obsluze.

-V tomto spotiebici
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ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivejte zadné
vybusné nebo horlavé
latky, napf. spreje
s hoflavym plynem.
«Pro odpojeni spotrebice
ze sitové zasuvky vzdy
tahejte za zastrcku
privodniho kabelu,
nikoliv tahem za kabel.
-NepouZivejte jina
prislusenstvi nez ta
dodavana spolecné se
spotrebi¢em Sage®.

DULEZITE
BEZPECNOSTNI
POKYNY PRO_
POUZIVANIVSECH
ELEKTRICKYCH
ZARIZENI

«Pred pouzitim zcela
odvinte napajeci kabel.
«Privodni kabel
nenechavejte viset
pres okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat
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se horkych ploch nebo
se zamotat.

«Z bezpecnostnich
dlvodl doporucujeme
zapojit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddéleného od
ostatnich spotiebicd.
NepouZzivejte rozdvojku
ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotrebice
do sitové zasuvky.

-Neponoftujte spotrebic,
privodni kabel, zastrcku
privodniho kabelu do
vody nebo jiné tekutiny.

«Doporucujeme provadét
pravidelnou kontrolu
spotrebice. Spotrebic
nepouzivejte, je-li
jakkoli poskozen nebo
je-li vadny napdjeci
kabel nebo zastrcka.
Veskeré opravy je
autorizovanému
servisnimu stredisku
Sage®. Tento spotrebic



je ureny pouze pro
pouziti v domacnosti.
Pristroj neni uréen
pro komercni poucziti.
Nepouzivejte tento
spotrebic v pohybuijicic
se vozidlech nebo na
lodi, nepouzivejte jej
venku, nepouzivejte
jej pro jiny ucel, nez
pro ktery je urcen.

V opacném pripadé
muUZe dojit ke zranéni.
-Jakoukoli jinou udrzbu

kromé bézného
cistéeni je nutné sverit
autorizovanému
servisnimu stredisku
Sage®.

«Doporucujeme
instalovat proudovy
chranic (standardni
bezpecnosti spinace
ve vasi zasuvce),
abyste tak zajistili
zvysenou ochranu pfi
pouziti spotrebice.
Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se
jmenovitym zbytkovym

-

provoznim proudem
nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do
elektrického obvodu, ve
kterém bude spotrebic
zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro
dalsi odbornou radu.

)¢
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POKYNY A INFORMACE
O NAKLADANI

S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material
odlozte na misto uréené
obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH
ELEKTRICKYCH o
A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol na produktech
anebo v privodnich
dokumentech znamen3, Zze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmi byt pfidany

do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte
tyto vyrobky na urcena
sbérna mista. Alternativné

v nékterych zemich Evropské
unie nebo jinych evropskych
zemich muzete vratit své
vyrobky mistnimu prodejci pfi



koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomuzete
zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich
dopad na zivotni prostredi

a lidské zdravi, coz by mohly byt
dlsledky nespravné likvidace
odpadd.

Dalsi podrobnosti si vyzadejte
od mistniho ufadu nebo
nejblizSiho sbérného mista.
Pri nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou

byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty
v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka
a elektronicka zafizeni,
vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

q3

Vyrobek je v souladu
s pozadavky EU.

Q

POUZE PRO DOMACI
POUZITI.
NEPONORUJTE DO
VODY NEBO JINE
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TEKUTINY.

PRED POUZITIM ZCELA
ODVINTE PRIVODNI
KABEL.

Zmény v textu, designu

a technickych specifikaci se
mohou ménit bez predchoziho
upozornéni a vyhrazujeme

si pravo na jejich zménu.

Anglicka verze je plvodni
verze. Ceska verze je
preklad pavodni verze.

Adresa vyrobce:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozce do EU:
FASTCR, as.
Cernokosteleckd 1621
25101 Ri¢any

Czech Repubilic

POUZE PRO DOMACI POUZITI
UCHOVEJTETYTO INSTRUKCE






. Vnitini vicko s odmérkou

Mdizete jej vyjmout pro piidani ingredienci
béhem mixovani.

. Lisovaci trn

Slouzi k odstavnovani citrusovych plodi
pfimo do nddoby mixéru.

. Viko

Vybaveno praktickym oteviracim
mechanizmem.

. 1.4l nddoba na mixovani z Eastman
Tritanu™, BPA free
Odolné proti narazu, rozbiti a vhodna pro
myti v mycce.
. Mini Kinetix® systém nozti a nadoby
Kopiruje tvar zakladny nadoby, proto
zadné potraviny neuviznou a budou vzdy
dobfte zpracovany. Stfedové noze jsou
zoubkované pro zajisténi extra vykonu
sekani a vnéjsi noze zajistuji Kinetix pohyb.
. Ochrana proti pretizeni
Tepelna pojistka ochrany motoru
s moznosti resetu.

. Tlacitko Pulse
Kratké impulzni zpracovani pfi vysokém
vykonu.

. Program Smoothie
Specialni program mixéru pro piipravu
smoothie a napoja.

. Tlacitko Auto clean

Tlacitko programu smoothie slouzi

rovnéz jako funkce automatického cisténi.
Oplachnuti a vysuseni okamzité po umyti
(bez namaceni).

. 4 elektronické rychlosti

Maximalizuji ovladani pro zpracovani
rtiznych ingredienci, od pomalého
mixovani az po mixovani s maximalni
rychlosti.

KOPOLYESTER EASTMAN TRITAN™

Nadoba mixéru je vyrobena z kopolyesteru
Eastman Tritan™; jedna se o tvrdy, BPA free
polymer pouzivany pfi vyrobé domacich
spotiebicd, které mohou slouzit i pro extrémni
pouziti a byt umyvany v mycce nadobi.
Vyrobky vyrobené z Tritanu™ jsou odolné proti
ndrazu a rozbiti a zUstavaji ¢isté a odolné i po
stovkach mycich cykld v mycce nadobi.



PRED SPUSTENIM
MIXERU SE UJISTETE,
ZE JE VIKO SPRAVNE
NASAZENO NA
NADOBE.

VAROVANI

NEZPRACOVAVEJTE
HORKE POTRAVINY.
NESPOUSTEJTE
MIXER BEZ RADNE
NASAZENEHO VIKA.

ZAPNUTI/VYPNUTI

Tlacitko ON|OFF slouzi k pfepnuti spotiebice
do rezimu pfipraven.

Tlacitko CANCEL

Slouzi k vymazani jakékoliv funkce.

'@ Ovladani vaseho nového spotrebice

\

RUCNI NASTAVENI

Regulace rychlosti

Spotfebic je vybaven 4 elektronickymi
rychlostmi od nejpomalejsi MIX po nejrychlejsi
LIQUIFY.

Rychlost MIX slouzi ke smichani choulostivych
potravin s funkci pfeloZeni a je vhodna pro
smichani tekutych a sypkych ingredienci.

Rychlost LIQUIFY je nejrychlejsi nastaveni a je
idedIni pro rozdrceni ingredienci pro pfipravu
koktejlt a jinych ndpojl o jemné strukture.

Tlacitko PULSE

Funkce PULSE je idedlni pro zpracovani
potravin v kratkych intervalech pfi vysokém
vykonu. Potraviny rovnéz v nddobé rotuji.

Lisovaci trn

Pred nasazenim lisovaciho trnu vyjméte vnitini
vicko. Rysky na vnéjsim okraji lisovaciho trnu
umistéte tak, aby obé byly v thlu 90° od oka
na viku. Otocte trnem ve sméru hodinovych
rucicek, az se ryska dotkne,,BLEND". Pokud
ryska ukazuje,,BLEND’, bude vylisovana Stava
zUstavat ve viku a lisovaci trn spolu s vikem
bude slouzit jako maly odstavriovac. Pokud
posunete rysku na,JUICE", bude vylisovana
$tava stékat pfimo do nadoby mixéru. Pro
sejmuti lisovaciho trnu postupujte v opacném
poradi.



PREDNASTAVENE PROGRAMY

PROGRAM SMOOTHIE (60 sekund)

Tento program je specialné navrzen, aby
smichal a provzdusnil zmrzlé a tekuté
ingredience. Funkce SMOOTHIE ma
jedine¢nou techniku zpracovavani, kterd
postupné rychlost zvysuje, jak houstnou
ingredience béhem zpracovavani. To se
opakuje nékolikrat béhem programu
SMOQTHIE. Potraviny v nddobé rovnéz rotuji,
aby bylo dosazeno maximalniho provzdusnéni
a krémové struktury.

PROGRAM AUTOMATICKEHO CISTENI
(60 sekund)

Slouzi k odstranéni vétsiny ingredienci ze stén
a nozového systému nadoby mixéru. Pfidejte
2 salky (500 ml) teplé vody, stisknéte tlacitko
automatického ¢isténi. Pro dikladnéjsi cisténi
lepivych nebo hustych ingredienci pfidejte

1 Izicky tekutého prostfedku na myti nadobi.
Nejlepsich vysledka cisténi dosdhnete, pokud
budete nddobu ¢istit ihned po pouZiti.
Namaceni mUize poskodit povrch nadoby,
zvlasté pokud byly zpracovavény citrusové
plody. Po omyti pfipravkem, oplachnéte ¢istou
vodou a nechte zcela uschnout.

POZNAMKA

Pokud béhem zpracovavani potravin stisknete
jiné tlacitko, rychlost se automaticky zméni.

« Pokud je objem (béhem zpracovani) pod
rysku maximélniho mnozstvi, mizete pro
pfidani ingredienci (napf. olej/tekutinu)
vyjmout vnitini vicko a tyto ingredience
pfidat, zatimco je mixér v chodu.

+ Dbejte zvySené opatrnosti, pokud je objem
zpracovavanych potravin vétsi nebo je
konzistence piili§ hustd, potraviny mohou
vzniklym otvorem stiikat ven.
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« Spoustéjte mixér pouze na pozadovanou
dobu - nezpracovavejte ingredience piilis
dlouho.

« Pouzijte funkci PULSE, kdyZ jsou potraviny
pfilis husté nebo hrubé, abyste zajistili
rovnomérné zpracovavani.

+ Neprekracujte rysku maximalniho mnozstvi
potravin, zvlasté pfi pfidavani potravin
a tekutin do nddoby mixéru.

« Ingredience se mohou pfilepit na stény
nadoby mixéru. Vypnéte mixér a odpojte
piivodni kabel od sitové zasuvky. Pomoci
plastové stérky otfete vnitini stény mixéru
a poté pokracujte ve zpracovavani.

« Pokud béhem zpracovavani zaznamenate
vlhkosti nebo kapky vody na horni ¢asti
motorové jednotky, vypnéte mixér a odpojte
pfivodni kabel od sitové zasuvky. Sundejte
nadobu mixéru, otrete zdkladnu motoru
suchou utérkou nebo papirovou utérkou.

« Pro zastaveni mixovani nebo programu
SMOOTHIE stisknéte tlac¢itko CANCEL.

« Pokud je mixér v chodu po 120 sekund
(nebo 60 sekund v programu SMOOTHIE),
automaticky se vypne. Jedna se
bezpecnostni prvek ochrany motoru.

« Rychlost nebo funkci miizete kdykoliv
zmeénit, i kdyz je mixér v chodu. Stisknéte
tlacitko poZadované rychlosti nebo
programu a mixéru okamzité zméni své
nastaven.

« Maximdlni mnozstvi ledovych kostek, které
je mozné zpracovavat v mixéru je 8- 10 ze
standardniho tacku na led.

CO DELAT

v’ Pouzivejte kombinaci rychlosti a funkce
PULSE pro dlkladnéjsi zpracovavani
potravin.

v’ Pouzijte program SMOOTHIE pro
zpracovavani ovoce, zmrzliny a jogurtu do
hustého smoothie, krému nebo mléénych
koktejld.

v’ Pouzijte funkci PULSE pro potraviny, které
vyzaduji kratké impulsivni zpracovavani
pfi vysokém vykonu, jako je sekani ofecht
nebo ledu.



v/ Pii zpracovavani napojti s kostkami ledu nebo mrazenym ovocem pouzijte funkci PULSE.
v’ Zpracovavani hustych smési je efektivnéjsi, kdyz je nadoby jen z 1/4 a2 1/2 pIna.

CO NEDELAT

X Nepouzivejte kovova nacini, nebot by mohla ponicit nozovy systém nebo nadobu.

X Nezpracovavejte husté smési déle nez 10 sekund. Pfi béZném zpracovavani nepouzivejte
mixér déle nez 1 minutu. Pokud potfebujete mixér pouzivat delsi dobu, vypnéte jej
a zamichejte ingredience pfed opétovnym spusténim. Timto chranite motor pired poskozenim
a rozbitim.

X Mixér neni vhodny pro hnéteni tésta nebo pfipravu bramborové kase.

X Pfi zpracovani teplych ingredienci nevkladejte do nadoby vice jak 2 3alky najednou.

X Nezpracovavejte horké nebo vafici ingredience. Nechte potraviny vychladnout, nez je vlozite
do naddoby mixéru. Timto se chranite proti ndhodnému opareni od pary, ktera mize uniknout

pfi odstrafiovani vika.
X Pokud zpracovavate teplé ingredience, polozte pies viko maly ru¢nik a drzte jej pevné.

Tabulka mixovani

POTRAVINA PRIPRAVA A POUZITI MNOZSTVI FUNKCE CAS
. . Oloupand a nakrajena na

Syrové zelenina 1,5 -2 cm kousky. 2009 CHOP | Rychlost 2 10-30s

Ofrechy Odstrante skorapku. 2009 CHOP | Rychlost 2 10-20s

Strouhanka gi:ajejte nakostkyovelikosti 5, o Tlacitko PULSE 40-50's

Susenky Rozplilené. 1259 Tlacitko PULSE 50-60s

fidej i MIX | Rychlost 1

Slehacka !Drlqejte cukr nebo vanilky, pokud 300ml | Ry 30-40s
je tfeba. a PULSE

Smoothie MIéko, nakrdjené ovoce, jogurt, -\ a5 SMOOTHIE 60s
zmrzlina

Omacka z cerstvého CeJe bequvg ovoce, nakrajené 2509 BLEND | Rychlost 3 10-30's

ovoce mékké ovoce jako broskve.

Bylinky Pouze listky 1 salek CHOP | Rychlost 2 10-15s

Rozmixovana Pokojova teplota. 800 ml BLEND |Rychlost3  30-50's

polévka

Dresink Olej, ocetnebo citrénova stéva, 5 BLEND |Rychlost3  15-20's
koreni.

Led Maximainé 8-10 - 1o pULSE 605

Tato tabulka uvadi pouze orientacni idaje.

kostek ledu



Reseni potizi

V této kapitole naleznete nejbézné;jsi problémy, se kterymi se muzete setkat béhem pouzivani
spottebice. Pokud véas problém neni zde uveden, nebo je uveden a pretrvava, prestarte spotrebic
pouzivat, odpojte zastr¢ku privodniho kabelu ze sitové zasuvky a obratte se na autorizované
servisni stfedisko.

v 2ADNEM PRiPAQE NEOPRAVUJTE ANI N!EROZEBI'REJTE MIXER SAMI. NEOBSAHUJE
ZADNE DILY, KTERE BY MOHL UZIVATEL SAM OPRAVIT.

e Zkontrolujte, zda je napajeci kabel zapojeny do zasuvky.
Motor se nespustilnebo e Zkontrolujte, zda jsou tla¢itka ON|OFF a vybrana funkce / rychlost sviti.

noze nerotuji. o Pokud viechna tla¢itka najednou blikaji, fidte se instrukcemi o pretizeni
nize.

o To se mUze stat, pokud je potravin v nadobé mixéru pfilis mnoho.

Potraviny jsou Vyzkousejte mensi mnoZstvi a opakujte proces, pokud je to nutné.
nerovnomérné e Ingredience jsou pfili§ velké. Vyzkousejte nakrajet je na mensi kousky.
zpracovany. Nejlepsich vysledkl doséhnete, pokud budou ingredience nakrajeny na

cca 2cm kousky.

Potraviny jsou nasekany
pfili$ najemno nebo jsou
vodnaté.

e Vyzkousejte kratsi dobu zpracovavani. Pouzijte tlacitko PULSE pro lepsi
ovladani.

otraviny se lepinanoze Smés je pfili$ hustd. Pridejte trochu vody anebo pouZzijte nizsi rychlost.

anadobu.
e Va3 mixér je vybaven ochrannou pojistkou proti pretizeni, aby nedoslo
k poskozeni motoru. Odpojte pfivodni kabel ze sitové zasuvky a nechte
Mixér je pFetizen vychladnout asi na 15 minut. Jakmile mixér vychladl, budete jej moci
(vSechna tlacitka blikaji). znovu pouZivat.

e Doporucujeme zpracovavat mensi mnozstvi nebo nakréjet ingredience na
mensi kousky.

= Péce a cisteéni

Nadoba a viko

Abyste udrzeli nadobu ¢istou a zabranili jste zasychani potravin na nozovém systému a nadobé,
dodrzujte nasledujici kroky co nejrychleji po pouziti:

« Oplachnéte potraviny z nddoby a vika.

« Pridejte 500 ml teplé vody a stisknéte tlacitko AUTO CLEAN. Husté nebo lepivé ingredience
vyZzaduji extra Cistici silu, proto pridejte nékolik kapek tekutého saponatu.

16



» Vyplachnéte nadobu mixéru Cistou vodou.
Viko a nddobu mixéru omyjte v teplé vodé
s trochou kuchyriského prostredku na myti
nadobi. Pfi myti vnitiniho prostoru nddoby
pouzijte kartac na lahve, abyste se neporanili
0 nozovy systém.

« Po ¢isténi se ujistéte, Ze jste odstranili
véechny ingredience z nadoby.

« Je velmi Gcinné Cistit nddobu ihned po
pouziti.

Citrusy

Stava z citrusovych plodd mize poskodit
nadobu mixéru i lisovaci trh a zkratit

jejich zivotnost. Zabrante zaschnuti Stavy

z citrusovych plodd. lhned po pouziti
oplachnéte ¢istou vodou. Poté muzete

umyt v teplé vodé s trochou kuchyriského
prostiedku na myti nadobi. Pfi myti vnitiniho
prostoru nadoby pouzijte karta¢ na lahve,
abyste se neporanili o nozovy systém.
Oplachnéte a nechte oschnout.V zadném
pfipadé nadobu ani lisovaci trh nenamacejte
do vody za Gcelem odmoceni stavy.

Motorova zakladna

Otfete Cistou zlehka namocenou utérkou, poté
otfete dosucha. Odstrarite pfipadné necistoty
z privodniho kabelu.

Cistici prostfedky

Nepouzivejte draténky nebo hrubé Cistici
prostiedky na nddobu na mixovani, na
jakékoliv pfislusenstvi ani na zdkladnu motoru.
Mohli byste nendvratné poskodit povrch.
Pouzivejte pouze vodu s trochou kuchyriského
prostfedku na myti nadobi a mékkou utérku.

Mycka nadobi
Nadoba mixéru a viko mohou byt myty
v my¢ce naddobi na standardni myci cyklus.

Nadobu umistéte do dolniho kose, zatimco
viko s vnitfnim vickem by mélo byt vloZzeno do
horniho kose.

Vnitini vicko a lis na citrus myjte vyhradné
v ruce.

Skvrny od potravin a zapach

Potraviny se silnym vini, jako jsou ¢esnek,
ryby nebo néktera zelenina (mrkev), mohou
zanechat nepfijemny zapach nebo skvrny na
nadobé mixéru nebo viku. Abyste je odstranil,
namocte nadobu mixéru a viko asi na

5 minut do teplé mydlové vody. Poté omyjte
neutralnim pfipravkem v teplé vodé, fadné
oplachnéte a vytiete dosucha. Uchovavejte
nadobu s nenasazenym vikem.

Ulozeni

Ulozte mixér ve vodorovné poloze

s nasazenou nadobou na motorové zakladné
nebo vedle ni. Nepokladejte Zddné predméty
na né. Nechte vzduch volné proudit

a nenasazujte viko na nadobu.



Recepty

Snidanové smoothie
@ 2 porce

250 ml chlazeného pomerancového dzusu
250 g Cerstvych jahod, bez stopek

1/2 Izicky nastrouhané pomerancové kary
1-2 polévkové IZice ovesnych vliocek

2 velké IZice mrazeného ovocného jogurtu

1. Vlozte véechny ingredience do nadoby mixéru
a nasadte viko. Zpracovavejte na program
SMOOTHIE, dokud program sdm neskonci.

Mangové smoothie

s kokosem a limetkou
@ 4 porce

1/2 limety

400 ml vychlazeného polotu¢ného kokosového
mléka

130 g vanilkového jogurtu

250 g nakrajeného zmrazeného manga

1 Izicka citrénové kiry

1. Pomoci odstavhovace na citrusy odstavnéte
limetu.

2. Pridejte zbyvajici ingredience a pouZijte program
SMOOQTHIE, dokud sam neskonci.

18

Limetovy crush s mdtou

&2 porce (1 standardni ndpoj na porci)

2 limety, oloupané a nakrajené na 8 ¢asti
16 - 20 listk(i Cerstvé maty

60 ml cukrového sirupu

60 ml bilého rumu nebo vodky

8 stfedné velkych kostek ledu

250 ml perlivé vody

1. Pomoci funkce PULSE kratkymi impulsy
zpracovavejte vsechny ingredience, dokud
nejsou nasekany nahrubo.

Cukrovy sirup

618 Asi375ml

220 g bilého cukru
250 ml vody

1. Do hrnce nasypte cukr a pridejte vodu, zahfivejte
na mirném ohni za stalého michani, dokud se
cukr zcela nerozpusti.

2. Privedte k varu a poté snizte vykon a varte jesté
asi 5 minut.

3. Stdhnéte z ohné a nechte zcela vychladnout.
Prelijte do vzduchotésné nadoby a uchovévejte
v chladnicce do pouziti.

Margarita

@ 2 porce (2 standardni napoje na porci)

3 limety, rozptlené

60 ml tequily

60 ml Cointreau

60 ml cukrového sirupu
12 kostek ledu

1. Odstavnéte limety piimo do nadoby mixéru.

2. Pridejte zbyvajici ingredience a nasadte viko.
Pouzijte program LIQUIFY (rychlost 4), dokud se
ingredience fadné nespoji a led neni rozdrceny.
Pouzijte funkci PULSE, pokud je tieba.

3. Podavejte ve sklenici se slanym okrajem.



Hummus Mrkvovy dip se syrem Feta
518 Asi1 salek 8[8 Asi1 34lek
1 citréon 500 g mrkve, nakréjené na asi 1,5cm kousky

400g konzerva cizrny, oplachnuté a osusené
2 strouzky cesneku, rozpllené

2 Izice tahini

11/2 |Zice teplé vody

1 I1Zicka mletého kminu

SUl a ¢erstvé mlety pepf na dochuceni

Extra olivovy olej, na ozdobu

Sladka paprika, na ozdobu

Cerstvy turecky chléb, na podavani

1. Odstavnéte citrén pfimo do nadoby mixéru.

2. Pridejte cizrnu, ¢esnek, tahini, vodu a kmin do
nadoby mixéru a nasadte viko.

3. Poutzijte program BLEND (rychlost 3), dokud
nebude smés hladka. Otete strany nddoby
pomoci stérky, pokud je to nutné. Okorente dle
chuti.

4. Prendejte hotovy hummus do dézy. Zakapnéte
olivovym olejem a posypte sladkou paprikou.
Podavejte s tureckym chlebem.

X H TP

Pokud je hummus pfilis husty pfi zpracovavani,
pridejte trochu vody.

2 |Zice olivového oleje extra virgin, trocha navic na
ozdobu

SUl a pepf, na dochuceni

140 g pfirodniho feckého jogurtu

3 Izi¢ky jable¢ného octa

1 strouzek ¢esneku, rozpuleny

1 IZice cerstvé nakrajenych listk( koriandru, trocha
navic na ozdobu

11/4 |zicky mletého kminu

1/2 Izicky mletého zazvoru

Spetka mletého chilli nebo kajenského pepre

S0l a ¢erstvé mlety pepf na dochuceni

50 g syru feta, nakrajeného na kostky

Krupavy pita chléb, na podavani

1. Predehfejte troubu na 170°C bez horkovzduchu
(150°C s horkovzduchem). Na plech rozlozte
pecici papir.

2. Kousky mrkve rozlozte na plech. Zakapejte
olivovym olejem a fadné promichejte. Okorente
soli a pepifem. Pecte asi 50 minut do zméknuti,
asi v poloviné doby peceni obratte. Nechte
stranou asi 10 minut vychladnout. Pfendejte
mrkve do nadoby mixéru.

3. Pridejte olivovy olej, jogurt, ocet, cesnek,
koriandr, kmin a zézvor do nddoby mixéru
a nasadte viko.

4. Pouzijte program BLEND (rychlost 3), dokud
nebude smés hladka. Otfete strany navody
pomoci stérky, pokud je to nutné. Okorerite dle
chuti.

5. Prendejte hotovy dip do ddzy. Zakryjte
potravinovou félii a nechte vychladnout asi na
1 hodinu.

6. Tésné pred podavanim primichejte do dipu
polovinu mnozstvi syru feta. Posypte druhou
polovinou syru feta, zakapejte olivovym olejem
a ozdobte koriandrem. Podavejte s kiupavym
pita chlebem.



Majonéza Pesto omdcka

518 Asi1 salek 518 Asi11/2 3alku

1/2 citrénu 2 3alky pevné svazanych listkl bazalky (asi 1 velky
2 Zloutky svazek)

1 Izicka dijonské hoicice 2 strouzky ¢esneku, rozpllené

1 Izi¢ka soli 2 Izicky citronové stavy

1 84lek oleje z hroznd nebo jemného olivového oleje

1. Odstavnéte citrén pfimo do nadoby mixéru.

2. Pridejte zloutky, hoi¢ici a stl do nadoby mixéru
a nasadte viko.

3. Pouzijte program MIX (rychlost 1) asi na
30 sekund nebo do uplného smichani.

4. Zatimco je spustén program MIX (rychlost 1),
pomalu piidavejte olej skrz otvor ve viku po
vyjmuti vnitiniho vicka, dokud smés nezhoustne,
bude to trvat asi T minutu.

5. Pfendejte do vzduchotésné nadoby
a uchovavejte v chladnicce asi 1 tyden.

Variace

Ceasar dresink:

» Pouzijte cely citrén.

» NepouZivejte sal.

« Pridejte 1 IZici Worcesterové omacky, 3-4
ancovicky a 2 strouzky cesneku spolu se
Zloutky a hof¢ici.

» Dale pokracujte podle receptu. Okofente
soli a pepfem.

Aioli z restovaného cesneku:

» Odkrojte horni ¢ast z 1 hlavy ¢esneku
a zabalte do alobalu. Pecte v predehfaté
troubé na 200 °C asi 30 minut, nebo dokud
cesnek nezmékne.

« Zatimco Cesnek chladne, pfipravte si
majonézu, ale bez hof¢ice.

» Strouzky ¢esneku vyjméte z hlavy a pfidejte
do majonézy pii pouziti programu MIX
(rychlost 1).

20

40 g piniovych ofiskd, oprazenych

60 g nastrouhaného syru parmezéan
125 ml olivového oleje

S0l a ¢erstvé mlety pepf na dochuceni

1. Vlozte viechny ingredience v poradi, jak je
uvedeno vyse, do nddoby mixéru a nasadte viko.

2. Zvolte program CHOP (rychlost 2), dokud nejsou
ingredience najemno nasekéany a smés neni
témér hladka. Otrete strany ndvody pomoci
stérky, pokud je to nutné. Okoferite dle chuti.

3. Prelijte do vzduchotésné nddoby a uchovavejte
v chladnic¢ce do pouziti.

X J TP

Nalijte extra olivovy olej na pesto a skladujte ve
vzduchotésné nadobé v chladnicce az 3 dny. Olej
chréni pesto pred zhnédnutim.

Revision 07/2017
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DOLEZITE )
BEZPECNOSTNE

OPATRENIA

My v Sage® si
uvedomujeme dolezitost
bezpecnosti. Navrhujeme
a vyrabame spotrebice
predovsetkym s velkym
dbérazom na vasu
bezpecnost. Napriek tomu
vas prosime, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli opatrni

a dodrziavali nasledujuce
bezpecnostné opatrenia.

DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANI
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI JE POTREBNE
DODRZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA, MEDZI
KTORE PATRIA:

- Tento spotrebic nesmu
pouzivat deti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod
mimo dosahu deti.

-Spotrebi¢e mbzu
pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi Ci
mentalnymi
schopnostami
alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti,
ak su pod dozorom
alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica
bezpecnym spbsobom
a rozumeju pripadnym
nebezpelenstvam.

«Deti sa so spotrebic¢om

nesmu hrat.
21



-Cistenie a udrzbu
vykonavanu
pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.
Ak je privodny
kabel poskodeny,
jeho vymenu
zverte odbornému
servisnému stredisku,
aby sa zabranilo
vzniku nebezpecnej
situacie. Je zakazané
pouzivat spotrebic
s poskodenym
privodnym kablom.

VAROVANIE

HROZI RIZIKO
PORANENIA PRI
NESPRAVNOM
POUZIVANI.

«Budte velmi opatrni pri
manipulacii s nozovou
jednotkou (napr. pri
vyprazdnovani nadoby),
pretoze noze su velmi
ostré. ZIé zaobchadzanie
s nozmi mdze viest
k zraneniu.

22

«Nadobu na mixovanie
so zabudovanou
nozovou jednotkou
vyplachnite Cistou
vodou. Veko, lisovaci
tfn umyte v teplej vode
s trochou kuchynského
prostriedku na
umyvanie riadu.
Dodrzujte pokyny
uvedené v kapitole
,Starostlivost a Cistenie”.

«Mixér vzdy najskor
vypnite pomocou
tlaCidla na ovladacom
paneli. Nasledne
odpojte napajaci
kabel mixéra od zdroja
energie. Skor ako budete
mixér presuvat alebo
ak ho uz nebudete
pouzivat alebo skér ako
ho budete rozoberat,
Cistit alebo skladovat,
sa presved(te, ze je
vypnuty a odpojeny
od zdroja energie a ze
motor a noze su celkom
zastavené.

«Pred vymenou



prislusenstva alebo
pristupnych casti,
ktoré sa pri pouzivani
pohybuiju, vypnite
spotrebic a odpojte ho
od napajania.

«Pred prvym pouzitim
sa, prosim, uistite,
Ze napatie vo vasej
sietovej zasuvke
zodpoveda napatiu
uvedenému na typovom
Stitku v spodnej Casti
pristroja. Ak mate
akékolvek pochybnosti,
obratte sa, prosim,
na kvalifikovaného
elektrikara.

Pozorne si precitajte
vsetky instrukcie pred
ovladanim spotrebica
a ulozte ich na bezpecné
miesto na mozné
pouzitie v buducnosti.

«Pred prvym pouzitim
spotrebica odstrante
a bezpecne ekologicky
zlikvidujte vsetok obalovy
material a reklamné
stitky. Skontrolujte, Ci

spotrebic nie je nijako
poskodeny.V Zziadnom
pripade nepouzivajte
poskodeny spotrebic,
spotrebic s poskodenym
privodnym kablom a pod.

«Z dovodov vylucenia
rizika zadusenia
malych deti odstrante
ochranny obal zastrcky
sietového kabla tohto
spotrebica a bezpecne
ho zlikviduijte.

-Nepouzivajte spotrebic
na hrane pracovnej
dosky alebo stola. Uistite
sa, Ze je povrch rovny,
Cisty a nie je postriekany
vodou alebo inou
tekutinou.

-Vibracie pocas
pouzivania mozu
sposobit pohyb
spotrebica.

«Neumiestnujte spotrebic
na plynovy alebo
elektricky sporak ani do
jeho blizkosti alebo do na
miesta, kde by sa mohol
dotykat horucej rury.
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-NepouZzivajte
spotrebic na kovovej
podlozke, ako je napr.
odkvapkavaci drez.

«Pred pripojenim
spotrebica k elektrickej

zasuvke a jeho zapnutim

skontrolujte, Ci je uplne
a spravne zostaveny.
Dodrzujte instrukcie

v tomto navode

na obsluhu.

Ak dbjde k postriekaniu
alebo poliatiu
spotrebica, okolia
spotrebica, pod
spotrebicom, je
nevyhnutné to
bezodkladne odstranit
pred dalsim pouzitim
spotrebica.

-Vzdy sa uistite, Ze je
veko spotrebica riadne
nasadené pred jeho
zapnutim.

-Vzdy prevadzkujte
spotrebi¢ na rovhom
povrchu. Spotrebic
neprevadzkujte na
naklonenom povrchu

24

a nepremiestiujte
ho ani s nim nijako
nemanipulujte, ak je
v prevadzke.
-Pouzivajte vyhradne
nadobu a veko
dodavané s mixérom.
Ak by ste pouZili
iné nastavce alebo
prislusenstvo, ktoré
nie je vyrobené alebo
uréené spolo¢nostou
Sage® ako kompatibilné,
hrozi riziko vzniku
poZiaru, Urazu
elektrickym pradom
alebo zranenia.

«Pred uvedenim mixéra
do prevadzky sa vzdy
uistite, ze je veko
k nddobe mixéra riadne
pripevnené, aby sa
zabranilo vystreknutiu
potravin.

«Mixér nepouzivajte
nepretrzite pri velkych
davkach dlhsie nez
10 sekund. Medzi
kazdym pouzitim
nechajte motor aspon



1 mindtu odpodinut.

-Udrzujte ruky, prsty,
vlasy, oblecenie,
varechy a iné kuchynské
pomocky mimo
dosahu spotrebica
pocas jeho prevadzky.
VZzdy spotrebic vypnite
a odpojte zastrcku
privodného kabla
od sietovej zasuvky,
vyckajte, az sa noze
celkom zastavia pred
odstranenim veka.
Vyvarujte sa kontaktu
s pohyblivymi ¢astami.

«Pocas prevadzky
neodoberajte nadobu
z tela pristroja.

«Mixér pouzivajte
vyhradne na pripravu
jedal a/alebo napojov.
Nespustajte mixér do
prevadzky bez potravin
alebo tekutin v nadobe
mixéra. NepouZivajte
spotrebic nainé ucely,
nez na ktoré je urCeny.

-V Ziadnom pripade
nezapinajte mixér, ak

su nadoba, nozova
jednotka alebo veko
akokolvek poskodené.
Nikdy nezapinajte
mixér s kuchynskymi
vareskami alebo inymi
predmetmi vo vnutri
mixeéra.

«Ak je mixér v prevadzke,
uchovavajte ruky
a nacinie mimo dosahu
spotrebica, aby ste
zabranili vaznym
zraneniam.

V' mixéri nespracovavajte
horuce ani vriace
tekutiny. Nechajte ich
pred naliatim do nadoby
mixéra vychladnut.

Nevystavujte nadobu
mixéra extrémne;j
horucave alebo chladu,
napriklad tym, ze by
ste umiestnili studenu
nadobu do horucej vody
alebo naopak.

«Ak sa potraviny zaseknu
okolo nozov v mixéri,
tlacidlom na ovladacom
paneli mixér vypnite.
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Nasledne odpojte
napajaci kabel mixéra
od zdroja energie. Nez
Zlozite nadobu z tela
pristroja, presvedcte
sa, ze noze su celkom
zastavené. Nez
budete pokracovat

v mixovani, stierkou
potraviny uvolnite
alebo premiesajte.
Nepouzivajte prsty,
pretoze noze su velmi
ostre.

Recepty uvedené
v tomto navode su
ur¢ené na beznu
spotrebu.

Nevkladajte ziadnu ¢ast
spotrebica do plynovej,
elektrickej alebo
mikrovinnej rury alebo
na horucu plynovu
alebo elektricku platnu.

-Zapojena sietova
zasuvka musi byt lahko
dostupna na pripadné
nahle odpojenie.

-NepouZivajte
tento spotrebic
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S programatorom,
casovym spinacom
alebo akoukolvek inou
suciastkou, ktora spina
pristroj automaticky.
Nepouzivajte spotrebic
v blizkosti zdrojov vody,
napr. kuchynsky drez,
kupelia, bazén a pod.
-Nedotykajte sa
spotrebi¢a mokrymi
alebo vihkymi rukami.
Ak je spotrebic
v prevadzke,
nenechavajte ho bez
dozoru.
-Vyvarujte sa poliatia
privodného kabla
a zastrcky vodou alebo
inou tekutinou.
«Nepouzivajte hrubé
abrazivne alebo zeravé
Cistiace prostriedky
na Cistenie spotrebica.
-Udrzujte spotrebic Cisty.
Dodrzujte instrukcie
o Cisteni uvedené
v tomto navode
na obsluhu.



-V tomto spotrebici
ani jeho blizkosti
neskladujte ani
nepouzivajte ziadne
vybusné alebo horlavé
latky, napr. spreje
s horlavym plynom.
Na odpojenie spotrebica
od sietovej zasuvky
vzdy tahajte za zastrcku
privodného kabla, nie
tahom za kabel.
-NepouZivajte
iné prislusenstvo
nez to, ktoré sa
dodava spolocne so
spotrebicom Sage®.

DOLEZITE
BEZPECNOSTNE
POKYNY NA
POUZIVANIE
VSETKYCH
ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

«Pred pouzitim celkom
odvinte napajaci kabel.

«Privodny kabel
nenechavaijte visiet

cez okraj stola alebo
pracovnej dosky,
dotykat sa horucich
ploch alebo sa zamotat.
«Z bezpecnostnych
dovodov odporucame
zapojit spotrebic
do samostatného
elektrického obvodu,
oddeleného od
ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku
ani predlzovaci kabel na
zapojenie spotrebica do
sietovej zasuvky.
-Neponarajte spotrebic,
privodny kabel, zastrcku
privodného kabla do
vody alebo inej tekutiny.
-Odporucame vykonavat
pravidelnu kontrolu
spotrebica. Spotrebic
nepouzivajte, ak je
akokolvek poskodeny
alebo ak je chybny
napajaci kabel alebo
zastrcka. Vsetky opravy je
nutné zverit najblizSiemu
autorizovanému
servisnému stredisku
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Sage®.

- Tento spotrebic je
urceny iba na pouzitie
v domacnosti. Pristroj
nie je ureny na
komercné poutZitie.
Nepouzivajte
tento spotrebic
v pohybuijucich sa
vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku,
nepouzivajte ho na
iny ucel, nez na ktory
je urceny.V opachom
pripade moze dojst
k zraneniu.

- Akukolvek inu udrzbu
okrem bezného
Cistenia je nutné zverit
autorizovanému
servisnému stredisku
Sage®.

«Odporuc¢ame
inStalovat prudovy
chranic (Standardné
bezpeclnostné spinace
VO vasej zasuvke),
aby ste tak zaistili
zvysenu ochranu pri
pouziti spotrebica.
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Odporucame, aby
prudovy chranic

(s menovitym
zvySkovym
prevadzkovym priudom
nebol viac nez 30 mA)
bol inStalovany do
elektrického obvodu,

v ktorom bude spotrebic
zapojeny. Obratte sa na
svojho elektrikara pre
dalSiu odbornu radu.

)¢

—
POKYNY A INFORMACIE
O ZAOBCHADZANI

S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material
odloZte na miesto urcené
obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH
ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych
dokumentoch znameng, ze
pouzité elektrické a elektronické
vyrobky nesmu byt pridané

do bezného komunalneho
odpadu. Na spravnu likvidaciu,
obnovu a recyklaciu odovzdajte



tieto vyrobky na uréené

zberné miesta. Alternativne

v niektorych krajinach Europskej
Unie alebo inych eurépskych
krajindch mozZete vratit svoje
vyrobky miestnemu predajcovi
pri kupe ekvivalentného nového
produktu. Spravnou likvidaciou
tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné

zdroje a napomahate prevencii
potencialnych negativnych
dopadov na zZivotné prostredie
a ludské zdravie, ktoré by mohli
byt désledkom nespravnej
likvidacie odpadov.

DalSie podrobnosti si vyziadajte
od miestneho uradu alebo

Pri nespravnej likvidacii

tohto druhu odpadu sa

mézu v sulade s narodnymi
predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty

v krajinach Eurépskej unie
Ak chcete likvidovat elektrické
a elektronické zariadenia,
vyziadajte si potrebné
informacie od svojho
predajcu alebo dodavatela.

q3

Vyrobok je v sulade
s poziadavkami EU.

Q

IBA NA DOMACE
POUZITIE.
NEPONARAJTE DO
VODY ALEBO INEJ
TEKUTINY.
PRED POUZITIM
CELKOM ODVINTE
PRIVODNY KABEL.

Zmeny v texte, dizajne

a technickych Specifikaciach
sa mb6zu menit bez
predchadzajuceho
upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Anglicka verzia je pbvodna
verzia. Slovenska verzia
navodu je preklad pévodnej
anglickej verzie.

Adresa vyrobcu:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adresa dovozcu do EU:

FASTCR, a.s.
Cernokostelecka 1621
25101 Ri¢any

Czech Republic

IBA NA DOMACE POUZITIE

USCHOVAJTETIETO
INSTRUKCIE
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. Vnutorné viecko s odmerkou
Mozete ho vybrat na pridanie ingrediencii
pocas mixovania.
. Lisovaci tfin
SIuzi na odstavovanie citrusovych plodov
priamo do nddoby mixéra.

. Veko
Vybavené praktickym otvéaracim
mechanizmom.

. 1,41 nddoba na mixovanie z Eastman
Tritanu™, BPA free
Odolna proti ndrazu, rozbitiu a vhodna na
umyvanie v umyvacke.
. Mini Kinetix® systém nozov a nadoby
Kopiruje tvar zakladne nadoby, preto Ziadne
potraviny neuviaznu a budu vzdy dobre
spracované. Stredové noze su zubkované na
zaistenie extra vykonu sekania a vonkajsie
noZe zaistuju Kinetix pohyb.
. Ochrana proti pretazeniu
Tepelnd poistka ochrany motora
s moznostou resetu.

. Tlacidlo Pulse
Kratke impulzné spracovanie pri vysokom
vykone.

. Program Smoothie
Specialny program mixéra na pripravu
smoothie a napojov.
Tlacidlo Auto clean
Tlac¢idlo programu smoothie sluzi takisto
ako funkcia automatického ¢istenia.
Oplachnutie a vysusenie okamzite po umyti
(bez namécania).

. 4 elektronické rychlosti

Maximalizuju ovlddanie na spracovanie
réznych ingrediencii, od pomalého
mixovania az po mixovanie s maximalnou
rychlostou.

KOPOLYESTER EASTMAN TRITAN™

Nadoba mixéra je vyrobena z kopolyesteru
Eastman Tritan™; ide o tvrdy, BPA free polymér
pouzivany pri vyrobe domacich spotrebicov,
ktoré mézu byt aj viac zatazené a casto
pouzivané a je mozné ich umyvat v umyvacke
riadu. Vyrobky vyrobené z Tritanu™ su odolné
proti ndrazu a rozbitiu a zostavaju Cisté a odolné
aj po stovkach umyvacich cyklov v umyvacke
riadu.
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PRED SPUSTENIM
MIXERA SA UISTITE,
¢ JE VEKO SPRAVNE
NASADENE NA
NADOBE.

UPOZORNENIE

NESPRACOVAVAJTE
HORUCE POTRAVINY.
NESPUSTAJTE

MIXER BEZ RIADNE
NASADENEHO VEKA.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE

Tlac¢idlo ON|OFF sliZi na prepnutie spotrebica
do rezimu,,pripraveny".

Tlacidlo CANCEL
SIuzi na vymazanie akejkolvek funkcie.
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'@ Ovladanie vasho nového spotrebica

RUCNE NASTAVENIE
Regulacia rychlosti

Spotrebic je vybaveny 4 elektronickymi
rychlostami od najnizsej MIX po najvyssiu
LIQUIFY.

Rychlost MIX slizi na zmieSanie chulostivych
potravin s funkciou preloZenia a je vhodna na
zmiesanie tekutych a sypkych ingrediencii.

Rychlost LIQUIFY je najrychlejsie nastavenie a je
idealna na rozdrvenie ingrediencii na pripravu
koktailov a inych napojov s jemnou Strukttrou.

Tlacidlo PULSE

Funkcia PULSE je idedlna na spracovanie
potravin v kratkych intervaloch pri vysokom
vykone. Potraviny takisto v nddobe rotuju.

Lisovaci tin

Pred nasadenim lisovacieho tfna vyberte
vnutorné viecko. Rysky na vonkajsom okraji
lisovacieho tffia umiestnite tak, aby obe boli

v uhle 90° od oka na veku. Otocte tfiom

v smere hodinovych ruciciek, aZ sa ryska dotkne
,BLEND". Ak ryska ukazuje ,BLEND", bude
vylisovand Stava zostdvat vo veku a lisovaci t
spolu s vekom bude sluzit ako maly odstavovac.
Ak posuniete rysku na,JUICE", bude vylisovana
Stava stekat priamo do nadoby mixéra.

Na odobratie lisovacieho tffa postupujte

v opacnom poradi.



PREDNASTAVENE PROGRAMY

PROGRAM SMOOTHIE (60 sektind)

Tento program je Specidlne navrhnuty, aby
zmies$al a prevzdusnil zmrznuté a tekuté
ingrediencie. Funkcia SMOOTHIE ma jedine¢nu
techniku spracovévania, ktord mixuje husté
ingrediencie pri nizsej rychlosti, postupne
rychlost zvysuje, ako hustnu ingrediencie pocas
spracovavania. To sa opakuje niekolkokrat
pocas programu SMOOTHIE. Potraviny

v nadobe takisto rotuju, aby sa dosiahlo
maximalne prevzdusnenie a krémova Struktura.

PROGRAM AUTOMATICKEHO CISTENIA
(60 sekund)

SIZi na odstranenie vacsiny ingrediencii
zo stien a nozového systému nadoby
mixéra. Pridajte 2 salky (500 ml) teplej vody,
stlacte tlacidlo automatického cistenia. Na
ingrediencii pridajte 1 lyzi¢ku tekutého
prostriedku na umyvanie riadu. Najlepsie
vysledky cistenia dosiahnete, ak budete
nadobu distit ihned' po pouziti.

Namacanie moze poskodit povrch nadoby,
obzvlast ak sa spracovavali citrusové plody.
Po umyti pripravkom oplachnite ¢istou vodou
a nechajte celkom vyschnut.

POZNAMKA

Ak pocas spracovavania potravin stlacite iné
tlacidlo, rychlost sa automaticky zmeni.

« Ak je objem (pocas spracovania) pod rysku
maximélneho mnozstva, mbzete na pridanie
ingrediencii (napr. olej/tekutinu) vybrat
vnutorné viecko a tieto ingrediencie pridat,
zatial ¢o je mixér v chode.

» Dbajte na zvy3enu opatrnost, ak je objem
spracovavanych potravin vacsi alebo je
konzistencia prili$ hustd, potraviny mézu
vzniknutym otvorom striekat von.

« Spustajte mixér iba na pozadovany ¢as -
nespracovavajte ingrediencie prilis dlho.

« Pouzite funkciu PULSE, ked'su potraviny prilis
husté alebo hrubé, aby ste zaistili rovnomerné
spracovavanie.

« Neprekracujte rysku maximalneho mnozstva
potravin, obzvlast pri pridavani potravin
a tekutin do naddoby mixéra.

» Ingrediencie sa mozu prilepit na steny nadoby
mixéra. Vypnite mixér a odpojte privodny
kabel od sietovej zasuvky. Pomocou plastovej
stierky utrite vnttorné steny mixéra a potom
pokracujte v spracovavani.

« Ak pocas spracovavania zaznamenate vlhkost
alebo kvapky vody na hornej ¢asti motorovej
jednotky, vypnite mixér a odpojte privodny
kabel od sietovej zasuvky. Zlozte nadobu
mixéra, utrite zakladnu motora suchou
utierkou alebo papierovou utierkou.

+ Na zastavenie mixovania alebo programu
SMOOTHIE stlacte tlacidlo CANCEL.

+ Ak je mixér v chode 120 sekund (alebo
60 sekdnd v programe SMOOTHIE),
automaticky sa vypne. Ide o bezpe¢nostny
prvok ochrany motora.

« Rychlost alebo funkciu mézete kedykolvek
zmenit, aj ked'je mixér v chode. Stlacte tlacidlo
pozadovanej rychlosti alebo programu
a mixér okamZite zmeni svoje nastavenie.

» Maximalne mnozstvo ladovych kociek, ktoré
je mozné spracovavat v mixéri je 8 - 10 zo
Standardnej tacky na lad.

SPRAVNE POUZITIE SPOTREBICA

v’ Pouzivajte kombinaciu rychlosti a funkcie
PULSE na dékladnejsie spracovavanie
potravin.

v’ Pouzite program SMOOTHIE na
spracovavanie ovocia, zmrzliny a jogurtu do
hustého smoothie, krému alebo mlie¢nych
koktailov.

v’ Pouzite funkciu PULSE na potraviny, ktoré
vyZaduju kratke impulzivne spracovavanie
pri vysokom vykone, ako je sekanie orechov
alebo ladu.
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v’ Pri spracovavani napojov s kockami fadu alebo mrazenym ovocim pouZzite funkciu PULSE.
v/ Spracovavanie hustych zmesi je efektivnejsie, ked je nadoba len z 1/4 a2 1/2 plna.

NESPRAVNE POUZITIE SPOTREBICA

X Nepouzivajte kovové nécinie, pretoze by mohlo zni¢it nozovy systém alebo nadobu.

X Nespracovavajte husté zmesi dihsie nez 10 sekind. Pri beznom spracovavani nepouzivajte
mixér dlhsie neZ 1 minutu. Ak potrebujete mixér pouzivat dihsi ¢as, vypnite ho a zamiesajte
ingrediencie pred opatovnym spustenim. Tymto chranite motor pred poskodenim a rozbitim.

X Mixér nie je vhodny na hnetenie cesta alebo pripravu zemiakovej kase.

X Pri spracovani teplych ingrediencii nevkladajte do nadoby viac ako 2 $4lky naraz.

X Nespracovavajte horuce alebo vriace ingrediencie. Nechajte potraviny vychladnut, nez ich vlozite
do nadoby mixéra. Tymto sa chrénite proti nahodnému opareniu od pary, ktord méze uniknit
pri odstrariovani veka.

X Ak spracovévate teplé ingrediencie, polozte cez veko maly uterdk a drzte ho pevne.

Tabulka mixovania

POTRAVINA PRIPRAVA A POUZITIE MNOZSTVO FUNKCIA CAS

Surova zelenina Olupan’e anakrgjanénat,s - 2009 CHOP | Rychlost 2 10-30s
2 cm kusky.

Orechy Odstrante Skrupinu. 2009 CHOP | Rychlost 2 10-20s

Strihanka yil;:ajajte na kocky s velkostou 1009 Tlacidlo PULSE 40-50s

Susienky Rozpolené. 1259 Tlacidlo PULSE 50-60s

. idaj iac MIX | Rychlost 1

¢lahacka Prld.ajte clukor alebo sgmlacka 300ml | Ry 30-40s
vanilkového lusku, ak je potrebné. a PULSE

Smoothie Mlieko, nakrdjané ovocie,jogurt, — y1.. 800 mi SMOOTHIE 60
zmrzlina

Omécka _ Celébobulové ovacie, nakrdjané ) BLEND | Rychlost3  10-30s

z Cerstvého ovocia  makké ovocie ako broskyne.

Bylinky Iba listky 1 3alka CHOP | Rychlost 2 10-15s

Rozmixovana Izbova teplota. 800 ml BLEND | Rychlost3  30-50s

polievka

Dresing Olej ocotalebocitrnovastava, o5 BLEND [Rychlost3 ~ 15-20'
korenie.

lad Maximaine 8 =10 1. 4416 pyLse 60s

V tejto tabulke su uvedené len orientacné udaje.
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RieSenie problémov

V tejto kapitole najdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa mozete stretnlt pocas pouzivania
spotrebica. Ak vas problém nie je tu uvedeny, alebo je uvedeny a pretrvava, prestarite spotrebic¢
pouzivat, odpojte zastrcku privodného kébla zo sietovej zasuvky a obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

v ZIADNOM PRI'PADI§ NEOPRAVUJTE ANI NEROZOBERAJTE MIXER SAMI. NEOBSAHUJE
ZIADNE DIELY, KTORE BY MOHOL POUZIVATEL SAM OPRAVIT.

e Skontrolujte, ¢i je napdjaci kabel zapojeny do zasuvky.

M il al TN . o , . .
ovtor sa ne§;?ust| alebo o Skontroluijte, ¢i su tlacidla ON|OFF a vybrana funkcia/rychlost rozsvietené.
noze nerotuju.

e To sa moze stat, ak je potravin v nadobe mixéra prilis vela. Vyskusajte mensie
mnozstvo a opakujte proces, ak je to nutné.

o Ingrediencie su prilis velké. Vyskusajte ich nakrajat na mensie kusky. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak budu ingrediencie nakrdjané na cca. 2 cm kusky.

Potraviny st
nerovnomerne
spracované.

Potraviny su nasekané
prilis najemno alebosi e Vyskusajte kratsi ¢as spracovévania. Pouzite tlacidlo PULSE na lepsie ovladanie.
vodnaté.

Potraviny sa lepia na

noe a nadobu. e Zmes je prili$ husta. Pridajte trochu vody alebo pouZite nizsiu rychlost.

o Va$ mixér je vybaveny ochrannou poistkou proti pretazeniu, aby nedoslo
k poskodeniu motora. Odpojte privodny kabel od sietovej zasuvky a nechajte
Mixér je pretazeny vychladnut asi na 15 mint. Hned ako mixér vychladol, budete ho moct znovu
(vSetky tlacidla blikaju). pouzivat.
e Odporuicame spracovavat mensie mnozstvo alebo nakrajat ingrediencie na
mensie kusky.

é Starostlivost a Cistenie

Nadoba a veko

Aby ste udrzali nddobu ¢istu a zabranili ste zasychaniu potravin na nozovom systéme a nadobe,
dodrzujte nasledujuce kroky ¢o najrychlejsie po pouziti:

» Oplachnite potraviny z nadoby a veka.

« Pridajte 500 ml teplej vody a stlacte tlacidlo AUTO CLEAN. Husté alebo lepivé ingrediencie
vyzaduju extra Cistiacu silu, preto pridajte niekolko kvapiek tekutého saponatu.

« Vyplachnite nddobu mixéra ¢istou vodou. Veko a nddobu mixéra umyte v teplej vode s trochou
kuchynského saponatu na umyvanie riadu. Pri umyvanie vnutorného priestoru nadoby pouzite
kefku na flase, aby vas ostré noze ndhodou neporanili.

« Po cisteni sa uistite, Ze ste odstranili vetky ingrediencie z nddoby.
« Je velmi Ucinné cistit nddobu ihned' po pouziti.
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Citrusy

Stava z citrusovych plodov méze poskodit
nadobu mixéra aj lisovaci tin a skratit aj

ich Zivotnost. Zabrante zaschnutiu stavy

z citrusovych plodov. Nadobu po pouziti ihned’
oplachnite cistou vodou. Potom ju mozete
umyt v teplej vode s trochou kuchynského
saponatu na umyvanie riadu. Pri umyvani
vnutorného priestoru nadoby pouzite kefku na
flase, aby vas ostré noze ndhodou neporanili.
Oplachnite a nechajte uschnut. V Ziadnom
pripade nenamacajte nddobu alebo lisovaci tiry
do vody za ucelom odmocenia Stavy!

Motorova zakladna

Utrite ¢istou mierne namocenou utierkou,
potom utrite dosucha. Odstrante pripadné
necistoty z privodného kébla.

Cistiace prostriedky

NepouZzivajte drotenky alebo hrubé Cistiace
prostriedky na nadobu na mixovanie, na
akékolvek prislusenstvo ani na zakladnu
motora. Mohli by ste nendvratne poskodit
povrch. Pouzivajte iba vodu s trochou
kuchynského prostriedku na umyvanie riadu
a makku utierku.

Umyvacka riadu

Nadoba mixéra a veko sa mozu umyvat
v umyvacke riadu na Standardny umyvaci
cyklus.

Nadobu umiestnite do dolného kosa, zatial ¢o
veko s vnutornym vieckom by malo byt vlozené
do horného kosa.

Vnutorné viecko a lis na citrusové plody
umyvajte vyhradne v ruke.

Skvrny od potravin a zapach

Potraviny so silnou vonou, ako su cesnak,

ryby alebo niektora zelenina (mrkva), m6zu
zanechat neprijemny zdpach alebo skvrny

na naddobe mixéra alebo veku. Aby ste ich
odstranili, namocte nadobu mixéra a veko asi
na 5 minut do teplej mydlovej vody. Potom
umyte neutrdlnym pripravkom v teplej vode,
riadne oplachnite a utrite dosucha. Uchovévajte
nadobu s nenasadenym vekom.
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UloZenie

UloZte mixér vo vodorovnej polohe

s nasadenou nadobou na motorovej zakladni
alebo vedla nej. Nekladte Ziadne predmety
na ne. Nechajte vzduch volne prudit

a nenasadzujte veko na nadobu.



Recepty

Ranajkové smoothie
@ 2 porcie

250 ml chladeného pomarancového dzusu
250 g cerstvych jahod, bez stopiek

1/2 lyZi¢ky nastrihanej pomarancovej kory
1 -2 polievkové lyZice ovsenych viociek

2 velké lyzice mrazeného ovocného jogurtu

1. Vlozte vsetky ingrediencie do nddoby mixéra
a nasadte veko. Spracovavajte pri programe
SMOOTHIE, kym program sam neskondi.

Mangové smoothie

s kokosom a limetkou
@ 4 porcie

1/2 limetky

400 ml vychladeného polotu¢ného kokosového
mlieka

130 g vanilkového jogurtu

250 g nakrdjaného zmrazeného manga

1 lyzicka citrénovej kory

1. Pomocou odstavovaca na citrusy odstavte
limetku.

2. Pridajte zostavajuce ingrediencie a pouzite
program SMOOTHIE, kym sam neskonci.

Limetovy crush s mdtou

@ 2 porcie

2 limety, olUpané a nakrajané na 8 casti
16 - 20 listkov Cerstvej maty

60 ml cukrového sirupu

60 ml bieleho rumu alebo vodky

8 stredne velkych kociek ladu

250 ml perlivej vody

1. Pomocou funkcie PULSE kratkymi impulzmi
spracovavajte vsetky ingrediencie, kym nie su
nasekané nahrubo.

Cukrovy sirup

& priblizne 375 ml

220 g bieleho cukru
250 ml vody

1. Do hrnca nasypte cukor a pridajte vodu,
zahrievajte na miernom ohni za staleho miesania,
kym sa cukor celkom nerozpusti.

2. Privedte do varu a potom znizte vykon a varte
edte asi 5 minut.

3. Stiahnite z ohna a nechajte celkom vychladnut.
Prelejte do vzduchotesnej nddoby a uchovévajte
v chladnicke do pouZitia.

Margarita

@ 2 porcie

3 limetky, rozpolené

60 ml tequily

60 ml Cointreau

60 ml cukrového sirupu
12 kociek fadu

1. Odstavte limetky priamo do nadoby mixéra.

2. Pridajte zostavajuce ingrediencie a nasadte veko.
Pouzite program LIQUIFY (rychlost 4), kym sa
ingrediencie riadne nespoja a lad nie je rozdrveny.
Pouzite funkciu PULSE, ak je potrebné.

3. Podavajte v pohéri so slanym okrajom.
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Hummus Mrkvovy dip so syrom Feta
@ priblizne 1 salka éj_@ priblizne 1 salka
1 citrén 500 g mrkvy, nakrdjanej asi na 1,5 cm kusky

400 g konzerva cicera, oplachnutého a osuseného
2 struciky cesnaku, rozpolené

2 lyZice tahini

11/2 lyZica teplej vody

1 lyzicka mletej rasce

Sol'a ¢erstvo mleté cierne korenie na dochutenie
Extra olivovy olej, na ozdobu

Sladka paprika, na ozdobu

Cerstvy turecky chlieb, na podavanie

1. Odstavte citrén priamo do nadoby mixéra.

2. Pridajte cicer, cesnak, tahini, vodu a rascu do
nadoby mixéra a nasadte veko.

3. Pouzite program BLEND (rychlost 3), kym nebude
zmes hladka. Utrite strany nddoby pomocou
stierky, ak je to nutné. Okorerite podla chuti.

4. Prelozte hotovy hummus do doézy. Pokvapkajte
olivovym olejom a posypte sladkou paprikou.
Podavajte s tureckym chlebom.

XM TP

Ak je hummus prilis husty pri spracovavani, pridajte
trochu vody.
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2 lyzice olivového oleja extra virgin, trochu navyse na
ozdobu

Sol a ¢ierne korenie, na dochutenie

140 g prirodného gréckeho jogurtu

3 lyzi¢ky jablkového octu

1 strucik cesnaku, rozpoleny

1 lyZica Cerstvo nakrajanych listkov koriandra, trochu
navyse na ozdobu

1 1/4 lyzicky mletej rasce

1/2 lyzicky mletého zézvoru

Stipka mletého ¢ili alebo kajenského korenia

Sol'a Cerstvo mleté ¢ierne korenie na dochutenie

50 g syra feta, nakrajaného na kocky

Chrumkavy pita chlieb, na podavanie

1. Predhrejte rdru na 170 °C bez horticeho vzduchu
(150 °C s horucim vzduchom). Na plech rozlozte
papier na pecenie.

2. Kusky mrkvy rozlozte na plech. Pokvapkajte
olivovym olejom a riadne premiesajte. Okorente
solou a ¢iernym korenim. Pecte asi 50 minut do
zmadknutia, asi v polovici ¢asu pecenia obratte.
Nechajte bokom asi 10 minut vychladnut.
Prelozte mrkvy do nadoby mixéra.

3. Pridajte olivovy olej, jogurt, ocot, cesnak,
koriander, rascu a zazvor do nadoby mixéra
a nasadte veko.

4. Pouzite program BLEND (rychlost 3), kym nebude
zmes hladka. Utrite strany nadoby pomocou
stierky, ak je to nutné. Okorerite podla chuti.

5. Prelozte hotovy dip do ddzy. Zakryte
potravinovou féliou a nechajte vychladnut asi na
1 hodinu.

6. Tesne pred podavanim primiesajte do dipu
polovicu mnoZstva syra feta. Posypte druhou
polovicou syra feta, pokvapkajte olivovym olejom
a ozdobte koriandrom. Podavajte s chrumkavym
pita chlebom.



Majonéza Pesto omdcka

603 priblizne 1 34lka 613 priblizne 1 1/2 3alky

1/2 citréna 2 3alky pevne zviazanych listkov bazalky
2 tky (1 velky zvézok)

1 lyzicka dijonskej horcice 2 struciky cesnaku, rozpolené

1 lyzicka soli 2 lyzicky citrénovej Stavy

1 $élka hroznového alebo jemného olivového oleja

1. Odstavte citrén priamo do nadoby mixéra.

2. Pridajte Zltky, hor¢icu a sol do nadoby mixéra
a nasadte veko.

3. Pouzite program MIX (rychlost 1) asi na 30 sekund
alebo do UpIného zmiesania.

4. Zatial ¢o je spusteny program MIX (rychlost 1),
pomaly pridavajte olej cez otvor vo veku po
vybrati vnutorného viecka, kym zmes nezhustne,
bude to trvat asi 1T minutu.

5. Prelozte do vzduchotesnej nadoby a uchovavajte
v chladnicke asi 1 tyzden.

Variacie
Ceasar dresing:

« Pouzite cely citrén.
« Nepouzivajte sol.
« Pridajte 1 lyZicu worcesterovej omécky, 3 -

4 ancovicky a 2 struciky cesnaku spolu so
Zltkami a horcicou.

. Dalej pokracujte podla receptu. Okorefite
solou a ¢iernym korenim.

Aioli z restovaného cesnaku:

+ Odkrojte hornu cast z 1 hlavy cesnaku
a zabalte do alobalu. Pecte v predhriatej rire
na 200 °C asi 30 minut, alebo kym cesnak
nezmdkne.

« Zatial ¢o cesnak chladne, pripravte si
majonézuy, ale bez horice.

« Struciky cesnaku vyberte z hlavy a pridajte
do majonézy pri pouziti programu MIX
(rychlost 1).

40 g piniovych orieskov, oprazenych

60 g nastrihaného syra parmezan

125 ml olivového oleja

Sol'a Cerstvo mleté cierne korenie na dochutenie

1. Vlozte vietky ingrediencie v poradi, ako je
uvedené vyssie, do nddoby mixéra a nasadte
veko.

2. Zvolte program CHOP (rychlost 2), kym nie su
ingrediencie najemno nasekané a zmes nie je
takmer hladka. Utrite strany nadoby pomocou
stierky, ak je to nutné. Okorerite podla chuti.

3. Prelejte do vzduchotesnej nadoby a uchovévajte
v chladnicke do pouZitia.

‘o Rl

Nalejte extra olivovy olej na pesto a skladujte vo
vzduchotesnej nadobe v chladnicke az 3 dni. Olej
chrani pesto pred zhnednutim.

Revision 07/2017
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40 Fontos biztonsagi utasitasok AZ ELEKTROMOS
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53 Apolas és tisztitds ALAPVETO BIZTONSAGI
55 Receptek INTEZKEDESEKET.
- A késziiléket gyermekek

FONTOS nem hasznélhatjak.

A A készliléket és a tapkabelt
BIZTQ N,S AGI gyermekektdl tavol kell
UTASITASOK tartani.
A Sage® tudataban van « A késziiléket csokkent
annak, hogy mennyire mentalis és fizikai
fontos a biztonsag. képességui személyek
Az altalunk tervezett Esak al?llﬁan' alf isetben
és gyartott készulékek asznalhatjak, ha
esegt)ében kiilonos fellgyelet alatt vannak,
fosinetodone 0/ s
a biztonsagra. Enne ulek biztonsa
ellenére kérjiik Ont, hogy haszpalatl modjat, és
az elektromos késziilékeink tisztaban vannak az
hasznalata soran legyen esetlegeks \Iieszlflylekkd.
dvatos, és tartsa be - Gyermekeknek tilos
az alabbi biztonsagi a készulékkel jatszani.
eléirasokat. « A felhasznalé éltal végzett

tisztitast és karbantartast
nem végezhetik
gyermekek.
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«Ha tapkabel sériilt, a cserét
bizza szervizkdzpontra,
hogy elkeriilje veszélyes
helyzetek kialakuldsat.
Sérllt haldzati kabellel

a készuléket tilos hasznalni.

FIGYELMEZTETES

A HELYTELEN
HASZNALAT
SERULEST OKOZHAT.

-Legyen nagyon Ovatos
a késes egységgel (pld.
a tartaly kitritésekor),
mivel a kések rendkiviil
élesek. A kések nem
megfeleld kezelése
sérulést okozhat.

- A kever6éedényt az
integralt késegységgel
Oblitse le tiszta vizzel.

A fedelet és sajtolo
tuskét mossa el meleg
vizben egy kevés konyhai
mosogatdszerrel.
Kovesse a,Karbantartas
és tisztitas” fejezetben
leirtakat.

« A turmixgépet el6szor
a mUikodtet6 panelen
talalhaté gombbal

kapcsolja ki. Ezutan huzza
ki a halézati vezetéket
a fali aljzatbdl. Miel6tt
a turmixgépet athelyezi,
vagy ha nem fogja
tovabb hasznalni, miel6tt
szétszedi, tisztitja vagy
elteszi, bizonyosodjon
meg roéla, hogy ki van
kapcsolva, ki van huzva az
elektromos halozatbdl, és
hogy a motor és a kések
teljesen megalltak.

- A tartozék cseréje vagy
a hasznalat kbzben
mozgo alkatrészek
beszerelése el6tt
kapcsolja ki a készuléket,
és huzza ki a halozati
aljzatbol.

Az els6 hasznalatba
vétel elétt gy6z6djon
meg arrél, hogy
a halézati feszliltség
megfelel-e késziilék
tipuscimkéjén feltlintetett
tapfesziltség értékének.
Amennyiben kételye
van a tapfesziiltséget
illetéen, akkor
forduljon villanyszerel$
szakemberhez.

«A készulék hasznalatba
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vétele el6tt
figyelmesen olvassa el
a hasznalati utmutatot,
és azt a késébbi
felhasznalasokhoz is
Orizze meg.

«A késziilék elsé
hasznalatba vétele el6tt
arrél tavolitson el minden
csomagoldanyagot és
reklamcimkét, ezeket
dobja az anyaguknak
megfelel6 hulladékgyjté
konténerekbe.
Ellendrizze le a késziilék
sérulésmentességét.

Ha a készuléken vagy

a halézati vezetékén
sérilést észlel, akkor

a készuiléket bekapcsolni
és hasznalni tilos.

« A halozati vezeték
csomagoldanyaga
kisgyerekek fulladasat
okozhatja, ezért
azt biztonsagos
maodon kell tarolni és
megsemmisiteni.

« A készuléket ne hasznalja
a munkalap vagy asztal
szélén. A készlléket
egyenes, vizszintes,
tiszta és szaraz felliletre
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helyezze le.

+A hasznalat kozben
keletkez6 rezgések
hatasara a készlilék
elmozdulhat a helyérdl.

- A késziiléket ne tegye
gaz vagy elektromos
tdzhelyre, illetve azok
kozelébe, tovabba olyan
helyre, ahol forrd siitéhoz
hozzaérhet.

« A készliléket fém fellileten
(pl. mosogaté csepegtetd
talcajan) hasznalni tilos.

- Miel6tt a készulék
halozati vezetékét
csatlakoztatna a fali
aljzathoz, a készuléket
teljesen és szabalyszer(ien
szerelje 6ssze. Tartsa be
a hasznalati utmutato
elSirasait.

«Amennyiben a lé
kifroccsen, a készulékre
kerul, vagy a készilék ala
folyik, akkor ezt azonnal el
kell tavolitani a készlilék
tovabbi hasznalata el6tt.

« A késziilék bekapcsolasa
elétt mindig ellendrizze
le a fedél helyes
felhelyezését.

« A késziiléket csak sima



és vizszintes fellleten
hasznalja. A készliléket
ferde fellileten ne
hasznalja, illetve ha

a készulék mikodik, akkor
azt ne mozgassa és ne
tegye at masik helyre.

« A turmixgéphez kizardlag
csak a tartozékként
adott edényt és fedelet
hasznalja. Amennyiben
nem a Sage® cég altal
mellékelt vagy ajanlott
tartozékot hasznal, akkor
sérlilés vagy aramutés
érheti, rosszabb esetben
a készulék akar tuzet is
okozhat.

« A turmixgeép
bekapcsolasa el6tt
ellendrizze a fedél
megfeleld felhelyezését.
A fedél megakadalyozza
a turmixolt alapanyag
kifroccsenését.

- Amennyiben nagyobb
mennyiségu alapanyagot
tett a turmixgép
edényébe, akkor
a készuléket egyszerre
ne Gzemeltesse 10
masodpercnél hosszabb
ideig. Minden ujabb

bekapcsolas el6tt hagyja
a motort legalabb
1 percig pihenni.

- A kezét, az ujjait, a hajat,
a ruhdjat vagy a konyhai
eszkozoket tartsa
tavol a készulék forgo
alkatrészeitdl. A készulék
szétszerelése és tisztitasa
el6tt a késziléket
kapcsolja le, varja meg
a kés teljes lefékez6dését
és a halozati
csatlakozodugét is huzza
ki a fali aljzatbdl. A mozgo
alkatrészeket ne fogja
meg.

«MU(ikodés kozben az
edényt ne vegye le
a készulékrol.

« A turmixgépet kizarélag
csak élelmiszerek és italok
készitéséhez hasznalja.

A turmixgépet élelmiszer
vagy folyadék nélkul ne
kapcsolja be. A késziiléket
a rendeltetésétdl eltérd
célokra hasznalni tilos.

«Amennyiben a mixeld
edényen, a fedélen vagy
a késen sérilést észlel,
akkor a mixert hasznalni
tilos. Ha az edényben
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idegen targy van (pl.
fakanal, lehizé lapat
stb.), akkor a késztiléket
bekapcsolni tilos.

- A kezét, az ujjait, a hajat,
a ruhajat vagy a konyhai
eszkozoket tartsa
tavol a készulék forgo
alkatrészeitol.

« A turmixgépbe ne 6ntson
bele forré vagy forrasban
lévé folyadékokat.

A folyadékokat

a turmixolas el6tt hitse le.

« A turmixgép edényét
ne tegye ki széls6séges
hémérsékleteknek,
példaul a hideg
edénybe ne toltson forrd

folyadékot (vagy forditva).

«Amennyiben az
alapanyag a turmixgép
kése korul elakad, akkor
a mukodtetd panelen
talalhaté gombbal
kapcsolja ki a készuiléket.
Ezutadn huzza ki a halozati
vezetéket a fali aljzatbdl.
Miel6tt az edényt levenné
a készulékrél, gy6zddjon
meg arrol, hogy a motor
és a kések teljesen
ledlltak-e. A turmixolas
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folytatasa el6tt az elakadt
alapanyagokat muanyag
spatulaval szabaditsa ki.
Ne hasznalja az ujjait,
mert a kések nagyon
élesek.

«A jelen hasznalati
Utmutatéban feltlintetett
receptek egy kisebb
csalad részére elegend6
alapanyag mennyiséget
tartalmaznak.

« A készUlék alkatrészeit
ne tegye elektromos,
gaz vagy mikrohullamu
sttébe, forrd gaz vagy
elektromos f6z6lapra.

- A fali aljzat és a halozati
vezeték legyen
kdénnyen elérhet6 (pl.
veszély esetén a gyors
kihdzashoz).

- A készuiléket programozott
idékapcsolos,
tavmukodtetett vagy
mas hasonl6 aljzathoz
(amely a készliléket
automatikusan be tudna
kapcsolni) csatlakoztatni
tilos.

« A késztiléket viz kozelében
(konyhai mosogatd,
flird6szoba, medence stb.)



hasznalni tilos.

« A készuléket nedves és
vizes kézzel ne fogja meg.

« A bekapcsolt készliléket
ne hagyja felligyelet
nélkul.

« A halozati
csatlakozdédugot és
vezetéket 6vja viztdl és
egyéb folyadékoktol.

- A tisztitashoz ne
hasznaljon agressziv,
maro és karcolo
tisztitdszereket.

« A készUléket tartsa
rendben és tisztan.
Tartsa be a hasznalati
Utmutatoban talalhaté
tisztitasi el6irasokat.

« A készulék kdzelében ne
taroljon gyulékony vagy
robband anyagokat, pl.
gyulékony hajtogazzal
toltott sprayt.

« A halézati csatlakozodugot

tilos a vezetéknél
fogva kihuzni a fali
aljzatbdl, a mivelethez
a csatlakozédugét fogja
meg.

« A készulékhez kizarolag
csak a Sage® cég altal
mellékelt vagy ajanlott

tartozékokat szabad
hasznalni.

FONTOS BIZTONSAGI
UTASITAS MINDEN
ELEK'[ROMOS
KESZULEK
ASZNALATAHOZ
A hasznalatba vétel el6tt
a halozati vezetéket
teljesen tekerje szét.
« A készUilék halozati
vezetéke nem léghat
le az asztalrol vagy
a munkalapral, illetve
nem érhet hozza forrd

targyakhoz, tovabba nem
tekeredhet Ossze.

«Biztonsagi okokbdl
a késziiléket csak
olyan halézati aghoz
csatlakoztassa,
amelyhez nincs mas
elektromos fogyaszté
bekotve és hasznalva.
A készuléket elosztohoz,
vagy hosszabbitéhoz
csatlakoztatni tilos.

« A készuléket, a halozati
vezetéket, vagy
a csatlakozodugot vizbe
vagy mas folyadékba

martani tilos.
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- Javasoljuk, hogy

a késztiléket rendszeresen

ellenérizze. Amennyiben
a készuléken, a halozati
vezetéken, vagy

a csatlakozodugon
sérilést észlel, akkor

a készuléket hasznalni
tilos. A készulék

minden javitasat bizza

a legkozelebbi Sage®
markaszervizre.

«Ez a készllék csak
haztartasi hasznalatra
készlilt. Kereskedelmi
hasznalatra nem valé.
A készliléket mozgd
jarmvon, hajon illetve

a szabadban ne hasznalja,
illetve a készuket kizardlag

csak a rendeltetésének
megfelel6 célokra szabad
hasznalni. Ellenkezd
esetben sulyos személyi
sérilés is bekdvetkezhet.
« A rendszeres tisztitason
kivil minden egyéb
karbantartasi munkat
bizzon a Sage®
markaszervizre.

« Az aramutésekkel
szembeni védelem
érdekében javasoljuk,
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hogy a készuléket taplald
halézati agba épittessen
be aram-véddbkapcsolot.
Az aramutések elkerilése
érdekében a késztiléket
olyan halézati aghoz
csatlakoztassa, amelyet
aram-véddékapcsolo véd
(az aram-véddbkapcsold
érzékenysége

30maA alatt legyen).
Forduljon villanyszerel
szakemberhez tanacsért.

)i

—
A HASZNALT
CSOMAGOLOANYAGOKRA
VONATKOZO UTASITASOK
ES TAJEKOZTATO

A hasznalt csomagoldanyagot
az onkormanyzat altal kijelolt
hulladékgyijté helyen adja le.

AZ ELHASZNALODOTT
ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
MEGSEMMISITESE

Ez a jel a terméken vagy a kisér6
dokumentacioban azt jelenti,
hogy a hasznalt elektromos

és elektronikus berendezések
nem dobhatdk ki a haztartasi
hulladék kozé. A megfelel
artalmatlanitashoz és
Ujrafelhasznalashoz a terméket



adja le a kijelolt gyUjtéhelyen.
A fentiek alternativajaként az
EU orszagaiban, illetve mas
europai orszagokban, hasonlo
termék vasarlasa esetén az
elhasznalodott termék az
eladéhelyen is leadhatd.

A termék megfelelé médon
torténd artalmatlanitasaval On
is segiti megdrizni az értékes
természeti eréforrasokat, és
hozzajarul a nem megfelel
hulladék-megsemmisités altal
okozott esetleges negativ
kdrnyezeti és egészségugyi
hatasok megel6zéséhez.

A tovabbi részletekrdl a helyi
onkormanyzati hivatal vagy

a legkozelebbi hulladékgyjtd
hely ad tajékoztatast. Az ilyen
tipusu hulladék nem megfeleld
modon torténd artalmatlanitasa
esetén a helyi el6irasok
értelmében birsag szabhato ki.

Az Eurdpai Unié orszagaiban
mkodo vallalkozasok részére

Ha elektromos vagy
elektronikus berendezést
kivan artalmatlanitani, akkor
erre vonatkozéan kérjen
informacidkat a termék

eladdéjatél vagy forgalmazojatol.

q3

A termék megfelel az EU
vonatkozé kdvetelményeinek.

Q

KIZAROLAG CSAK
HAZTARTASOKBAN
HASZNALHATO.

A KESZULEKET VIZBE
VAGY MAS FOLYADEKBA
MARTANITILOS!

A HASZNALATBA VETEL
ELOTT A HALOZATI
VEZETEKET TELJESEN
TEKERJE SZET.

Fenntartjuk a jogot a készulék
mUszaki adatainak és
kivitelének el6zetes bejelentés
nélkdli megvaltoztatasara.

Az eredeti valtozat angol nyelvu.
A magyar forditas az eredeti
valtozat alapjan készilt.

A gyarto cime:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Az unids importdr cime:

FAST CR, ass.

Cernokostelecka 1621

251 01 Ricany

Czech Repubilic

KIZAROLAG CSAK
HAZTARTASOKBAN
HASZNALHATO!

AZ UTMUTATOT ORIZZE MEG!
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. Belsé fedél mérépoharral

Az alapanyagok hozzaadasahoz ki kell venni.

. Facsaro kup
A citrusok leve kdzvetleniil a mixeld
edénybe facsarhato.

. Fedél
Praktikus nyitéval.

. 1,4 l-es mixel6 edény Eastman Tritan™
anyagbdl (BPA mentes)

Karcolas- és ttésallé, kibirja a gyakori
mosogatogépes mosogatast is.

. Mini Kinetix® késrendszer

Tokéletesen feliil az edény aljara, a mixelés
kdzben semmilyen alapanyag sem akad

el. A kozépso kések recézettek (a tokéletes
apritashoz), a szélsé kések biztositjak
a,Kinetix” alapanyag keverést az edényben.

. Tulterhelés elleni védelem
Motor hékapcsold, Gjrainditasi lehetéséggel.

. Pulse (impulzus) gomb
Nagy teljesitményd, révid, impulzus
mixeléshez.

. Smoothie gomb
Specialis mixelési program smoothie italok
és koktélok készitéséhez.

. Auto clean gomb

A Smoothie program gombot a késziilék
automatikus tisztitdsdhoz is lehet hasznalni.
Oblités és szaritas a hasznalat utan azonnal
(nem kell az edényt és a kést bedztatni.

. 4 elektronikus fordulatszam

A kiilonb6z6 anyagok feldolgozasahoz,
a legkisebb fordulattél a maximalis
fordulatig.

EASTMAN TRITAN™ KOPOLIESZTER

A mixel6 edény anyaga Eastman Tritan™
kopoliészter; amely héall6 és kemény
anyag (BPA mentes). Ezt az anyagot az
extrém igénybevételnek kitett és gyakran
mosogatdgépben mosogatott tartozékok
gyartdsahoz hasznaljak a haztartasi
késziilékeknél. A Tritan™ anyagbol készult
tartozékok tartosak és Uitésalloak, tobb
szaz mosogatogépi ciklus utan is tisztak és
atlatszoak.
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FIGYELMEZTETES!

A MIXER
BEKAPCSOLASA
ELOTT ELLENORIZZE
A FEDEL MEGFELELO
FELHELYEZESET.

FIGYELMEZTETES!

A KESZULEKBEN FORRO
ALAPANYAGOKAT

NEM SZABAD

MIXELNI. A MIXERT NE
KAPCSOLJA BE FEDEL
NELKUL.

BEKAPCSOLAS / KIKAPCSOLAS

Az ON|OFF gombbal kell a késziiléket be- és
kikapcsolni.

CANCEL gomb
Barmilyen funkciét torol.
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'@ A készulék hasznalata

KEZI BEALLITAS
Fordulatszam szabalyoz6

A késziiléken 4 elektronikusan szabélyozott
fordulatszam van beéllitva, a legalacsonyabbtdl
(MIX) a legmagasabbig (LIQUIFY).

A MIX fordulatszdmmal az érzékenyebb
alapanyagokat, a folyékony és az mlesztett
alapanyagokat lehet mixelni.

A LIQUIFY fordulatszammal ideélisan lehet az
italok alapanyagait 6sszezuzni, és tokéletes,
finom strukturdju italokat késziteni.

PULSE gomb

A PULSE (impulzus) funkcié az alapanyagokat
kisebb adagokban, de gyorsabban dolgozza fel.
Az alapanyagok korbeforognak az edényben.

Facsaré kup

A facsaré kup felhelyezése el6tt a belsé fedelet
vegye ki. A facsar6 kupon talalhato jel 90°-kal
legyen elforditva a fedél kihtiz6 szemétdl.

A facsard kipot az 6ramutatd jarasaval azonos
irdnyba forgassa el, a jel legyen a BLEND
felirattal szemben. Amikor a jel a BLEND
felirattal szemben &ll, akkor a facsaré kup le
van zarva, a kifacsart citrus leve a fedélben
marad. Ha a facsar6 kupot tovébbforditja és
ajelet a JUICE felirattal szemben llitja be, akkor
a kifacsart citruslé az edénybe folyik. A facsard
kup kivételéhez a fenti [épeseket ellenkezd
sorrendben hajtsa végre.



ELORE BALLITOTT PROGRAMOK

SMOOTHIE PROGRAM (60 masodperc)

Specidlisan bedllitott program, a fagyasztott

és folyékony alapanyagok habos és leveg6s
mixeléséhez. A SMOOTHIE program a s(rd
alapanyagokat lassan kezdi mixelni, majd
fokozatosan noveli a fordulatszamot

a tokéletes osszekeveréshez. A SMOOTHIE
programban ez a fordulatszam ciklus t6bbszor
is megismétlédik. Az alapanyagok az edényben
forogni kezdenek, ami hozzajarul a kész italok
habositasahoz és levegésebbé tételéhez.

AUTOMATIKUS TISZTITAS PROGRAM

(60 masodperc)

A program eltavolitja az edény falardl és

a késekrdl az alapanyag maradvanyokat. Az
edénybe 6ntson 2 csésze (500 ml) meleg vizet,
majd nyomja meg az automatikus tisztitas
gombot. Amennyiben az edényben makacs
szennyezddés van, akkor a vizhez adjon

hozzé 1 kanal mosogatoszert. A tisztitas akkor
a leghatékonyabb, ha az edényt a hasznalat
utdn azonnal kitisztitja.

A késébbi dztatas negativan hathat az edény
anyagdra, kiilonosen akkor, ha citrusféléket
dolgozott fel. Az edényt tiszta vizzel 6blitse ki,
és hagyja teljesen megszaradni.

MEGJEGYZES

Ha hasznalat kdzben masik fordulatszam
gombot nyom meg, akkor a készilék dtkapcsol
erre az Uj fordulatszamra.

Tanacsok és
tippek

+ Ha a mixelés kozben az alapanyag a maximalis
jel alatt van, akkor tovabbi alapanyagot
(pl. folyadékot stb.) lehet még adagolni az
edénybe a belsé fedél kihtizasa utan.

+ Ha az edényben sok az alapanyag, vagy az
nagyon folyékony, illetve nagyon sird, akkor
a belsé fedél kihuzasa utan kifroccsenhet.

« Az alapanyagokat ne mixelje hosszu ideig.
« Amennyiben az alapanyag nagyon sur(i vagy

nagyon darabos, akkor kapcsolja be a PULSE
funkciot az egyenletesebb feldolgozéshoz.
Az alapanyagok mennyiségét ugy valassza
meg, hogy az a folyadékkal egyditt ne Iépje tul
a maximalisan megengedett szintet.

Mixelés kbzben az alapanyag az edény falara
ragadhat. Kapcsolja le a mixert és a halézati
vezetéket is hlizza ki a fali aljzatbdl. Mdanyag
lehlizé lapéttal tisztitsa le az alapanyagot az
edény falardl, majd folytassa a mixelést.

Ha mixelés kézben a motoros egységen viz
vagy folyadék jelenik meg, akkor kapcsolja
le a mixert és a halozati vezetéket is huzza
ki a fali aljzatbdl. Az edényt vegye le,

a kiszivargott folyadékot ruhéaval vagy papir
kendével torolje és itassa fel.

Mixelés vagy a SMOOTHIE program
hasznélata kdzben a CANCEL gomb
megnyomasaval lehet a keverést befejezni.

120 masodperc mixelés (vagy a SMOOTHIE
program 60 masodperces lizemeltetése) utan
a késziilék automatikusan lekapcsol. Erre

a motor védelme érdekében van sziikség.
Amikor a késziilék mukodik, a fordulatszamot
vagy a funkciét barmikor megvaltoztathatja.
Ehhez csak nyomja meg a kivant
fordulatszamot, vagy funkciét, a készlék
azonnal atkapcsol erre.

« A késziilékben egy télca (8-10 jégkocka)
dolgozhaté fel egyszerre.

¥ TEENDOK

v’ Az alapanyagok tokéletes feldolgozasahoz
kombinalja a turmixolast és a PULSE
funkciét.

v’ A gyiimélcsok, fagylaltok és joghurtok
feldolgozasahoz, stiri gyiimélcslevek
és tejes koktélok készitéséhez hasznalja
a SMOQTHIE funkcidt.

v' A PULSE funkciét olyan alapanyagokhoz
hasznalja, amelyeket révid, de erés
impulzussal kell apritani (példaul didhoz,
mogyordéhoz, jéghez stb.).

v A jeget vagy fagyasztott gytimolcsot
tartalmazé italokat PULSE funkcié
hasznalataval készitse el.

v/ Sliriibb alapanyagok feldolgozésa konnyebb
lesz, ha csak az edény 1/4 - 1/2 részéig tolt
be alapanyagokat.
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ol TILTOTT TEVEKENYSEGEK

X Fém konyhai eszkézoket ne hasznaljon, mert ezek sériilést okozhatnak az edényen vagy
a késeken.

X A ss(irt alapanyagokat egyszerre csak legfeljebb 10 masodpercig turmixolja. A késziiléket ne
lzemeltesse folyamatosan 1 percnél hosszabb ideig. Ha az alapanyagot tovabb kell mixelni,
akkor a mixelést kapcsolja ki, keverje meg az edényben az alapanyagot, majd folytassa a mixelés.
Ezzel megel6ézheti a motor tulterhelését és meghibasodasat.

X A mixerrel nem lehet tésztat keverni, vagy burgonyapurét késziteni.

X Meleg alapanyagok feldolgozasa esetén ne téltsén az edénybe 2 csészénél tobb alapanyagot.

X Lehet6leg ne mixeljen meleg és forré alapanyagokat. Az alapanyagokat hagyja kih(lni, majd
adagonként tegye a turmixgép edényébe. El6zze meg az égési sériiléseket, amelyeket az
edénybdl kiaramlé forré g6z okozhat.

X Ha meleg alapanyagokat mixel, akkor a fedélre teritsen konyharuhat.

Mixelési tablazat

ELELMISZER ELOKESZITES ES HASZNALAT MENNYISEG FUNKCIO IDO

Nyers zoldségek Megk’\amozlva és1,5-2cmres 2009 CHOP | 2. fokozat 10-30s
kockakra vagva.

Di6é A diét pucolja meg. 2009 CHOP | 2. fokozat 10-20s

Zsemlemorzsa 2 cm-es kockdkra vagva. 1009 PULSE gomb 40-50s

Keksz Torje ketté. 1259 PULSE gomb 50-60's

j 4 MIX| 1. fokozat

Tejszin Adjon hozza cukrot vagy 300 ml ) | 3040
vaniliacukrot. és PULSE

Smoothie Tej friss gylimoles, darabolva, 1o, g0 m| SMOOTHIE 60s
joghurt, fagylalt

Gytimélespiiré Egészben vagy darabolva 2509 BLEND|3.fokozat  10-30s
(pl. 6szibarack).

Fuslzer- " Csak levél. 1 csésze CHOP | 2. fokozat 10-15s

gydégynovények

Krémleves Szobahémérsékleten. 800 ml BLEND | 3. fokozat 30-50s

Ontet Olaj, ecet vagy citromlé, fliszerek. 250 ml BLEND | 3. fokozat 15-20s

Jég Maximum8-10 o ¢ omb 60s

jégkocka

Afeltlintetett adatok csak téjékoztato jelleglek.
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\ Hibaelharitas

Ebben a fejezetben megtaldlja azokat a hibaelharitasi megoldasokat, amelyekkel a késziilék
hasznalata soran taladlkozhat. Amennyiben itt nem talélja meg a probléma leirasét, vagy a leirt
elharitadsi méd nem sziinteti meg a problémat, akkor a késziiléket kapcsolja le, a halézati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbdl, majd forduljon a mérkaszervizhez.

SEMMILYEN KORULMENYEK KOZOTT NE PROBALJA MEG A MIXER SAJAT EROBOL
TORTENO JAVITASAT, ABBAN NINCSENEK OLYAN ALKATRESZEK, AMELYEKET
A FELHASZNALO IS MEGJAVITHAT.

A motor nem indul el.

Ellenérizze le, hogy a csatlakozédugé be van-e dugva a fali aljzatba.
Ellendrizze le, hogy az ON|OFF és a kivélasztott funkci6 / fordulatszam gomb
vilagit-e.

Amennyiben minden gomb egyidejlileg villog, akkor lasd a legalsé
hibaelharitasi utasitast.

Az alapanyagok
feldolgozasa nem
egyenletes.

o Az edényben tul sok az alapanyag. Tegyen be kevesebb alapanyagot, ismételje

meg a mixelést.

Az alapanyag mérete tul nagy. Az alapanyagokat vagja kisebb darabokra.
A hatékonyabb mixeléshez az alapanyagokat darabolja kb. 2 cm-es kockakra.

Tulsagosan apréra

turmixolt vagy vizes o Mixeljen rovidebb ideig. Hasznalja a PULSE funkcit.

alapanyag.

Az z'alapa'nyag ra’t apad o Akeverék tul stirdi. Ontsén az edénybe egy kis vizet, vagy csokkentse
akésre és az edény .

falara afordulatszamot.

A mixer tul van terhelve
(minden gomb villog).

A mixer automatikusan kikapcsol, ha tulterhelést érzékel (@ motor védelme
érdekében). A haldzati vezeték kihlizasaval fesziiltségmentesitse a késziléket,
majd varjon kb. 15 percet. Ha a mixer leh(ilt, folytathatja a mixelést.

o Javasoljuk, hogy dolgozzon fel kisebb mennyiségui alapanyagot, az

alapanyagokat darabolja kisebb méretdire.

Edény és fedél

= 1 Apolas és tisztitas

Az edény tisztasdga, valamint az alapanyagok beszéradasanak a megel6zése érdekében tartsa be

az alabbiakat.

+ Az edényt és a fedelet Oblitse ki.

+ Az edénybe 6ntson 500 ml meleg vizet, majd nyomja meg az automatikus tisztitds gombot
(AUTO CLEAN). A s(ir(ibb és tapadésabb alapanyagok fellazitdésdhoz a vizbe cseppentsen

mosogatdszert.

« Az edényt tiszta vizzel 6blitse ki. Ezt kbvetéen az edényt és a fedelet mosogatdszeres meleg
vizben kézzel mosogassa el. A mixel6 edény belsé felének a mosogatdsahoz hasznaljon
livegmoso kefét, nehogy a kés elvagja a kezét.
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» Gy6z6djon meg arrdl, hogy az
edényben, a fedélen, vagy a késen nem
maradt-e alapanyag maradvany.

» Javasoljuk, hogy a tisztitast a hasznalat utdna
azonnal hajtsa végre.

Citrusfélék

A citrusok leve kdrosithatja a mixel6 edényt
és a facsaré kup anyagat, csokkentheti ezek
élettartamat.

El6zze meg a citruslé raszaradasat az edényre
vagy a facsaréra.

Ezeket a hasznélat utan azonnal éblitse le.
Ezt kdvetSen az edényt és a facsaré kupot
mosogatdszeres meleg vizben kézzel
mosogassa el.

A mixel6 edény belsé felének a mosogatasahoz
hasznaljon tivegmoso kefét, nehogy a kés
elvagja a kezét.

Az edényt és a facsarot oblitse le és hagyja
megszaradni.

Az edényt és a facsarot ne aztassa be hosszu
id6re a raszaradt Ié fellazitadsahoz.

Motoros egység

A motoros egységet enyhén benedvesitett
puha ruhdval t6rélje meg. A halézati vezetékrol
tavolitsa el a szennyezédéseket.

Tisztito eszkdozok

A motoros egység és a késziilék tobbi
tartozékénak a tisztitdasahoz Iugos és durva
tisztitdanyagokat, drétszivacsot, vagy karcold
fellilet( szivacsot, benzint, oldészereket vagy
mas hasonlé készitményeket hasznalni tilos.
Ezek sériilést okozhatnak a tisztitott fellileten.

A készilék kiils6 felliletét és a halézati vezetéket
mosogatdszeres vizbe martott, jol kicsavart
puha ruhdval torolje meg.

Mosogat6gép

A mixeld edény és a fedél mosogatdgépben is
elmosogathato.

A mixel6 edényt a mosogatdgép alsé kosardba,
afedelet a felsé kosaraba tegye.

A belsé fedelet és a citrusfacsarot csak kézzel
mosogassa el.
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Foltosodas és szagosodas

Az er6s illatu alapanyagok (fokhagyma, hal,
vagy bizonyos z6ldségek, pl. sargarépa), az
edényen és fedélen kellemetlen szagokat
hagyhatnak vissza, illetve foltosodast
okozhatnak. Ezek megsziintetéséhez az edényt
és afedelet 5 percre aztassa be mosogatdszeres
meleg vizbe. Ezt kdvetéen mosogatdszeres
meleg vizben mosogassa el, majd 6blitse le
tiszta vizzel és tokéletesen szaritsa meg (vagy
torolje szarazra). Az edényt fedél nélkiil tarolja.

Tarolas

A mixert hasznalati helyzetben, felszerelt
edénnyel egylitt tdrolja (az edény lehet

a készulék mellett is). A készUlékre ne helyezzen
ra semmilyen targyat sem. Az edényre ne tegye
ra a fedelet, a késziléket hagyja szell6zni.



Receptek

Reggeli smoothie
@ 2 adag

250 ml h(it6tt narancslé

250 g friss eper, megmosva, megtisztitva
1/2 kiskanal reszelt narancshéj

1-2 ev6kanal zabpehely

2 nagy kanal fagyasztott gyiimolcsjoghurt

1. Tegye az 6sszes hozzavaldt a turmixgép edényébe
és tegye fel a fedelet. Kapcsolja be a SMOOTHIE
programot, a készuilék gondoskodik a tokéletes
mixelésrél.

Mango smoothie kokusszal

és zoldcitrommal

5o a adag

1/2 zoldcitrom

400 ml hiitott kokusztej

130 g vanilia joghurt

250 g kockéra darabolt és fagyasztott mangé
1 kiskanal citromhéj

1. Azoldcitromot a citrusfacsaréval facsarja az
edénybe.

2. Atdbbialapanyagot is tegye az edénybe.
Kapcsolja be a SMOOTHIE programot, a késztilék
gondoskodik a tokéletes mixelésrél.

Zoldcitrom crush mentdval
& 2 adag (1 ital adagonként)

2 z6ldcitrom, meghdmozva és 8 darabra szeletelve
16 - 20 mentalevél

60 ml cukorszirup

60 ml hiitott vodka vagy fehér rum

8 kdzepes méretl jégkocka

250 ml szdédaviz

1. A PULSE funkcidval t6bbszor, révid impulzusokkal
mixelje 6ssze az alapanyagokat.

Cukorszirup
818 Kb.375 ml

220 g kristalycukor
250ml viz

1. Egy edénybe ntse bele a cukrot és a vizet, majd
melegitse fel és addig kevergesse, amig a cukor el
nem olvad.

2. Forraljafel, majd a h6mérsékletet visszavéve fézze
még 5 percig.

3. Azedényt vegye le a tlizhelyrdl és a szirupot
hagyja kih(ilni. Ontse egy légmentesen
lezérhat6 edénybe és tegye a htitészekrénybe
(felhasznalasig).

Margarita
@ 2 adag (2 ital adagonként)

3 félbe vagott zoldcitrom
60 ml Tequila

60 ml Cointreau

60 ml cukorszirup

12 jégkocka

1. Azoldcitromot a citrusfacsaréval facsarja az
edénybe.

2. Atdbbialapanyagot is tegye az edénybe, majd
tegye fel a fedelet. Kapcsolja be a LIQUIFY
programot (4. fokozat), a késztilék gondoskodik
a tokéletes mixelésrol és a jégkocka zUzasarol. Ha
szlikséges, akkor hasznalja a PULSE funkcidt is.

3. Afelszolgalé pohar szélét martsa vizbe majd soba.
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Hummusz

83 Keriilbeliil 1 csésze

Sdrgarépa dip feta sajttal

618 Koriilbelil 1 csésze

1 darab citrom

400 g csicseriborsé konzerv, megmosva és szitdn
lecsepegtetve

2 gerezd fokhagyma, apréra vagva
2 evékanal tahini

1 1/2 ev6kandl meleg viz

1 teaskanal 6rolt komény

S6 és frissen 6rolt bors az izesitéshez
Oliva olaj a diszitéshez

Edes pirospaprika a diszitéshez

Friss torok kenyér, a felszolgalashoz

1.
2.

A citromot a citrusfacsaréval facsarja az edénybe.

Az edénybe Ontse bele a csicseriborsét, a tahinit,
a vizet, a koményt, majd a fedelet tegye fel.
Kapcsolja be a BLEND (3. fokozat) programot

és a keveréket mixelje simara. Az edény falarol
lapattal hiizza le a ratapadt alapanyagokat. [zlés
szerint fliszerezze.

A kész hummuszt szedje ki talalé edénybe.
Cseppentsen ra oliva olajat és szorja meg
pirospaprikaval. Torokkenyérrel szolgalja fel.

Ha a hummusz tul strd, akkor adjon hozza egy kis
vizet.
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500 g sérgarépa, kb. 1,5 cm-es darabokra vagva
2 ev6kanal olivaolaj, és egy kicsi a diszitéshez
S6 és bors az izesitéshez

140 g natur gorog joghurt

3 tedskandl almaecet

1 gerezd fokhagyma, apréra vagva

1 evékanal friss koriander, és egy kicsi a diszitéshez
1 1/4 tedskanal 6rolt kdmény

1/2 tedskanal gydombérpor

Csipet chili vagy erés paprika

S6 és frissen 6rolt bors az izesitéshez

50 g kockdra véagott feta sajt

Pita kenyér a felszolgalashoz

1.

A stitét melegitse elé 170°C-ra (a légkeverds siit6t
csak 150°C-ra) A tepsire tegyen stitépapirt.

A sérgarépa darabokat 6ntse a tepsire.
Csepegtessen ré oliva olajat és keverje 6ssze.
S6zza és borsozza meg. 50 percig stisse (puhara),
félidében forgassa meg. Tegye félre 10 percig
htilni. A sargarépét tegye a mixerbe.

Adja hozz4 az oliva olajat, a joghurtot,

a fokhagymat, a koriandert, a kdményt,

a gyombért és tegye fel a fedelet.

Kapcsolja be a BLEND (3. fokozat) programot

és a keveréket mixelje simara. Az edény falarél
lapattal huizza le a ratapadt alapanyagokat. [zlés
szerint flszerezze.

A kész dipet szedje ki talalé edénybe.

Takarja le konyhai folidval és tegye 1 érara

a hitészekrénybe.

A felszolgalas el6tt a feta sajt felét keverje

a dipbe. A sajt masik felével szérja meg a dipet,
csepegtessen ra néhdny csepp oliva olajat és
korianderrel is diszitse. Pta kenyérrel talalja.



Majonéz

83 Keriilbeliil 1 csésze

Pesto szosz
818 Kb. 1 1/2 csésze lesz

1/2 citrom

2 tojas sargdja

1 teaskanal francia mustar

1 kiskanal sé

1 csésze sz6lémag olaj vagy finom oliva olaj

1. Acitromot a citrusfacsaréval facsarja az edénybe.

2. Azedénybe tegye bele a tojas sargjat, a mustart
és a sot, majd tegye fel a fedelet.

3. Kapcsolja be a MIX (1 fokozat) programot 30
masodpercre, vagy az anyagok 6sszekeveréséig.

4. Amig a MIX (1 fokozat) program fut, a belsé fedél
kivétele utan ontse be lassan az olajat és mixelje
tovabb még 1 percig (amig a keverék stirli nem
lesz).

5. Légmentesen zarhaté edénybe Ontse t,
a htitészekrényben legfeljebb 1 hétig tarolja.

Valtozat

Cézar ontet

+ Egész citromos hasznljon.

» Ne hasznéljon sot.

« Atojas sargajahoz és a mustarhoz adjon
1 kanar Worcester szdszt, 3-4 szardellat, és
2 gerezd fokhagymét.

+ Afenti recept szerint folytassa a mixelést.
S6zza és borsozza meg.

Aioli resztelt fokhagymaval

+ VAgja le a fokhagyma felsé részét és
csomagolja be aluféliaba. 200°C-ra
elémelegitett siitében siisse kortlbeldl
30 percig (puhara).

+ Amig a fokhagyma hdil, készitse el
a majonézt, de mustdr nélkul.

» Afokhagyma gerezdeket vegye ki
a héjukbdl és dobja a mixel6 edénybe, amig
a MIX (1 fokozat) program fut.

2 csésze bazsalikom levél (egy nagy koteg)
2 gerezd fokhagyma, aprora vagva

2 teaskanal citromlé

40 g piritott pinea fenyémag

60 g reszelt parmezan sajt

125 ml olivaolaj

S6 és 6rolt bors az izesitéshez

1. Ahozzavaldkat a recept szerinti sorrendben tegye
a turmixgép edényébe.

2. Kapcsolja be a CHOP (2. fokozat) programot és az
alapanyagokat apritsa majdnem apréra és simara.
Az edény falarol lapattal hiizza le a ratapadt
alapanyagokat. zlés szerint fiiszerezze.

3. Ontse egy légmentesen lezarhat6 edénybe és
tegye a htitészekrénybe (felhasznalasig).

X TIPP

A pestdra 6ntson oliva olajat és légmentesen lezart
edényben 3 napig tarolhatja a h(itészekrényben.
Az olaj megvédi a pestoét a barnulastol.

Revision 07/2017
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WAZNE
ZALECENIA
DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy

sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa.
Projektujemy i wybieramy
urzadzenia przede
wszystkim z uwaga na
Twoje bezpieczenstwo.
Prosimy jednak

o zachowanie ostroznosci
i przestrzeganie ponizszych
zalecen dotyczacych
bezpieczenstwa podczas
uzytkowania urzadzenia
elektrycznego.
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WAZNE
ZALECENIA

PODCZAS
UZYTKOWANIA
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH
NALEZY PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH
ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA:

-Z tego urzadzenia
nie mogg korzystac
dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel
zasilajgcy w miejscu
niedostepnym dla dzieci.
«Z urzadzenia mogaq
korzystac osoby
o obnizonych
zdolnosciach fizycznych,
percepcyjnych
i intelektualnych
lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy,
oile jest nad nimi
sprawowany nadzér lub
zostaly poinstruowane
w zakresie korzystania



z urzadzenia

w bezpieczny sposob

i zdajg sobie sprawe

z ewentualnego

niebezpieczenstwa.
«Dzieciom nie wolno

bawic sie urzadzeniem.
«Dzieci nie powinny

przeprowadzac

czyszczenia i konserwagji

wykonywanej przez

uzytkownika bez nadzoru.

W przypadku
uszkodzenia kabla
zasilajacego, jego
wymiane nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
serwisowi, aby zapobiec
niebezpiecznym
sytuacjom. Zabrania sie
uzywania urzadzenia
z uszkodzonym kablem
zasilajgcym.

OSTRZEZENIE

PRZY NIEWLASCIWYM
WYKORZYSTANIU
ISTNIEJE RYZYKO

POWSTANIA OBRAZEN.

«Nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢
podczas pracy z nozami
(np. podczas oprézniania
pojemnika), poniewaz
sg one bardzo ostre. Przy
niewtasciwej obstudze
nozy istnieje ryzyko
powstania obrazen.

«Pojemnik do miksowania
z wbudowang jednostka
tnaca optucz czystq
woda. Pokrywe i stozek
do wyciskania umyj
w cieptej wodzie
z odrobing ptynu
do mycia naczyn.
Przestrzegaj instrukgji
zawartych w rozdziale
,Konserwacja
| czyszczenie'.

Mikser nalezy wytaczac
przy pomocy przycisku
na panelu sterowania.
Nastepnie odtacz kabel
zasilajgcy miksera
od Zrodfa zasilania.

Przed przesunieciem,
demontazem,
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czyszczeniem lub
przechowywaniem
miksera, lub jesli nie
bedziesz go juz uzywac,
upewnij sie, ze jest on
wylaczony i odtgczony
od sieci oraz ze silnik
I Noze sie nie poruszajq.

«Przed wymiang
akcesoriow lub
dostepnych elementdw,
ktore poruszajg sie
podczas pracy, wytacz
urzadzenie i odtacz je od
zasilania.

«Przed pierwszym
uzyciem upewnij sie,
ze napiecie w gniazdku
sieciowym odpowiada
napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej
na spodzie urzadzenia.
W razie jakichkolwiek
watpliwosci zwrdc sie
do wykwalifikowanego
elektryka.

-Doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukcje
przed rozpoczeciem
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obstugi urzadzenia

i zachowaj je

w bezpiecznym miejscu,
by méc z nich skorzystac
W przysztosci.

«Przed pierwszym
uzyciem urzadzenia
usun i w bezpieczny
i ekologiczny sposéb
zlikwiduj wszelkie
materiaty pakunkowe
i reklamowe. Skontroluj,
czy urzadzenie nie
jest w zaden sposob
uszkodzone.W zadnym
przypadku nie uzywaj
uszkodzonego
urzadzenia, urzadzenia
z uszkodzonym kablem
zasilajgcym itp.

« Aby wykluczy¢ ryzyko
uduszenia matych
dzieci, usun opakowanie
ochronne wtyczki
kabla sieciowego
tego urzadzenia
i w bezpieczny sposéb je
zlikwiduj.

-Nie uzywaj urzadzenia



na krawedzi blatu
roboczego lub stotu.
Upewnij sie, ze
powierzchnia jest rowna,
czysta i niespryskana

woda lub innym ptynem.

«Drgania podczas
uzytkowania mogag
spowodowac
przesuwanie sie
urzadzenia.

«Nie nalezy stawiac
urzadzenia na kuchence
gazowej lub elektrycznej
aniw jej poblizu, ani
w miejscach, gdzie
mogtoby dotykac
goracego piecyka.

«Nie korzystaj
z urzadzenia na
metalowym podtozu, na
przyktad w zlewie.

«Przed podigczeniem
urzadzenia do gniazdka
elektrycznegoijego
wiaczeniem, skontroluj,
czy jest kompletnie
i prawidtowo
zmontowane.

Przestrzegaj wskazoéwek
podanych w niniejszej
instrukgji obstugi.

W przypadku
pochlapania lub rozlania
ptynu na urzadzenie,
wokot urzadzenia, pod
urzadzeniem nalezy
niezwtocznie usungc
ptyn przed kolejnym
wlaczeniem urzadzenia.

«Przed wtgczeniem
urzadzenia upewnij sie,
ze poprawnie zatozono
pokrywe.

«Korzystaj z wyrobu
wylacznie na réwnej
powierzchni. Nie
uzywaj urzadzenia na
powierzchni pochytej
i nie przemieszczaj go
ani nie manipuluj nim,
gdy jest wtgczone.

-Uzywaj wytgcznie
pojemnika i pokrywy
dostarczonych
z mikserem. Uzycie
innych akcesoriéw,
ktore nie zostaty
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wyprodukowane lub nie
sg zalecane przez Sage®
jako kompatybilne moze
powodowac ryzyko
powstania pozaru,
porazenia elektrycznego
lub obrazen ciata.

«Przed uruchomieniem
miksera upewnij sie, ze
pokrywa jest dobrze
zamknieta, aby zapobiec
wyrzucaniu produktow
podczas pracy.

«Podczas miksowania
wiekszej ilosci
produktéw mikser
nie powinien by¢
wlaczony diuzej niz
przez 10 sekund. Przed
kolejnym witgczeniem
silnik powinien
odpoczywac przez co
najmniej 1 minute.

-Podczas pracy trzymaj
rece, palce, wiosy,
odziez, sztu¢ceiinne
przyrzady kuchenne
z dala od urzadzenia.
Przed otwarciem
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pokrywy wytacz
urzadzenie, odlacz

kabel od gniazdka
sieciowego i poczekaj na
catkowite zatrzymanie
sie nozy. Nalezy unikac
kontaktu z ruchomymi
elementami.

-Podczas pracy nie
zdejmuj pojemnika
z korpusu urzadzenia.

Mikser stuzy wytacznie
do przygotowywania
potraw i/lub napojéw.
Nie nalezy uruchamiac
urzadzenia, jezeli
w pojemniku miksera
nie znajdujg sie zadne
produkty lub ptyny.
Nie uzywaj urzadzenia
do innych celéw niz
te, do ktorych jest ono
przeznaczone.

W zadnym przypadku
nie wolno uruchamiac
miksera, jezeli pojemnik,
noze lub pokrywa
wykazujg oznaki
uszkodzenia.



Nie wtaczaj miksera,
jezeli w srodku znajduja
sie tyzki kuchenne lub
inne przedmioty.

«Podczas pracy miksera
trzymaj rece i przyrzady
kuchenne poza
zasiegiem urzadzenia,
aby zapobiec powaznym
obrazeniom.

«Nie miksuj goracych lub
wrzacych ptynéw. Przed
umieszczeniem ich
w pojemniku miksera
nalezy je ostudzic.

«Nie wystawiaj pojemnika
miksera na dziatanie
ekstremalnego goraca
lub zimna, umieszczajac
na przykfad zimny
pojemnik w goracej
wodzie lub odwrotnie.

W przypadku
zablokowania
produktow wokot nozy
w mikserze, wytacz
mikser przy pomocy
przycisku na panelu
sterowania. Nastepnie

odfacz kabel zasilajacy
miksera od sieci. Przed
zdjeciem pojemnika

z korpusu urzadzenia
upewnij sig, ze silnik

I Noze sie nie poruszajq.
Przed ponownym
uruchomieniem miksera
usun lub przemieszaj
produkty topatka.

Nie uzywaj palcow,
poniewaz noze s
bardzo ostre.

*Przepisy zamieszczone
W niniejszej instrukgji
sg przeznaczone do
normalnego uzytku.

-Nie wktadaj zadnej
czesci urzadzenia do
kuchenki gazowej,
elektrycznej ani
mikrofalowej, ani nie
stawiaj na goracej
plycie gazowej lub
elektrycznej.

-Podlaczone gniazdko
elektryczne musi
by¢ tatwo dostepne
do ewentualnego
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odfaczenia.

«Nie korzystaj z tego
urzadzenia przy
pomocy programatora,
czasowego wiacznika
ani jakiejkolwiek innej
czesci wlaczajacej
urzadzenie
automatycznie.

-Nie uzywaj urzadzenia
w poblizu zrédet wody,
na przykfad zlewu
kuchennego, tazienki,
basenu itp.

-Nie dotykaj urzadzenia

mokrymi lub wilgotnymi

rekami.

+Nie pozostawiaj
wlaczonego urzadzenia
bez nadzoru.

«Nie dopusc do polania
kabla zasilajacego ani
wtyczki wodg lub innym
ptynem.

Do czyszczenia
urzadzenia nie uzywaj
ostrych srodkow
szorujgcych ani zracych
srodkéw czyszczacych.
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-Utrzymuj urzadzenie
W czystosci.
Przestrzegaj
wskazéwek
dotyczacych
czyszczenia podanych
W niniejszej instrukc;ji
obstugi.

-Nie przetrzymuj
ani nie uzywaj
w tym urzadzeniu
ani w jego poblizu
zadnych materiatéw
wybuchowych ani
tatwopalnych, np.
sprejow z ptynem
tatwopalnym.

- Aby odtgczyc urzadzenie
z gniazdka sieciowego,
Zzawsze pociggaj za
wtyczke a nie za kabel
zasilajacy.

-Uzywaj wytgcznie
wyposazenia
dostarczanego wraz
z urzadzeniem Sage®.



WAZNE
WSKAZOWKI
DOTYCZACE
BEZPIECZNEGO
KORZYSTANIA
ZE WSZYSTKICH
URZADZEN

ELEKTRYCZNYCH

«Przed uzyciem rozwin
catkowicie kabel
zasilania.

-Nie przewieszaj kabla
zasilajgcego przez
krawedz stotu lub blatu
roboczego. Zadbaj
o to, aby nie dotykat
goracych powierzchni
ani sie nie zaplatat.

«Ze wzgledow
bezpieczenstwa
zaleca sie podtaczenie
urzadzenia do
samodzielnego
obwodu elektrycznego,
oddzielnego od
innych urzadzenh.

Do podtaczenia
urzadzenia do gniazdka
sieciowego nie uzywaj

rozdzielnikdw ani
przedtuzaczy.

«Nie zanurzaj urzadzenia,

kabla zasilajgcego ani
wtyczki kabla w wodzie
ani innych cieczach.

-Zaleca sie

przeprowadzanie
regularnej kontroli
urzadzenia.

Nie korzystaj

z urzadzenia, jesli
jest w jakikolwiek
sposob uszkodzone
lub jesli uszkodzony
jest kabel zasilajacy
lub wtyczka. Wszelkie
naprawy nalezy
powierzy¢ najblizszemu
autoryzowanemu
serwisowi Sage®.

-To urzadzenie jest

przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego.
Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku
komercyjnego. Nie
uzywaj tego urzadzenia
W poruszajgcych sie
pojazdach ani na
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statkach, nie uzywaj go
na zewnatrz, nie uzywaj
go do innych celéw
niz ten, do ktérego
zostato przeznaczone.
W przeciwnym razie
moze dojs¢ do obrazen.
- Jakakolwiek konserwacje
wykraczajgca poza
zwykte czyszczenie
nalezy powierzy¢
autoryzowanemu
serwisowi Sage °.
-Zaleca sie
zainstalowanie
ochronnika
przepieciowego
(standardowy wigcznik
w gniazdku), aby
zagwarantowacd
zwiekszong ochrone
podczas uzytkowania
urzadzenia. Zalecamy,
aby ochronnik przepiec¢
(z nominalnym
pragdem szczatkowym
max. 30 mA) byt
zainstalowany
w obwodzie
elektrycznym, w ktérym
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urzadzenie bedzie
uzytkowane. Zwré¢

sie do swego elektryka

o specjalistyczng pomoc.

)¢

—

WSKAZOWKI | INFORMACJE
DOTYCZACE GOSPODARKI
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat z opakowania
nalezy przekaza¢ do
wskazanego przez gmine
miejsca zbierania odpadow.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol umieszczony

na produkcie lub w jego
dokumentacji przewodniej
oznacza, ze zuzyte urzadzenia
elektryczne i elektroniczne

nie moga by¢ wyrzucane

wraz ze zwyktym odpadem
komunalnym. W celu
zapewnienia nalezytej
likwidacji, utylizacji i recyklingu
tych wyrobow nalezy
przekazac je do wyznaczonych
miejsc zbiérki odpadéw.

W niektorych panstwach

Unii Europejskiej lub innych
krajach europejskich mozna
zwrocic produkt lokalnemu
sprzedawcy przy zakupie



ekwiwalentnego nowego
produktu. Prawidtowo
likwidujac produkt, pomagasz
zachowac cenne zrédta
surowcédw naturalnych

i przeciwdziatasz ich
negatywnemu wptywowi na
$rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, ktéry mégtby by¢
wynikiem nieodpowiedniej
likwidacji odpadow.
Szczegotowych informacji
udzieli najblizszy lokalny
urzad lub najblizszy punkt
zbiérki odpadoéw. Za
nieprawidtowa likwidacje
tego rodzaju odpadéw moga
by¢ naktadane kary zgodne

z lokalnymi przepisami.

Dotyczy podmiotow
gospodarczych z krajow

Unii Europejskiej

Jesli chca Panstwo likwidowac
urzadzenia elektryczne

i elektroniczne, prosimy

o uzyskanie potrzebnych
informacji od sprzedawcy

lub dostawcy wyrobu.

q3

Produkt jest zgodny
zwymogami EU.

Q

WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO.
NIE ZANURZAC

W WODZIE ANI

W INNEJ CIECZY.
PRZED UZYCIEM
ROZWINAC CALY
KABEL ZASILAJACY.
Zastrzegamy sobie mozliwosc¢
dokonywania zmian tekstu,

designu i danych technicznych
wyrobu bez uprzedzenia.

Wersja angielska jest wersja
oryginalna. Polska wersja jest
ttumaczeniem wersji oryginalnej.

Adres producenta:

HWI International Limited,
48-62 Hennessey Road,
Wanchai, Hong Kong

Adres importera do EU:
FASTCR, a.s.
Cernokostelecka 1621
25101 Ri¢any

Czech Republic

WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO

ZACHOWAJ NINIEJSZE
INSTRUKCJE
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. Pokrywka wewnetrzna z miarka
Mozna jg wyjac¢ po dodaniu sktadnikow
podczas miksowania.

. Stozek wyciskarki

Stuzy do wyciskania owocédw cytrusowych
do pojemnika miksera.

. Pokrywa

Wyposazona w praktyczny mechanizm
otwierajacy.

. Pojemnik miksera 1,4l z materiatu
Eastman Tritan™, BPA free

Odporny na uderzenia, rozbicie, nadaje sie
do mycia w zmywarce.

. Mini Kinetix® system nozy i pojemnika
Ma ksztatt podstawy pojemnika, co
zapobiega blokowaniu sie produktéw

i zapewnia idealne miksowanie. Srodkowe
noze sa zabkowane, zapewniajac wysoka
wydajnos¢ siekania, a zewnetrzne noze
odpowiadaja za ruch Kinetix.

. Ochrona przed przecigzeniem
Bezpiecznik termiczny silnika z mozliwoscig
resetowania.

. Przycisk Pulse
Krétkie pulsacyjne miksowanie z duza
moca.

. Program Smoothie
Specjalny program miksera do
przygotowania smoothie i napojéw.

Przycisk Auto clean

Przycisk programu smoothie stuzy tez do
uruchomienia funkcji automatycznego
czyszczenia. Ptukanie i suszenie
natychmiast po umyciu (bez namaczania).

. 4 elektroniczne predkosci

Efektywna regulacja do przetwarzania
réznych sktadnikéw, od wolnego
miksowania do miksowania z maksymalna
predkoscia.

KOPOLIESTER EASTMAN TRITAN™

Pojemnik miksera wykonano z kopoliestru
Eastman Tritan™; jest to twardy polimer
polimer, nie zawierajacy BPA, stosowany do
produkgji urzadzen AGD przeznaczonych do
bardzo wymagajacych zastosowarn, i ktére
mozna my¢ w zmywarce. Produkty wykonane
z Tritanu™ sg odporne na uderzenia i rozbicie
oraz pozostang czyste i wytrzymate nawet po
setkach cykli mycia w zmywarce.
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PRZED URUCHOMIENIEM
MIKSERA UPEWNL

SIE, ZE POPRAWNIE
ZAtOZONO POKRYWE
POJEMNIKA.

OSTRZEZENIE

NIE MIKSUJ GORACYCH
PRODUKTOW.

NIE URUCHAMIAJ
URZADZENIA BEZ
PRAWIDLOWO
ZAtOZONEJ POKRYWY.

WLACZANIE/WYLACZANIE

Przycisk ON/OFF stuzy do przetaczenia
urzadzenia w tryb pracy.

Przycisk CANCEL
Stuzy do kasowania dowolnej funkgji.
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'@ Obstuga Twojego nowego urzadzenia

\

RECZNE USTAWIANIE

Regulacja predkosci

Urzadzenie jest wyposazone w 4 regulowane
elektronicznie predkosci, od najwolniejszej MIX
do najszybszej LIQUIFY.

Predkos¢ MIX stuzy do mieszania delikatnych
produktow z funkcjg przetozenia, nadaje

sie takze do mieszania ciektych i sypkich
sktadnikow.

Predkos¢ LIQUIFY to najszybsze ustawienie,
idealne do kruszenia sktadnikéw do
przygotowania koktajli i innych napojow

o delikatnej strukturze.

Przycisk PULSE

Funkgcja PULSE nadaje sie swietnie do
przetwarzania produktéw w krétkich
interwatach przy duzej mocy. Produkty wiruja
w pojemniku.

Stozek wyciskarki

Przed natozeniem stozka wyciskarki wyjmij
pokrywke wewnetrzna. Rowki na zewnetrznej
krawedzi stozka wyciskarki nalezy umiescic¢
tak, aby oba byty pod katem 90° od ucha

na pokrywie. Obracaj stozek w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do
momentu, w ktérym rowek dotknie pozycji
,BLEND". Jezeli rowek wskazuje ,BLEND",
wycisniety sok pozostanie w pokrywie,

a stozek wraz z pokrywa bedzie petnic funkcje
matej wyciskarki. Po przesunieciu rowka



w pozycje,JUICE” wycisniety sok bedzie
ptynac bezposrednio do pojemnika miksera.
Aby zdja¢ stozek wyciskarki wykonaj te same
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

PROGRAMY FABRYCZNE

PROGRAM SMOOTHIE (60 sekund)

Program ten jest przeznaczony do mieszania
i napowietrzania zamarznietych i ptynnych
sktadnikéw. Funkcje SMOOTHIE wyrdznia
wyjatkowa technika przetwarzania, urzadzenie
miksuje geste sktadniki z mniejsza predkoscig
i stopniowo zwieksza predkos¢ w miare
gestnienia skfadnikéw podczas pracy. Taka
procedura powtarzana jest kilkukrotnie
podczas dziatania programu SMOOTHIE.
Produkty w pojemniku wirujga, aby osiaggnac
maksymalne napowietrzenie i kremowa
strukture.

PROGRAM AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA
(60 sekund)

Stuzy do usuniecia wiekszosci sktadnikéw

ze $cianek i nozy w pojemniku miksera. Wlej

2 szklanki (500 ml) cieptej wody i nacisnij
przycisk automatycznego czyszczenia. W celu
dokfadniejszego oczyszczenia lepkich lub
gestych sktadnikéw dodaj 1 tyzeczke ptynu do
mycia naczyn. Najlepsze efekty daje czyszczenie
pojemnika natychmiast po uzyciu.
Namaczanie moze uszkodzi¢ powierzchnie
pojemnika, szczegdlnie w przypadku, gdy
miksowano owoce cytrusowe. Po umyciu
preparatem nalezy sptukac czysta wodg

i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

UWAGA

Jezeli podczas pracy nacisnigto inny przycisk,
predkos¢ zmieni sie automatycznie.

Rady i wskazowki

« Jezeli objetos¢ produktéw (podczas obrdbki)
nie przekracza wskaznika maksymalnego
poziomu, w celu dodania np. oleju/ptynu
mozna wyja¢ wewnetrzng pokrywke i wlac¢
sktadniki podczas pracy miksera.

« Zachowaj szczegdIng ostroznosc jezeli
objetos¢ miksowanych produktéw jest
wieksza lub ich konsystencja jest zbyt gesta,
poniewaz w takim przypadku produkty moga
zosta¢ wyrzucone przez powstaty otwor.
Mikser nalezy uruchamia¢ wyfacznie na czas
zalecany w instrukgji - nie miksuj sktadnikow
zbyt diugo.

Uzyj funkcji PULSE, jezeli produkty sg zbyt
geste lub duze, aby zapewnic réwnomierne
miksowanie.

Nie przekraczaj wskaznika maksymalnego
poziomu produktéw szczegélnie przy
dodawaniu produktéw i ptynéw do
pojemnika miksera.

Sktadniki moga sie przylepia¢ do $cianek
pojemnika miksera. Wytacz mikser i odtacz
kabel zasilajacy z gniazdka sieciowego. Przy
pomocy plastikowej topatki zetrzyj sktadniki
zwewnetrznych scianek miksera i kontynuuj
prace.

Jezeli podczas pracy na gérnej czesci
jednostki silnika pojawi sie wilgo¢ lub krople
wody, wytacz mikser i odtacz kabel zasilajacy
z gniazdka. Zdejmij pojemnik miksera,
wytrzyj podstawe silnika sucha $cierka lub
papierowym recznikiem.

Aby zatrzymac proces miksowania lub

program SMOOTHIE nacisnij przycisk CANCEL.

Po przekroczeniu czasu pracy 120 sekund (lub
60 sekund w programie SMOOTHIE), mikser
wylaczy sie automatycznie. Jest to element
zabezpieczenia silnika.

Predkos¢ lub funkcje mozna zmienic¢

w dowolnym momencie, takze podczas pracy
miksera. Nacisnij przycisk zadanej predkosci
lub programu, aby zmieni¢ ustawienia
miksera.

Maksymalna liczba kostek lodu, ktérg

mozna umiesci¢ w mikserze, to 8 - 10 kostek
standardowej wielkosci.

o

v’ Uzywaj kombinacji predkosci i funkgji
PULSE, aby dokfadniej zmiksowac¢ produkty.
v’ Uzywaj programu SMOOTHIE do
przygotowania gestego smoothie, kremu
lub mlecznych koktajli zowocéw, lodéw
i jogurtu.

COROBIC
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v Uzywaj funkcji PULSE do produktéw, ktére wymagaja krétkiego, pulsacyjnego miksowania
z duzg mocg, np. do siekania orzechéw lub lodu.
v’ Do przygotowania napojéw z kostkami lodu lub mrozonymi owocami uzywaj funkcji PULSE.
v’ Przygotowywanie gestych mieszanin jest bardziej efektywne, jezeli pojemnik jest petny w 1/4
do 1/2.

CZEGO NIE ROBIC

X Nie uzywaj metalowych przyrzadéw kuchennych, mogtyby one zniszczy¢ noze lub pojemnik.

X Nie miksuj gestych mieszanin diuzej niz 10 sekund. Podczas normalnej pracy nie uzywaj
miksera nieprzerwanie diuzej niz 1 minute. W razie koniecznosci dtuzszego miksowania, wylgcz
mikser i zamieszaj sktadniki przed ponownym wtaczeniem. W ten sposéb chronisz silnik przed
uszkodzeniem.

X Mikser nie jest przeznaczony do ugniatania ciasta ani przygotowywania purée ziemniaczanego.

X Jezeli uzywasz cieptych sktadnikow, nie wktadaj do pojemnika wiecej niz 2 filizanki naraz.

X Nie miksuj goracych lub wrzacych skfadnikow. Przed umieszczeniem produktow w pojemniku
miksera, pozostaw je do ostygniecia. Zapobiega to przypadkowemu oparzeniu parg, ktéra moze
pojawic sie po otwarciu pokrywy.

X Podczas miksowania cieptych sktadnikow przykryj pokrywe matym recznikiem i mocno go trzymaj.

Tabela miksowania

PRODUKT PRZYGOTOWANIE | SPOSOB UZYCIA 1LOSC FUNKCJA CZAS
surowe Obrane i pokrojone na kawatki 1,5-2cm. 2004 CHOP | Predko$¢2  10-30s
warzywa

Orzechy Bez tupin. 2009 CHOP | Predkos¢2 10-20's
Butka tarta Pokrojona w kostke wielkosci 2 cm. 1009 Przycisk PULSE 40-50s
Herbatniki Przetamane na poét. 1259 Przycisk PULSE 50-60's
Smietana W razie potrzeby dodaj cukier lub wanilie. 300 ml i!VFIJL)jJSPEredkosc ! 30-40s
Smoothie Mleko, pokrojone owoce, jogurt, lody Maks. 800 ml SMOOQOTHIE 60s
Sos zelSW|ezych Cate Jag(?dy, pokrojone miekkie owoce, np. 2509 BLEND | Predkoé¢3 10-30s
owocoéw brzoskwinie.

Ziota Tylko liscie 1filizanka CHOP | Predkos¢2 10-15s
Zupa krem Temperatura pokojowa. 800 ml BLEND | Predko$¢ 3 30-50's
Dressing Olej, ocet lub sok z cytryny, przyprawy. 250 ml BLEND | Predko$¢ 3 15-20's
Lod Maksymalnie 8- o i pULSE 60s

10 kostek lodu

Dane podane w tabeli s3 wylgcznie orientacyjne.
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\ Rozwigzywanie problemoéw

W tym rozdziale znajdziesz najczestsze problemy, z ktérymi mozesz sie spotkac podczas
uzywania urzadzenia. Jezeli nie znalazte$ tu swojego problemu, lub wystepuje on nadal pomimo
zastosowania podanego tu rozwigzania, przestan uzywac urzadzenia, odtacz kabel zasilajacy od
sieci i skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

W ZADNYM PRZYPADKU NIE NAPRAWIAJ ANI NIE ROZBIERAJ URZADZENIA WE
WLASNYM ZAKRESIE. MIKSER NIE ZAWIERA ELEMENTOW, KTORE UZYTKOWNIK
MOGtBY NAPRAWIC SAMODZIELNIE.

Silnik sie nie uruchomit
lub noze sie nie

Sprawdz, czy kabel zasilajacy jest wigczony do gniazdka.
Sprawdz czy nacisnieto przycisk ON|OFF i czy wybrana funkcja / predkos¢ jest
podswietlona.

obracaja. Jezeli wszystkie przyciski migaja jednoczesnie, postepuj zgodnie z podang
ponizej instrukcja na wypadek przecigzenia.
Moze sie tak stac, jezeli w pojemniku miksera jest zbyt duzo produktéw.
P!‘od’ukty s Sprébuj zmniejszyc ich ilos¢ i powtodrz proces, jezeli jest to konieczne.
nierdwnomiernie
zmiksowane. Skfadniki sg zbyt duze. Sprobuj pokroic je na mniejsze kawatki. Najlepsze efekty
osiagniesz, jezeli sktadniki beda pokrojone na kawatki ok. 2 cm.
Produkty sa zbyt

drobno posiekane lub
zbyt wodniste.

Sprébuj skréci¢ czas pracy. Uzyj do regulacji przycisku PULSE.

Produkty przyklejaja sie
do nozy i pojemnika.

Mieszanina jest zbyt gesta. Dodaj troche wody lub wybierz mniejszg predkosc.

Mikser jest przecigzony
(wszystkie przyciski
migaja).

Mikser jest wyposazony w bezpiecznik chronigcy przed przecigzeniem, ktéry
zapobiega uszkodzeniu silnika. Odtacz kabel zasilajacy z gniazdka i pozostaw
urzadzenie do ostygnigcia na ok. 15 minut. Po ostygnieciu miksera bedzie
mozna go ponownie uzywac.

Zaleca sie miksowanie mniejszej ilosci produktow lub pokrojenie sktadnikéw
na mniejsze kawatki.

Pojemnik i pokrywa

é\ Konserwacja i czyszczenie

Aby utrzymac pojemnik w czystosci i zapobiec zasychaniu produktéw na nozach i pojemniku, po
kazdym uzyciu postepuj zgodnie z ponizsza procedura:
« Sptucz produkty z pojemnika i pokrywy.

+ Wlej 500 ml cieptej wody i nacisnij przycisk AUTO CLEAN. Geste lub lepkie skfadniki wymagaja
duzej sity czyszczenia, dlatego nalezy do nich dodac kilka kropel detergentu w plynie.
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» Wyptucz pojemnik miksera czysta woda.
Pokrywe i pojemnik miksera umyj w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Do mycia wnetrza pojemnika uzyj szczotki do
butelek, aby zapobiec zranieniu sie nozami.

« Po zakoriczeniu czyszczenia sprawdz, czy
usunieto wszystkie sktadniki z pojemnika.

+ Najlepsze efekty daje czyszczenie pojemnika
natychmiast po uzyciu.

Owoce cytrusowe

Sok z owocéw cytrusowych moze uszkodzi¢
pojemnik miksera i stozek wyciskarki oraz
skréci¢ ich trwatos¢. Nie nalezy dopusci¢ do
zaschniecia soku z cytruséw.

Natychmiast po uzyciu optucz czysta woda.
Nastepnie mozesz umy¢ w cieptej wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Do mycia
whnetrza pojemnika uzyj szczotki do butelek,
aby zapobiec zranieniu sie nozami. Wyptucz

i pozostaw do wyschniecia.

W zadnym przypadku nie namaczaj pojemnika
ani stozka wyciskarki w wodzie w celu
odmoczenia soku.

Podstawa silnika

Przetrzyj czysta, wilgotna Scierka, nastepnie
wytrzyj do sucha. Usuri ewentualne
zabrudzenia z kabla zasilajacego.

Srodki czyszczace

Nie uzywaj myjki drucianej lub szorstkich
srodkéw czyszczacych do czyszczenia
pojemnika miksera, akcesoriéw i podstawy
silnika. Mogtoby to spowodowac
nieodwracalne uszkodzenie powierzchni.
Uzywaj wytacznie wody z niewielka iloscig
ptynu do mycia naczyn i migkkiej cierki.

Zmywarka do naczyn

Pojemnik miksera i pokrywe mozna my¢

w zmywarce do naczyn w standardowym cyklu.

Pojemnik nalezy umiesci¢ w dolnym koszu,
natomiast pokrywe z wewnetrzng pokrywka
w gérnym koszu.

Wewnetrzna pokrywke i stozek wyciskarki
nalezy my¢ wylacznie recznie.
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Plamy od produktow i zapach

Silnie pachnace produkty, takie jak czosnek,
ryby lub niektére warzywa (marchew) moga
pozostawi¢ nieprzyjemny zapach lub plamy
na pojemniku miksera lub pokrywie. Aby je
usunag, nalezy moczy¢ pojemnik miksera

i pokrywa w cieptej wodzie z mydtem przez
ok. 5 minut. Nastepnie umy¢ neutralnym
preparatem w cieptej wodzie, dobrze
sptukac i wytrze¢ do sucha. Pojemnik nalezy
przechowywac bez zatozonej pokrywy.

Przechowywanie

Mikser nalezy przechowywac w pozycji
poziomej, z pojemnikiem umieszczonym na
podstawie silnika lub obok niej. Na urzgdzeniu
nie wolno ktas¢ zadnych przedmiotéw. Nalezy
zapewni¢ swobodny doptyw powietrza i nie
zakfada¢ pokrywy na pojemnik.



Przepisy

Sniadaniowe smoothie
@ 2 porcje

250 ml schtodzonego soku pomarariczowego
250 g swiezych truskawek, bez szyputek

1/2 tyzeczki startej skorki pomarariczowej

1-2 tyzki pfatkdw owsianych

2 duze tyzki mrozonego jogurtu owocowego

1. W6z wszystkie sktadniki do pojemnika miksera
i natéz pokrywe. Miksuj przy uzyciu programu
SMOOTHIE.

Smoothie o smaku mango

zkokosem ilimonkq
@ 4 porcje

1/2 limonki

400 ml schtodzonego pétttustego mleka kokosowego
130 g jogurtu waniliowego

250 g krojonego mrozonego mango

1 tyzeczka skorki z cytryny

1. Przy pomocy wyciskarki do cytruséw wycisnij
limonke.

2. Dodaj pozostate sktadniki i uruchom program
SMOOTHIE.

Limonkowy crush z mietq
&2 porcje (1 standardowy drink na porcje)

2 limonki, obrane i pokrojone na 8 czesci
16 - 20 listkdw Swiezej miety

60 ml syropu cukrowego

60 ml biatego rumu lub wédki

8 kostek lodu $redniej wielkosci

250 ml wody gazowanej

1. Przy pomocy funkgji PULSE pulsacyjnie pokrusz
wszystkie sktadniki na grubsze czastki.

Syrop cukrowy

418 ok.375 ml

220 g biatego cukru
250 ml wody

1. Wsyp do garnka cukier i dodaj wode, podgrzej
na srednim ogniu ciggle mieszajac, dopdki cukier
catkowicie sie nie rozpusci.

2. Doprowadz do wrzenia, nastepnie zmniejsz ogien
i gotuj jeszcze przez ok. 5 minut.

3. Zdejmijz ognia i pozostaw do catkowitego
ostygniecia. Przelej do hermetycznego naczynia
i przechowuj w lodéwce.

Margarita

@ 2 porcje (2 standardowe drinki na porcje)

3 limonki, przepotowione
60 ml tequili

60 ml Cointreau

60 ml syropu cukrowego
12 kostek lodu

1. Wycisnij limetki bezposrednio do pojemnika
miksera.

2. Dodaj pozostate sktadniki i natéz pokrywe. Uzywaj
programu LIQUIFY (predkos$c¢ 4), dopoki sktadniki
nie potacza sie catkowicie, a 16d nie bedzie
rozkruszony. W razie potrzeby uzyj funkcji PULSE.

3. Serwuj w szklance ze stonym brzegiem.
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Hummus
813 Ok. 1 filizanki

1 cytryna

400g ciecierzycy w puszce, przeptukanej i osuszonej
2 zabki czosnku, przekrojone

2 tyzki tahini

11/2 tyzki cieptej wody

1 tyzeczka mielonego kminku

Sol i swiezo zmielony pieprz do smaku

Oliwa z oliwek extra virgin, do dekoracji

Stodka papryka, do dekoracji

Swiezy turecki chleb, do serwowania

1. Wyciénij cytryne bezposrednio do pojemnika
miksera.

2. Dodaj ciecierzyce, czosnek, tahini, wode i kminek
do pojemnika miksera i natéz pokrywe.

3. Przy uzyciu programu BLEND (predkos¢ 3)
zmiksuj na gtadka mase. W razie potrzeby $ciggnij
mase ze scianek pojemnika przy pomocy fopatki.
Przypraw do smaku.

4. Przetéz gotowy hummus do naczynia. Polej
oliwa z oliwek i posyp stodka papryka. Podawaj
z tureckim chlebem.

Jezeli hummus podczas miksowania jest zbyt gesty,
dodaj troche wody.
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Marchwiowy dip z serem

feta
618 Ok. 1 filizanki

500 g marchwi, pokrojonej na kawatki ok. 1,5cm
2 tyzki oliwy z oliwek extra virgin, troche wiecej do
dekoracji

Sol i pieprz do smaku

140 g naturalnego jogurtu greckiego

3 tyzeczki octu jabtkowego

1 zabek czosnku, przekrojony

1 tyzka swiezo posiekanych lisci kolendry, troche
wiecej do dekoragji

1 1/4 tyzeczki mielonego kminku

1/2 fyzeczki mielonego imbiru

Szczypta mielonego chili lub pieprzu kajeriskiego
Sél i swiezo zmielony pieprz do smaku

50 g sera feta, pokrojonego w kostke

Chrupki chleb pita, do podania

1. Rozgrzej piekarnik do 170°C bez termoobiegu
(150°C z termoobiegiem). Wyt6z blache papierem
do pieczenia.

2. Na blasze roztéz kawatki marchwi. Polej oliwg
z oliwek i dobrze wymieszaj. Dopraw solg
i pieprzem. Piecz ok. 50 minut do miekkosci,

w pofowie czasu pieczenia obrd¢ na druga strone.
Pozostawic¢ do ostygniecia na ok. 10 minut.
Przet6z marchew do pojemnika miksera.

3. Dodaj oliwe z oliwek, jogurt, ocet, czosnek,
kolendre, kminek i imbir i natéz pokrywe.

4. Przy uzyciu programu BLEND (predkos¢ 3)
zmiksuj na gtadka mase. W razie potrzeby Sciagnij
mase ze scianek pojemnika przy pomocy fopatki.
Przypraw do smaku.

5. Przetdz gotowy dip do naczynia. Przykryj folia
spozywcza i pozostaw do ostygniecia na ok. 1
godzine.

6. Bezposrednio przed podaniem dodaj do dipu
potowe sera feta. Posyp druga potowa sera feta,
polej oliwg z oliwek i udekoruj kolendra. Podawaj
z chrupigcym chlebem pita.



Majonez Sos pesto

572 Ok. 1 filizanki 82 Ok. 1172 filizanki

1/2 cytryny 2 filizanki mocno zwigzanych lisci bazylii (ok. 1
2 z6ttka duzego peczka)

1 tyzeczka musztardy dijon

1 tyzeczka soli

1 filizanka oleju z pestek winogron lub delikatnej
oliwy z oliwek

1. Wyciénij cytryne bezposrednio do pojemnika
miksera.

2. Dodaj zéttka, musztarde i sol i natéz pokrywe.

3. Przy uzyciu programu MIX (predkos¢ 1) miksuj
przez ok. 30 sekund lub do catkowitego
wymieszania.

4. Przy wigczonym programie MIX (predkosc 1),
powoli dodawaj olej przez otwér w pokrywie po
wyjeciu wewnetrznej pokrywki, dopdki masa nie
zgestnieje, bedzie to trwac ok. 1 minuty.

5. Przelej do hermetycznego naczynia i przechowuj
w loddwece przez ok. 1 tydzien.

Wariacje

Sos Cezara:

« Uzyj calej cytryny.

+ Nie uzywaj soli.

« Dodaj 1tyzke sosu Worcester, 3-4 anchois i 2
zabki czosnku razem z zéttkami i musztarda.

+ Dalej postepuj wedtug przepisu. Dopraw
solg i pieprzem.

Sos aioli z pieczonego czosnku:

« Odkroj gorng czes¢ z 1 gtdwki czosnku
i owin folig aluminiowa. Wtéz do piekarnika
nagrzanego do 200 °Ci piecz ok. 30 minut,
lub do momentu, gdy czosnek bedzie
miekki.

» Podczas gdy czosnek stygnie, przygotuj
majonez, ale bez musztardy.

»  Wyjmij zabki czosnku z gtéwki i dodaj je
do majonezu w trakcie programu MIX
(predkosc¢ 1).

2 zabki czosnku, przekrojone

2 tyzeczki soku z cytryny

40 g uprazonych orzeszkéw pinii

60 g startego parmezanu

125 ml oliwy z oliwek

Sol i swiezo zmielony pieprz do smaku

1. W6z wszystkie sktadniki w podanej powyzej
kolejnosci do pojemnika miksera i natéz pokrywe.

2. Miksuj przy pomocy programu CHOP (predko$¢
2), dopoki sktadniki nie beda drobno posiekane,
a mieszanina niemal gtadka. W razie potrzeby
$ciagnij mase ze $cianek pojemnika przy pomocy
topatki. Przypraw do smaku.

3. Przelej do hermetycznego naczynia i przechowuj
w lodéwece.

X & RADA

Polej pesto oliwa z oliwek i przechowuj
w hermetycznym naczyniu w lodéwce przez ok. 3 dni.
Oliwa chroni pesto przed brazowieniem.

Revision 07/2017
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Zakaznicka podpora / Zakaznicka podpora / Webové stranky / Webové stranky /
Ugyféltamogatas / Weboldalak /

Obstuga klienta Strony internetowe
info@sageappliances.cz
info@sageappliances.sk
info@sageappliances.hu
info@sageappliances.pl

www.sageappliances.cz - www.sagecz.cz

www.sageappliances.sk - www.sagesk.sk
www.sageappliances.hu - www.sagehu.hu

www.sageappliances.pl - www.sagepl.pl

Servisni centra / Servisné centra / Szervizkozpontok / Centra serwisowe
FAST CR, a.s.
Cernokostelecka 1621
Ricany u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST PLUS, spol.sr.o.
Na pantoch 18

831 06 Bratislava (Rac¢a)

Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Torokbalint
Dulécskau. 1/a
Magyarorszag
Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp. z 0. o.
ul. Sokotowska 10
05-090 Puchaty
Tel:.. +48 22 417 91 23,22 417 91 24

Registrovana znacka v Anglii a Walesu ¢. 8223512. Z diivodu neustélého vyvoje spotiebice se spotiebic vykresleny
nebo vyfotografovany v tomto dokumentu smi mimé lisit od vlastniho spotiebice.

Registrovand znacka v Anglicku a Walese ¢. 8223512. Z dévodu neustaleho vyvoja spotrebica sa spotrebic vykresleny
alebo vyfotografovany v tomto dokumente méze mierne lisit od realneho spotrebica.

8223512 szam alatt bejegyzett marka Anglidban és Walesben. A késziilék folyamatos fejlesztése miatt az ebben a dokumentumban
lév6 képeken vagy fotokon abrazolt késziilék kissé kiilonbézhet a konkrét késziiléktol.

Marka zarejestrowana w Anglii i Walii nr 8223512. Z powodu nieustannego rozwoju urzadzenie przedstawione na rysunku
lub fotografii w niniejszym dokumencie moze réznic sig nieco od samego urzadzenia.



