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Preklad pévodného ndvodu
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SK Fritéza

Dolezité bezpecnostné pokyny

CiTAJTEPOZORNE A USCHOVAJTEICHNA BUDUCE POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

« Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do
8 rokov. Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov
a starSie, pokial su trvale pod dozorom. Tento spotrebic
mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenostiaznalosti,ak su pod dozorom alebo bolipoucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spésobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.

= Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat.

. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.

« Udrzujte spotrebi¢ a jeho privod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

« Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie. Spotrebic s poSkodenym privodnym
kablom je zakazané pouzivat.

« Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy Cistite
podla pokynov v tomto navode.

« Tento spotrebic nie je urceny na ovladanie prostrednictvom
programatora, vonkajsieho casového spinaca alebo
dialkového ovladania.

« Tento spotrebic je urCeny na pouzitie v domacnosti
a podobnych priestoroch, ako su:
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—kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych
pracoviskach;

—v polnhohospodarstve;

—pre hosti v hoteloch, moteloch a inych obytnych oblastiach;

—v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami.

Spotrebi¢ musi byt umiestneny v stabilnej polohe

s drzadlami umiestnenymi tak, aby sa vylucilo rozliatie

horucich kvapalin.

P1ast spotrebica, fritovacia nadoba, fritovaci kés aj vnutorné

Casti veka su pocas pouzivania velmi horuce!

Elektricka bezpeénost

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napatie uvedené na jeho typovom stitku s napatim vo vasej zasuvke.

Spotrebic pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. Nepouzivajte predlzovaci kabel.

Privodny kébel spotrebica nepripajajte a neodpajajte od sietovej zasuvky mokrymi rukami.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kéabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Neodpéjajte spotrebi¢ od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by ddjst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel odpéjajte
od zésuvky tahom za zastr¢ku privodného kabla.

Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kébel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horticeho povrchu alebo ostrych
predmetov.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva urazu elektrickym prddom, neopravujte spotrebi¢ sami ani ho nijako neupravujte. Vietky opravy a nastavenia tohto
spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zasahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zaru¢nych plneni.

Aby ste zabranili nebezpecenstvu trazu elektrickym pradom, nikdy neponarajte plast spotrebica, privodny kabel ani sietovt zastr¢ku do vody alebo inej
tekutiny.

Spotrebic¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonéeni pouzivania.

Spréavne pouzitie spotrebic¢a

Spotrebic slizi na fritovanie potravin. Nie je ureny na uvadzanie tekutin do varu. Nepouzivajte ho na iné tcely, nez na aké je urc¢eny.
Tento spotrebic je urceny len pre pouzitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouzivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.
Tento spotrebi¢ sa musi pouzivat iba v stlade s pokynmi uvedenymi v tomto navode na pouzitie.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Upozornenie:
PouZitie neorigindlneho prislusenstva moze viest k vzniku nebezpecnej situacie.

Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

Spotrebic vypnite a odpojte od sietovej zasuvky vzdy, ked ho nepouzivate, ked' ho nechavate bez dozoru, pred ¢istenim, tdrzbou alebo premiestnenim. Nikdy
nepremiestriujte spotrebi¢ pocas prevadzky.

Spotrebi¢ nepouzivajte, pokial nefunguje spravne, pokial' spadol na zem, pokial bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

Nezapinajte spotrebic s fritovacou nadobou bez fritovacej napline.

Okrem fritovacieho ko3a nevkladajte do fritovacej nddoby zZiadne predmety.

Povrch spotrebica je zakazané akokolvek upravovat, napr. pomocou samolepiacej tapety, folie a pod.

Umiestnenie spotrebi¢a

Spotrebi¢ pouzivajte iba na rovnom, suchom, ¢istom, stabilnom a tepelne odolnom povrchu.

Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti horlavého materialu, ako st zaclony, utierky na riad atd.

Spotrebic¢ nekladte na okraj stola, na odkvapkavaciu dosku drezu, na nestabilné, naklonené alebo nerovné povrchy, na elektricky alebo plynovy vari¢ a iné
zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

Pri prevadzke sa musi ponechat po vietkych stranach spotrebica volny priestor asponi 15 cm na zaistenie dostato¢nej cirkulacie vzduchu. Na spotrebic¢
neodkladajte Ziadne predmety a nezakryvajte ventilatné otvory.

Nekladte spotrebi¢ do blizkosti predmetov, povrchov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky,
obrazy, zaclony. Unikajuica para by ich mohla poskodit.

Bezpeénost poéas pouzivania

Skor, ako do spotrebica nalejete fritovaciu napln sa uistite, ¢i s vietky diely Gplne suché. Rovnako starostlivo osuste vietky potraviny pred ich vlozenim do
fritézy. V opa¢nom pripade horuca fritovacia napln strieka.

Opatrne zaobchéadzajte najmé so zmrazenymi potravinami. Odstrénte vietky kusky fadu. Cim viac ladu sa prichyti na potravinach, tym viac fritovacia napli
strieka.

Stara, resp. znecistena fritovacia napli sa méze pri prehriati samovolne vznietit. Vymerite fritovaciu naplri véas. V pripade poziaru vytiahnite sietovd zastréku
a horiacu fritovaciu napli zaduste dekou.
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Vystraha:
Na hasenie fritézy nikdy nepouzivajte vodu!

Do fritovacej nadoby nedavajte nikdy viac fritovacej naplne ako po znacku MAX a nikdy menej ako po znacku MIN. Pri kazdom zapnuti fritézy dbajte na to,
aby bol v naddobe dostatok fritovacej naplne.

Pokial sa vo fritovacej nadobe nenachadza ziadna fritovacia napli, nikdy spotrebi¢ nezapinajte. Inak moze dojst k jeho prehriatiu.

Vo fritéze nikdy nerozpustajte kusy stuzeného tuku. Pokial tuk nepokryva ohrievaciu platiiu, méze dojst v dosledku vysokej teploty k poskodeniu spotrebica
alebo vzniku poziaru! Rozpustite tuk este predtym v hrnci alebo podobnej nadobe.

Spotrebic sa nesmie ponechat bez dozoru, kym je v prevadzke.

Pocas prevadzky spotrebica musi byt veko spravne priklopené. Na veko neodkladajte Ziadne predmety (napr. ochranné rukavice, utierky), ktoré by mohli
zakryt otvor na odvod pary.

Pocas prevadzky musi byt zaisteny dostato¢ny priestor na cirkulaciu vzduchu nad spotrebi¢om a zo vietkych jeho stran. Spotrebi¢ nezakryvajte ani neblokujte
jeho ventila¢ny otvor.

Dbajte na to, aby otvor na Unik pary nesmeroval na materialy citlivé na teplo alebo na vas ¢i iné osoby. Hortica para méze sposobit vazne oparenie.

Pri fritovani sa nedotykajte miest, kde vystupuje hortca para, hrozi nebezpecenstvo popalenia a oparenia.

Pri odklapani veka budte opatrni a odklapajte ho tak, aby vas nezasiahla hortica para.

Pocas prevadzky nevkladajte ruky do vnitorného priestoru spotrebica.

Vyvaruijte sa kontaktu s horticou parou, ktora sa uvoliiuje z ventila¢nych otvorov pocas prevadzky spotrebica.

Ak je spotrebi¢ v ¢innosti, teplota pristupnych povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa ohriateho povrchu. Mohlo by dojst k popaleniu. Na vybratie
a prenasanie zahriateho fritovacieho kosa pouzivajte rukovat.

Dbajte na to, aby na sietovu zastr¢ku ani na zasuvku nestriekala voda alebo ind kvapalina, ani neprudila hortica para zo spotrebi¢a. Ak sa tak napriek tomu
stane, vypnite isti¢ privodu elektrického pridu do zasuvky a potom zésuvku aj zastr¢ku starostlivo vysuste pred dalsim pouzitim.

Zahriaty fritovaci ko3 neodkladajte na povrchy, ktoré su citlivé na teplo.

Manipulacia so spotrebi¢om a jeho ¢astami

Po ukonceni prevadzky vzdy manipulujte so spotrebicom tak, aby ste sa nedotkli jeho plasta alebo inych casti, ktoré s v dosledku zvyskového tepla stale
horuce.

Nedotykajte sa hortcich povrchov spotrebica. Po vypnuti a odpojeni spotrebica od sietovej zasuvky pouzivajte drzadla plasta spotrebica na jeho zdvihnutie
a prenasanie. Z dévodu zvysenej bezpecnosti odporticame pouzitie kuchynskych lapiek.

Na mimoriadnu opatrnost je nutné dbat, ked' premiestiujete fritovaci ko3, pokial je naplneny hortcimi potravinami.

Bezpecnost pocas Udrzby

Pred ¢istenim nechajte spotrebi¢ vzdy celkom vychladnut.

Spotrebi¢ ¢istite pravidelne po kazdom poufiti podla in3trukcii uvedenych v kapitole Udrzba a ¢istenie. Na spotrebi¢i nevykonavajte akukolvek ind udrzbu,
ako je ¢istenie uvedené v kapitole Udrzba a ¢istenie.

Plast spotrebica nie je uréeny na umyvanie v umyvacke riadu.

Spotrebi¢ neumyvajte pod te¢icou vodou ani ho neponérajte do vody alebo inej tekutiny.
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Fritéza

Navod na pouzivanie

SK

Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, oboznamte s ndvodom na jeho obsluhu, a to
aj v pripade, Ze ste uz obozndmeni s pouzivanim spotrebicov podobného typu.
Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je opisané v tomto navode na pouzitie. Navod
uschovajte pre pripad dalsej potreby. Ak odovzdavate spotrebic inej osobe, zaistite,
aby bol pri iom prilozeny tento navod na pouZitie.

Spotrebi¢ opatrne vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu ¢ast obalového
materidlu skor, ako najdete vietky jeho sucasti. Minimalne pocas trvania zékonného
prava z chybného plnenia, pripadne zéruky za akost, odpori¢ame uschovat
origindlny prepravny karton, baliaci material, pokladni¢ny doklad a potvrdenie
o rozsahu zodpovednosti predavajiceho alebo zéru¢ny list. V pripade prepravy
odporu¢ame zabalit spotrebi¢ opat do originalnej skatule od vyrobcu.

POPIS SPOTREBICA

A1 Veko A11 Ovladacie prvky

A2 Priezor na pInu kontrolu pripravy A12 Ohrievacia skrinka s tloznym
jedla priestorom na privodny kabel

A3 Fritovaci ko3 z pochromovanej ocele  A13 Znacky minimalnej a maximalnej

PRIPRAVA POTRAVIN

= Potraviny vSeobecne kréjajte na rozmerovo zhodnu velkost, aby sa pripravovali
rovnomerne.

Ak su potraviny uréené na fritovanie vihké, najprv ich osuste. Potraviny korerite az
po fritovani a korenenie nevykonavajte nad fritovacou nadobou alebo v priebehu
fritovania.

Ak chcete fritovat obalované potraviny, dbajte na ich rovnomerné obalenie
a dokladné oklepanie prebytocnej strihanky, pretoze uvolnené kusky strihanky
znehodnocuju fritovaciu napln.

Niektoré potraviny, ako napriklad sisky, je mozné fritovat priamo vo fritovacej nadobe
s napliou bez pouzitia fritovacieho kosa.

Vécsie potraviny, napr. kurcata, rozpolte. Zabranite tym naslednému opareniu pri
vyberani z kosa.

Nevkladajte prili§ mnoho potravin na seba, mohlo by dojst k ich zlepeniu.

Pri zmrazenych potravinach odstrante prebyto¢ny lad, pretoze by mohol spésobit
prekypenie oleja.

K3 neplrite viac ako do polovice, inak teplota naplne klesne a vysledok fritovania
nebude optimalny.

ZAPNUTIE A POHOTOVOSTNY REZIM

= Zastreku privodného kabla pripojte k sietovej zasuvke. Ozve sa zvukova signalizécia,
tlac¢idlo €2 (ON/OFF) aj tlacidlo €3 (MODE) sa rozsvieti a na displeji sa zobrazi P001.
Tymto fritéza vstipi do pohotovostného rezimu, ¢o znamena, ze je pripravena
na prevadzku.

A4 Odnimatelna rukovat kosa hladiny fritovacej napine
A5 Pevné drzadlo ko3a na odkvapkanie ~ A14 Drzadla plasta . .
fritovacej naplne St tepelne odolné a zabraruja POUZITIE PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV
A6 Obhrievacie teleso akémukolvek popaleniu a umoziujd = Fritéza je vybavena piatimi prednastavenymi programami, vdaka ktorym mozete
A7 Fritovacia nddoba manipulaciu s hortcim spotrebicom lahko a rychlo pripravit rézne typy potravin bez nutnosti nastavenia casu a teploty.
A8  Plast fritézy pocas prevadzky aj bez pouzitia = Stlacanim tlacidla €3 (MODE) zvolte niektory z programov, uvedenych v tabulke
A9 Rukovat veka ochrannych rukavic nizsie.
A10 Vetracie otvory
B1 Droty rukovati B2 Drziak drétov Qe Ikona Potraviny | Teplota (°C) tas(::i': Y
prog D
D
C1 Digitalny displej C4 Tlacidlo TIME (€as) P001 \%ﬁ Hranolceky 190 7
C2 Tlacidlo ON/OFF (spustit/prerusit) Umozniuje nastavit cas fritovania
S|.L'lii na.spustenie a prerusenie v ro.zse?hu 1az 99 minat po krokoch P002 % Miso 180 5
fritovania 1 mindta
C3 Tlacidlo MODE (rezim) C5 Tlacidlo TEMP (teplota)
Umoznuje zvolit jeden z piatich Umoznuje nastavit teplotu Poo3 @ Krevety 170 6
prednastavenych programov fritovania v rozsahu 110 az 190 °C
fritovania po krokoch 5 °C P004 @ Kuréa 160 6
D1 Kryciplech D3 Priehladové sklo
D2 Kovovy filter Po0S ?% Huby 150 5

UCEL POUZITIA FRITEZY

= Tato fritéza je uréenad vyhradne na smazenie potravin pomocou vhodného oleja
alebo tuku. Nie je ur¢ena na ohrev vody alebo inych tekutin alebo na varenie
potravin priamo vo fritovacej nddobe bez pouZitia fritovacej naplne.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim umyte veko A1, fritovaci ks A3 s rukovéatou A4, fritovaciu
nadobu A7 horticim saponatovym roztokom. Potom ich oplachnite cistou vodou
a dokladne vytrite dosucha jemnou utierkou. Fritovaciu nddobu je mozné tiez umyt
v umyvacke riadu..

Lahko navlh¢enou utierkou umyte tiez vnutorné aj vonkajsie casti fritézy a vytrite
dosucha. Fritézu nikdy neponérajte do vody alebo inej kvapaliny!

POUZITIE

PRIPRAVA FRITEZY NA FRITOVANIE

= Umiestnite fritézu na vhodny rovny povrch tak, aby na fiu nemohli dosiahnut
deti. Drzadla fritézy vzdy nasmerujte tak, aby o ne nemohol nikto zavadit a fritézu
strhnat, prevratit alebo vyliat horuci obsah.

Ak chcete fritézu umiestnit na sporak pod digestor, dbajte na to, aby bol sporak
vypnuty.

Vyberte fritovaci kos a upevnite rukovét A4 do fritovacieho kosa tak, ze prstami
stlacite droty rukovati B1 smerom k sebe a vyhnuté konce vsuniete do otvorov
drziakov B2 v kosi. Nasledne miernym tlakom zaistite dréty v drziaku. Ozve sa
pocutelné klapnutie.

Vlozte sucht a prazdnu fritovaciu nadobu A7 do plasta fritézy. Do nadoby zasurite
ohrievaciu skrinku A12 s ohrievacim telesom A6.

Do fritovacej nadoby nalejte fritovaciu napln (fritovaci olej alebo tuk) po rysku MAX.
Pouzivajte iba oleje alebo tuky, ktoré su vyslovne oznacené ako ,nepenivé” a su
vhodné na fritovanie. Tuto informaciu najdete na obale alebo na etikete.

Vystraha:

Do fritovacej nadoby nelejte fritovaciu napli viac ako po zna¢ku
MAX a nikdy menej ako po znacku MIN.

Do fritovacej nadoby nikdy nelejte ziadnu tekutinu, napriklad
vodu.

Nikdy vzajomne nemiesajte rézne druhy tukov alebo olejov. Mohli
by z fritézy pretekat.

= Odistite horny okraj fritovacej nadoby a pripadne vietky ostatné ¢asti, ktoré sa pocas
plnenia znecistili.

= Stlacte tlacidlo €2 (ON/OFF). Na displeji sa zobrazi aktualna teplota fritovacej naplne
a fritéza spusti predhrev na teplotu podla zvoleného programu. Pocas predhrevu
je mozné zobrazit prednastaveny cas alebo cielovu teplotu stlacenim tlacidiel
C4 (TIME) alebo €5 (TEMP). Zobrazenie casu/cielovej teploty sa po 5 sekundach
automaticky prepne spat na zobrazenie aktualnej teploty naplne.

Poznamka:
Pokial pocas predhrevu stlacite tlacidlo C4 (TIME) alebo €5 (TEMP) viac
ako raz, zmenite tym prednastavent hodnotu ¢asu alebo teploty. Pokial
si prajete zachovat pévodné hodnoty programu, zastavte predhrev
stlatenim €2 (ON/OFF), tlacidlom €3 (MODE) znovu zvolte rovnaky
program a spustite ho stlacenim €2 (ON/OFF).

= Hned'ako sa proces predhriatia dokon¢i, ozve sa zvukova signalizacia, na displeji sa
zobrazi dosiahnuté teplota a fritéza vy¢kava na vasu dal3iu akciu. Dalej pokracujte
podla kapitoly FRITOVANIE.

NASTAVENIE VLASTNEJ HODNOTY TEPLOTY A CASU

= Fritéza umoziuje nastavit teplotu a cas pripravy podla individualnych preferencii.

Poznamka:
Informéciu o vhodnej teplote ziskate na etikete potraviny alebo v tabulke
tohto néavodu, pozrite kapitolu TABULKA ODPORUCANYCH CASOV
ATEPLOT.

Pre nastavenie vlastného casu stlacte tlacidlo C4 (TIME). Tlacidlo sa rozsvieti a na
displeji sa rozblika vychodiskova hodnota 07:00 minuat. Naslednym stlacanim
tlac¢idla C4 (TIME) je mozné nastavit hodnotu ¢asu v rozsahu 01:00 az 99:00 minut
po krokoch 1 minuta.

Pre nastavenie vlastnej teploty stlacte tlacidlo €5 (TEMP). Tlacidlo sa rozsvieti a na
displeji sa rozblika vychodiskova hodnota 190 °C.

Naslednym stlacanim tlacidla €5 (TIME) je mozné nastavit hodnotu teploty
v rozsahu 110 az 190 °C po krokoch 5 °C.

Stlacte tlacidlo €2 (ON/OFF). Na displeji sa zobrazi aktuélna teplota fritovacej naplne
a fritéza spusti predhrev na teplotu podla zvoleného programu. Po¢as predhrevu
je mozné zobrazit prednastaveny ¢as alebo cielovu teplotu stla¢enim tlacidiel C4
(TIME) alebo €5 (TEMP). Zobrazenie casu/cielovej teploty sa po 5 sekundach prepne
spat na zobrazenie aktualnej teploty naplne.

= Hned ako sa proces predhriatia dokondi, ozve sa zvukova signalizacia, na displeji sa
zobrazi dosiahnutd teplota a fritéza vy¢kava na vasu dal3iu akciu. Dalej pokracujte
podla kapitoly FRITOVANIE.
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FRITOVANIE
= Opatrne snimte veko, vloZzte ko s potravinou pomaly do fritovacej nadoby
s predhriatou fritovacou naplriou a nasadte veko spét.

Upozornenie:

Pri fritovani potravin obsahujicich velké mnozstvo vody alebo
zmrazenych potravin spustajte kos do fritovacej naplne pomaly.
Predidete tak jeho prekypeniu.

>

= Stlacte tlacidlo C2 (ON/OFF). Na displeji sa spusti odpocitavanie prednastaveného
Casu a zacne sa fritovanie.

Poznamka:
Pocas fritovania méze z veka unikat para. Toto je bezné a nejde
o poruchu.

>

= V priebehu fritovania odpori¢ame obcas potraviny premiesat, aby ste zabranili ich
zlepeniu. Priebeh fritovania mézete sledovat priezorom vo veku.

Upozornenie:

Pri fritovani potravin obsahujtcich velké mnozstvo vody alebo
zmrazenych potravin spustajte kos do fritovacej naplne pomaly.
Predidete tak jeho prekypeniu.

>

Poznamka:

Pre udrzanie spravnej teploty fritovacej naplne sa bude automaticky
zapinat a vypinat termostat. Podla toho sa bude rozsvecovat a zhasinat
kontrolka prevéadzky.

Fritovanie mézete kedykolvek prerusit stla¢enim tlacidla C2 (ON/OFF).

L

Vystraha:

Fritéza aj veko s pocas fritovania velmi hortce. Ak je nutné
s fritézou pocas prevadzky manipulovat, vidy pouzivajte
kuchynské lapky a s fritézou manipulujte iba s pomocou drzadiel
plasta.

>

= Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa ozve zvukova signalizdcia, fritéza sa prepne
do pohotovostného rezimu a na displeji sa zobrazi P0O01. Tymto sa fritovaci proces
dokondi.

DOKONCENIE FRITOVANIA

Po dokonéeni fritovacieho procesu v ktoromkolvek vyssie popisanom rezime vzdy
snimte veko tak, aby ste neprisli do kontaktu s horticou parou, kés vyzdvihnite nad
hladinu fritovacej naplne a nasledne ho zaveste za pevné drzadlo A5 do odkladacej
polohy na plast fritézy. Potraviny nechajte odkvapkat od prebyto¢ného oleja.

Vystraha:

Po ukonceni fritovania sa nikdy nedotykajte fritovacieho kosa,
je velmi hortci! Fritovaci ko3 vyzdvihujte z fritézy iba za rukovat
ko3a.

>

Fritézu nechajte vychladnut bez veka, aby ste zabranili zrazaniu vody.
Po odkvapkani oleja vlozte fritované potraviny do vhodnej nadoby. Odporic¢ame
vylozit nddobu vhodnym nasiakavym kuchynskym papierom.

TABULKA ODPORUCANYCH CASOV A TEPLOT

a vyssie pre zmrazené potraviny (hranoléeky, kurca atd').

r Poznamka:
r m] Casy a teploty spracovania potravin maju iba informativny charakter.
Potravina Teplota (°C)
Huby 150
Cibulové krazky 150
Cuketa 150
Kurca 160
Fondue z parmezénu 170
Syrové krokety 170
Ryby 170
Rybie prsty 180
Smazené krevety 180
Smazeny syr 180
Sigky | 190
M . Féza 1 170
Hranolceky (zmrazené) ‘ Faza2 90
Méasové/rybie/zemiakové krokety 190

TIPY NA FRITOVANIE

= Pri fritovani lahsich potravin, napr. hranolcekov, volte teploty vyssie. Naopak pri
fritovani potravin hmotnejsich, napr. kuracie stehna alebo karbonétky, volte teploty
nizsie, aby sa vysmazili rovnomerne.

Hranolceky je vhodné fritovat vo dvoch fézach. V prvej faze ich fritujte pocas 5 -
10 minut pri 170 °C a potom ich nechajte vychladnut. V druhej faze fritujte pocas
2 -4 minut pri 190 °C.

Pri fritovani viacerych druhov potravin zaénite s tou, ktora vyzaduje niz3iu teplotu.
Pri fritovani predsmazenych potravin pouzite vyssiu teplotu a kratsi cas ako
pri potravinach surovych.

ODSTRANENIE NEPRIJEMNEHO PACHU FRITOVACEJ NAPLNE
= Niektoré potraviny, napriklad ryby, mézu fritovacej naplni odovzdat neprijemny
zépach. Tento zdpach je mozné neutralizovat nasledujticim spésobom:
- ohrejte fritovaciu naplii na teplotu 160 °C
- do naplne vlozte niekolko vyhonkov petrzlenu alebo dva plétky chleba
- vyckajte az sa prestanu tvorit ,bubliny”, potom petrzlen alebo chlieb vhodnym
nastrojom vyberte

Ochrana proti prehriatiu

= Fritéza je vybavena ochrannou poistkou proti prehriatiu, ktord ju chrani proti
poskodenim. Pokial déjde k nadmernému zvy3eniu teploty fritézy, napr.
dlhodobym pouzivanim, alebo neumyselnym spustenim bez fritovacej naplne,
automaticky sa aktivuje ochranna poistka proti prehriatiu. V takom pripade sa
fritéza vypne. Odpojte fritézu od sietovej zasuvky a nechajte vychladnut. Obrétte
sa na autorizované servisné stredisko, aby vymenili ochrannt poistku. Za Ziadnych
okolnosti nevymienajte ochrannu poistku sami.

Upozornenie:

Aj ked je fritéza vybavena ochranou proti prehriatiu, nespustajte
ju naprazdno bez fritovacej napine. Nespravne pouzivanie fritézy
moze nepriaznivo ovplyvnit jej funkciu a Zivotnost.

ZAOBCHADZANIE S FRITOVACOU NAPLNOU

Pokial fritézu nepouzivate pravidelne, odpori¢ame preliat vychladenu fritovaciu
napli do uzatvaratelnych flia$ alebo inych fritovacich nadob a uchovat v chladni¢ke
alebo na inom chladnom mieste. Napli nalievajte do flias cez jemné sito, aby ste
z nej odstranili ¢iastocky potravin.

Varovanie:
Pred preliatim fritovacej naplne ju vzdy ponechajte dostato¢ne
vychladnut, aby ste zabranili vaznemu popaleniu.

Fritovaciu naplii nie je potrebné menit po kazdom pouziti. Pokial fritujete prevazne

zemiaky a naplii filtrujete, je mozné ju pouzit 8 az 10x. Nepouzivajte rovnaku napli

dlhsie ako 6 mesiacov.

Fritovaciu napli vymerite vzdy, ked:

- ma hnedu farbu alebo od zaciatku neprijemne pachne ¢i dymi

- je v nej prili$ vela vody. Vysoku koncentréciu vody v oleji ¢i tuku spoznate podla
velkych bublin a kvapiek vody, vodnej pary alebo rychleho stipania oleja ¢i tuku.
Ak je koncentracia oleja vo fritéze prilis velka, méze dojst k tomu, Ze tuk alebo
olej s vybuchom vyleti, ¢o méze byt velmi nebezpecné pre osoby, ktoré fritézu
poutzivaju, aj pre tie, ktoré su v jej blizkosti.

Pokial chcete fritovaciu napli vymenit, postupuijte nasledovne:

nachystajte si nadobu s vhodnym objemom

odpojte fritézu od elektrickej siete

odklopte veko, vyberte fritovaci ko3, uchopte fritézu za drzadla plésta a fritovaciu

népln prelejte do prichystanej nddoby

Varovanie:
Fritovaciu napli vymienajte az po jej Gplnom vychladnuti. Pokial
ste pouzili stuzeny tuk, musi byt este scasti tekuty, aby sa dal vyliat.

Pouzitu fritovaciu naplin nikdy nevylievajte do bezného domového odpadu.

V kazdej obci sa likvidacia stolovych olejov a tukov reguluje inak. O moznostiach

likvidacie sa informuijte na svojom obecnom alebo mestskom trade.

Pokial chcete fritovaciu napln iba prefiltrovat, postupujte nasledovne:

odpoijte fritézu od elektrickej siete

- celkom vychladent napln prelejte z fritovacej nadoby do inej nadoby s vhodnym
objemom

- fritovaciu nadobu umyte a dokladne vysuste

- nalejte napln spéat cez vhodny filtrovaci papier

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie:
Pred akymkolvek ¢istenim alebo tGdrzbou vzdy odpojte fritézu od
elektrickej siete a nechajte ju celkom vychladnut.
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Upozornenie:

Plast fritézy, napdjaci kébel a ohrievacie teleso nie s ur¢ené na
umyvanie v umyvacke riadu.

Nepostrekujte ich vodou alebo inou tekutinou ani ich neponarajte
do vody alebo inej tekutiny.

Fritézu odporucame distit hned' po jej vychladnuti, kym déjde k zaschnutiu zvyskov
potravin. Tieto sa potom tazsie odstraruju.

Po kazdom pouziti utrite plast fritézy a ohrievaciu skrinku s ohrievacim telesom
mékkou vlhkou handri¢kou, napajaci privod utrite suchou handri¢kou.

Veko, fritovaci ko3 vratane rukoviti a fritovaciu nadobu umyte v hortcej vode so
saponatom, oplachnite a dokladne osuste jemnou utierkou. Fritovaciu nadobu je
mozné tiez umyt v umyvacke riadu.

Vnutro plasta fritézy vytrite pomocou papierovej utierky, hrubsie neistoty mozete
ocistit navlhcenou makkou hubkou a nasledne utriet dosucha.

V pripade vysokého znecistenia filtra D2 alebo skla D3 priezoru odskrutkujte kryci
plech D1 zo spodnej strany veka, filter aj sklo umyte v horticej vode so saponatom,
oplachnite a dokladne osuste jemnou utierkou. Oba diely vratte na svoje miesta
a priskrutkujte spat kryci plech.

Upozornenie:

Na (istenie plasta fritézy alebo fritovacej nadoby nikdy
nepouzivajte chemikalie, droétenku na riad, kovové drétenky ani
Cistiace prostriedky s brusnou zlozkou, pretoze tieto ich mozu
poskodit.

Po kazdom vylievani fritovacej napIne odstrante pripadné odkvapnuté stopy naplne
a zvysky po predchéadzajicom fritovani.

SKLADOVANIE

= Pred uskladnenim musi byt fritéza celkom chladna a odpojena od napajania, ¢ista
asucha.

= Zostavte fritézu rovnako ako na fritovanie a nasadte veko.

= Fritézu potom uloZte na ¢isté, suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti.

Upozornenie:

Uskladnent fritézu nevystavujte extrémnym teplotam, priamemu
slne¢nému Ziareniu, nadmernej vihkosti a neumiestriujte ju do
nadmerne prasného prostredia. Na uskladnend fritézu nekladte
Ziadne predmety.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak spotrebi¢ nefunguje, ako je opisané v navode na poutzitie, skontrolujte e
uvedeny zoznam najbeznejsich problémov, aby ste mohli problém odstranit.
Ak va$ problém nie je nizdie uvedeny alebo ak problém pretrvava, vypnite
spotrebi¢, vytiahnite zastr¢ku privodného kébla zo sietovej zasuvky a obratte sa
na autorizované servisné stredisko. V ziadnom pripade sa nepokusajte spotrebi¢
opravit sami.

Problém Mozna pricina ie$
ol . — Skontrolujte, ¢i je zastrcka
Fritéza nie je zapojena do ) . X s
N privodného kabla zapojenda do
zésuvky. S
sietovej zasuvky.
Nezapli ste fritézu, nenastavili OF(J’cnym regulatolrom z;?pnlte’
s fritézu a nastavte ju na niektora
Fritéza ste teplotu.
. teplotu.
nefunguje.

Vyckajte niekolko minit na
vychladnutie fritézy a skuste ju
znovu zapnut. V pripade potreby sa
obratte na autorizované servisné

Doslo k prehriatiu fritézy
a aktivovala sa ochrana.

stredisko.
Nastavili ste prili$ nizku Oto¢nym regulatorom zvyste
teplotu. teplotu

Potraviny st PR n
Y Prili3 vela potravin vo

nedostato¢ne N v Odoberte cast potravin.

pripravené. fntova-com kosi. Pra— P— p <
Potraviny obsahuji zvysky Pred smazenim odstrérite zvysky
ladu alebo vela vlhkosti. ladu a potraviny riadne osuste.

Cerstvé Chrumkavost Cerstvych Hranolceky pred pripravou

hranolcekov zavisi od
mnozstva oleja a obsahu
vody.

Potraviny obsahuju zvysky

dokladne osuste. Nakréjajte ich
na mensie kusky a pridajte

viac oleja, pokial je to nutné.
Pred smazenim odstrante zvysky

hranoléeky nie
st chrumkavé.

Fritovacia ladu alebo vela vihkosti. ladu a potraviny riadne osuste.
népln pri Fritovacia napli nie je vhodna | Pouzite olej alebo tuk vhodny na
fritovani na fritovanie. fritovanie.
nadmerne Fritovacia napli sa pouziva
peni. prilis Vymerite fritovaciu napli.

dlho.

Fritovacia napli uz nie je P .

L < N . Naplii vymerite.

Fritéza vydava |cerstva.
neprijemny Napl nie je vhodné na Pouz.lvajte glej alebo t\‘.lk urceny
zapach. N N na fritovanie. Nekombinujte rézne

fritovanie. .

druhy oleja alebo tuku.

Na displeji Ihned prestante fritézu pouzivat
jezobrazeny  |Porucha teplotného snimaca. |a obratte na autorizované servisné
népis EEE. stredisko.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 230V AC
Menovity kmitocet. 50/60 Hz
Menovity prikon 2400 W

Objem fritovacej nadoby
Rozmery (vyska x $irka x hibka)
Hmotnost

3,21/1,4 kg hranol¢ekov
95 mm X 215 mm X 364 mm
3kg

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM
OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat
do bezného komunélneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na urcené zberné miesta.
Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej Gnie alebo inych
eurdpskych krajindch mozete vrétit svoje vyrobky miestnemu
predajcovi pri kiipe ekvivalentného nového produktu.

_ Spravnou likvidaciou tohto produktu pomédzete zachovat cenné
prirodné zdroje a napomahate prevencii potencidlnych negativnych vplyvov na
Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie
odpadov. Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho Gradu alebo najblizsieho
zberného miesta.

Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mézu v sulade s narodnymi predpismi
udelit pokuty.

Pre p: i é j vk ach Eurépskej tinie
Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyZiadajte si potrebné
informécie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v y jinach mimo 6pskej unie

Tento symbol je platny v Eurdpskej Gnii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyZiadajte
si potrebné informacie o spravnom spésobe likvidacie od miestnych tradov alebo od
svojho predajcu.

q3

Tento vyrobok splia vietky zékladné poziadavky smernic EU, ktoré sa
nan vztahuju.
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