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sk Multifunkcny a pomaly hrniec

Dolezité bezpecnostné pokyny

CiTAJTEPOZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

= Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokowv.

= Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie,
pokial su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpeCnym spbésobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

= Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak si pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpecnym spbésobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.

- Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat
deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a pod dozorom.

= Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

= Udrzujte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

= Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vymenu zverte odbornému
servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej
situdcie. Spotrebic s poskodenym privodnym kablom je zakazané
pouzivat.

= Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy Cdistite
podla pokynov v tomto navode.

= Tento spotrebic nie je urCeny na ovladanie prostrednictvom
programatora, vonkajsieho ¢asového spinaca alebo dialkového
ovladania.

= Tento spotrebic je urCeny na pouzitie vdomacnosti a podobnych
priestoroch, ako su:
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- kuchynské kuty v obchodoch, kanceldridch a ostatnych
pracoviskach;
- v polnohospodarstve;
— pre hosti v hoteloch, moteloch a inych obytnych oblastiach;
— v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami.
= Spotrebi¢ musi byt umiestneny v stabilnej polohe s drzadlami
umiestnenymi tak, aby sa vylucilo rozliatie horucich kvapalin.

Upozornenie:
= Horuci povrch! Plast hrnca, varna nadoba a ohrievacie
teleso su pocas pouzivania velmi horuce!

= Spotrebi¢ neumyvajte pod tecicou vodou ani ho neponarajte
do vody alebo inej tekutiny.

= Dbajte na to, aby na sietovu zastr¢ku ani na zasuvku nestriekala
voda alebo ina kvapalina, ani neprudila horuca para zo spotrebica.
Ak sa tak napriek tomu stane, vypnite istic privodu elektrického
prudu do zasuvky a potom zasuvku aj zastrcku starostlivo vysuste
pred dalSim pouzitim.

= Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy Cdistite
podla pokynov v tomto navode.

Varovanie:
= Nespravne pouzivanie moze viest k zraneniu.

= Povrch ohrievacieho telesa obsahuje po ukonceni Cinnosti
zvyskové teplo.

Elektricka bezpecnost

= Pred pripojenim spotrebica k sietovej zadsuvke sa uistite, Ze sa zhoduje
napatie uvedené na jeho typovom stitku s napatim vo vasej zasuvke.

» Spotrebic pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. Nepouzivajte
predlzovaci kabel.

Copyright © 2024, Fast CR, a.s. -3- Revision 03/2024



= Spotrebi¢ nikdy nepripdjajte k sietovej zasuvke, kym nie je riadne zostaveny.

= Pred pouzitim plne rozvirite privodny kabel.

= Privodny kabel spotrebica nepripdjajte a neodpajajte od sietovej zasuvky
mokrymi rukami.

» Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou
alebo vlhkostou.

» Neodpadjajte spotrebic od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo
by dojst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel
odpdjajte od zasuvky tahom za zastrcku privodného kabla.

= Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny
kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horiceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

= Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva urazu elektrickym pradom,
neopravujte spotrebi¢ sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky opravy
a nastavenia tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku.
Zasahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty
zaru¢nych plneni.

» Aby ste zabranili nebezpecenstvu urazu elektrickym pradom, nikdy
neponarajte plast spotrebica, privodny kabel ani sietovu zastrcku do vody
alebo inej tekutiny.

» Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonceni
pouzivania.

Spravne pouzitie pomalého hrnca

= Tento hrniec je urceny na klasické aj pomalé varenie potravin a varenie
v pare. Nepouzivajte ho na iné ucely, nez na aké je urceny.

= Tento hrniec je urceny iba na pouzitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho
nepouzivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.

» Tento hrniec sa musi pouzivat iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto
navode na pouzitie.

» Hrniec pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Upozornenie:
Pouzitie neoriginalneho prislusenstva moéze viest k vzniku
nebezpelnej situacie.

= Nepouzivajte hrniec na vykurovanie miestnosti!
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= Hrniec vypnite a odpojte od sietovej zasuvky vzdy, ked' ho nepouzivate, ked
ho nechéavate bez dozoru, pred vybratim varnej nadoby, parného ko3a alebo
rostu, pred Cistenim, Udrzbou alebo premiestnenim. Nikdy nepremiestriujte
hrniec pocas prevadzky.

» Hrniec nepouzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak
bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

= Hrniec nepripdjajte k sietovej zasuvke, ani ho nezapinajte bez vyberatelnej
varnej nadoby umiestnenej vnutri hrnca.

» Nepouzivajte hrniec s prazdnou vyberatelnou varnou naddobou.

» Medzi ohrievaciu platfiu vnutri hrnca a vyberatelnd vnutornu nadobu nikdy
nevkladajte ziadne predmety.

= Povrch hrnca je zakazané akokolvek upravovat, napr. pomocou samolepiacej
tapety, folie a pod.

Vystraha:
Do plasta hrnca nelejte vodu ani dori nevkladajte ziadne potraviny.
Potravinami a vodou sa plni iba vyberatelna varna nadoba.

Umiestnenie hrnca

» Hrniec pouzivajte iba na rovnhom, suchom, ¢istom, stabilnom a tepelne
odolnom povrchu.

= Hrniec nekladte na okraj stola, na odkvapkavaciu dosku drezu, na nestabilné,
naklonené alebo nerovné povrchy, na elektricky alebo plynovy varic¢ a iné
zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

= Hrniec nepouzivajte na povrchu, ktory je citlivy na teplo, pretoze by mohlo
dojst k poskodeniu takéhoto povrchu.

= Pocas varenia neumiestnujte hrniec priamo na pracovnu dosku citliva
na teplo, napr. kamenna doska. Tento typ pracovnej dosky je citlivy na
nerovnomerné teplo, a v pripade lokalneho ohrevu méze prasknut. Ak
chcete tento hrniec pouzivat na pracovnej doske citlivej na teplo, vlozte
pod hrniec kuchynsku dosku alebo material odolny proti teplu.

= Nekladte hrniec do blizkosti predmetov, povrchov alebo pod predmety,
ktoré sa mozu poskodit parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky,
obrazy, zaclony, unikajlca para by ich mohla poskodit.
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Zaobchadzanie s vyberatelnou varnou nadobou

= Pouzivajte iba vyberatelnu varnu nadobu, ktora sa dodava s tymto hrncom.
Nikdy nepouzivajte ind nadobu.

» Nepouzivajte prasknutu, pretlacenu alebo inak poskodenu vyberatelnu
varnu nadobu. Poskodend varna nadoba sa musi nahradit novou nadobou
originalneho typu.

= Varnu nadobu nikdy nepouzivajte samostatne bez hrnca na pripravu potravin
na elektrickom, plynovom, indukénom spordku alebo na otvorenom ohni.

» Varna nadoba sa smie ulozit do chladnicky, je mozné ju pouzit v rure
a umyvat v umyvacke. Neukladajte ju vSak do mrazni¢ky, mohlo by déjst
k poskodeniu nadoby.

= Pred vlozenim vyberatelnej varnej nadoby do hrnca sa uistite, ze vonkajsi
povrch nadoby a vnutorny priestor hrnca je celkom ¢Cisty a suchy. Na
vonkajsom povrchu varnej nadoby a povrchu ohrievacieho telesa v hrnci
nesmu byt zaschnuté zvysky potravin a pod. V opa¢nom pripade hrozi
porucha alebo poskodenie hrnca.

= Pred pripojenim hrnca k sietovej zasuvke sa uistite, ze vyberatelna varna
nadoba je riadne umiestnenad v hrnci, Ze je naplnena vodou a potravinami
a ze pokrievka je sprdvne umiestnena na varnej nadobe. Varnu nadobu
nepreplnujte.

Bezpecnost pocas varenia

= Hrniec sa nesmie ponechat bez dozoru, ked je v prevadzke.

» Pocas prevadzky hrnca musi byt pokrievka spravne priklopena. Na pokrievku
neodkladajte Ziadne predmety (napr. ochranné rukavice, utierky), ktoré by
mohli zakryt otvor na odvod pary.

= Pri prevadzke musi byt zaisteny dostatocny priestor na cirkulaciu vzduchu
nad hrncom a okolo neho. Hrniec nezakryvajte ani neblokujte jeho
ventilacny otvor.

» Dbajte na to, aby otvor na unik pary nesmeroval na materidly citlivé na
teplo alebo na vas i iné osoby. Horuica para moze sp6sobit vazne oparenie.

» Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi
nebezpecenstvo popalenia a oparenia.

= Vo vyberatelnej varnej nadobe nenechavajte ziadne kuchynské pomécky
(napr. lyzicu na miesanie a servirovanie pokrmu), ked pouzivate funkciu
udrziavania teploty (Keep Warm).

= Prizdvihani pokrievky budte opatrni a odoberajte ju vzdy smerom od seba.
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= Pri odklopeni pokrievky dbajte na to, aby voda odkvapkavala iba do
vyberatelnej varnej nadoby. Voda nesmie nikdy kvapkat do plasta hrnca.

Po ukonceni varenia

= Pred vybratim varnej nddoby, parného ko3a alebo rostu a pred Cistenim
nechajte hrniec vzdy celkom vychladnut.

» Zahriatu pokrievku neodkladajte na povrchy, ktoré su citlivé na teplo.

Manipulacia s hrncom a jeho ¢astami

= Po ukonceni varenia vzdy manipulujte s hrncom tak, aby ste sa nedotkli jeho
plasta alebo inych Casti, ktoré su v dosledku zvyskového tepla stale horuce.

» Nedotykajte sa horucich povrchov hrnca. Po vypnuti a odpojeni hrnca
od sietovej zasuvky pouzivajte ucha plasta hrnca na jeho zdvihnutie
a prenasanie. Z dévodu zvysenej bezpecnosti odporucame pouzitie
kuchynskych lapiek.

» Na zdvihnutie a prendasanie pokrievky pouzivajte drzadlo pokrievky.
Pokrievku vzdy odklapajte tak, aby para unikajica z varnej nadoby
nesmerovala na vas a neoparila vas. Z dévodu zvysenej bezpeclnosti
odporuc¢ame pouzitie kuchynskych lapiek.

= Pri vyberanivarnej nddoby po skonéeni varenia pouzivajte kuchynské lapky
alebo dodané ochranné lapky.

» Dbajte na mimoriadnu opatrnost, ked premiestiujete hrniec, ak je naplneny
horucimi potravinami a tekutinami.

= Na mie3anie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské nacinie z plastu alebo
z dreva, pretoze kovové nacinie by mohlo poskodit povrch varnej nadoby.

Bezpecnost pocas udrzby

= Hrniec Cistite pravidelne po kazdom pouziti podla instrukcii uvedenych
v kapitole Udrzba a ¢istenie. Na hrnci nevykonavajte akukolvek int adrzbu,
ako je ¢istenie uvedené v kapitole Udrzba a ¢istenie.

= Aby ste zabranili poSkrabaniu neprilnavého povrchu vyberatelnej varnej
nadoby pri jej Cisteni, vzdy pouzivajte drevené, silikbnové alebo plastové
nastroje.

= PIast hrnca nie je uréeny na umyvanie v umyvacke riadu.

» Ak su pokrievka a vyberatelna varna nadoba horuce, neponarajte ich do
studenej vody ani neumyvajte pod prudom tecucej studenej vody. Nahla
zmena teploty by mohla spdsobit ich poSkodenie.
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Multifunkény a pomaly

SK hrniec

Navod na pouzitie

= Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, obozndmte s navodom na
jeho obsluhu, a to aj v pripade, ze ste uz oboznameni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebi¢ pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto navode na pouzitie. Navod uschovajte pre pripad
dalsej potreby. Ak odovzdavate spotrebic inej osobe, zaistite, aby
bol pri nom priloZeny tento navod na poutzitie.

= Spotrebi¢ opatrne vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu
Cast obalového materidlu skor, ako néjdete vsetky jeho sucasti.
Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zéruky za akost, odporu¢ame uschovat originalny
prepravny karton, baliaci materidl, pokladni¢ny doklad a potvrdenie
o rozsahu zodpovednosti predavajuceho alebo zarucny list.V pripade
prepravy odporui¢ame zabalit spotrebi¢ opét do originalnej skatule
od vyrobcu.

POPIS POMALEHO HRNCA
A1 Pokrievka z tvrdeného skla A5 Plast pomalého hrnca
s drzadlom Vyrobeny z vynikajucej
Dokonale tesni a poméha nehrdzavejucej
udrziavat stélu teplotu. potravinarskej ocele
Je vhodnd na umyvanie zarucujucej dlhu zivotnost
v umyvacke riadu. a odolnost proti korozii
A2 Otvor na Unik pary A6 Ovladaci panel s displejom
A3 Parny kos A7 Obhrievacie teleso
Vhodny na varenie v pare A8 Drzadla plasta hrnca
alebo pecenie velkych porcii. Su tepelne odolné
A4 Vyberatelnd varna nadoba a zabranuju akémukolvek
s objemom 6| popaleniu a umoznuju
Vyrobena z hlinikovej manipulaciu s hortcim
zliatiny, s neprilnavym hrncom pocas varenia aj bez
vnutornym povlakom pouzitia ochrannych rukavic
a nepalivymi drzadlami. A9 Privodny kabel
Je mozné ho ulozit do A10 Ochranné lapky
chladnicky a umyvat A11 Silikénova forma na pecenie
v umyvacke riadu. A12 Sous Vide rost
Vhodny na varenie potravin
vo vakuovom vrectisku
B1 Ponuka programov B6 Ukazovatelteploty
B2 Indikétor rezimu Sauté B7 Ukazovatel ¢asu
B3 Program Sauté B8 Indikator prebiehajuceho
B4 Tlacidlo Preset varného procesu
(odlozeny start varenia) B9 Indikator funkcie Keep Warm
Slizi na aktivéciu funkcie (udrziavanie teploty)
odlozeného varenia. B10 Indikator funkcie
B5 Tlacidlo Start/Stop (spustit/ odlozeného varenia
zastavit) B11 Otocny voli¢ programov/
nastavenie teploty a ¢asu
UCEL POUZITIA HRNCA

= Multifunkény a pomaly hrniec je ur¢eny na varenie pokrmov, ako
su polievky, guldse, omacky, dusena zelenina, plnené papriky,
franctizske zemiaky, masové rolady, cestoviny a cely rad ostatnych
pokrmov, ktoré sa daju varit v tradi¢cnom hrnci, tlakovom hrnci alebo
v nadobach na dusenie a varenie v pare.

= Parny kés z nehrdzavejucej ocele navyse umoznuje pripravu ryb,
knedli a zeleniny v pare na zachovanie maxima Zivin. Rost umoziuje
rovnomerné varenie Stylom Sous Vide (varenie vo vakuu).

PRECO POUZIVAT REZIM POMALEHO VARENIA

= Pomalé varenie je sposob varenia, ktoré uchovava vsetky chute,
nevyzaduje poutzitie oleja, Setri ¢as a peniaze a umoznuje vam
pripravit vynikajuce pokrmy dokonca aj z lacnejsich odrezkov mésa.
Zabranuje akémukolvek spaleniu pokrmu, pretoze nevyzaduje

vysoku teplotu varenia, pri akych k spéleniu dochadza. Tiez znizuje
spotrebu vody vdaka priprave pokrmu v jednej nadobe.

Vyhody rezimu pomalého varenia:

Jednoduchost a Uspora ¢asu - jednoducho vlozte vietky
ingrediencie do hrnca a nechajte ho vykonat vsetku pracu.
Uspora vody a energie - vdaka $pecidlnej konstrukcii hrnca
z hlinikovej zliatiny dochadza k t¢innejsiemu prenosu tepla nez
pri tradi¢nych keramickych hrncoch, ¢o znamena tsporu energie.
- Vyrazné chute a Ziadne straty vitaminov - vdaka pomalému
vareniu pri nizkych teplotach zachovéte v porovnanis tradi¢cnym
varenim chute aj vitaminy.

Stavnaté maso - pri pomalom vareni zostava $tava vnutri mésa.
Moznost varenia tuhého masa - tradicné tuhé mésa su po
pomalom vareni vynikajuce.

Priprava pokrmov bez tuku - vdaka nizkym teplotam nemusite
pouzivat olej, a preto pripravujete lahsie pokrmy, ktoré si dokonca
chutnejsie.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim umyte varni nadobu A4, sklenent pokrievku
A1, parny ko3 A3 a prislusenstvo A10 az A12 horlcim saponatovym
roztokom. Potom ich oplachnite cistou vodou a dokladne vytrite
dosucha jemnou utierkou. Varnt nadobu, pokrievku, parny kés aj rost
je mozné tiez umyt v umyvacke riadu.

Mierne navlhcenou utierkou umyte tiez vnutorné aj vonkajsie casti
hrnca A5 a vytrite dosucha. Hrniec A5 nikdy nepondrajte do vody
alebo inej kvapaliny!

PRIPRAVA NA VARENIE

Z hrnca vyberte varni nadobu A4, pomocou odmerky alebo lyZice
a pod. vlozte do nej potrebné ingrediencie a naplnte ju vodou
podla prislusného receptu. Celkové mnozstvo surovin s vodou smie
dosahovat maximéalne do 4/5 objemu nadoby. Pri priprave pokrmu,
ktory pocas varenia zvacsuje svoj objem, naplite nadobu maximélne
do 3/5. Miniméalne mnozstvo vareného pokrmu vsak nesmie byt
mensie ako 1/5 objemu nadoby.

Vystraha:

Potraviny nikdy nekrajajte priamo vo varnej nadobe
A4.

Nikdy nevkladajte potraviny priamo do hrnca A5.

Ocistite horny okraj varnej nadoby a pripadne vsetky ostatné casti,
ktoré sa pocas plnenia zneistili potravinou.

Pred vloZenim varnej nadoby do hrnca A5 sa uistite, Ze vnatorna
cast hrnca a predovsetkym ohrievacie teleso A7 a jeho okolie su
Cisté a bezo zvyskov pokrmu.

Vlozte varnu nadobu do hrnca. Po vlozeni s varnou nddobou mierne
pootocte na obe strany, aby riadne dosadla na ohrievaciu platiu.

Vystraha:

Nikdy nepouzivajte hrniec bez vlozenej varnej nadoby.
Nesmie sa ale pouzivat na varenie alebo ohrievanie
na horékoch alebo na varnych doskéach plynovych,
elektrickych alebo keramickych sporakov.

Na varnu nadobu umiestnite pokrievku. Tymto je hrniec pripraveny
na pouzitie.

PRIPRAVA POTRAVIN A TIPY NA VARENIE

Mnozstvo spracovéavanych potravin volte tak, aby neprekrocilo
maximalny obsah varnej nadoby. Pod pokrm vzdy nalejte dostato¢né
mnozstvo vody, inak by sa hrniec mohol pred dokoncenim procesu
varenia bez vody prehriat.

Ak pripravujete maso v celku, podlejte ho dostato¢nym mnozstvom
vody. Z méasa vzdy odrezte nadbytocny tuk. Maso, ryby a plody mora
dokladne prevarte.

Do varnej naddoby mézete vlozit aj maso mrazené, musite k nemu
vsak pridat priblizne 0,2 | teplej vody alebo vyvaru, aby medzi mdsom
a nadobou vznikla tepelnd medzivrstva, ktord chrani nddobu pred
rychlou zmenou teplot. Sucasne poditajte s tym, Ze varenie bude
o niekolko hodin dlhsie.
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Potraviny vieobecne kréjajte na rozmerovo zhodnu velkost, aby sa
pripravovali rovhomerne.

Zelenina, ako napriklad mrkva, cibula, kvaka atd. sa pripravuje dlhsie
ako méso, preto ju kréjajte na dostato¢ne malé kusky.

Mrazenu zeleninu nechajte rozmrazit a pridajte ju na poslednu
polhodinu az hodinu pripravy. Zelenina si tak zachova farbu
a struktdru. Zaroven neddjde k prilisnému ochladeniu zmesi v hrnci.
Opecenim mdsa a orestovanim zeleniny vopred na samostatnej
panvici odstranite cast tuku z masa a tiez sa zlepsi vzhlad a chut
maésa aj zeleniny.

Mlie¢ne vyrobky, ako napriklad smotana, kysld smotana alebo jogurt,
dalej tiez cestoviny, sa pri pomalom vareni zrézaju alebo rozpadaju,
preto ich pridavajte az na konci pripravy.

Strukoviny (napr. sucht fazulu a So3ovicu) nikdy v hrnci nevarte, vzdy
ich najprv namocte asi na desat hodin do vody.

Tuky ako oleje, maslo, mast nemusite vobec pouzivat, obzvlast ked’
chcete, aby bolo jedlo diétne. Pokial sa bez tuku nezaobidete, potom
stacia 2 - 3 lyzZice oleja podla poctu porcii, ktoré varite.

Pocas varenia zdvihajte pokrievku ¢o najmenej, pretoze zdvihnutim
unika teplo a odparuju sa tekutiny. Ak pocas varenia zdvihate
pokrievku ¢asto alebo ju odlozite na dlhsi ¢as, je nutné pocitat
s tym, ze hrniec automaticky predIzi ¢as varenia.

UMIESTNENIE HRNCA

Hrniec umiestnite na rovny, suchy, ¢isty a predovietkym stabilny
a tepelne odolny povrch. Ak chcete hrniec pouzivat na pracovnej
doske citlivej na teplo, vlozte pod hrniec kuchynsku dosku alebo
materiél odolny proti teplu.

V blizkom okoli hrnca nesmu byt predmety alebo povrchy, ktoré sa
mozu poskodit unikajicou parou, napr. steny, kuchynské skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony a pod.

Drzadla hrnca nasmerujte tak, aby o ne nemohol nikto zavadit
a hrniec strhnut, prevrétit alebo vyliat hortci obsah.

ZAPNUTIE A POHOTOVOSTNY REZIM

Zastreku privodného kabla hrnca pripojte k sietovej zasuvke. Hrniec
zapipa a prejde do pohotovostného rezimu. Pohotovostny rezim
znamena, Ze je pomaly hrniec pripraveny na prevadzku. Displej svieti
a st zobrazené jednotlivé programy varenia.

Do pohotovostného rezimu uvediete hrniec tiez stla¢enim tlacidla
B5 (spustit/zastavit) kedykolvek pocas prevadzky hrnca.

ZMENA JEDNOTIEK TEPLOTY

Vychodiskovou jednotkou na zobrazenie teploty varenia su stupne
Celzia. Ak chcete jednotku zmenit na stupne Fahrenheita, stlacte
a podrzte tlacidlo B4 (Preset) dlhsie ako 3 sekundy. Hrniec prepne
zobrazenie jednotky a vasu volbu si ulozi do paméte.

VARENIE

AUTOMATICKE VARENIE POMOCOU PREDNASTAVENYCH
PROGRAMOV

Pomaly hrniec je vybaveny inteligentnymi programami varenia.
Kazdy z nich ma svoj preddefinovany ¢as pripravy a teplotu tak, aby
ste bez namahy dosiahli najlepsie vysledky.

Popis programov:

PROGRAM POUZITIE
Umoziiuje prudké osmazenie potraviny na malom mnozstve tuku
Sauté (olej alebormaslq Je id}ea’lny(na to, aby qodal mévslulalzelenipe Cerstvi
(restovanie) chrumkavd chut' a konzistenciu. Je mozné ho pouZit aj na pripravu

orientalnych pokrmov, restovanych zmesi a rafiajkovych pokrmov ako st
parky a praZenica.

Slow Cook — Low
(velmi pomalé

Vhodny na velmi pomalé varenie na pripravu hutnych druhov mdsa.
varenie)

Slow Cook - High
(pomalé varenie)

Vhodny na pomalé varenie na pripravu fahkych mias.

Umoziuje pripravovat Stavnaté jedlo podobne ako v tlakovom hmci. Nie
je potrebné pridavat vodu. Program je idedlny na dusenie mdsa, pecene,
ryb alebo zeleniny.

Stew
(dusenie)

Umoziiuje varenie pokrmov v pare, ¢im si jedlo uchova svoje vitaminy
a prirodzend chut. Program je mozné vyuZit aj na ohrievanie studenych
Steam , . o - .
(varenie v pare) ﬁlebo zmﬂr.alzenycvl? potraw/n.hP'rograrln vyuziva plny vykop hmea, plreto pri
jeho vyutiti pouZite parny ko3, ktory zaisti, ze sa potravina nedotyka dna
vnitorného vyberatelného hrnca.
Rice — White
H(yza=hiela) M Slizi na varenie beznej alebo predvarenej ryze.
Rice — Brown ’
(ryza - hneda)
Ide o stale obltibenejsiu techniku varenia potravin vo vakuovom
vrectisku vo vodnom kipeli a pri konstantnej nizkej teplote. Je vhodnd
predovietkym na maso, ryby, zeleninu, ale aj ovocie. Cas pripravy takého
Sous Vide pokrmu méze byt az 72 hodin, vdaka comu dochadza k zachovaniu
(varenievo | prirodzenej chuti, Stiav, textury, vitaminov a minerdlov jednotlivych
vakuu) potravin. Pri vyuziti programu poufite dodany rost. Nezabudnite ale do
hrnca pridat aj vodu. Potraviny, ktoré nie st vhodné pre Sous Vide: Cinska
kapusta, pér, mangold, $pendt, druhy hltibovej zeleniny, ktoré sa fahko
rozvaria, ako karfiol, ruzickovy kel alebo brokolica.
KeegWarnj Uchovéva potraviny v teple pri teplote cca 66 — 73 °C na vami nastaveny
(udrZiavanie .
(as.
teploty)
Vhodny na pripravu jogurtov. Pred jeho zvolenim najprv povarte mlieko
v pare dve mindty alebo pouZite pasterizované mlieko. Do mlieka potom
pridajte jogurtovti kulttru a zvolte program Yogurt. Po ukonceni a ochladeni

Yogurt o I S T .

(jogurt) vlozte Jog}th dolchla({nvlcky, so navpomozevjelho dalﬂemu’tghnutlu‘ ]
Jogurtova kultdira méze byt bud komercny neochuteny jogurt, predtym
vyrobeny jogurt, jogurtova zmes v prasku dostupna v supermarketoch,
alebo jogurtova kultira z obchodov so zdravou vyzivou.

Manual Umoziiuje vlastné nastavenie v3etkych parametrov pripravy pokrmu

(rucny rezim) {v zavislosti od receptu, mnozstva potravin a vasej osobnej chuti.
Preset Umozituje spustit varenie vo vami nastavenom ase.
(odlozeny Start) )

Prehlad nastavenia programov:

CAs TEPLOTA 3
7 UDRZ0-
PROGRAM WM piens Ruima  Ruima CDOZENE e
diskova | . . . VARENIE
" uprava : Uprava | iprava TEPLOTY
. 0:05 150
Sauté 030 | - 180°C - x x
(restovanie) 100 180°C
Slow Cook — Low 0:30
(velmi pomalé 6:00 = N/A X v Max 10h
ie) 24:00
. 0:30
Slow Cook ~High .0y 2" 1y v | Maxi0h
(pomalé varenie) 2400
Stew 0:15
P 02:00* = N/A X v Max10h
(dusenie) 400
Steam 001
) 0:15% - N/A X v Max2h
(varenie v pare) 200
Rice - White NA L x L NA L x v Max2h
(ryza — biela)
Rice ~Brown NA L ox o ONA L x v Max2h
(ryZa - hnedd)
0:30
Sous Vide - - o 40-
(varenie vo vakuu) 80 72:00 %6 90°C x x
1:00
KeepWarm o0 = wn x v
(udrziavanie teploty) 10:00
4:00
Yogurt 8:00 - N/A X X X
(jogurt) 2400
0:10 120
Manual 00 0 - 180°C | - v x
(rucny rezim) 400 180°C
0:30
(odlo';:ens; ;tart) 600 | - o WA X x
24:00
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Vysvetlivky:

N/A= hodnota nie je na displeji uvedena

* = Cas nezahfila automatické predhriatie, ktoré je vidy rézne
v zavislosti od druhu a mnozstva pokrmu v hrnci.

x = funkcia nie je k dispozicii alebo nie je mozné vykonat nastavenie

V" = funkcia je k dispozicii

Volba programu

= Programy z ponuky B1 zvolte otacanim voli¢a B11. Pre restovanie
stlacte tlacidlo B3 (Sauté). Zvolenie ktoréhokolvek programu je
sprevadzané zobrazenim prednastavenych hodnét varenia na
displeji.

= Pri programoch Slow Cook a Rice je mozné navyse zvolit z dvoch
rezimov: Low/High pre Slow Coock a White/Brown pre Rice. Po
zvoleni programu stlacte voli¢ B11. Rozsvieti sa rezim Low alebo
White v raméeku. Dal$im stla¢enim voli¢a B11 zvolite rezim High
alebo Brown.

Spustenie, zastavenie a dokonéenie programu

= Varny proces spustite stla¢enim tla¢idla B5 (> / [J). Hrniec 3x zapipa
a rozsvieti sa indikator B8. Pokial ste zvolili program B3 (Sauté),
rozsvieti sa navyse aj indikator B2. Na displeji sa za¢ne odpocitavat
cas.

Poznamka:
r ] Varny proces sa takisto spusti automaticky, pokial do
10 sekund po volbe programu nevykonate ziadnu inu
¢innost.

= Pokial ste zvolili program Steam, Stew alebo Sous Vide, prebehne
najprv automatické predhriatie na potrebnu teplotu. Po jej dosiahnuti
sa spusti vlastny program varenia, pri ktorom sa zacne odpocitavat
¢as na displeji.

= Varny proces mozete kedykolvek prerusit opatovnym stlacenim
tlacidla B5 (> / 0J).

= Hned ako hrniec dovari, 10x zapipa a prejde do reZimu udrziavania
teploty. Iba pri rezimoch Sauté, Sous Vide a Yogurt prejde hrniec
do pohotovostného rezimu. Tym sa automatické varenie dokonci.

UPRAVA PROGRAMU VARENIA

= Privacsine programov je mozné niektory alebo vietky prednastavené
parametre varenia upravit podla vasej potreby a skisenosti.
Parametre st uvedené v tabulke s prehladom nastavenia programov.

»  Upravu parametrov mézete kedykolvek zrusit stlacenim tlacidla
B5 (>>/0).

= Po Uprave parametrov za¢nite varenie stla¢enim tla¢idla B5 (> / ).
Proces varenia bude prebiehat rovnako ako pri automatickom vareni.

Uprava teploty

= Zvolte program, umoZziujuci Gpravu teploty a stlacte tlacidlo B11.
Otéacanim volica B6 upravte teplotu podla vlastnej potreby. Novu
hodnotu potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla B11. Pokial program
dovoluje aj Upravu ¢asu, je nutné stlacit tlacidlo B11 dvakrat za
sebou.

Uprava ¢asu

= Zvolte program, umoznujuci Upravu ¢asu a stlacte tlacidlo B11.
Pokial program dovoluje aj Upravu teploty, je nutné stlacit tlacidlo
B11 dvakrat za sebou. Otacanim voli¢a upravte ¢as podla vlastnej
potreby a novi hodnotu potvrdte opatovnym stlacenim tlacidlaB11.

RUCNE VARENIE

= Pomaly hrniec umoziuje tiez vlastné nastavenie vsetkych parametrov
pripravy pokrmu v zavislosti od receptu, mnozstva potravin a vasej
osobnej chuti. Nastavit tak mozete teplotu aj ¢as varenia, pozrite
riadok Manual v tabulke s prehladom nastaveni programov.

= Otocte voli¢ B11 na program Manual (ru¢ny rezim). Zobrazi sa
vychodiskova teplota 180 °C a ¢as 01:00.

= Upravte parametre varenia podla postupu v predchadzajucej kapitole
UPRAVA PROGRAMU VARENIA.

= Ponastaveni parametrov za¢nite varenie stla¢enim tla¢idla B5 (> / ).
Proces varenia bude prebiehat rovnako ako pri automatickom vareni.

Upozornenie:

Pokial budete vyuzivat vlastné nastavenie, v ziadnom
pripade nenechavajte hrniec bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte pokrievku z iného hrnca, vzdy
pouzivajte iba dodanu pokrievku a prislusenstvo.

POUZITIE PARNEHO KOSA

= Parny ko3 je mozné pouzit prakticky v kazdom reZime varenia vzdy,
ked' potrebujete povarit potravinu v pare. Najlepsie je ale vyuzit
program Steam (varenie v pare) alebo Manual (ru¢ny rezim).

= Do parného kosa umiestnite potravinu a kos vlozte do varnej nadoby.

= Do varnejnadoby nalejte vodu tak, aby hladina vody bola tesne pod
urovnou parného kosa. Voda nesmie zaplavit potravinu. Nadobu
s kosom prikryte pokrievkou.

= Ak je nutné pocas varenia v pare doplnit vodu, opatrne odoberte
pokrievku a vodu doplrite podla potreby. Zdvihnutim pokrievky ale
dojde k tniku tepla, preto je nutné pocitat s predizenim ¢asu varenia
o dalsich 10 az 20 minut (podla potraviny).

POUZITIE SOUS VIDE ROSTU

= Dodany rost sluzi na ulozenie jedného a viacerych vakuovych
vrecusok s potravinou.

= Rost vlozte do varnej nadoby a do nadoby nalejte vodu.

= Otocnym volicom B11 zvolte program Sous Vide a upravte parametre
varenia podla kapitoly UPRAVA PROGRAMU VARENIA. Hrniec spusti
ohrev vody.

= Hned'ako voda dosiahne nastavent teplotu, hrniec 3x zapipa a spusti
sa odpocet casu. V tejto chvili vlozte na rost vakuové vrecusko
s potravinou. Pred vlozenim vrecuska sa uistite, Ze je vrectisko pevne
uzatvorené. Vniknutie vody méze sposobit skazenie potravin alebo
ich mdlu a vodnatd chut. Nadobu prikryte pokrievkou.

= Hned ako hrniec dovari, 10x zapipa a prejde do pohotovostného
rezimu.

FUNKCIA ODLOZENEHO VARENIA

= Funkcia odlozeného varenia umoziuje spustit varenie vo vami
nastavenom case. Minimalny cas odloZenia je 30 minut, maximalny
cas je 24 hodin.

rl Poznamka:
[ ] Tato funkcia nie je dostupna pre programy Sauté, Sous
Vide a Yogurt.

= Zvolte program varenia a stlacte tlacidlo B4 (Preset). Rozblikd sa
ukazovatel ¢asu. Otacanim volica B11 nastavte hodnotu ¢asu
odlozeného varenia.

= Stlacenim tlac¢idla B11 zacnete odpocitavanie. Hrniec 3x zapipa
a rozsvieti sa indikator B10. Hned ako uplynie vami nastaveny cas,
hrniec opat 3x zapipa a spusti proces varenia.

FUNKCIA UDRZOVANIA TEPLOTY (KEEP WARM)

= Funkcia udrziavania teploty uchovéva potraviny v teple pri
prednastavenej teplote a az do maximalneho c¢asu 10 hodin.

= Funkcia sa spusti automaticky po kazdom programe varenia
s vynimkou programov Sauté, Sous Vide a Yogurt. Na displeji sa
zobrazi vychodiskovéd hodnota ¢asu programu.

= Udrziavanie teploty je mozné nastavit aj ru¢ne. Oto¢nym volicom
B11 zvolte funkciu Keep Warm. Stlacenim a otacanim voli¢a nastavte
vlastny ¢as po 30-minutovych krokoch v rozsahu 01:00 do 10:00.

= Stlatenim tlacidla B5 (> / OJ) funkciu spustite. Hrniec 3x zapipa,
rozsvieti sa indikator B9 a spusti sa odpocitavanie ¢asu.

= Funkciu je mozné kedykolvek predéasne ukonit stla¢enim tlacidla
B5 (> /0).

= Hned ako uplynie nastaveny cas, hrniec 10x zapipa a prejde do
pohotovostného rezimu.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

= Hrniec je vybaveny poistkou proti prehriatiu. Ked' sa uz vo varnej
nadobe nenachéadza voda alebo $tava a vdaka tomu doslo k vzniku
prilis vysokej teploty, hrniec sa automaticky vypne.V tom pripade
vytiahnite sietovu zastr¢ku a nechajte hrniec schladnut. Potom ho
mozete opat uviest do prevadzky.
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VYPNUTIE HRNCA

= Pre Gplné vypnutie hrnca odpojte privodny kébel od sietovej zasuvky
a nechajte ho celkom vychladnut. Po vychladnuti ho ocistite podla
kapitoly CISTENIE A UDRZBA a uskladnite na vhodné miesto.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie:

Pred akymkolvek ¢istenim alebo Udrzbou vzdy odpojte
hrniec od elektrickej siete. Pred odobratim pokrievky
a vybratim varnej nadoby vzdy ponechajte hrniec
celkom vychladnut.

= Vyberatelnt varnt nddobu, pokrievku a parny kds umyte v hortcej
vode so saponatom, oplachnite a dokladne osuste jemnou utierkou.
Tieto diely je mozné tiez umyt v umyvacke riadu.

Mierne navlhéenou utierkou umyte tiez vnutorné aj vonkajsie casti
hrnca a vytrite dosucha.

Upozornenie:

Plast hrnca a jeho napéjaci privod nie je ur¢eny na
umyvanie v umyvacke riadu.

Plast hrnca ani jeho napéjaci kdbel nepostrekujte
vodou alebo inou tekutinou ani ho neponarajte do
vody alebo inej tekutiny.

N

Upozornenie:

Ak st vyberatelna varna nadoba a sklenend pokrievka
horuce, neponarajte ich do studenej vody ani
nedavajte pod student tec¢ticu vodu.

= Pokial chcete odstranit z varnej nadoby pripecené zvysky potravin,
nechajte ho najprv pocas 20 - 30 minut odmocit v hortcej vode so
saponatom. Zvysky potravin potom mézete [ahko odstranit pomocou
mékkej kuchynskej kefy.

Upozornenie:

Na cistenie vonkajsej strany plasta hrnca alebo varnej
nadoby nikdy nepouzivajte chemikalie, drotenku
na riad, kovové drotenky ani cistiace prostriedky
s brisnou zlozkou, pretoze tieto mézu poskodit plast
hrnca alebo varnd nédobu.

SKLADOVANIE

= Pred uskladnenim musi byt hrniec celkom chladny, vypnuty
a odpojeny od napajania, Cisty a suchy.

= Do varnej nadoby ulozte parny kés a varnu nadobu vlozte do hrnca.
Na nadobu nasadte pokrievku.

= Hrniec potom ulozte na ¢isté, suché miesto mimo dosahu deti.

Upozornenie:

Uskladneny hrniec nevystavujte extrémnym teplotam,
priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej vlhkosti
aneumiestiujte ho do nadmerne prasného prostredia.
Na uskladneny hrniec ni¢ nekladte.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 220-240V AC
Menovity kmitocet 50 - 60 Hz
Menovity prikon 1250 W
Objem vyberatelnej varnej nadoby 61

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM

OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto urcené obcou na ukladanie

odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych
dokumentoch znamend, zZe pouzité elektrické
a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na uréené zberné
miesta. Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej inie
alebo inych eurdpskych krajindch mézete vratit svoje

vyrobky miestnemu predajcovi pri kipe ekvivalentného nového

produktu.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete zachovat cenné prirodné

zdroje a pomahate prevencii potencidlnych negativnych vplyvov na

Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej

likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho dradu

alebo najblizsieho zberného miesta.

Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mézu v sulade

s narodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej unie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si

potrebné informécie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej tunie

Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak chcete tento vyrobok

zlikvidovat, vyZiadajte si potrebné informacie o spravnom sposobe

likvidacie od miestnych tradov alebo od svojho predajcu.

C € Tento vyrobok spliia vietky zakladné poziadavky smernic EU,
ktoré sa nan vztahuju.
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