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SK Teplovzdusna fritéza

Ddlezité bezpecnostné pokyny

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

« Tento spotrebiC nesmu pouzivat deti vo veku
od O do 8 rokov. Tento spotrebi€ mdzu pouzivat deti vo
veku 8 rokov a starsie, ak su trvale pod dozorom. Tento
spotrebi¢ mozu pouzivatl osoby so znizenymi fyzickygmi,
zmuyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak sU pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecCnym
spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom.

« Deti mladsie ako 8 rokov udrzujte mimo dosahu spotrebica
a jeho privodu.

+ Ak je privodny kadbel poskodeny, jeho vgmenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpeclne;j situacie. Spotrebic s poSkodenym privodnygm
kablom je zakdzané pouzivat.

+ Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy
Cistite podl(a pokynov v tomto nadvode.
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Tento spotrebicC nie je urCeny na ovladanie
prostrednictvom programatora, vonkajSieho Casoveho
spinacCa alebo dialkového ovladania.

Upozornenie:
Hordci povrch.

Elektricka bezpecnost

Pred pripojenim spotrebicta k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napatie uvedené na jeho typovom Stitku s napatim vo vasej zasuvke.
Spotrebit pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. NepouZivajte predlZzovaci kabel.

Privodny kabel spotrebita nepripdjajte a neodpjajte od sietovej zasuvky mokrgmi rukami.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Neodpéjajte spotrebit od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by dojst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel
odpajajte od zasuvky tahom za zastreku privodného kabla.

Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horuceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickgm prudom, neopravujte spotrebic sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky opravy a nastavenia
tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zasahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zaruéngch
plneni.

Aby ste zabranili nebezpecenstvu Urazu elektrickgm prudom, nikdy neponarajte plast spotrebita, privodny kabel ani sietovu zastreku do vody alebo
inej tekutiny.

Spotrebic vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonceni pouzivania.

Sprévne poutZitie spotrebica

Spotrebit sluzi na fritovanie potravin. Nie je uréeny na uvadzanie tekutin do varu. NepouZivajte ho na iné ucely, nez na aké je urceny.

Tento spotrebic je urceny len na pouzitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouzivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.

Tento spotrebic je ureny iba na bezné pouzitie v domacnosti. Nie je uréeny na pouzivanie v prostrediach, ako su kuchynky pre personal
obchodov, kancelarie alebo farmy, alebo v ingch pracovnych prostrediach. Spotrebic nie je uréeny ani na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch,
zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami a ingch ubytovacich zariadeniach.

Tento spotrebi¢ sa musi pouzivat iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto ndvode na pouZzitie.

Spotrebit pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Upozornenie:
Pouzitie neariginalneho prislusenstva maze viest k vzniku nebezpegnej situacie.

Nepouzivajte spotrebit na vykurovanie miestnosti!

Spotrebit vypnite a odpojte od sietovej zasuvky vzdy, ked ho nepouZivate, ked ho nechavate bez dozoru, pred Cistenim, udrzbou alebo
premiestnenim. Nikdy nepremiestriujte spotrebi¢ pocas prevadzky.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

Nezapinajte spotrebic s fritovacim kosom bez vloZenych potravin.

Okrem fritovacieho ko3a nevkladajte do fritovacieho priestoru Ziadne predmety.

Povrch spotrebita je zakdzané akokolvek upravovat, napr. pomocou samolepiacej tapety, folie a pod.

Umiestnenie spotrebica

Spotrebi¢ pouzivajte iba na rovnom, suchom, ¢istom, stabilnom a tepelne odolnom povrchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti horlavych materidlov, ako su zaclony, utierky na riad a pod.

Spotrebit nekladte na okraj stola, na odkvapkavaciu dosku drezu, na nestabilné, naklonené alebo nerovné povrchy, na elektricky alebo plynovy
varit a iné zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

Spotrebit musi byt umiestneny v stabilnej polohe s drzadlami umiestnenygmi tak, aby sa vylucilo rozliatie hordcich potravin.

Pri prevadzke sa musi ponechat po véetkych stranach spotrebica volny priestor aspori 15 cm na zaistenie dostatotnej cirkulacie vzduchu. Na
spotrebi¢ neodkladajte Ziadne predmety a nezakryvajte ventilatné otvory.

Nekladte spotrebit do blizkosti predmetov, povrchov alebo pod predmety, ktoré sa moZu poskodit parou, napriklad steny, kuchynske skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajuca para by ich mohla poskodit.
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Bezpeé&nost pocas pouZivania
« Prisady, ktoré chcete fritovat, vloZte vzdy do fritovacieho ko3a, aby neprisli do styku s ohrievacimi telesami.
* Na ohrievacie telesa vnutri fritovacieho priestoru nikdy nekladte papier na pecenie, alobalove félie a podobné materidly.
» Fritovaci ké3 nikdy neplite olejom alebo inou kvapalinou, hrozi nebezpecenstvo poZiaru.
* Spotrebi¢ sa nesmie ponechat bez dozoru, kym je v prevadzke.
Fritovaci kos$, vyberatelnd mriezka a ¢asti vnutri fritézy sa pocas pouzivania silne zahrievaju a su velmi horuce. Pri manipuldcii dbajte na zvlastnu
opatrnost.
* Ak je spotrebic v prevadzke, teplota pristupnych povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa zahriateho povrchu. Mohlo by dojst k popéleniu.
Na vybratie a prenasanie zahriateho fritovacieho kosa pouzivajte rukovat.

Pri prevadzke musi byt zaisteny dostato¢ny priestor na cirkuldciu vzduchu nad spotrebitom a okolo neho. Spotrebi¢ nezakryvaijte ani neblokujte
jeho ventilacny otvor (atvory).

« Dbajte na to, aby otvor na Unik pary nesmeroval na materidly citlivé na teplo alebo na vas ¢iiné osoby. Horlica para mdZe sposobit vazne oparenie.
Pri fritovani sa nedotykajte miest, kde vystupuje horuca para, hrozi nebezpetenstvo popalenia a oparenia.

* Ak pocas prevadzky vysuvate fritovaci kds s cielom kontroly alebo premiesania potravin, nikdy nevkladajte ruky do vnutorného priestoru fritézy.

* Vyvaruijte sa kontaktu s horticou parou, ktord sa uvolfiuje z ventilagnych otvorov pocas prevadzky spotrebica.

« Dbajte na to, aby na sietovu zastrcku ani na zasuvku nestriekala voda alebo ind kvapalina, ani neprudila horuca para zo spotrebita. Ak sa tak
napriek tomu stane, vypnite isti¢ privodu elektrického prudu do zasuvky a potom zasuvku aj zastreku starostlivo vysuste pred dalsim pouZitim.

Manipulacia so spotrebicom a jeho €astami

* Po ukonceni prevadzky vZdy odpojte spotrebic od elektrickej energie a manipulujte so spotrebicom tak, aby ste sa nedotkli jeho vnutornych asti
alebo inych ¢asti, ktoré su v dosledku zvyskového tepla stale horuce.

« Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebi¢a. Po vypnuti a odpojeni spotrebica od sietovej zdsuvky nechajte spotrebi¢ dostatocne dlho vychladnut
(najlepsie 30 minut).

* Namimoriadnu opatrnost je nutné dbat, ked premiestriujete fritovaci kds, pokial je naplneny hordcimi potravinami.

* Zahriaty fritovaci ko3 neodkladajte na povrchy, ktoré su citlivé na teplo.

Bezpecnost pocas tdrzby

« Pred Cistenim nechajte spotrebic vzdy celkom vychladnut.

* Spotrebic Cistite pravidelne po kazdom pou?iti podla instrukcii uvedenych v kapitole Udrzba a gistenie. Na spotrebiti nevykonavajte akukolvek inu
udrzbu, ako je Eistenie uvedené v kapitole Udrzba a Cistenie.

* Plast spotrebita nie je urceny na umyvanie v umyvacke riadu.

*  Spotrebi¢ neumyvajte pod tecticou vodou ani ho neponarajte do vody alebo inej tekutiny.
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Teplovzdusna fritéza

Navod na pouzitie

* Pred pouzitim spotrebita sa, prosim, obozndmte s ndvodom na

jeho obsluhu, a to aj v pripade, Ze ste uz obozndmeni s pouzivanim
spotrebitov podobného typu. Spotrebit pouZzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto navode na pouzitie. Navod uschovajte pre pripad dalsej
potreby. Ak odovzdavate spotrebit inej osobe, zaistite, aby pri fiom bol
prilozeny tento ndvod na pouzitie.

Minimalne potas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zaruky za akost, odporutame uschovat originalny prepravny
kartdn, baliaci materidl, pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu
zodpovednosti predavajuceho alebo zaruény list. V pripade prepravy
odporucame zabalit spotrebi¢ opét do originalnej $katule od vyrobcu.
Spotrebit starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu
Cast obalového materidlu skér, ako najdete vietky sucasti spotrebita.

POPIS SPOTREBICA

Al Indikator prevadzky A8 Rukovat mriezky

A2 Ovladaci panel UmozZriuje jednoduché

A3 Ohrievaci element vybratie mriezky z fritovacieho

A4 Indikator napajania kosa

A5 V(stup horceho vzduchu A9 Silikénovy chranit

A6 Privodny kabel A10 Fritovaci ko3

A7 Vyberatelnd mriezka AN Rukovét fritovacieho kosa
Vklada sa do fritovacieho kosa Je tepelne odolnd a zabrafuje
UmoZiuje maximalnu akémukolvek popaleniu
cirkuldciu hortceho vzduchu a umozniuje manipuldciu
v kosi a tym napomaha s horuicim kosom pocas
k rovnomernému fritovaniu prevadzky aj bez pouzitia
potraviny ochrannych rukavic.

B1 Reguldtor na nastavenie B2 Reguldtor na nastavenie tasu
teploty v rozsahu 90 — 200 °C v rozsahu O — 60 minat

UCEL POUZITIAFRITEZY

Tato teplovzdusna fritéza je urtend iba na bezné pouZzitie v domacnosti.
SluZi na pripravu smazenych aj nesmazenych pokrmov bez pridaného
oleja alebo s minimom oleja. Je vhodna na pripravu potravin, ako su
predsmazené alebo domace hranoleky, zemiaky, rezne, kuracie
stehnd, ¢asti ryb aj rybie prsty, zelenina a mnoho dal3ich. Fritézu je
moZné pouZzit aj ako minirdru na pripravu kolacikav, cupcakov, muffinov
a podobne.

Fritéza na svoj chod vyuziva cirkuldciu horticeho vzduchu. Pokrm je tak
pripraveny rovnomerne, ma autenticku chut prdve dosmazeného jedla
aje omnoho zdravsi. Oproti jedldm smazenym v oleji tak ma omnoho
menej kalorif a cholesterolu.

Tato teplovzdu3na fritéza nie je uréend na ohrev vody, oleja na
smazenie alebo inych tekutin.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvgm pouzitim umyte fritovaci kd$ aj vyberatelnt mriezku
hortcim saponatovym roztokom. Potom ich opldchnite gistou vodou

a dokladne vytrite dosucha jemnou utierkou. Zmienené diely je mozné
umuyt aj v umyvacke riadu.

Mierne navihéenou utierkou umyte tiez vnutorné aj vonkajsie casti
fritézy a vytrite dosucha.

Upozornenie:

Fritézu a jej privodny kabel neoplachujte pod vodou
ani ich neponarajte do vody. Fritéza nie je ur€end na
umyvanie v umyvacke riadu.

POUZITIE

Umiestnenie fritézy
* Fritézu postavte na stabilny a vodorovny povrch odolny proti Ziaru.
VZdy ju umiestnite tak, aby na fiu nemohli dosiahnut deti. Po zasunuti
fritovacieho ko3a do fritézy vzdy nasmerujte jeho rukovat kosa tak, aby
0 fiu nemohol nikto zavadit a fritézu strhnut.

Upozornenie:

Fritézu neumiestriujte na alebo do blizkosti horlavych
materidlov, napriklad na obrus alebo blizko zavesu.
Takisto ju neumiestriujte do blizkosti predmetov
alebo pod predmety, ktoré sa mdzu poskodit parou,
napriklad steny a skrina.

Na fritézu ani tesne vedla nej nekladte Ziadne
predmety. Mohlo by to narusit prud vzduchu

a ovplyvnit vysledok fritovania.

Ak chcete fritézu umiestnit na sporak pod digestor, dbajte na to, aby bol
sporadk vypnuty.

VloZenie potravin

« Tahom za rukovat vysurite kos z fritézy. Do kosa viozte vyberatelnu
mriezku tak, aby bola vo vodorovnej polohe. Medzi dnom ko3a

a mriezkou musi byt maly volny priestor.

Do ko3a vlozte potraviny, ktoré cheete tepelne upravit. Pri vkladani
dodrzujte minimalne a maximalne mnozstvo potravin uvedené

v tabulke nizsie, aby bol zaisteny optimalny vysledok tepelného
spracovania.

Vistraha:
Tato fritéza pracuje s horucim vzduchom. Ké3 preto
nikdy neplite olejom, tukom na smazenie ani inou
kvapalinou. Takisto do nej nevkladajte papier na
pecenie.
Pri vkladani potravin neprekracujte znacku MAX.
Ak si prajete pridat do potravin trochu oleja, najprv ich premiesajte
s olejom vo vhodnej miske a az potom ich presypte do fritovacieho kosa.
Po naplneni ocistite horny okraj ko3a a pripadne vaetky ostatné casti,
ktoré sa pocas plnenia znegistili.
Naplneny kos zasurite spat do fritézy. Ak ho nezasuniete spravne,
fritézu nebude mozné spustit.

Poznamka:

Ak je fritéza velmi chladna alebo ak to niektoré druhy
potravin vyzaduju, je mozné fritézu predhriat. Postupuijte
podla kapitoly PREDHRIATIE.

Copyright © 2021, Fast CR, ass.

Revision 10/2021



Odporacany €as pripravy a mnoZstvo potravin

Zapnutie
e Zastrtku privodného kabla pripojte k elektrickej zasuvke. Rozblika sa
indikator napajania A2.

Nastavenie teploty a casu

L

« Otactanim regulatora teploty B1 nastavte teplotu v rozsahu 90 —
200°C.

* Otacanim reguldtora tasu B2 nastavte ¢as fritovania v rozsahu
0 - 60 minut. Po nastaveni tasu zacne fritéza tikat, Co znamena, ze
dochadza k odpotitavaniu casu.

* Po nastaveni teploty aj ¢asu sa rozsvieti indikator prevadzky A1 a spusti
sa fritovanie.

Poznamka:

Informaciu o vhodnej teplote a ¢ase ziskate v tabulke
,Odporucany ¢as pripravy a mnozstvo potravin” alebo aj na
etikete potraviny.

Pozndmka:

[ ] Pocas fritovania potravin s obsahom vacsieho mnozstva
tuku moze z fritézy unikat para. Toto je bezné a nejde

o0 poruchu.

Predhriatie

* Akje fritéza chladnd alebo ak to niektoré potraviny vyzaduju, je mozné
fritézu predhriat bez potravin v kosi. V/ takom pripade nastavte ¢as
3 minuty a teplotu nastavte na 200 °C.

« Po predhriati opatrne vysufte fritovaci kds a odlozte ho na teplovzdornu
podlozku. Dbajte na zvysenu opatrnost, aby ste sa nedotkli zahriateho
povrchu kosa. Ko$ napliite potravinami a zasurite ho spat do fritézy.

Mnozstvo o q o
Potravina min - max Cas pripravy (min) | Teplota (°C) Poznamka:
Mrazené hranolteky tenké 350-450¢g 16-20 200 Dvakrat pretrepte
Mrazené hranolteky hrube 350-500g 18-22 200 Dvakrat pretrepte
Mrazené rybie prsty 20ks 7 200 Obracajte
Oplachnite studenou vodou, osuste, premiesajte
Domace hranolgeky 350-500g 20-25 200 s 1lyzicou oleja, osolte, pripadne okorerite. Pocas
pripravy pretrepte alebo obracajte.
Syrove tyginky 20ks 7 200 Obracajte
Kuracie kusky 20ks 10 200 Obracajte
Kuracie prsia (hrubg, asi 240 g/ks) 3ks 25_30 190 Potrite olejom, pridajte sol 3 pozadované korenie.
Obracajte
Kuracie kridla 12ks 18-20 200 Osolte.
rs%jlgn)uve stehienka (kaZde asi S5ks B-18 180 Pridajte sol a poZadované korenie.
Méso s kostou (asi 220 g) 2ks 12 200 Pridajte sol a pozadované korenie.
Méso bez kosti (asi 90 g) 4ks 15 200 Pridajte sol a poZadované korenie.
Steak (medium) 45049 12 200 Pridajte sol a pozadované korenie.
Hamburger (asi 120 g) 2ks 12 190 Obracajte
Losos 3ks 0 200 Potrite kozu olejom a polozte kozou dole na tacku.
(8irka 25 mm, 135 g) Osolte a pouzite pozadované korenie.
. 6 (tuhd) )
Slanina 4ks 8 (chrumkava) 200 Obracajte
Krevety (velke) 900 ¢ 2 200 Osuste, pre‘mlesevnte S 1/2ltgzu:e 9L|\{oveho oleja, .osotte
a pridajte pozadované korenie, €asto obracajte
Poznamka:
[ Casy uvedené v tabulke su iba orientacné a mozu sa it v zavislosti od velkosti, mnoZstva potravin a vasej osobnej chuti.
Cesto na kolace, muffiny a pod. je potrebné najprv vloZit do vhodnej formy na pecenie, ktord sa vojde na vyberatelné dno fritovacieho kosa.

F ieSanie alebo obratenie p in pocas fril

« Niektoré druhy potravin je vhodné pocas ich pripravy premiesat
alebo obratit. VV takom pripade vysurite kds z fritézy a odloZte ho na
teplovzdornu podlozku. Dbajte na zvy$enu opatrnost, aby ste sa
nedotkli zahriateho povrchu kosa alebo aby ste sa neoparili hordcou
parou, ktora sa uvoliiuje z potravin.

L

Poznamka:

Po vytiahnuti fritovacieho ko$a pocas prevadzky zhasnu
oba indikatory, fritovanie sa zastavi, ale casovy spinac bude
pokratovat v odpocitavani ¢asu. Po zasunuti kosa spat sa
opat rozsvietia oba indikatory a fritovanie bude pokracovat.
Vratenie ko3a do fritézy odporitame vykonat v o
najkratsom ¢ase, aby nedoslo k velkému poklesu teploty
vnutri fritovacieho priestoru.

« Potraviny v kodi premie3ajte bud vhodnou nekovovou vareskou, alebo
s koSom opatrne zatraste zo strany na stranu. Ak chcete potraviny len
obratit, pouzite silikénovu alebo drevenu obracacku alebo klieste.

* Ko$ zasunte spat do fritézy.

Zmena €asu alebo teploty pocas fritovania

* Ak potrebujete pocas fritovania zmenit ¢as alebo teplotu fritovania,
jednoducho ototte regultorom teploty a/alebo €asu na novy hodnotu.

Predcasné ukoncenie fritovania
« Na predcasné ukoncenie prevadzky nastavte reguldtor ¢asu B2 do
pozicie O.

Dokoncenie fritovania

* Pouplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukova signalizacia a fritovanie
sa automaticky vypne.

*  Vysunite kos z fritézy a odloZte ho na teplovzdornd podlozku. Dbajte
na zvysenu opatrnost, aby ste sa nedotkli jeho zahriateho povrchu
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alebo aby ste sa neoparili horucou parou, ktord sa uvolfiuje z potravin.
Skontrolujte, €i sU potraviny pripravené. Ak potraviny este nie su hotove,
jednoducho k3 zasurite spat a nastavte par minut navyse.

* Obsah ko3a vyprazdnite na vhodny tanier alebo misy. Na vybratie
potravin z nddoby moZete tieZ pouZit silikonoveé alebo drevené
kuchynske nacinie. Neodporigame pouzivat kovové kuchynske
pomacky, aby nedoslo k poskodeniu neprilnavej povrchovej Upravy
kosa.

Vgstraha:

Po ukonceni fritovania sa nikdy nedotykajte
fritovacieho ko3a alebo vnutra fritézy, st velmi
hortce! S kosom manipulujte iba pomocou rukovati.
QOdporutame pouzit aj kuchynske lapky alebo inu
vhodnu ochranu.

« Po ukongeni pouzivania odpojte fritézu od sietovej zasuvky, nechajte ju,
kos aj mriezku vychladnut a vygistite véetko podla pokynov uvedenych
v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

Rady na pripravu potravin

* Takmer kazdy pokrm, ktory sa tradicne pripravuje v rdre, je mozné
fritovat horGcim vzduchom.

* Potraviny sa pripravuju najlepsie a rovnomernejsie, ak maju podobnu
velkost a hrubku. Potraviny preto kréjajte na rozmerovo zhodnu velkost.

¢ Mensie kusky potravin vyzaduju kratsi ¢as pripravy nez vacsie kusky.

* Ak chcete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky v €o najkratsom case,
pripravuijte jedlo v malych davkach. Ak je to mozné, vyvarujte sa
stohovania alebo vrstvenia.

» \acsina balenych potravin sa nemusi pred fritovanim vioZit do oleja.
V&csina z nich uz obsahuje olej a dalSie prisady, ktoré zlepsuju
zhnednutie a chrumkavost.

* Mrazené chutovky a predkrmy sa v tejto fritéze frituju velmi dobre.
Ak cheete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky, usporiadajte ich na tdcke
v jednej vrstve.

*  Prizmrazenych potravindch odstrarite prebytocny (ad.

* Ak potraviny vrstvite, je vhodné nimi zaplnit iba polovicu fritovacej
nadoby a potas fritovania ich pretrepavat alebo otacat, aby ste zaistili
ich rovnomernu pripravu.

* Potraviny, ktoré pripravujete oSkrabanim, ako su hranoléeky a pod,
zalejte vopred malgm mnozstvom oleja, ¢o podporiich zhnednutie
a chrumkavost.

« Prifritovani Cerstvej zeleniny zaistite, aby bola tato zelenina pred
fritovanim starostlivo osusena.

« Prifritovani pokrmov balenych v cestitku pouZivajte husté a pastovité
cestd. Tenke cestd mozu stekat @ nebudu dostatotne rychlo pripravene,
ako je tomu pri Standardnej olejovej fritéze.

*  Pokrytie pokrmov balenych v cestitku strihankou alebo burizénmi
aich nasledné postriekanie olejom vam poméze vytvorit chrumkave
a zdravsie verzie vasich oblubenych smazenych jedal.

« Tuto fritézu je mozné vyuzit aj na ohrievanie jedal, vratane pizze. Ak
cheete jedlo iba ohriat, nastavte teplotu na 150 °C az na 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie:

Pred akgmkolvek cistenim alebo udrzbou vzdy
odpojte fritézu od elektrickej zdsuvky a nechajte
véetky casti celkom vychladnut.

Na ¢istenie plasta fritézy, jej vnutra, kosa

a vyberatelnej mriezky nikdy nepouzivajte
chemikalie, drtenku na riad, kovové drétenky ani
Cistiace prostriedky s brusnou zlozkou.
Upozornenie:

Fritéza a jej napajaci kabel nie su urtené na
umyvanie v umyvacke riadu.

Nepostrekuijte ich vodou alebo inou tekutinou ani ich
neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

N\

* Vnutro fritézy s ohrievacim elementom, fritovaci ks a vyberatelnu
mriezku odportgame cistit hned po ich Uplnom vychladnuti, nez dojde
k zaschnutiu zvyskov potravin. Tieto sa potom tazsie odstrariuju.

Fritéza

* Vonkajsi povrch fritézy ocistite makkou, navihéenou handrickou a utrite
do sucha. Privodny kabel utrite suchou handrickou.

Upozornenie:
Pri Cisteni plasta fritézy dbajte na to, aby ovladaci
panel zostal suchy.

* Ohrievaci element najprv vycistite makkou kefou, aby ste odstranili
v3etky zvysky potravin. Potom element aj vnutro ocistite hubou
navlhcenou v roztoku teplej vody a neutrdlneho kuchynského saponatu.
Po aplikacii kuchynského saponatu véetko utrite Eistou, mierne
navlhéenou handrickou a potom véetko ddkladne utrite dosucha.

Fritovaci kos a vyberatelna mriezka

« Zfritovacieho ko3a vyberte mriezku. Oboje umyte s pouZzitim makkej
hubky na riad pod teplou te¢ucou vodou s pridavkom neutralneho
kuchynského saponatu. Potom tieto ¢asti oplachnite Eistou vodou,
riadne ich utrite do sucha a vratte spat na svoje miesto. Tieto diely je
mozné tiez umyt v umyvacke riadu.

* Ak savam nedari odstranit pripecené zvysky potravin, ktoré prilipli
na povrchu kosa, naplite kds teplou vodou s pridavkom neutralneho
kuchynského saponatu a vlozte dori dno. Roztok vody so saponatom
nechajte posobit zhruba 10 minut, aby sa zvysky potravin odmocili.
Potom obe &asti vycistite obvyklgm spdsobom.

* Zaistite, aby sa na vyberatelnom kosi a mrieZke nehromadili pripecené
zvy3ky potravin. Pred dalsim pouzitim musia byt obe ¢asti Cisté.

SKLADOVANIE

*  Pred uskladnenim musi byt fritéza celkom chladnd, odpojend od
napajania, Cista a sucha.

« Do fritovacieho kosa vlozte mriezku a ko3 zasurite do fritézy. Fritézu
potom uloZte na ¢isté, suché a dobre vetrané miesto mimo dosahu deti.

Upozornenie:

Uskladnenu fritézu nevystavuijte extrémnym
teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej
vlhkosti a neumiestiiujte ju do nadmerne prasného
prostredia. Na uskladnent fritézu nekladte ziadne

predmety.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napatia 220 -240V AC
Menovity kmitoget 50/60 Hz
Menovity prikon 1300W
Objem fritovacej nadoby 351
Rozsah teplot 90-200°C
Rozmery (Vy3ka x Sirka x h(bKa).................... 195 mm x 215 mm x 364 mm
Hmotnost 3kg
Hluenost 70dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 70 dB(A), co
predstavuje hladinu A akustického vikonu vzhladom na referencny
akusticky vgkon 1pW.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.
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POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZAN{ S POUZITYM OBALOM
Pouzity obalovy material odloZte na miesto uréené obcou na ukladanie
odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych
dokumentoch znamen3, Ze pouzité elektrické a elektronické
vyrobky sa nesmu pridat do bezného komunalneho
odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu a recyklaciu
odovzdajte tieto vyrobky na urtené zberné miesta.
Alternativne v niektorgch krajinach Eurdpskej Unie alebo

I  inch eurdpskych krajindch moZete vratit svoje vyrobky

miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného nového

produktu.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomoéZzete zachovat cenné prirodné

zdroje a pomahate prevencii potencidlnych negativnych vplyvov na Zivotné

prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie

odpadov. Dalgie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo

najblizsieho zberného miesta.

Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa méZu v sulade s ndrodngmi

predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajindch Eurépskej Gnie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyZiadajte si

potrebné informdcie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v Gch krajinach mimo Eurépskej Gnie

Tento symbol je platng v Eurépskej unii. Ak chcete tento vrobok

zlikvidovat, vyziadajte si potrebné informacie o spravnom spdsobe

likvidacie od miestnych Uradov alebo od svojho predajcu.

c E Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic EU,
ktoré sa nar vztahuju.
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