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Uvédomujeme si, jak dilezita je bezpecnost, a proto jiz od pocate¢niho konceptu az po
samotnou vyrobu myslime predevsim na vasi bezpecnost. Pfesto vés ale prosime, abyste pfi
pouzivéani spotiebice byli opatrni a dodrzovali nasledujici pokyny.

- Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku
8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotrebice bezpe¢nym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim.

- Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji
provadéet déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

« Pokud je privodni kabel poskozen, jeho
vymeénu sverte odbornému servisnimu
stfedisku, aby se zabranilo vzniku nebezpecné
situace. Spotrebic s poskozenym privodnim
kabelem je zakdzano pouzivat.

- Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotrebice a jeho privodu.

- Casti spottebice, které pfichazeji do styku
s potravinami, vzdy Cistéte dle pokyn( v tomto
navodu.



Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani
prostfednictvim programatoru, vnéjsiho
casového spinace nebo dalkového ovladani.

Pred pfipojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduje napéti uvedené na
jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.

Pouzivejte pouze pfivodni kabel dodavany se spotiebi¢em.

Neodpojujte spotiebic od sitové zasuvky tahem za pfivodni kabel. Mohlo by dojit

k poskozeni ptivodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel odpojujte od zasuvky tahem za
zastreku.

Privodni kabel spotfebice nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokryma rukama.
Privodni kabel udrzujte v suchu. Nikdy nepouzivejte spotiebic v okoli vany, sprchy nebo
bazénu.

Privodni kabel nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokryma rukama.

Abyste zabranili pfipadnému Urazu elektrickym proudem, nevystavujte spotrebi¢ nebo
jeho ptivodni kabel vodou kapajici nebo stfikajici vodé ani jej neponofujte do vody nebo
jiné tekutiny.

Nepouzivejte spotiebi¢, nefunguje-li spravné, jestlize byl poskozen nebo ponoien do
vody.

Spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonceni pouzivani.

Spotiebic je vybaven bezpecnostnim mechanismem, ktery prerusi jeho chod, pokud
dojde k otevieni dvifek. Po jejich zavienim se chod opét obnovi. Pokud by po otevieni
dvitek nedoslo k preruseni chodu, vypnéte spotrebic, odpojte zastrcku privodniho kabelu
od sitové zasuvky a obratte se na autorizované servisni stiedisko.

Tento spotrebic je ur¢en pro pouziti v domacnostech, kancelafich a podobnych
prostorech. Nepouzivejte jej v priimyslovém prostfedi nebo venku nebo v mistnostech

s vysokou vlhkosti, jako napt. v pradelnach nebo koupelnach.

Nepouzivejte spotiebic k jinému ucelu nez k suseni potravin.

Nepouzivejte spotiebic k suseni tekutin ani k suseni potravin, které se mohou zménit

v prasek a vznitit se. Do spotiebice nevkladejte sklo, kovy ani jiné podobné materidly.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze s originalnim ptislusenstvim vyrobce. Nikdy nepouzivejte
pfislusenstvi, které neni dodavéno s timto spotiebicem nebo neni vyslovné doporuceno
vyrobcem.

Spotiebi¢ nevystavujte pfimému slune¢nimu zareni a neumistujte jej do blizkosti
otevieného ohné nebo pfistroju, které jsou zdrojem tepla, napf. elektricky a plynovy vafic.
Spotiebi¢ umistujte pouze na cisty, suchy, vodorovny a stabilni povrch. Spotiebi¢
neumistujte na okraj pracovni desky kuchynské linky nebo stolu ani jej nepouzivejte na
odkapavaci desce diezu. Rovnéz jej neumistujte na parapety oken. Okolo spotiebice vzdy
ponechte volny prostor alesporn 15 cm.

Na spotiebi¢ neodklddejte Zadné predméty ani na néj nestoupejte nebo nesedejte.
Chrante spotiebic a ptislusenstvi pred pady na zem nebo na stdl i z malé vysky a pred
pady predmétl na né.

Do ventilacnich otvorl spotfebice nevkladejte zaddné predméty. Nezakryvejte ventila¢ni
otvory spotiebice, hrozi nebezpedi prehrati.



+ Nemanipulujte se spotiebi¢em, zatimco je v provozu.

«  Pokud je spotfebic v provozu, davejte pozor na déti a domaci zvifata.

+  Spotiebic nikdy nenechdavejte v provozu bez dozoru. Kontrolujte ho po celou dobu suseni
potravin.

+  Vblizkosti spotfebice nepouzivejte spreje.

« Do vnitiniho prostoru spotiebice nevkladejte materidly z papiru nebo plastu. Ve vnitinim
prostoru spotiebice nic neskladujte.

«  Primanipulaci se spotfebicem, rosty a podnosem postupujte opatrné, mohou byt horké!

«  Teplota pfistupnych povrcht mlze byt vyssi, je-li spotiebic v ¢innosti. Nedotykejte se
zahtatych povrch(. Spotiebic neprendsejte, pokud je horky.

+  Spotiebic vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud jej nebudete pouzivat a pokud
jej nechavate bez dozoru, pred vkladdnim nebo vyjimanim rostd a podnosu, pred ¢isténim
nebo jeho premisténim. VZdy nechte spotiebic fadné vychladnout.

+ Rosty a podnos udrzujte ¢isté, protoze pfichazi do pfimého kontaktu s potravinami.

«  Spotiebic¢ nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
Kromé rostd a podnosl neni zadnd ¢ast spotrebice urcena k myti v mycce nadobi.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY PRO POUZIVANI VSECH ELEKTRICKYCH ZARIZENI

- Pred pouzitim zcela odvinte napdjeci kabel. Spotrebic pfipojujte pouze k fadné uzemnéné
zasuvce.

«  Privodni kabel nenechdvejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky, dotykat se
horkych ploch nebo se zamotat.

«  Zbezpecnostnich divodl doporucujeme zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu, oddéleného od ostatnich spotiebicd. Nepouzivejte rozdvojku ani prodluzovaci
kabel pro zapojeni spottebice do sitové zasuvky.

+  Nepouzivejte tento spotrebic v pohybujicich se vozidlech nebo na lodi, nepouzivejte jej
venku, nepouzivejte jej pro jiny Ucel, nez pro ktery je urcen.V opa¢ném piipadé muize dojit
ke zranéni.

» Jakoukolijinou udrzbu kromé bézného ¢isténi je nutné svéfit autorizovanému servisnimu
stfedisku Catler. Abyste se vyvarovali nebezpedi trazu elektrickym proudem, neopravujte
spotrebi¢ sami ani ji nijak neupravujte.

+  Doporucujeme instalovat proudovy chrani¢ (standardni bezpe¢nosti spinace ve vasi
zasuvce), abyste tak zajistili zvy3enou ochranu pfi pouZziti spotiebice. Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se jmenovitym zbytkovym provoznim proudem nebyl vice nez 30 mA)
byl instalovan do elektrického obvodu, ve kterém bude spottebi¢ zapojen. Obratte se na
svého elektrikare pro dalsi odbornou radu.

Navod je rovnéz dostupny na strankdch www.catler.eu.



SEZNAMTE SE SE SVOU SUSICKOU FD 4010

Ovladaci panel
Dvirka

Okno dvirek
Madlo

Rost (5 ks v baleni)
Podnos

ounkwn=

Bez vyobrazeni
Ventilacni otvory — umistény v zadni ¢asti susicky
Odnimatelny ptivodni kabel

SEZNAMTE SE SE SVOU SUSICKOU FD 4010



OVLADACI PANEL

1. Tladitko + - slouzi k nastaveni teploty, doby suseni nebo k vybéru provozniho rezimu.

2. Tlacitko - - slouZi k nastaveni teploty, doby suseni nebo k vybéru provozniho rezimu.

3. Displej - zobrazuje nastavenou teplotu, dobu suseni, provozni rezim, provozni i chybova
hlaseni.

4. Tlacitko TIME/TEMP/IR/NRM - slouzi k vybéru jednotlivych funkci susicky.

5. Tlacitko ON/OFF - slouzi k zapnuti nebo vypnuti susicky a spusténi procesu suseni.



REVOLUCNI METODA SUSENI POTRAVIN
Susicka potravin Catler FD 4010 pfichazi

s nejnoveéjsi inovativni metodou suseni
potravin. Vyuziva jak zcela novou solarni
metodu suseni potravin, tak i klasickou
metodu sudeni potravin horkym vzduchem.
Solarni metoda sudeni vyuziva tzv.

NIR technologii (,Blizkd infracervend”
technologie), kde paprsky zafice maji stejny
efekt jako slunecni paprsky a dokazou
proniknout hloubéji do potraviny. Zkracuje
se tim doba suseni, coz pfispiva k uchovani
dllezitych minerdll a vitamin(, jako jsou
naptf. vitamin C nebo D, které jsou velmi
citlivé na teplo a tepelné zpracovani.

Diky této metodé si budete moci pfipravit
sva vlastni susena rajcata, susené hovézi
maso nebo lahodné zeleninové chipsy, a to
jen s trochou soldrniho tepla, které zaroven
dokaze uchovat strukturu a chut susené
potraviny.

Tato metoda je vhodna pro suseni potravin,
u kterych je dulezité presné ovladat teplotu
a cirkulaci vzduchu. Je proto idealni pro
syrové potraviny. Diky vylepSenému
systému kontroly teploty je mozné ji ovladat
a uchovavat rovhomérnou béhem celého
procesu suseni.

INOVATIVNI DESIGN

Susicka potravin Catler FD 4010 pfichazi
nejen s revolu¢ni technologii, ale

i s inovativnim modernim designem. Jako
jedna z prvnich susi¢ek ovoce na svété
pfichazi s dvéma metodami suseni potravin:
solarni metoda a klasickd metoda suseni.

Je vyrobena z vysoce kvalitnich a odolnych
materidlG s nerezovymi rosty a podnosem
na suseni potravin, které se snadno a rychle
Cisti, aby byla zajisténa maximalni hygiena.
Diky ucelenému vnéjsimu vzhledu, ktery
pfipomina pecici troubu, a designu vnitiniho

prostoru dochdazi k dokonalému rozprostreni
tepla a cirkulaci vzduchu.

UCHOVANI MINERALU A VITAMINU

Diky inteligentnim metoddm suseni mizete
uchovavat susené potraviny bez obav ze
skodlivych pfisad. Suseni je vyborny zpUsob,
jak pfirozené uchovavat ziviny v potravinach.
Pouze 3-4 % Zivin se ztrati pfi spravném
procesu suseni a ten susicka potravin Catler
FD 4010 nabizi. Spravny proces suseni je

ten, kdy potraviny jsou vystaveny nizsi
teploté, ¢cimz nedochazi ke zniceni dudlezitych
zivin. A diky solarni metodé uchovate

v potravinach vice vitamint Ci D.



PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim odstrante ze
spotrebice veSkeré obaly a reklamni Stitky/
etikety.

Zkontrolujte obalovy materidl pfed jeho
likvidaci, zdali se v prolisech nenachazi
néjaké prislusenstvi.

Otrete vnéjsi povrch susicky mékkou
houbi¢kou mirné navlhé¢enou v teplé vodé
a otrete Cistou utérkou dosucha.

Vyjméte rosty a podnos a omyjte je v teplé
vodé s trochou kuchyriského prostfedku
na myti nddobi. Oplachnéte ¢istou vodou
a otrete Cistou utérkou dosucha.

POUZITI SUSICKY

1.

PoloZte susicku na rovny, Cisty a suchy
povrch. Zajistéte okolo susicky
dostatec¢ny volny prostor, aby mohl
vzduch okolo susicky volné cirkulovat.
Na rosty nebo podnos naskladejte
potraviny, které chcete susit.

Oteviete dvitka a vlozte rosty a podnos
do susicky. Dvirka zavrete.

Koncovku privodni kabelu vlozte do
zditky v zadni ¢asti susicky a zéstreku
pfivodniho kabelu zapojte do sitové
zasuvky. Zazni zvukové upozornéni a
susicka se prepne do pohotovostniho
rezimu.

Zapnéte susicku stisknutim tlacitka ON/
OFF a zvolte provozni rezim: automaticky
nebo manualni - vice nize v ndvodu.
Vyckejte asi 10 sekund a proces suseni se
spusti.

Jakmile je proces suseni dokoncen,
zazni zvukové upozornéni a na displeji
se zobrazi ,END". Poté se susicka prepne
do pohotovostniho rezimu a viechny
svételné kontrolky zhasnou. Stisknéte
tla¢itko ON/OFF, abyste susicky vypnuli.

©

7. Pokud béhem procesu suseni oteviete

dvitka, chod susicky se automaticky
prerusi. Na displeji se zobrazi ,E1” (dvitka
jsou oteviena).V chodu zUstane pouze
vétrak. Pokud zaviete dvitka béhem

2 minut, chod susicky se automaticky
obnovi. Pokud viak dvitka béhem 2
minut nezaviete, chod susicky se zastavi
a ta se pfepne do pohotovostniho
rezimu. Pokud budete chtit pokrac¢ovat
v suseni, bude tfeba znovu provést
nastaveni.

Odpojte zastreku privodniho kabelu

od sitové zasuvky. Vyjméte koncovku
pfivodniho kabelu ze zditky v zadni ¢asti
susicky, pokud ji jiz nebudete pouzivat.
Opatrné otevrete dvirka, abyste se
neopafili od unikajici pary, kterd se muze
béhem procesu sudeni vytvofit. Jedna se
o normalni jev.

. S nasazenymi ochrannymi kuchyriskymi

chnapkami vyjméte roSty nebo podnos
a polozte je na kovovou mfizku, aby
mohly susené potraviny vychladnout.

. Susené potraviny premistéte do

sklenénych nadob a skladujte v chladu
asuchu.

. Rosty a podnos vycistéte podle pokyna

v Casti,Péce a cisténi”.



VAROVANI!

Pied vlozenim
rostii a podnosu do
susicky se ujistéte,

Ze jsou Cisté a suché.
Nikdy nepouzivejte
susicku bez
vlozenych rosta
nebo podnosu.

AUTOMATICKY REZIM

V automatickém rezimu se teplota, doba
suseni a metoda suseni nastavi automaticky.
Diky senzorlim méreni vihkosti ve vnitinim
prostoru susicky dojde k ukonceni procesu
suseni v okamziku, kdy uroven vihkosti
dosahla 3 % a méné.
1. Zapnéte susicku stisknutim tlacitka ON/
OFF. Tim aktivujete automaticky rezim:
- Prednastavena teplota: 50 °C;
« Prednastavena doba suseni: 10:00
+  Metoda suseni: NRM (normalni =
bézna metoda suseni)
2. Vyckejte asi 10 sekund a proces sudeni se
spusti.

4 )

POZNAMKA

Metodu suseni mlzete zménit tak, ze
stisknete 3krat kratce po sobé tlacitko
TIME/TEMP/IR/NRM. Poté tlacitky
+/- zvolte metodu suseni: IR (solarni
metoda) nebo NRM (bézna metoda
suseni).

NS J

MANUALNI REZIM

V manualnim rezimu mate absolutni kontrolu

nad nastavenou teplotou, dobou suseni

i metodou suseni.V zavislosti na rliznych

potravinach a jejich vlhkosti si miizete

upravit nastaveni podle vlastnich preferenci.

1. Zapnéte susicku stisknutim tlacitka ON/
OFF.

2. Stisknéte jednou kratce tlacitko TIME/
TEMP/IR/NRM a na displeji se zobrazi
teplota 50 °C. Tlacitky +/- zvolte teplotu
suseni v rozmezi od 35 do 75 °Cv 5°
krocich.

3. Stisknéte znovu kratce tlacitko TIME/
TEMP/IR/NRM a na displeji se zobrazi
doba suseni 10:00. Hodnota "10" se
rozblika. Tlacitky +/- nastavte hodiny.
Kratce stisknéte tlacitko TIME/TEMP/
IR/NRM a rozblika se hodnota minut.
Tlacitky +/- nastavte minuty. Dobu suseni
muzete nastavit v rozmezi od 00:10 do
48:50.

4, Stisknéte znovu kratce tlacitko TIME/
TEMP/IR/NRM a tlacitky +/- zvolte
metodu suseni IR (solarni metoda) nebo
NRM (bézna metoda suseni). Zvolenou
metodu vam indikuje pouze ,rozsviceni”
nebo ,zhasnuti” infra trubice v susicce.

5. Pocca 5 sekundach je nastaveni
automaticky uloZeno. Proces suseni je
spustén. Na displeji se bude stidavé
zobrazovat teplota a ¢as.

POZNAMKA

Pokud chcete teplotu, ¢as nebo rezim
suseni v pribéhu suseni zménit,
zopakujte postup podle bod( 2-5.

TIPY NA SPRAVNE SUSENI

V této ¢asti naleznete nékolik tipl pro
spravné suseni ovoce, zeleniny, ofechd nebo
kofeni.

POUZIT VASI SUSICKY FD 4010 n



Doporucujeme:

susit zralé ovoce nebo zeleninu

v obvyklém obdobi sklizné, pfipadné
kupovat ovoce nebo zeleninu z lokdalnich
zdroju, pfimo od farmait apod.

susit ovoce nebo zeleninu pfimérené
zralosti. Pfezralé ovoce nebo zelenina
nejsou vhodné k suseni.

odstranit ¢asti, které nejsou vhodné

k suseni, jako napf. stopky, stonky, pecky,
seminka, klira apod. Podle potteby
oloupejte ovoce nebo zeleninu.

nakréjet potraviny na stejné velké kousky.

Tim zajistite, ze budou viechny potraviny
budou ususeny soucasné pfi stejné
kvalité.

pfi suseni kofenénych potravin (napf.

s barbecue oméckou nebo solené
maso) potfit takové potraviny olivovym
olejem, marinddou nebo medem, aby
doslo k proniknuti kofeni do struktury
potraviny.

skladovat susené potraviny ve
sklenénych nadobach.

Pokud dojde k nadmérnému vysuseni
potravin, vlozte je do sklenéné nadoby
a pridejte jemné navlhcenou papirovou
utérku a list salatu nebo pomoci
rozprasovace aplikujte trochu vody na
vysusené potraviny.

OVOCE

Susené ovoce je skvéla zdrava svacina

na vyletech, pfi kempovani nebo jen tak
k televizi namisto slanych bramburkd.
Abyste dosahli lepsich vysledka,
pouzivejte kifupavé ovoce (napf. jablka),
ale ne moc prezralé ovoce.

Béhem procesu suseni dochazi pfirozené

ke ztraté sladké chuti, a to zvlasté banany.

Po nakrajeni muzete platky banant nebo
jiného ovoce posypat kofenim, jako je
skofice, muskatovy ofisek nebo vanilka,
nebo sladidly, jako je agave, stévie nebo
javorovy sirup.

Ujistéte se, Ze jste odstranili pecky,

jadfince, seminka a jiné ¢asti, které

nejsou vhodné k suseni.

ZELENINA

Susena zelenina, jako je mrkev, kukufrice,
cuketa nebo houby, je skvélym zakladem
pro pripravu polévek béhem celého roku
nebo na dovolené v kempu.

Nakrdjejte zeleninu na stejné velké
kousky.

Zeleninu oloupejte, odstrante seminka,
stopky a jiné ¢asti, které nejsou vhodné
k suseni.

Néktera zelenina susenim zvyrazni svou
chut, napf. cibule, jina zesladne, napt.
mrkev.

OBILOVINY

Pred susenim je tfeba obiloviny 2-3 dny
namocit do vody.

Nechte zrna naklicit, poté je vysuste

a ze susenych naklicenych zrn si umelte
mouku, kterd bude bohata na ziviny

a mineralni latky.

Pikantni krekry, sladké susenky nebo

i chleba mUzete pripravit ze smési
obilovin, kofeni, bylinek, zeleniny nebo
suseného ovoce. Vyzkousejte rlizné
poméry, abyste dosahli optimalnich
vysledkd podle vasich preferenci.

ORECHY

Orechy je tfeba pfed susenim namocit
do vody. Je dulezité, aby byly viechny
ofechy ponoreny ve vodé. Pfidejte trochu
peroxidu vodiku a nechte asi 5 minut
pUsobit a poté dlikladné oplachnéte. Tim
odstranite nezadouci zarodky plisné.
Mékké orechy, jako jsou kesu ofisky nebo
pekanové ofechy, vyzaduji jen kratké
namoceni. Naopak tvrdé ofechy, jako jsou
mandle nebo para ofechy, vyzaduji delsi
dobu naméceni (asi 6-12 hodin). Peroxid



vodiku vsak pfidavejte az v samém
zavéru namaceni, cca na 5 minut.

+  Susené namocené ofechy vydrzi delsi
dobu cerstvé, navic jsou zbaveny
nezddoucimi zarodky, které u citlivych
jedinc mohou vyvolat zdravotni obtize.
Doba suseni takovych ofechli mGze byt
az 48 hodin, v zavislosti na typu, velikosti,
délce naméceni i okolni vlhkosti.

+  Susené namocené ofechy miZzete namlit
a vyuzit jako alternativu k bézné p3eni¢né
nebo zitné mouce.

SEMINKA

+ Namocte seminka do studené vody,
abyste z nich odstranili povlak, které je
chréni pred automatickym nakli¢enim.
Nicméné nékterd semena klici velmi
snadno, napf. slune¢nicova seminka.

+  Pokud chcete se seminek umlit mouku,
je tfeba je namocit a poté ususit.

+ Namocena seminka smichejte s jinymi
potravinami (zeleninou, ovocem, ofisky
nebo obilovinami). Funguji dobfe jako
zahustovadlo, navic jsou velmi chutné.

«  MuzZete je smichat s cerealiemi nebo
granulou.

KORENI

+ Pokud budete susit cerstvé bylinky,
odstrarite stonky a stvoly, pfipadné jiné
Casti, které nejsou vhodné k suseni.

+  Susit mdzete bylinky jedno druhu
samostatné nebo si je mlzete
nakombinovat a pouzivat jako smés
koteni.



PREHLED POTRAVIN A DOPORUCENYCH DOB SUSENI

ZELENINA
Chrest 5-6 hodin Cibule 4-8 hodin
Fazolové lusky 8-12 hodin Pastinak 7-11 hodin
(zelené i zluté)
Repa 8-12 hodin Hradek 4-8 hodin
Brokolice 10-14 hodin Papriky (sladké / palivé) |4-8 hodin
Zeli 7-11 hodin Popkorn 4-8 hodin
Mrkev 6-10 hodin Brambory 6-14 hodin
Celer 3-10 hodin Dyné 7-11 hodin
Kukufice 6-10 hodin Letni tykev 10-14 hodin
Okurka 4-8 hodin Rajcata 5-9 hodin
Lilek 4-8 hodin Tufin 8-12 hodin
Zelené listy / naté 3-7 hodin Zimni tykev 7-11 hodin
Houby 3-7 hodin Sladké brambory 7-11 hodin
Okra 4-8 hodin Cuketa 7-11 hodin
OVOCE
Jablka 7-15 hodin Nektarinky 8-16 hodin
Meruriky 20-28 hodin Broskve 8-16 hodin
Banény 6-10 hodin Hrusky 8-16 hodin
Bobulové ovoce 10-15 hodin Kaki ovoce 11-19 hodin
Brusinky 10-12 hodin Svestky 22-30 hodin
Fiky 22-30 hodin Rebarbora 6-10 hodin
Hrozny 22-30 hodin Jahody 7-15 hodin
Kiwi 7-15 hodin Vodni meloun 8-10 hodin
OSTATNI
Ovocné rolky 4-6 hodin
Susené maso (jerky) 4-6 hodin
Susend ryba 12-14 hodin
Bylinky a koreni 2-4 hodiny
Orechy 10-14 hodin
Suseni jen do kiupava 1 hodina
. )
POZNAMKA
Vyse uvedené hodnoty jsou pouze orientacni pfi teploté 48 °C az 50 °C. Zvysenim nebo
snizenim teploty se mize doba suseni zménit. /

POUZITI VASI SUSICKY FD 4010



PECE A CISTENI

Pfed ¢isténim spotiebice vzdy nejdfive ULOZENI
odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky, vyjméte koncovku pfivodniho
kabelu ze zdifky v zadni ¢asti spotfebice

a nechte jej dostate¢né vychladnout.

Pfed uloZenim se ujistéte, Ze je spotiebic
Cisty, suchy a zcela vychladly. UloZte jej na
dobfte vétrané suché misto mimo dosah déti
a zvirat.

VAROVANI! CHYBOVA HLASENI

> P Pokud se béhem provozu na displeji zobrazi
SB,OTREBI,C' J EHO nasledujici chybova hlaseni, postupujte
PRIVODNI KABEL podle instrukci v této tabulce:
ANI ZASTRCKU Chybové |Vyznam Reseni

PRIVODNIHO hiaseni

E1 Dvitka jsou | Zaviete dvitka
KABELU oteviena. a chod susicky se
NEOMYVEJTE POD _{obnov
- E2 Teplotni Prestarite
TE KO U CI VO DO U senzor je susicku pouzivat,

e o e
DO VODY ANI JINE kabelu od

sitové zasuvky
TEKUTINY. a obratte se na
autorizované
servisni stiedisko.

UPOZORNENI:
K ¢iSténi nepouzivejte ostré predméty,
chemikalie, fedidla, rozpoustédla,

VAROVANI!
V zadném pripadé
neopravujte susicku

benzin ani jiné podobné latky.
V zadné pripadé necistéte spotrebic
pomoci parniho pfistroje.

sami. Neobsahuje
casti, které by
a otfete ¢istou utérkou dosucha. mOhI Uiivatel Sém

Otrete vnéjsi povrch susicky mékkou
houbi¢kou mirné navlhé¢enou v teplé vodé

Vyjméte rosty a podnos a omyjte je v teplé
vodé s trochou kuchyrského prostiedku
na myti nddobi. Oplachnéte ¢istou vodou
a otfete Cistou utérkou dosucha.

opravit.

PECE A CISTENI



POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy materidl odloZte na misto urc¢ené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

X

Ce

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng, ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové

a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcena sbérna mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie
nebo jinych evropskych zemich miizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napoméahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly
byt dasledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zatizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace
o spravném zpusobu likvidace od mistnich ufadd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.

Zmény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.

Cestina je plivodni verze.

Adresa vyrobce: FAST CR, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any CZ-251 01



(= catler | FOOD DEHYDRATOR

Because of continuous impro-
vement of design and other pr-
operties, your product may sli-
ghtly differ from the one shown
on the pictures in this manual.

Z divodu neustalého zdokona-
lovéni designu a dalsich vlast-
nosti se mlze vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z doévodu neustaleho zdo-
konalovania dizajnu a dal-
Sich vlastnosti sa moéze vami
kapeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzdék
dlland6  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhatdé képeken mutatott
terméktdl.

Ze wzgledu na ciagte udoskona-
lanie designu i innych wtasciwo-
$ci, zakupiony produkt moze sie
nieznacznie rézni¢ od produktu
przedstawionego na rysunkach
W niniejszej instrukcji.

M3-3a NOCTOAHHOrO ynyyleHna
OM3aiHa U ApYrux  CBOWCTB
BaL npoaykT MOXeT
HEMHOro oTnnyaTbca ot
NPeACTaBNIEHHOrO Ha PUCYHKaX
B lAHHOM PYKOBOACTBE.

WWW.CATLER.EU

CUSTOMER SERVICE * ZAKAZNICKY SERVIS « ZAKAZNICKY SERVIS « UGYFELSZOLGALAT « SERWIS KLIENTA * OBC/TYVBAHUE KNIMEHTOB
INFO@CATLER.EU





