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Uvedomujeme si, aka doélezita je bezpecnost a preto uz od zaciato¢ného konceptu az po
samotnu vyrobu myslime predovsetkym na vasu bezpecnost. Napriek tomu vés vsak prosime,
aby ste pri pouzivani spotrebica boli opatrni a dodrziavali nasledujice pokyny.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku

8 rokov a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su
pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpecnym spésobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat. Cistenie

a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykondvat deti, ak nie su starSie ako 8 rokov

a pod dozorom.

Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vymenu
zverte odbornému servisnému stredisku, aby
sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie. Je
zakazané pouzivat spotrebic s poskodenym
privodnym kablom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia drzat mimo
dosahu spotrebica a jeho privodu.

Casti spotrebica, ktoré prichadzaju do styku

s potravinami, vzdy Cistite podla pokynov

v tomto navode.



Tento spotrebic nie je ur¢eny na ovladanie
prostrednictvom programatora, vonkajsieho
casového spinaca alebo dialkového ovladania.

Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napétie uvedené na
jeho typovom stitku s napatim vo vasej zasuvke.

Pouzivajte iba privodny kabel dodévany so spotrebicom.

Neodpdjajte spotrebic od sietovej zasuvky tahom za privodny kébel. Mohlo by déjst

k poskodeniu privodného kébla alebo sietovej zasuvky. Kabel odpéjajte od zasuvky tahom
za zstrcku.

Privodny kabel spotrebica nepripdjajte a neodpdjajte od sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Privodny kabel udrzujte v suchu. Nikdy nepouzivajte spotrebic v okoli vane, sprchy alebo
bazéna.

Privodny kabel nepripéjajte a neodpdjajte od sietovej zasuvky mokrymi rukami.

Aby ste zabranili pripadnému drazu elektrickym prddom, nevystavujte spotrebic alebo
jeho privodny kabel kvapkajucej alebo striekajucej vode ani ho nepondrajte do vody alebo
inej tekutiny.

Nepouzivajte spotrebic, ak nefunguje spravne, ak bol poskodeny alebo ponoreny do vody.
Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonceni pouzivania.

Spotrebic je vybaveny bezpecnostnym mechanizmom, ktory prerusi jeho chod, ak dojde

k otvoreniu dvierok. Po ich zatvoreni sa chod opat obnovi. Ak by po otvoreni dvierok
nedoslo k preruseniu chodu, vypnite spotrebi¢, odpojte zastr¢ku privodného kabla od
sietovej zasuvky a obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie v domacnostiach, kanceldriach a podobnych
priestoroch. NepouZzivajte ho v priemyselnom prostredi alebo vonku alebo

v miestnostiach s vysokou vlhkostou, ako napr. v pracovniach alebo kupelniach.
Nepouzivajte spotrebic na iny Ucel nez na susenie potravin.

Nepouzivajte spotrebic na susenie tekutin ani na susenie potravin, ktoré sa mozu zmenit
na prasok a vznietit sa. Do spotrebica nevkladajte sklo, kovy ani iné podobné materidly.
Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom vyrobcu. Nikdy nepouzivajte
prislusenstvo, ktoré sa nedodava s tymto spotrebi¢om alebo nie je vyslovne odporucané
vyrobcom.

Spotrebi¢ nevystavujte priamemu sine¢nému Ziareniu a neumiestriujte ho do blizkosti
otvoreného ohna alebo pristrojov, ktoré s zdrojom tepla, napr. elektricky a plynovy varic.
Spotrebi¢ umiestriujte iba na cisty, suchy, vodorovny a stabilny povrch. Spotrebic
neumiestnujte na okraj pracovnej dosky kuchynskej linky alebo stola ani ho nepouzivajte
na odkvapkavacej doske drezu. Takisto ho neumiestriujte na parapety okien. Okolo
spotrebica vzdy ponechajte volny priestor asporn 15 cm.

Na spotrebic¢ neodkladajte Ziadne predmety ani nar nestuipajte alebo nesadajte.

Chrante spotrebic a prislusenstvo pred padmi na zem alebo na stél aj z malej vysky a pred
padmi predmetov na ne.

Do ventila¢nych otvorov spotrebica nevkladajte zZiadne predmety. Nezakryvajte ventilacné
otvory spotrebica, hrozi nebezpecenstvo prehriatia.

Nemanipulujte so spotrebi¢om, zatial ¢o je v prevadzke.



Ak je spotrebic v prevadzke, davajte pozor na deti a doméce zvierata.

Spotrebic nikdy nenechavajte v prevadzke bez dozoru. Kontrolujte ho po cely ¢as susenia
potravin.

V blizkosti spotrebica nepouzivajte spreje.

Do vnutorného priestoru spotrebica nevkladajte materidly z papiera alebo plastu.

Vo vnutornom priestore spotrebica ni¢ neskladujte.

Pri manipuldcii so spotrebi¢com, rostmi a podnosom postupujte opatrne, mézu byt horuce!
Teplota pristupnych povrchov méze byt vyssia, ak je spotrebic v ¢innosti. Nedotykajte sa
zahriatych povrchov. Spotrebic¢ neprendsajte, ak je horuci.

Spotrebic vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky, ak ho nebudete pouzivat a ak ho
nechdvate bez dozoru, pred vkladanim alebo vyberanim rostov a podnosu, pred ¢istenim
alebo jeho premiestnenim. Vzdy nechajte spotrebic riadne vychladnut.

Rosty a podnos udrzujte ¢isté, pretoze prichadzaju do priameho kontaktu s potravinami.
Spotrebi¢ neumyvajte pod tec¢tcou vodou ani ho nepondrajte do vody alebo inej tekutiny.
Okrem rostov a podnosov nie je Ziadna cast spotrebica ur¢end na umyvanie v umyvacke
riadu.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY NA POUZIVANIE VSETKYCH ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

Pred pouzitim celkom odvirite napajaci kabel. Spotrebi¢ pripajajte iba k riadne uzemnenej
zasuvke.

Privodny kabel nenechavajte visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky, dotykat sa
horucich ploch alebo sa zamotat.

Z bezpecnostnych dovodov odportic¢ame zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu, oddeleného od ostatnych spotrebicov. NepouZivajte rozvodku ani predlZovaci
kabel na zapojenie spotrebica do sietovej zasuvky.

Nepouzivajte tento spotrebi¢ v pohybujucich sa vozidlach alebo na lodi, nepouzivajte ho
vonku, nepouzivajte ho na iny Gcel, nez na ktory je urceny.V opa¢nom pripade moze dojst
k zraneniu.

Akukolvek int udrzbu okrem beZného Cistenia je nutné zverit autorizovanému servisnému
stredisku Catler. Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva urazu elektrickym pridom,
neopravujte spotrebic¢ sami ani ho nijako neupravujte.

Odporucame instalovat pradovy chréanic (Standardné bezpecnostné spinace vo vasej
zasuvke), aby ste tak zaistili zvy3enu ochranu pri pouziti spotrebi¢a. Odporuc¢ame, aby
prudovy chrani¢ (s menovitym zvyskovym prevadzkovym prddom menej nez 30 mA) bol
instalovany do elektrického obvodu, v ktorom bude spotrebic¢ zapojeny. Obratte sa na
svojho elektrikara vo veci dalSej odbornej rady.

Ndavod je tiez dostupny na strankach www.catler.eu.



OBOZNAMTE SA SO SVOJOU SUSICKOU FD 4010

Ovladaci panel
Dvierka

Okno dvierok
Drzadlo

Rost (5 ks v baleni)
Podnos

ounkwn=

Bez vyobrazenia
Ventila¢né otvory — umiestnené v zadnej asti susicky
Odnimatelny privodny kabel

OBOZNAMTE SA SO SVOJOU SUSICKOU FD 4010



OVLADACI PANEL

1. Tlacidlo + - sluzi na nastavenie teploty, Casu susenia alebo na vyber prevadzkového
rezimu.

2. Tlacidlo - - sluzi na nastavenie teploty, ¢asu susenia alebo na vyber prevadzkového
rezimu.

3. Displej - zobrazuje nastavenu teplotu, ¢as susenia, prevadzkovy rezim, prevadzkové
aj chybové hlasenia.

4. Tlacidlo TIME/TEMP/IR/NRM - sluzi na vyber jednotlivych funkcii susicky.

5. Tlacidlo ON/OFF - sltzi na zapnutie alebo vypnutie susicky a spustenie procesu susenia.



REVOLUCNA METODA SUSENIA
POTRAVIN

Susicka potravin Catler FD 4010 prichadza
s najnovsou inovativnou metédou susenia
potravin. Vyuziva tak celkom novu solarnu
metddu sudenia potravin, ako aj klasicku

metddu sudenia potravin hordcim vzduchom.

Solarna metdda susenia vyuziva tzv.

NIR technoldgiu (,blizka infracervena”
technoldgia), kde luce Ziarica maju rovnaky
efekt ako slnec¢né luce a dokazu preniknut
hlbsie do potraviny. Skracuje sa tym &as
susenia, ¢o prispieva k uchovaniu délezitych
minerélov a vitaminov, ako su napr. vitamin
Calebo D, ktoré su velmi citlivé na teplo

a tepelné spracovanie.

Vdaka tejto metdde si budete moct pripravit
svoje vlastné susené paradajky, susené
hovadzie maso alebo lahodné zeleninové
Cipsy, a to len s trochou soldrneho tepla,
ktoré zaroven dokdaze uchovat Struktdru

a chut susenej potraviny.

Tato metdda je vhodna na susenie potravin,
pri ktorych je dolezité presne ovladat teplotu
a cirkuldciu vzduchu. Je preto idealna pre
surové potraviny. Vdaka vylepsenému
systému kontroly teploty je mozné ju ovladat
a uchovévat rovnomernu pocas celého
procesu susenia.

INOVATIVNY DIZAJN

Susicka potravin Catler FD 4010 prichadza
nielen s revolu¢nou technolégiou, ale

aj s inovativnym modernym dizajnom. Ako
jedna z prvych susic¢iek ovocia na svete
prichddza s dvoma metédami susenia
potravin: solarna metdda a klasickd metéda
susenia. Je vyrobena z vysokokvalitnych

a odolnych materialov s antikorovymi rostmi
a podnosom na susenie potravin, ktoré

sa lahko a rychlo (istia, aby bola zaistena
maximalna hygiena. Vdaka ucelenému

vonkajsiemu vzhladu, ktory pripomina raru
na pecenie, a dizajnu vnutorného priestoru
dochddza k dokonalému rozprestretiu tepla
a cirkuldcii vzduchu.

UCHOVANIE MINERALOV A VITAMINOV
Vdaka inteligentnym metédam susenia
mozete uchovdvat susené potraviny bez
obav zo skodlivych prisad. Susenie je
vyborny spdsob, ako prirodzene uchovavat
Ziviny v potravinach. Iba 3 — 4 % zivin sa
strati pri sprdvnom procese susenia a ten
susicka potravin Catler FD 4010 pontika.
Spravny proces susenia je ten, ked potraviny
su vystavené nizsej teplote, ¢im nedochadza
k zni¢eniu délezitych zivin. A vdaka solarnej
metdde uchovate v potravinach viac
vitaminov C aj D.



PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica
vietky obaly a reklamné Stitky/etikety.
Skontrolujte obalovy materidl pred jeho
likvidaciou, ¢i sa v prelisoch nenachadza
nejaké prislusenstvo.

Utrite vonkajsi povrch susicky makkou
hubkou mierne navlh¢enou v teplej vode

a utrite ¢istou utierkou dosucha.

Vyberte rosty a podnos a umyte ich v teplej
vode s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite ¢istou vodou

a utrite ¢istou utierkou dosucha.

POUZITIE SUSICKY

1. Polozte susicku na rovny, ¢isty a suchy
povrch. Zaistite okolo susi¢ky dostato¢ny
volny priestor, aby mohol vzduch okolo
susicky volne cirkulovat.

2. Narosty alebo podnos naskladajte
potraviny, ktoré chcete susit.

3. Otvorte dvierka a vlozte rosty a podnos
do susicky. Dvierka zavrite.

4. Koncovku privodného kabla vlozte do
zdierky v zadnej casti susicky a zastrcku
privodného kébla zapojte do sietovej
zasuvky. Zaznie zvukové upozornenie
a susicka sa prepne do pohotovostného
rezimu.

5. Zapnite susicku stlacenim tlacidla
ON/OFF a zvolte prevadzkovy rezim:
automaticky alebo manudlny - viac nizsie
v ndvode. Vyckajte asi 10 sekind a proces
sudenia sa spusti.

6. Hned ako je proces susenia dokonceny,
zaznie zvukové upozornenie a na displeji
sa zobrazi ,END". Potom sa susicka prepne
do pohotovostného rezimu a vietky
svetelné kontrolky zhasnu. Stlacte
tlacidlo ON/OFF, aby ste susicku vypli.

7. Ak pocas procesu susenia otvorite
dvierka, chod susi¢ky sa automaticky
prerusi. Na displeji sa zobrazi ,E1”
(dvierka su otvorené).V chode zostane
iba vetrak. Ak zavriete dvierka do 2
minut, chod susi¢ky sa automaticky
obnovi. Ak vsak dvierka do 2 minut
nezavriete, chod susicky sa zastavi
a ta sa prepne do pohotovostného
rezimu. Ak budete chciet pokracovat
v suseni, bude potrebné znovu vykonat
nastavenie.

8. Odpojte zastrcku privodného kabla
od sietovej zasuvky. Vyberte koncovku
privodného kabla zo zdierky v zadnej
Casti susicky, ak ju uz nebudete pouzivat.

9. Opatrne otvorte dvierka, aby ste sa
neoparili od unikajucej pary, ktora sa
moZe pocas procesu susenia vytvorit.
Ide o normalny jav.

10. S nasadenymi ochrannymi kuchynskymi
lapkami vyberte rosty alebo podnos
a polozte ich na kovovu mriezku, aby
mohli susené potraviny vychladnut.

11. Sudené potraviny premiestnite do
sklenenych nadob a skladujte v chlade
asuchu.

12. Rosty a podnos vycistite podla pokynov
v Casti,Starostlivost a Cistenie”.



VAROVANIE!

Pred vlozenim
rostov a podnosu
do susicky sa uistite,

Ze su Cisté a suché.
Nikdy nepouzivajte
susicku bez
vioZzenych rostov
alebo podnosu.

AUTOMATICKY REZIM

V automatickom reZime sa teplota,
¢as susenia a metdda susenia nastavi
automaticky. Vdaka senzorom merania
vlhkosti vo vnutornom priestore susicky
dojde k ukonceniu procesu susenia
v okamihu, ked' droven vihkosti dosiahla 3 %
a mene;j.
1. Zapnite susi¢ku stlacenim tlacidla ON/
OFF. Tym aktivujete automaticky rezim:
« Prednastavena teplota: 50 °C;
+  Prednastaveny cas susenia: 10.00
+  Metodda susenia: NRM (normdlna =
bezna metdda susenia)
2. Vyckajte asi 10 sekund a proces sudenia
sa spusti.

4 )

POZNAMKA

Metodu susenia mozete zmenit tak,
ze stlacite 3-krat kratko po sebe
tlacidlo TIME/TEMP/IR/NRM. Potom
tlacidlami +/- zvolte metddu susenia:
IR (soldarna metéda) alebo NRM (bezna

metdda susenia).

NS J

MANUALNY REZIM

V manualnom rezime mate absolttnu
kontrolu nad nastavenou teplotou, ¢asom
suSenia aj metodou susenia. V zavislosti

od réznych potravin a ich vihkosti si

mozZete upravit nastavenie podla vlastnych

preferencii.

1. Zapnite susicku stlacenim tlacidla ON/
OFF.

2. Stlacte raz kratko tlacidlo TIME/TEMP/
IR/NRM a na displeji sa zobrazi teplota
50 °C. Tlacidlami +/- zvolte teplotu
suSenia v rozmedzi od 35 do 75 °Cv 5°
krokoch.

3. Stlacte znovu kratko tlacidlo TIME/
TEMP/IR/NRM a na displeji sa zobrazi ¢as
suSenia 10:00. Hodnota, 10" sa rozblika.
Tlacidlami +/- nastavte hodiny. Kratko
stlacte tlacidlo TIME/TEMP/IR/NRM
a rozblika sa hodnota minut. Tlacidlami
+/- nastavte minuty. Cas suenia mozete
nastavit v rozmedzi od 00:10 do 48:50.

4, Stlacte znovu kratko tlacidlo TIME/TEMP/
IR/NRM a tlac¢idlami +/- zvolte metodu
susenia IR (solarna metéda) alebo NRM
(bezna metdda susenia). Zvolenu metédu
vam indikuje iba rozsvietenie” alebo
,zhasnutie” infra trubice v susicke.

5. Pocca 5 sekundach sa nastavenie
automaticky uloZi. Proces susenia je
spusteny. Na displeji sa bude striedavo
zobrazovat teplota a cas.

POZNAMKA

Ak chcete teplotu, ¢as alebo rezim
susenia v priebehu susenia zmenit,
zopakujte postup podla bodov 2 - 5.

TIPY NA SPRAVNE SUSENIE

V tejto Casti najdete niekolko tipov na
spravne sudenie ovocia, zeleniny, orechov
alebo korenia.

POUZITIE VASEJ SUSICKY FD 4010 n



Odporucame:

susit zrelé ovocie alebo zeleninu

v obvyklom obdobi zberu, pripadne
kupovat ovocie alebo zeleninu

z lokdlnych zdrojov, priamo od farmarov
a pod.

susit ovocie alebo zeleninu primeranej
zrelosti. Prezreté ovocie alebo zelenina
nie su vhodné na susenie.

odstranit casti, ktoré nie s vhodné

na susenie, ako napr. stopky, stonky,
kostky, semienka, kora a pod. Podla
potreby olupte ovocie alebo zeleninu.
nakrdjat potraviny na rovnako velké
kusky. Tym zaistite, Ze sa vetky potraviny
ususia stcasne pri rovnakej kvalite.

pri suseni korenenych potravin (napr.

s barbecue omackou alebo solené
maso) potriet takéto potraviny olivovym
olejom, marinddou alebo medom, aby
doslo k preniknutiu korenia do Struktary
potraviny.

skladovat susené potraviny v sklenenych
nadobdch.

Ak déjde k nadmernému vysuseniu potravin,
vlozte ich do sklenenej nddoby a pridajte
jemne navlhcent papierovu utierku a list
salatu alebo pomocou rozprasovaca aplikujte
trochu vody na vysusené potraviny.

OVOCIE

Susené ovocie je skveld zdrava desiata
na vyletoch, pri kempovani alebo len tak
k televizii namiesto slanych ¢ipsov.

Aby ste dosiahli lepsie vysledky,
pouzivajte chrumkavé ovocie (napr.
jablkd), ale nie velmi prezreté ovocie.
Pocas procesu susenia dochadza
prirodzene k strate sladkej chuti, a to
obzvldst banany. Po nakrdjani moézete
platky bananov alebo iného ovocia
posypat korenim, ako je skorica,
muskatovy orie$ok alebo vanilka, alebo
sladidlami, ako je agdva, stévia alebo
javorovy sirup.

Uistite sa, ze ste odstranili kostky,

jadrovniky, semienka a iné casti, ktoré nie

su vhodné na susenie.

ZELENINA

Susena zelenina, ako je mrkva, kukurica,
cuketa alebo huby, je skvelym zakladom
na pripravu polievok pocas celého roku
alebo na dovolenke v kempe.

Nakrajajte zeleninu na rovnako velké
kusky.

Zeleninu olupte, odstrante semienka,
stopky a iné casti, ktoré nie su vhodné
na sudenie.

Niektora zelenina susenim zvyrazni svoju
chut, napr. cibula, ind zosladne, napr.
mrkva.

OBILNINY

Pred susenim je potrebné obilniny na

2 - 3 dni namocit do vody.

Nechajte zrna naklicit, potom ich vysuste
a zo susenych nakli¢enych zfn si namelte
muku, ktord bude bohaté na ziviny

a mineralne latky.

Pikantné krekry, sladké susienky alebo

aj chlieb mézete pripravit zo zmesi
obilnin, korenia, byliniek, zeleniny alebo
suseného ovocia. Vyskusajte rozne
pomery, aby ste dosiahli optimalne
vysledky podla vasich preferencii.

ORECHY

Orechy je potrebné pred susenim
namocit do vody. Je dblezité, aby boli
vsetky orechy ponorené vo vode. Pridajte
trochu peroxidu vodika a nechajte asi

5 minut posobit a potom dékladne
oplachnite. Tym odstranite neziaduce
zarodky plesne.

Makké orechy, ako su oriesky kesu alebo
pekanové orechy, vyzaduju len kratke
namocenie. Naopak, tvrdé orechy, ako su
mandle alebo orechy para, vyzaduju dlhsi



¢as namacania (asi 6 — 12 hodin). Peroxid
vodika vsak pridavajte az v samom zévere
namacania, cca na 5 minut.

Susené namocené orechy vydrzia

dlhsi ¢as Cerstvé, navyse su zbavené
neziaducich zarodkov, ktoré pri citlivych
jedincoch moézu vyvolat zdravotné
tazkosti. Cas sudenia takychto orechov
moze byt az 48 hodin, v zévislosti od
typu, velkosti, dizky namacania aj okolitej
vlhkosti.

Susené namocené orechy mozete
pomliet a vyuzit ako alternativu k beznej
pseni¢nej alebo raznej muke.

SEMIENKA

Namocte semienka do studenej vody,
aby ste z nich odstranili povlak, ktory ich
chréni pred automatickym nakli¢enim.
No niektoré semena klicia velmi lahko,
napr. sinecnicové semienka.

Ak chcete zo semienok namliet muku, je
potrebné ich namocit a potom ususit.
Namocené semienka zmiesajte s inymi
potravinami (zeleninou, ovocim,
orieskami alebo obilninami). Funguju
dobre ako zahustovadlo, navyse su velmi
chutné.

Mozete ich zmiesat s cerealiami alebo
granulou.

KORENIE

Ak budete susit cerstvé bylinky, odstrarte
stonky a stvoly, pripadne iné Casti, ktoré
nie st vhodné na susenie.

Susit mozete bylinky jedného druhu
samostatne alebo siich mézete
nakombinovat a pouzivat ako zmes
korenia.



PREHLAD POTRAVIN A ODPORUCANYCH CASOV SUSENIA

ZELENINA
Spargla 5-6 hodin Cibula 4 -8 hodin
Fazulové struky 8 -12 hodin Pastrnak 7 - 11 hodin
(zelené aj 7Ité)
Repa 8 — 12 hodin Hrasok 4 - 8 hodin
Brokolica 10 - 14 hodin Papriky (sladké/stiplavé) |4 -8 hodin
Kapusta 7 - 11 hodin Pukance 4 -8 hodin
Mrkva 6 - 10 hodin Zemiaky 6 — 14 hodin
Zeler 3 -10 hodin Tekvica 7 - 11 hodin
Kukurica 6 - 10 hodin Letnd tekvica 10 - 14 hodin
Uhorka 4 -8 hodin Paradajky 5 -9 hodin
Baklazan 4 -8 hodin Kvaka 8- 12 hodin
Zelené listy/viate 3 -7 hodin Zimna tekvica 7 - 11 hodin
Huby 3 -7 hodin Sladké zemiaky 7 - 11 hodin
Okra 4 -8 hodin Cuketa 7 - 11 hodin
OVOCIE
Jablké 7 - 15 hodin Nektarinky 8- 16 hodin
Marhule 20 - 28 hodin Broskyne 8- 16 hodin
Banény 6 - 10 hodin Hrusky 8- 16 hodin
Bobulové ovocie 10 - 15 hodin Kaki ovocie 11-19 hodin
Brusnice 10 - 12 hodin Slivky 22 - 30 hodin
Figy 22 - 30 hodin REBARBORA 6 - 10 hodin
Hrozno 22 -30 hodin Jahody 7 — 15 hodin
Kivi 7 — 15 hodin Vodny melén 8-10 hodin
OSTATNE
Ovocné rolky 4 - 6 hodin
Susené maso (jerky) 4 - 6 hodin
Susend ryba 12 - 14 hodin
Bylinky a korenie 2 - 4 hodiny
Orechy 10 - 14 hodin
Susenie len na chrumkavo 1 hodina
. )
POZNAMKA
Vyssie uvedené hodnoty su iba orientacné pri teplote 48 °C az 50 °C. Zvysenim alebo
znizenim teploty sa moze cas susenia zmenit. /

POUZITIE VASEJ SUSICKY FD 4010



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Pred cistenim spotrebica vzdy najskor ULOZENIE
odpojte zastr¢ku privodného kabla od
sietovej zasuvky, vyberte koncovku
privodného kébla zo zdierky v zadnej
Casti spotrebica a nechajte ho dostato¢ne
vychladnut.

Pred uloZenim sa uistite, Ze je spotrebic Cisty,
suchy a celkom vychladnuty. UloZte ho na
dobre vetrané suché miesto mimo dosahu
deti a zvierat.

CHYBOVE HLASENIA

VA ROVAN I E! Ak sa pocas prevadzky na displeji zobrazia
p= nasledujlce chybové hlasenia, postupujte

SP,OTRE Bl,c' J,EHO podla instrukcii v tejto tabulke:

PRIVODNY KABEL

AN I ZASTRCKU Chybové |Vyznam Riesenie

hldsenie

PRIVODN EHO E1 Dtvierka §L’J Za\t/1rit§ dvvi.evrll((a
= otvorené. a chod susicky sa

KA B LA obnovi.

NEUMYVAJTE POD  [NEIEC

T EC U CO U VO DO U pokazeny. |odpojte zéstréku,

- vodnéh

A NEPONARAJTE Do

DO VODY ANI INEJ setove; zésuvky

a obrétte sana

TEKUTINY. autorizované

servisné stredisko.

UPOZORNENIE:
Na cistenie nepouzivajte ostré
predmety, chemikalie, riedidla,

VAROVANIE!
V ziadnom pripade
neopravujte susicku

rozpustadla, benzin ani iné podobné
latky. V ziadnom pripade necistite
spotrebi¢ pomocou parného pristroja.

sami. Neobsahuje
casti, ktoré by

Utrite vonkajsi povrch susi¢ky makkou

hubkou mierne navlhéenou v teplej vode mOhOI pOUiivateI’
a utrite ¢istou utierkou dosucha. s )
Vyberte rosty a podnos a umyte ich v teplej sam OpraWt-

vode s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite ¢istou vodou
a utrite cistou utierkou dosucha.

STAROSTLIVOST A CISTENIE



POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy materidl odloZte na miesto urc¢ené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

X

Ce

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znameng, Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky sa nesmu pridavat do bezného komunalneho odpadu. S cielom zarucit spravnu
likvidaciu, obnovu a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na urenych zbernych miestach. Alternativne

v niektorych krajinach Europskej tnie alebo inych eurdpskych krajindch moézete vratit svoje vyrobky
miestnemu predajcovi pri kiipe ekvivalentného nového produktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomézete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov
na zivotné prostredie a ludské zdravie, ktoré by mohli byt désledkom nespréavnej likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyziadajte od miestneho uradu alebo najblizsieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii
tohto druhu odpadu sa mézu v sulade s narodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej tnie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si potrebné informéacie od svojho
predajcu alebo dodévatela.

Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej tinie

Tento symbol je platny v Eurépskej unii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte si potrebné
informacie o spravnom sposobe likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

Tento vyrobok splia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nait vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych Specifikaciach sa m6zu menit bez predchadzajiceho upozornenia a vyhradzujeme
si pravo na ich zmenu.

Cestina je povodna verzia.

Adresa vyrobcu: FAST CR, a.s., U Sanitasu 1621, Ri¢any CZ-251 01



(= catler | FOOD DEHYDRATOR

Because of continuous impro-
vement of design and other pr-
operties, your product may sli-
ghtly differ from the one shown
on the pictures in this manual.

Z divodu neustalého zdokona-
lovéni designu a dalsich vlast-
nosti se mlze vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z doévodu neustaleho zdo-
konalovania dizajnu a dal-
Sich vlastnosti sa moéze vami
kapeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzdék
dlland6  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhatdé képeken mutatott
terméktdl.

Ze wzgledu na ciagte udoskona-
lanie designu i innych wtasciwo-
$ci, zakupiony produkt moze sie
nieznacznie rézni¢ od produktu
przedstawionego na rysunkach
W niniejszej instrukcji.

M3-3a NOCTOAHHOrO ynyyleHna
OM3aiHa U ApYrux  CBOWCTB
BaL npoaykT MOXeT
HEMHOro oTnnyaTbca ot
NPeACTaBNIEHHOrO Ha PUCYHKaX
B lAHHOM PYKOBOACTBE.

WWW.CATLER.EU

CUSTOMER SERVICE * ZAKAZNICKY SERVIS « ZAKAZNICKY SERVIS « UGYFELSZOLGALAT « SERWIS KLIENTA * OBC/TYVBAHUE KNIMEHTOB
INFO@CATLER.EU





