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VYVÁŽENÁ KÁVA POD-EXTRAHOVANÁ KÁVA PŘE-EXTRAHOVÁNÁ KÁVA

• Spustí se po 8–12 sekundách.
• Protéká pomalu jako tekoucí med.
• Crema je zlatavě hnědá s jemnou pěnou.
• Káva má tmavě hnědou barvu.

• Spustí se po 1–6 sekundách.
• Voda protéká příliš rychle.
• Crema je tenká a bledá.
• Káva je světle hnědá.
• Chuť je hořká/ostrá, slabá a vodnatá.

• Spustí se po 15 sekundách.
• Káva pouze kape a neteče.
• Crema je tmavá a roztříštěná.
• Káva je velmi hnědá.
• Chuť je hořká a spálená.

PO EXTRAKCI ŘEŠENÍ ŘEŠENÍ
VYJMĚTE POUŽITOU 
KÁVU
Použitá káva vytvoří v sítku 
kávovou sedlinu. Pokud 
je kávová sedlina vlhká, 
obraťte se na kapitolu 
pod-extrahované kávy.

VYZKOUŠEJTE RŮZNÁ NASTAVENÍ MLETÍ 
KÁVY:
• Mletá káva by měla být jemnější, aby byla 

extrakce kávy pomalejší.

• Ujistěte se, že to vy budete kontrolovat 
množství mleté dávky.

VYZKOUŠEJTE RŮZNÁ NASTAVENÍ MLETÍ 
KÁVY:
• Mletá káva by měla být hrubší, aby byla 

extrakce kávy rychlejší.

• Ujistěte se, že to vy budete kontrolovat 
množství mleté dávky.

Upravte a vyzkoušejte Upravte a vyzkoušejte

Upravte a vyzkoušejte Upravte a vyzkoušejte

ŘÁDNĚ UPEVNĚTE

OPLÁCHNĚTE SÍTKA
Uchovávejte sítka čistá, 
abyste zabránili ucpání. 
Bez mleté kávy v sítku, 
vložte páku do spařovací 
hlavy a nechte protéci 
horkou vodu skrz sítko 
a páku.

VŽDY ZAROVNEJTE K LINCE VŽDY ZAROVNEJTE K LINCE

Upěchujte silou asi 
15–20 kg. Při správném 
upěchování by měl 
být horní okraj kovové 
části tamperu zarovnán 
s horním okrajem sítka.

Upěchujte silou asi 
15–20 kg. Při správném 
upěchování by měl 
být horní okraj kovové 
části tamperu zarovnán 
s horním okrajem sítka.
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VYVÁŽENÁ KÁVA PODEXTRAHOVANÁ KÁVA PREEXTRAHOVANÁ KÁVA

• Spustí sa po 8 – 12 sekundách.
• Preteká pomaly ako tečúci med.
• Crema je zlatisto hnedá s jemnou penou.
• Káva má tmavohnedú farbu.

• Spustí sa po 1 – 6 sekundách.
• Voda preteká príliš rýchlo.
• Crema je tenká a bledá.
• Káva je svetlohnedá.
• Chuť je horká/ostrá, slabá a vodnatá.

• Spustí sa po 15 sekundách.
• Káva iba kvapká a netečie.
• Crema je tmavá a roztrieštená.
• Káva je veľmi hnedá.
• Chuť je horká a spálená.

PO EXTRAKCII RIEŠENIE RIEŠENIE
VYBERTE POUŽITÚ KÁVU
Použitá káva vytvorí v sitku 
kávovú usadeninu. Ak je 
kávová usadenina vlhká, 
obráťte sa na kapitolu 
o podextrahovanej káve.

VYSKÚŠAJTE RÔZNE NASTAVENIA MLETIA 
KÁVY:
• Mletá káva by mala byť jemnejšia, aby bola 

extrakcia kávy pomalšia.

• Uistite sa, že to vy budete kontrolovať 
množstvo mletej dávky.

VYSKÚŠAJTE RÔZNE NASTAVENIA MLETIA 
KÁVY:
• Mletá káva by mala byť hrubšia, aby bola 

extrakcia kávy rýchlejšia.

• Uistite sa, že to vy budete kontrolovať 
množstvo mletej dávky.

Upravte a vyskúšajte Upravte a vyskúšajte

Upravte a vyskúšajte Upravte a vyskúšajte

RIADNE UPEVNITE

OPLÁCHNETE SITKÁ
Uchovávajte sitká čisté, 
aby ste zabránili upchatiu. 
Bez mletej kávy v sitku 
vložte páku do sparovacej 
hlavy a nechajte pretiecť 
horúcu vodu cez sitko 
a páku.

VŽDY ZAROVNAJTE K LINKE VŽDY ZAROVNAJTE K LINKE

Utlačte silou asi 15 – 
20 kg. Pri správnom 
utlačení by mal byť 
horný okraj kovovej 
časti tampera zarovnaný 
s horným okrajom sitka.

Utlačte silou asi 
15 – 20 kg. Pri správnom 
utlačení by mal byť 
horný okraj kovovej 
časti tampera zarovnaný 
s horným okrajom sitka.
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KIEGYENSÚLYOZOTT ÍZŰ KÁVÉ ALUL-EXTRAHÁLT KÁVÉ TÚL-EXTRAHÁLT KÁVÉ

• 8–12 másodperc után kezd folyni.
• Lassan folyik, mint a pergetett méz.
• Finom aranybarna habja van.
• A kávénak sötétbarna színe van.

• 1–6 másodperc után kezd folyni.
• A kávé túl gyorsan folyik át.
• A habja vékony és sápadt.
• A kávé világosbarna.
• Az íze keserű/csípős, gyenge és vizes.

• 15 másodperc után kezd folyni.
• A kávé csak csöpög, nem folyik.
• A habja sötét és töredezett.
• A kávé nagyon barna.
• Az íze keserű és égett.

FŐZÉS UTÁN MEGOLDÁS MEGOLDÁS
VEGYE KI A HASZNÁLT 
KÁVÉT
A használt kávé 
a kávészűrőben üledéket 
képez. Ha a kávéüledék 
nedves, olvassa el 
az alulextrahált kávé 
fejezetet.

PRÓBÁLJON KI MÁS KÁVÉŐRLÉS 
BEÁLLÍTÁST:
• Az őrölt kávé legyen finomabb, így a kávé 

extrahálás lassabb lesz.

• Győződjön meg, hogy Ön ellenőrzi az őrölt 
adag mennyiségét.

PRÓBÁLJON KI MÁS KÁVÉŐRLÉS 
BEÁLLÍTÁST:
• Az őrölt kávé legyen durvább, így a kávé 

extrahálás gyorsabb lesz.

• Győződjön meg, hogy Ön ellenőrzi az őrölt 
adag mennyiségét.

Módosítsa, és próbálja ki Módosítsa, és próbálja ki

Módosítsa, és próbálja ki Módosítsa, és próbálja ki

MEGFELELŐEN RÖGZÍTSE

A SZŰRŐKET ÖBLÍTSE EL
Tartsa tisztán a szűrőket 
az eltömődés elkerülése 
érdekében. Tegye a szűrőt 
kávé nélkül a karba, majd 
a gőzölőfejbe, és hagyja 
a forrró vizet átfolyni 
a gőzölőfejen.

MINDIG IGAZÍTSA A JELZŐHÖZ MINDIG IGAZÍTSA A JELZŐHÖZ

Kb. 15–20 kg 
erővel simítsa le. Ha 
megfelelően nyomta le, 
a tamper fém részének 
felső széle egy szintben 
van a szűrő felső 
szélével.

Kb. 15–20 kg 
erővel simítsa le. Ha 
megfelelően nyomta le, 
a tamper fém részének 
felső széle egy szintben 
van a szűrő felső 
szélével.
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WYWAŻONA KAWA ZBYT SŁABO ZAPARZONA KAWA ZBYT MOCNO ZAPARZONA KAWA

• Włączy się po 8–12 sekundach.
• Wylewa się powoli jak kapiący miód.
• Crema jest złotobrązowa z delikatną 

pianką.
• Kawa ma ciemnobrązowy kolor.

• Włączy się po 1–6 sekundach.
• Woda przelewa się zbyt szybko.
• Crema jest cienka i blada.
• Kawa jest jasnobrązowa.
• Smak jest gorzki/ostry, słaby i wodnisty.

• Włączy się po 15 sekundach.
• Kawa tylko kapie, a nie leje się.
• Crema jest ciemna i rozbita.
• Kawa jest bardzo brązowa.
• Smak jest gorzki i spalony.

PO EKSTRAKCJI ROZWIĄZANIE ROZWIĄZANIE
WYJMIJ ZUŻYTĄ KAWĘ
Zużyta kawa wytworzy 
w sitku osad. Jeśli osad 
jest wilgotny, przejdź do 
rozdziału o zbyt słabo 
zaparzonej kawie.

WYPRÓBUJ RÓŻNE USTAWIENIA MIELENIA 
KAWY:
• Kawa mielona powinna być drobniejsza, aby 

ekstrakcja kawy przebiegała wolniej.

• Upewnij się, że to Ty kontrolujesz ilość 
zmielonej porcji.

WYPRÓBUJ RÓŻNE USTAWIENIA MIELENIA 
KAWY:
• Kawa mielona powinna być grubsza, aby 

ekstrakcja kawy przebiegała szybciej.

• Upewnij się, że to Ty kontrolujesz ilość 
zmielonej porcji.

Zmień i wypróbuj Zmień i wypróbuj

Zmień i wypróbuj Zmień i wypróbuj

DOBRZE UMOCUJ

OPŁUCZ SITKA
Dbaj, aby sitka były czyste, 
aby nie dopuścić do 
zatkania. Włóż kolbę bez 
kawy w sitku do głowicy 
zaparzającej i przelej sitko 
i dźwignię gorącą wodą. ZAWSZE WYRÓWNUJ DO LINII ZAWSZE WYRÓWNUJ DO LINII

Ubij kawę z siłą 
około 15–20 kg. Przy 
właściwym ubiciu górna 
krawędź metalowej 
części tampera powinna 
być zrównana z górną 
krawędzią sitka.

Ubij kawę z siłą 
około 15–20 kg. Przy 
właściwym ubiciu górna 
krawędź metalowej 
części tampera powinna 
być zrównana z górną 
krawędzią sitka.
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Registrovaná značka v Anglii a Walesu č. 8223512. Z důvodu neustálého vývoje spotřebiče se spotřebič vykreslený  
nebo vyfotografovaný v tomto dokumentu smí mírně lišit od vlastního spotřebiče. 

Registrovaná značka v Anglicku a Walese č. 8223512. Z dôvodu neustáleho vývoja spotrebiča sa spotrebič vykreslený  
alebo vyfotografovaný v tomto dokumente môže mierne líšiť od reálneho spotrebiča.

8223512 szám alatt bejegyzett márka Angliában és Walesben. A készülék folyamatos fejlesztése miatt az ebben a dokumentumban  
lévő képeken vagy fotókon ábrázolt készülék kissé különbözhet a konkrét készüléktől. 

Marka zarejestrowana w Anglii i Walii nr 8223512. Z powodu nieustannego rozwoju urządzenie przedstawione na rysunku  
lub fotografii w niniejszym dokumencie może różnić się nieco od samego urządzenia.

Zákaznická podpora / Zákaznícka  
podpora / Ügyféltámogatás /  

Obsługa klienta

info@sageappliances.cz
info@sageappliances.sk
info@sageappliances.hu
info@sageappliances.pl

Webové stránky / Webové stránky / 
Weboldalak /  

Strony internetowe

www.sageappliances.cz • www.sagecz.cz
www.sageappliances.sk • www.sagesk.sk

www.sageappliances.hu • www.sagehu.hu
www.sageappliances.pl • www.sagepl.pl

Servisní centra / Servisné centrá / Szervizközpontok / Centra serwisowe

FAST ČR, a. s.
Technická 1701

Říčany u Prahy 251 01
Tel.: +420 323 204 120

FAST ČR, a. s.
Cejl 31

Brno 602 00
Tel.: +420 531 010 295

FAST PLUS, spol. s r. o.
Na pántoch 18

831 06  Bratislava (Rača)
Tel: +421 (2) 491 058 53

FAST HUNGARY Kft.
2045 Törökbálint
Dulácska u. 1/a
Magyarország

Tel:. +36 23 330 830

Fast Poland sp. z o. o.
ul. Sokołowska 10

05-090 Puchały
Tel:. +48 22 417 91 23, 22 417 91 24

BES450/SES450 UG4 C21
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