SENCOR SFR 950055

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

Preklad pévodného navodu




SENCORC SFR 9500SS




=) mE=

0
]
N
o
{
@




3 4 5

6 7 8 9

10

|
(IA"WI [Ronet] [weon] [wua] [wmwar]  jossone]

|

m—

200~ 200~
£3:00 23:00

(=] ]| [
.

R @3
] [w) (&) | (@) (=]

11

— 12

1314 15 16 17 18 19




SK Teplovzdusna fritéza

Ddlezité bezpecnostné pokyny

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov

a starsie a osoby so znizenymi fyzickgmi, zmyslovygmi

Ci mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
pouceneé o pouzivani spotrebiCa bezpecnym spbsobom

3 rozumeju pripadnym nebezpecCenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykaonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov udrzujte mimo dosahu spotrebica
a jeho privodu.

Ak je privodny kabel posSkadeny, jeho vimenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpeclne;j situdcie. Spotrebic s poskodenym privodnygm
kablom je zakdzané pouzivat.

Povrchy spotrebiCa, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy
Cistite podla pokynov v tomto navode.

Tento spotrebicC nie je urCeny na ovladanie
prostrednictvom programatora, vonkajsieho ¢asoveho
spinacCa alebo dialkového ovladania.
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Upozornenie:
Horuci povrch.

Elektricka bezpecnost

«  Pred pripojenim spotrebi¢a k elektrickej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napétie uvedené na jeho typovom 3titku s napatim vo vasej zasuvke.

< Spotrebi¢ pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. NepouZivajte pred|Zovaci kabel.

«  Pred pouzitim plne rozviite privodny kabel.

«  Privodny kabel spotrebita nepripjajte a neodpajajte od elektrickej zasuvky mokrgmi rukami.

«  Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vihkostou, vodou alebo inou kvapalinou. Ak sa tak napriek tomu stane, vidlicu
starostlivo vysuste pred dalsim pouzitim.

« Neodpdjajte spotrebic od elektrickej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by djst k poskodeniu kabla alebo elektrickej zasuvky. Kabel
odpajajte od zasuvky tahom za zastreku.

« Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horuceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

«  Privodny kabel udrzujte v suchu.

«  Privodny kabel neomotévajte okolo spotrebita.

«  Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej zasuvky, ak ho nebudete pouzivat, ak ho nechavate bez dozoru a pred gistenim, udrzbou alebo
uskladnenim.

«  Spotrebi¢ neopravujte sami ani ho nijako neupravujte. VVsetky opravy a nastavenia tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku.
Z3sahom do spotrebita potas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zarugnych plneni.

« Aby ste zabranili nebezpegenstvu Urazu elektrickgm pradom, nikdy neponarajte spotrebit a jeho privodny kabel do vody alebo inej tekutiny ani
tieto ¢asti neumyvajte pod tecucou vodou.

< Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej zasuvky po ukonceni pouzivania.

« Ak spotrebi¢ spadne do vody, v Ziadnom pripade ho nepouZivajte a odovzdajte ho autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu.

< Spotrebit je urteny na pouzitie v domacnosti. Nepouzivajte ho na kameréné Ugely alebo na iné Ugely, na ktoré nie je uréeny.

Bezpeé&nost pri pouZivani

«  Spotrebi¢ sluZi na fritovanie potravin. Nie je ur€eny na uvadzanie tekutin do varu. NepouZivajte ho na iné ucely, nez na aké je urceny.

« Tento spotrebit je ur€eny len na pouZitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouZivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.

« Tento spotrebit je ur€eny iba na bezné pouZitie v domacnosti. Nie je uréeny na pouZivanie v prostrediach, ako su kuchynky pre personal
obchodov, kancelarie alebo farmy, alebo v ingch pracovnych prostrediach. Spotrebic nie je ur€eny ani na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch,
zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami a ingch ubytovacich zariadeniach.

«  Tento spotrebit sa musi pouzivat iba v sulade s pokynmi uvedengmi v tomto ndvode na pouZzitie.

«  Spotrebi¢ pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

«  Predkazdgm pouzitim sa presvedcte, Ze zvolené prisluSenstvo nie je poskodené. Nikdy nepouZivajte spotrebit s poskodenym prislusenstvom.

«  Spotrebit a jeho prislusenstvo nekladte na elektricky alebo plynovy varic ani do jeho blizkosti, na okraj stola alebo na nestabilné povrchy.
Spotrebi¢ umiestiiujte iba na rovny, suchy a stabilny povrch.

«  Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti horlavych materidlov, ako su zaclony, utierky na riad a pod.

«  Spotrebit a jeho prislusenstvo nevystavujte vplyvom vonkajsieho prostredia, extrémnym teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej
vlhkosti alebo nadmerne prasnému prostrediu.

« Akje spotrebit v prevadzke, teplota pristupnych povrchov méZe byt vyssia. Nedotykajte sa zahriateho povrchu. Mohlo by ddjst k popaleniu.

Na vybratie a prenadsanie zahriateho prislusenstva pouZivajte manipulacnu rukovat.

«  Priprevadzke sa musi ponechat po véetkych strandch spotrebica volny priestor aspori 15 cm na zaistenie dostatotnej cirkulacie vzduchu. Na
spotrebit neodkladajte Ziadne predmety a nezakryvajte ventilacné otvory.

« Nekladte spotrebi¢ do blizkosti predmetov, povrchov alebo pod predmety, ktoré sa moZu poskodit parou, napriklad steny, kuchynske skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajuca para by ich mohla poskodit.

« Po ukonteni prevadzky vzdy odpojte spotrebit od elektrickej energie a manipulujte so spotrebitom tak, aby ste sa nedotkli jeho vnutornych easti
alebo inych Easti, ktoré s v dosledku zvyskového tepla stale hortce.

«  Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebita. Po vypnuti a odpojeni spotrebita od sietovej zasuvky nechajte spotrebit dostatocne dlho vychladnut
(najlepsie 30 minut).

« Namimoriadnu opatrnost je nutné dbat, ked premiestriujete prislusenstvo s horucimi potravinami.

«  Zahriate prislusenstvo neodkladajte na povrchy, ktoré su citlivé na teplo.

«  Na spotrebici nevykonavajte akukolvek inu UdrZbu, nez je Cistenie jednotlivgch sucasti opisané v tomto ndvode.

«  Nikdy nepouZzivajte spotrebic, ktory je akokolvek poSkodeny.

«  NepouzZivajte spotrebit, ak spadol na zem, ak sa ponoril do vody, ak nefunguje spravne alebo je akokolvek poskodeny.

«  Spotrebit ani jej privodny kabel neponarajte do vody alebo inej tekutiny ani tieto casti neumyvajte pod tecUcou vodou. Spotrebic nie je urteny na
umyvanie v umyvacke riadu.

«  Spotrebit skladujte v suchom prostredi.
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Teplovzdusna fritéza

Navod na pouzitie

+  Dakujeme, ze ste si kupili nd3 vyrobok znatky SENCOR, a verime, ze
s nim budete spokojni.

* Pred pouZitim spotrebica sa, prosim, obozndmte s ndvodom na
jeho obsluhu, a to aj v pripade, Ze ste uZ obozndmeni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebit pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto ndvode na pouzitie. Ndvod uschovaijte pre pripad
dalSej potreby. Ak odovzdavate spotrebit inej osobe, zaistite, aby
pri fiom bol prilozeny tento ndvod na pouzitie.

* Spotrebic starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu
Cast obalového materidlu skor, nez najdete véetky jeho sucasti.
Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zaruky za akost, odporutame uschovat originalny prepravny
karton, baliaci materidl, pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu
zodpovednosti predavajuceho alebo zarugny list. V pripade prepravy
odporutame zabalit spotrebit opat do origindlnej Skatule od vyrobcu.

OPIS SPOTREBICA
A1 Digitdlny dotykovy panel A4
A2 'avy fritovaci kos s rukovatou A5
Od pravého fritovacieho kosa
je odlideny oznacenim L.
A3 Pravy fritovaci ko3
s rukovatou
Od laveho fritovacieho kosa je
odligeny oznatenim R.

Vyberatelna fritovacia mriezka
Tlacidlo na vysuvanie kosa

z fritézy

Zabrariuje neumyselnému
vysunutiu kosa alebo jeho
vytiahnutiu detmi

B1 Volba (avého kosa

B2 Tlatidla na zvysenie (+)
a znizenie () teploty

B3 Program teplovzdusné
fritovanie

B4 Program opekanie

B5 Program grilovanie

B6 Program pecenie

B7 Program opatovného zahriatia

B8 Program susenie B18 Zobrazenie teploty a ¢asu pre

B9 Program udrziavanie teploty pravy kos

B10 Program hranolteky B19 \ypnutie/zapnutie

B11 Volba pravého kosa

B12 Tlacidla na zvysenie (+)
a znizenie (=) €asu

B13 Spustenie prevadzky/
pozastavenie prevadzky

B14 Zobrazenie teploty a ¢asu pre
lavy kos

B15 Synchronizované dokoncenie

B16 Indikator premieSania potravin

B17 Dudlne varenie

UCEL POUZITIA

* Tato teplovzdusna fritéza je urcend iba na bezné pouzitie
v domacnosti. Umozfuje pripravu dvoch rozdielnych jedal sutasne
a sluZi na pripravu smazenych aj nesmazenych pokrmov bez
pridaného oleja alebo s minimom oleja. Je vhodna na pripravu
potravin, ako su predsmazené alebo domace hranoleky, zemiaky,
rezne, kuracie stehng, casti ryb aj rybie prsty, zelenina a mnoho
dalsich. Fritézu je mozné pouZit na pripravu koldcikov, cupcakoy,
muffinov a podobne.

« Fritéza na svoj chod vyuziva cirkuldciu hordceho vzduchu. Pokrm je
tak pripraveny rovnomerne, ma autenticku chut prave dosmazeného
jedla a je omnoho zdravsi. Oproti jedldm smazengm v oleji tak ma
omnoho menej kaldrii a cholesterolu.

* Tato teplovzdusna fritéza nie je urtend na ohrev vody, oleja na
smazenie alebo inych tekutin.

PRED PRVYM POUZITIM

« Pred prvgm pouzitim umyte oba fritovacie kose a vyberatelné
fritovacie mriezky v teplej vode s pouzitim neutrdlneho kuchynského
saponatu. Potom tieto ¢asti oplachnite Eistou vodou a nechajte volne

uschnut alebo ho vytrite dosucha jemnou utierkou. Kose aj mriezky
mozete tiez nechat umyt v umyvacke riadu.

« Vonkajsi aj vnutorny povrch fritézy utrite makkou hubkou mierne
navthéenou v teplej vode. Potom ju utrite Eistou utierkou dosucha.

Varovanie:

Fritézu a jej privodny kabel nikdy neponarajte
do vody, necistite ich pod tecUcou vodou ani ju
neumyvajte v umyvacke riadu.

Privodny kabel fritézy Cistite iba suchou handrickou.

UMIESTNENIE FRITEZY

« Fritézu postavte na stabilng a vodorovny povrch odolny proti Ziaru.
Vzdy ju umiestnite tak, aby na fu nemohli dosiahnut deti a zaroveri
tak, aby jej napajaci kabel mal dostatognu dizku na pripojenie
k elektrickej zasuvke.

* Na prevadzku je nutné ponechat po véetkych stranach fritézy volng
priestor aspofi 15 cm na zaistenie dostatocnej cirkuldcie vzduchu. Na
fritézu neodkladajte Ziadne predmety a nezakryvajte jej ventilatné
otvory. Mohlo by to narusit prud vzduchu a ovplyvnit vgsledok
fritovania.

* Pozasunuti fritovacich ko3ov do fritézy vzdy nasmerujte fritézu tak,
aby nemohol nikto zavadit o rukovati kosa a fritézu strhnut.

Upozornenie:

Fritézu neumiestriujte na alebo do blizkosti horlavych
materidlov, napriklad na obrus alebo blizko zavesu.
Takisto ju neumiestriujte do blizkosti predmetov
alebo pod predmety, ktoré sa mozu poskodit parou,
napriklad steny a skrina.

* Ak chcete fritézu umiestnit na spordk pod digestor, dbajte na to, aby
bol spordk vypnuty a chladny.

PRIPRAVA POTRAVIN A RADY

* Vtejto fritéze je mozné fritovat horucim vzduchom takmer kazdy
pokrm, ktoré tradicne pripravujete v rure.

« Potraviny sa pripravuju najlepsie a rovnomernejsie, ak maju podobnu
velkost a hrubku. Potraviny preto krajajte na rozmerovo zhodnu
velkost. Mensie kusky potravin vyzaduju kratsi ¢as pripravy nez
vatsie kusky.

* Ak chcete dosiahnut ¢o najlepsie vysledky v ¢o najkratsom case,
pripravujte jedlo v malych davkach. Ak je to mozng, vyvaruijte sa
prilisného stohovania alebo vrstvenia. Ak vloZite do fritovacieho
ko$a prilis mnoho potravin, vzduch nebude mact volne prudit a jedlo
nebude chrumkavé.

* Ak potraviny vrstvite, je vhodné ich pocas fritovania pretrepadvat alebo
otacat, aby ste zaistili ich rovnomernu pripravu.

* Ak mate v umysle fritovat vacsie mnozstvo pokrmu, pripravujte
ho vo viacerych vérkach, nie celé naraz. To je dolezité najma
pri hranoleekoch, zelenine nakrajanej na kocky a dalsich malych
kuskoch, pri ktorgch chcete, aby boli krdsne chrumkave.

o Ak cheete fritovat hranoléeky, je délezité, aby mali rovnaku dizku
a Sirku. VVdaka tomu sa véetky pripravia za rovnaky ¢as a budu
rovnako pripravené. Hranolceky takisto vopred zalejte malgm
mnoZstvom oleja, ¢o podpori ich zhnednutie a chrumkavost.

* Potraviny, ktoré uvolfiuju velké mnozstvo tuku, napriklad slanina,
masove gulky alebo hamburgery, méZzu viest k tomu, Ze sa z fritézy
zacne dymit. To je spésobené zahrievanim tuku nahromadeného
vo fritovacom kosi. Ak k tomu dojde, vysurite kds z fritézy, opatrne
zlejte tuk a jednoducho pokratujte v priprave. Zliaty tuk z niektorych
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potravin sa takisto hodi na pripravu omacok alebo na vylepsenie chuti
vasich receptov.

* Ak pouzivate [ahkeé korenie, méZe sa z povrchu potraviny odfuknut
v dosledku cirkuldcie horuceho vzduchu vnutri fritézy. Ak chcete tomu
zabranit, premiesajte korenie s olejom a pokrm touto zmesou potrite.
Vdaka oleju bude korenie na pokrme drzat.

* Prizmrazenych potravindch odstrarite prebyto¢ny lad.

« Prifritovani Cerstvej zeleniny zaistite, aby bola tato zelenina pred
fritovanim starostlivo osusena.

Prifritovani pokrmov balenych v cestitku pouzivajte husté a pastovité
cestd. Tenkeé cestd mozu stekat @ nebudu dostatocne rychlo
pripraveng, ako je tomu pri Standardnej olejove;j fritéze.

* Pokrytie pokrmov balenych v cesti¢ku struhankou alebo burizénmi
aich nasledné postriekanie olejom vam pomoze vytvorit chrumkave
a zdravsie verzie vasich oblubenych smazenych jedal.

VLOZENIE POTRAVIN

* Stlatte uvolfiovacie tlatidlo na rukovati jedného z fritovacich kosov
a tahom za rukovat vysurite kds z fritézy. Rovnaky postup pouzite
3j pre druhy kos.

»  Potraviny mozete vkladat na fritovaciu mriezku vutri koga. Dalsou
moznostou je vloZenie potravin na dno ko3a, poloZit na ne mriezku
a pridat dalSiu vrstvu potravin.

» Fritovaci ko3 nikdy neprepliiujte. Najvghodnejsie je naplnenie kosa do
zhruba 2/3 jeho objemu, aby sa zaistila spravna cirkulacia vzduchu
a riadne uvarenie potravin.

Vistraha:

Tato fritéza pracuje s horucim vzduchom. K63 preto
nikdy nepliite olejom, tukom na smazenie ani inou
kvapalinou. Takisto do nej nevkladajte papier na
pecenie.

* Ak siprajete pridat do potravin trochu oleja, najprv ich premiesajte
s olejom vo vhodnej miske a az potom ich presypte do fritovacieho
kosa.

* Po naplneni ocistite horny okraj kosa a pripadne vietky ostatneé casti,
ktoré sa pocas plnenia zneistili.

* Naplneny ka3 (ko3e) zasudte spat do fritézy. Ak ko3 nezasuniete
spravne, fritézu nebude mozné spustit. Zaroven vzdy reSpektujte
znatky na kosoch a kas (L) vioZte viavo, ko3 (R) vpravo.

Pozndmka:
] Vo fritéze musia byt zasunuté oba koSe, aj ked je jeden
z nich prazdny. Bez oboch koov nespusti fritéza chod.

ZAPNUTIE

e Zastreku privodného kabla zapojte do elektrickej zasuvky. Zaznie
zvukova signalizacia a na paneli sa rozsvieti tlacidlo . Tymto je
fritéza v pohotovostnom rezime.

Poznamka:

[ ] Do pohotovostného rezimu vstupi fritéza aj v pripade, Ze do
5 minut po navoleni akéhokolvek programu alebo ruéného

nastavenia teploty/€asu nespustite jej chod tlatidlom

¢ Naslednym stlacenim blikajuceho tlatidla @ Znovu zaznie
zvukova signalizacia a na paneli sa rozsvietia vsetky tlacidla. Tymto
fritéza vstupi do prevadzkového rezimu.

PREDNASTAVENE PROGRAMY
» Fritéza je vybavena nizsie uvedenymi programami na rychle
spustenie chodu bez nutnosti dalsieho nastavenia.

Caspri | Moznost
dudlnom | Upravy
vareni casu

23min. | 1-60min

Vijchodiskova | Vichodiskovy

Program <
ogra teplota Cas

Popis

Teplovzdusné

ARFRY |, =" °
fritovanie

200°C 20 min.

ROAST _ [Opekanie 200°C 35 min. 37min._[1-60min

BROIL | Grilovanie 200°C 10 min. 13min. | 1-30min

BAKE Pecenie 180°C 16 min. 19 min._| 1-60min

Opétovné
zahriatig;
sluzina
zahriatie
pokrmu, ktorg
vychladol.

REHEAT 120°C 6 min. 9min. | 1-60min

Udrziavanie
teploty;
sluzina
udrziavanie
teploty
pokrmu na
neskorsie
servirovanie.

KEEP WARM 80°C 60 min 60min. | 1-60min

FRENCH
FRIES

Priprava

hranaléekov 200

18 min. 2imin. | 1-60min

Susenie;
slozina
dehydrataciu
potravin.

DEHYDRATE 55°C 8h 8h 1-24h

Pri kaZzdom z prednastavenych programov je mozné rucne upravit ¢as
3j teplotu.

UPRAVA TEPLOTY A CASU

* Hodnotu teploty a ¢asu je mozné upravit kedykolvek pred spustenim
fritovania alebo aj potas fritovania, a to bez ohladu na zvoleny
program.

* Teplotu a ¢as pre lavy a pravy kos je mozné nastavit individudlne, a to
kedykolvek pred zacatim prevadzky aj potas prevadzky. Stlatenim
tlacidla [L] aktivujte nastavenie pre (avy kds, stlagenim [R] pre pravy
ko3. V pripade, Ze ste predtgm vybrali rezim DUAL COOK, bude
nastavenie prebiehat sucasne pre oba kose.

* Na Upravu teploty pouzite tlacidla [+] alebo [~] nad a pod napisom
TEMP na lavej strane panelu. Kazdym stlacenim tlacidla sa teplota
zvy3i alebo znizi 0 5 °C. Stlacenim a podrzanim zvoleného tlacidla
zr(chlite nastavenie teploty. Teplotu mdZete nastavit v rozmedzi
60 -200°C.

* Na Upravu ¢asu pouzite tlacidla [+] alebo [=] nad a pod ndpisom
TIME na pravej strane panelu. Kazdgm stlagenim tlacidla sa ¢as
pred(Zi alebo skrati 0 1 minytu. Vynimkou je program DEHYDRATE,
pri ktorom sa ¢as meni po krokoch 1hodina. Stlacenim a podrzanim
zvoleného tlatidla zrgchlite nastavenie casu. Cas mozete nastavit
v rozmedzi 01:00 - 60:00 minut.

«  PriUprave teploty/Easu pocas prevadzky nie je nutné pozastavit
chod tlacidlom E] Jednoducho upravte poZadovany parameter
gj pocas chodu.

SPUSTENIE, PRERUSENIE A OBNOVENIE FRITOVANIA

* Po navoleni programu a pripadnej uprave tasu/teploty stlacte tlacidlo

na zacatie fritovania.

« Prebiehajuce fritovanie mozete kedykolvek pozastavit stlatenim
tlacidla @ Odpotitavanie ¢asu aj chod motora sa pozastavi. Na
obnovenie fritovania znovu stlatte [»].

* Fritovanie sa zastavi aj v pripade, Ze potas chodu vysuniete niektory
z fritovacich koSov. Fritéza je vybavena spinacom, ktor monitoruje
stav kodov (zasunuty/vysunuty) a v pripade ich vysunutia pocas
prevadzky ihned zastavi vietku ginnost fritézy. Po riadnom zasunuti
sa prevadzka obnovi.
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Pozndmka:
Ak vysunuty kds nezasuniete spat do fritézy do 5 mindt,
fritéza sa prepne do pohotovostného rezimu.

AAKO POUZIVAT FRITOVACIE KOSE

Fritovacie ko3e je mozné vyuzit nasledovne:

samostatne, t. j. v jednom ko3i pripravujete potravy, zatial ¢o druhy
zostane nevyuzity

nezavisle od seba, t. ]. pre kazdy ko3 vyuZijete rozdielny program

a rozdielne nastavenie ¢asu/teploty

nezavisle od seba so synchronizovangym dokongenim, t. . pre kazdy
ko3 vyuzijete rozdielny program a rozdielne nastavenie asu/teploty,
ale fritéza sama synchronizuje ¢as dokoncenia pripravy

sucasne, t. J. pre oba kose vyuZijete rovnaky program s rovnakgm
nastavenim ¢asu/teploty

Upozornenie:

Fritovacie kose su opatrené symbolmi [L] pre lavy
ko3, [R] pre pravy kds. Pre spravnu funkciu fritézy
musia byt kose zasunuté do spravneho fritovacieho
priestoru vnutri fritézy.

PREVADZKU S DVOMA KO3MI ODDELENE

Zvalte prvy kos stlacenim tlacidla [L] pre (avy ka3, [R] pre pravy kos.
Stlacené tlacidlo sa rozblika.

Zvolte program stlagenim jedného z tlacidiel programov. Ak chcete,
upravte pri zvolenom programe ¢as a teplotu.

Stlacte tlacidlo E] Spusti sa chod pre zvoleny prvy kos.

Pre druhy fritovaci kds stlacte tlacidlo druhého kosa ([L] alebo [R]).
Stlatené tlatidlo sa rozblika.

Zvolte program stlacenim jedného z tlacidiel programov. Ak chcete,
upravte pri zvolenom programe ¢as a teplotu.

Stlatte tlacidlo [>1]. Spusti sa chad pre zvoleny druhy kos.
Vysunutim ktoréhokolvek kosa z fritézy potas prevadzky sa pozastavi
chod oboch kosov a obnovi sa az po zasunuti kosa spat.

Chod oboch kosov sa pozastavi aj po stlaceni tlacidla [ > ).
Stlatenim rovnakého tlacidla sa chod obnovi.

Hned ako déjde k ukonteniu programu jedného kosa, mozete
vyckat na ukoncenie programu druhého kosa alebo moZete prvy kos
vysunut, vybrat potraviny a ko3 zase zasunut.

Ak nie su potraviny po vysunuti ko3a este hotové, jednoducho kos
Zzasurite spat a nastavte par minut navyse.

Vgstraha:

Horuci fritovaci ko3 vzdy odkladajte na teplovzdornu
podlozku. S kosom manipulujte iba pomocou jeho
rukovati. Odporutame pouzit aj kuchynske lapky
alebo inU vhodnu ochranu.

Dbajte na zvySenu opatrnost, aby ste sa nedotkli
zahriateho povrchu ko$a alebo aby ste sa neoparili
horucou parou, ktord sa uvolfiuje z potravin. Nikdy
sa nedotykajte varného priestoru vutri fritézy, kym
celkom nevychladne!

SYNCHRONIZOVANE DOKONCENIE

Zvalte prvy ko3 stlacenim tlagidla [L] pre (avy ka3, [R] pre pravy kos.
Stlacené tlacidlo sa rozblika.

Zvolte program stlagenim jedného z tlacidiel programov. Ak chcete,
upravte pri zvolenom programe ¢as a teplotu.

Vyssie uvedené kroky zopakuijte pre druhy fritovaci kos.

Stlatte tlacidlo SYNC.

Stlacte tlatidlo @ na zacatie fritovania. POZOR: Ak spustite chod
[avého alebo praveého kosa bez stlacenia tlactidla SYNC, nebude
funkcia synchronizacie aktivna.

DUALNE FRITOVANIE

* Ak siprajete, aby zvoleny program alebo ru¢né nastavenie platilo pre
oba fritovacie kose, stlacte tlacidlo DUAL COOK.

* Zvolte program stlacenim jedného z tlacidiel programov. Ak chcete,
upravte pri zvolenom programe ¢as a teplotu. Toto nastavenie teraz
stati vykonat iba pre jeden ks, pre druhy sa nastavi automaticky.

«  Stlatte tlatidlo [>11). Spusti sa chod obach kogov sugasne.

Poznamka:

[ ] Ak stlacite tlatidlo [L] alebo [R], rezim dudlneho fritovania
sa zrudi a fritéza bude pokratovat ako v reZzime prevadzky

s jedngm kosom.

SIGNALIZACIA PREMIESANIA POTRAVIN
* Programy AIR FRY, ROAST, BAKE a FRENCH FRIES su vybavené
signalizaciou, upozoriujucou na premiesanie potravin.

Poznamka:

[ Upozornenie na premiesanie potravin sa neaktivuje, ak je
- ¢as pripravy krat3i nez 3 minaty.

Potraviny mdzete premiesat aj v hociktorom inom
momente potas prevadzky, a to v zavislosti od vasich
skusenosti.

* Pozhruba 2/3 gasu prevadzky v uvedenych programoch zaznie
zvukova signalizacia a rozsvieti sa indikator SHAKE. Ak chcete funkciu
premiesania potravin deaktivovat, stlacte tlacidlo SHAKE skor, nez
uplynu 2/3 nastaveného casu.

* Hned ako sa indikator rozsvieti, vysurite prislusny fritovaci kos,

a odlozte ho na teplovzdornt podlozku. Dbajte na zvysenu opatrnost,
aby ste sa nedotkli zahriateho povrchu ko$a alebo aby ste sa neoparili
horucou parou, ktord sa uvolfiuje z potravin.

* Potraviny v kosi premiesajte bud vhodnou nekovovou vareskou, alebo
s kosom opatrne zatraste zo strany na stranu. Ak chcete potraviny len
obratit, pouzite silikénovu alebo drevenu obracacku alebo klieste.
Zasurite ko3 spat. Program bude pokracovat dalej.

RIESENIE PROBLEMOV

* Ak spotrebi¢ nefunguje, ako je opisané v tomto ndvode, skontrolujte
nizsie uvedeny zoznam najbeznejsich problémov, aby ste mohli
problém odstranit. Ak va3 problém nie je nizSie uvedeny, alebo ak
problém pretrvava, vypnite spotrebi, vytiahnite zastrcku privodného
kabla zo zasuvky a obratte sa na autorizované servisné stredisko.
V Ziadnom pripade sa nepokusajte spotrebi¢ opravit sami.

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE
Skontrolujte, ¢ije
z3streka privodného
kabla zapojend

Fritéza nie je zapojena
do zasuvky.

do elektrickej zasuvky.
Fritéza je v pohotovo-

Fritéza nefunguje.

Po zapojeni fritézy do
z3suvky ste nestlacili

tlacidlo ol

stnom rezime. Stlacte
tlatidlo (], aby sa
aktivoval prevadzkovy
rezim.

Nespustili ste fritovanie
tlatiglom (>,

Stlacte >n ).

Niektory z fritovacich
kosov nie je spravne
zasunuty do fritézy.

Zasuiite kos riadne do
fritézy.

Fritéza sa nahle

Doslo k prehriatiu
fritézy a automaticky

Odpojte fritézu od
zasuvky a nechajte
vychladnut. Obratte sa
na autorizované servisné

sama vypla. sa aktivovala ochranna |stredisko, aby vymenili
* Ak sa tasy dokongenia programov lavého a pravého kosa liSia, na poistka proti prehriatiu. [ochranny poistku. Nikdy
displeji bude zobrazené odpotitavanie iba programu s dlhsim casom. nevymienajte ochranny
Ak sU ¢asy zhodné, bude zobrazené odpocitavanie oboch ¢asov. poistku sami.
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Nastavili ste prili§ nizku
teplotu.

Zvyste teplotu a po-
kracujte v priprave.

Potraviny su
nedosmazené alebo

Prili§ mnoho potravin.
Potraviny st umiest-
nené cez seba alebo
prili§ blizko seba.

Upravte mnozstvo alebo
rozmiestenie potravin.

nie sU osmazené
rovnomerne.

Suroviny neboli potas
pripravy premie$ané.

Ingrediencie, ktoré lezia
na sebe alebo cez seba
(napr. hranolteky), je
potrebné premiesat v 2/3
€asu pripravy.

Smazené potraviny
nie su chrumkave.

Pouzili ste typ
smazenych potravin,
uréenych na pripravu
v traditnej fritéze.

Pouzivajte smazené
potraviny ur€ené na
pripravu v rure alebo
potraviny mierne potrite
olejom, aby ste dosiahli
chrumkavu kérku.

Z fritézy vychadza

Vlozili ste prilis mastné
potraviny alebo ste po-
traviny potreli velkym
mnozstvom oleja.

Ak budete pripravovat
prilis mastné potraviny,
bude sa tuk hromadit na
dne ko$a, kde sa bude
zahrievat a produkovat
biely dym.

biely dym.

\o fritovacom priestore
alebo na fritovacej
mrieZke alebo na koSi
sU zvysky jedla z pred-
chadzajucej pripravy.

Skontrolujte Eistotu frito-
vacieho priestoru a kosa
¢i mriezky. Je dolezité
véetko prislusenstvo
riadne Cistit po kazdom
pouziti.

Cerstvé hranoléeky
nie su rovnomerne
osmazene.

Pred pripravou ste
hranoleeky zle oplachli.

Pred pripravou je potreb-
né hranoléeky dokladne
oplachnut a odstranit
$krob z vonkajsieho
povrchu.

Cerstvé hranoléeky
nie s chrumkave.

Chrumkavost cer-
stvych hranolcekov
zavisi od mnozstva
oleja a obsahu vody.

Hranolteky dokladne
osuste pred pripravou.
Nakrdjajte ich na mensie
kusky a pridajte viac
oleja, ak je to nutné.

CISTENIE A UDRZBA

Varovanie:
Pred akgmkolvek cistenim alebo udrzbou vzdy
odpojte fritézu od elektrickej zasuvky a nechajte
véetky ¢asti celkom vychladnut.

Na Cistenie fritézy, jej vnutra a vsetkého prislusenstva

nikdy nepouzivajte chemikalie, drotenku na riad,
kovove drotenky ani istiace prostriedky s brusnou
zlozkou. Inak méZze dojst k naruseniu povrchovej
Upravy spotrebica.

Upozornenie:

Fritéza a jej napajaci kabel nie sU ur€ené na umyvanie

v umyvacke riadu.
Nepostrekuijte ich vodou alebo inou tekutinou aniich
neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

* Odpojte fritézu od elektrickej zasuvky a nechajte ju vychladnut. Fritéza

bude rychlejSie chladnut, ak vyberiete oba kose. Kose gj fritovaciu
mriezku ponechajte tiez vychladnut.
* Fritézu odportigame gistit hned po jej vychladnuti, kgm dojde
k zaschnutiu zvyskov potravin. Tieto sa potom tazsie odstrafuju.
Pomocou papierovej utierky odstrarite zvysky potravin z kosa
az vnutorného priestoru fritézy.
« Fritovacie kose a mriezky mozete umyt v teplej vode s trochou
neutralneho prostriedku na umyvanie riadu @ pomocou makkej
hubky. Oplachnite ich a utrite dosucha. Ko3e aj mriezky mozete
takisto umyvat v umygvacke riadu.
* Vonkajsi aj vnutorny povrch fritézy utrite mékkou hubkou mierne
navlhéenou v teplej vode. Potom ju utrite Cistou utierkou dosucha.

* Privodny kabel fritézy Cistite iba suchou handrickou, nikdy ho
neumyvajte vodou.

SKLADOVANIE

* Po ukonceni pouzivania a ocisteni ulozte spotrebic a jeho
prislusenstvo na ¢isté, suché miesto mimo dosahu deti. Uskladneny
spotrebit a jeho prislusenstvo nevystavuijte extrémnym teplotam,
priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej vihkosti a neumiestriujte
ho do nadmerne prasného prostredia.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napatia 220-240V
Menovity kmitocet 50 - 60 Hz
Menovity prikon 1700 W
Objem fritovacieho priestoru 2x41
Rozsah teplot. 35-200°C
Trieda ochrany (pred Urazom elektrickgm pradom)........eeeeeerrmeerseernees |
Hlugnost 65dB (A)

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 65 dB(A), o
predstavuje hladinu A akustického vkonu vzhladom na referenény
akusticky vgkon 1pW.

Vysvetlenie technickych pojmov

Stupen ochrany pred Urazom elektrickgm prudom:

Trieda | = Ochrana pred Urazom elektrickgym prudom je zaistend
z3kladnou izolaciou a spojenim nezivych ¢asti spotrebita s ochranngm
vodicom siete.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy materiadl odlozte na miesto ur¢ené obcou na ukladanie
odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADEN{
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych
dokumentoch znamen3, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na urtené zberné
miesta. Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej tnie
I  -'cbo ingch eurdpskych krajindch moZzete vratit svoje
vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného
nového produktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete
zachovat cenné prirodné zdroje a prispievate k prevencii potencialnych
negativnych dopadov na zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli
byt désledky nespravnegj likvidacie odpadov. Dalgie podrobnosti si
vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho zberného miesta. Pri
nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa méZzu v sulade s narodngmi
predpismi udelit pokuty.
Pre podnikové subjekty v krajindch Eurépskej Gnie
Ak cheete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si
potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.
Likvidaciav K ach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platng v Eurdpskej unii. Ak chcete tento viyrobok
zlikvidovat, vyziadajte si potrebné informacie o spravnom sposobe
likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

3

Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic
EU, ktoré sa naf vztahuju.
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