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Remoska® Tria Lite

Dékujeme Vam, ze jste si zakoupili vyrobek tradi¢ni ¢eské znacky REMOSKA®, ktera je
v ¢eskych kuchynich pouzivéna jiz od roku 1957 a je stéle velmi oblibena. Pro své siroké
pouZit si nasla REMOSKA® oblibu nejen v Ceské republice, ale i v zahraniéi.

UPOZORNEN!!!
Model Remoska® Tria Lite neni kompatibilni se soft-tlako-
vym vikem, jelikoz hrnec Tria Lite ma odlisny typ dchytu

na hrnci.
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Sklenéna poklice @

Sklenéna poklice je vyrobena z tvrzeného bezpecnostniho skla, které je po obvodu
opatfeno silikonovym tésnénim. Specidlni profil okraje poklice je Setrny k okrajim hrnce
a zdroven pfirozené reguluje mnozstvi odvadéné pary z hrnce. Spole¢né s regulaéni dirkou
umoznuje vafit zdravé s malym mnozstvim vody.
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Pecici viko s topnym télesem a stojan

Horni ¢ést vika je vyrobena z nerezového plechu. Dolni ¢ast vika je z hliniku a je potazena
nepfilnavym povrchem. Teplo z vika, kde je umisténo topné téleso, je pfenaseno sténami
hrnce az na dno hrnce a potravina je tedy ohfivana ze vSech stran.

Uvnitf hrnce je optimélni teplota pro peceni potravin 160-180 °C. Piebyte¢na para,
vznikajici pfi peceni, je odvadéna &tyfmi dutymi Srouby ve viku, upravované potraviny se
tedy nevysusuiji, zstavaji mékké, stavnaté a zachovavajici si svou viini.

Pecici viko ma sklenéné okénko. Privodni kabel s konektorem a zastrékou dle pozadavka
zékaznika nebo odbératele je odnimatelny od drzadla. Vypinac je umistén na horni ¢asti
drzadla, tak aby kontrola stavu zap/vyp byla mozna v jakékoliv poloze. Umisténi vypinace
na horni ¢ésti drzadla usnadnuje ovladani pro pravaky i levéky.

Viko je navrzeno tak, aby mohlo byt polozeno na pracovni plochu topnou ¢ésti smérem
vzhlru. Soucasti baleni je prakticky stojan pod hrnec, ktery je vyroben z teplotné odol-
ného plastu.

Hrnec

Zakladem je objemny hrnec, ktery je z vnitini i vnéjsi ¢asti potazen vicevrstevnym nepfi-
Inavym povrchem. K hrnci jsou pfipevnény dva dchyty. Uchyty jsou vyrobeny z vysoce
kvalitniho materidlu, odolavajicimu teplotam az do 220 °C a tim umoznuji bezpecnou
manipulaci. Diky nerezovym teplotnim mistkdm zdstavaji Gchyty pfi vafeni vzdy studené.
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Bezpecnostni upozornéni

POZOR!!!

V pfipadé poskozeni elektrické ¢asti piistroje (privodni kabel,
topné téleso, vypinac) VZDY vyhledejte odborny servis. Pii-
stroj po opravé MUSI projit elektrickymi testy! Aby nedoslo
k drazu elektrickym proudem nebo pozaru neprovadéjte NIKDY
sami opravu nebo vyménu pfivodniho kabelu. Pecici hrnec
s nepfilnavym povrchem Ize pouzivat do teploty max. 220 °C.

Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nesprav-
nym pouzivanim spotfebice (napt. znehodnoceni potravin, po-
ranéni, popaleni, opateni, pozar) a neni odpovédny ze zaruky
za spotrebi¢ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpec-
nostnich upozornéni. Vyrobek po dobé ukonceni jeho Zivot-
nosti neumistujte do bézného odpadu!

Teplotni odolnost vyrobku

Odolnost do °C Trouba
Hrnec 220 °C N4
Sklenénd poklice 220 °C V4
Pecici viko 80 °C X



Pfed pouzitim Remoska® Tria Lite

si peclivé prectéte navod k pouziti.

Vareni

Vhodné i pro pomalé vareni,
pro pfipravu polévek, pfiloh,
omécek apod.

Rovnomérny a rychly rozvod tepla zajistuje 4,5 mm dno hrnce. Dno nadoby je uzptisobeno
pro pouziti na véech druzich varnych desek vcetné indukénich.
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plyn sklokeramika indukce el. téleso el. plotna

Neptilnavé vrstva hrnce je bez skodlivych latek PFOA. Hlinikova slitina je opatfena vi-
cevrstevnym nepfilnavym povrchem, jehoz odolnost je zvySena vyztuzenim slidami oxidi
titanu. Takto vyztuzend nepfilnavé povrchové dprava je vyrazné odolnéjsi proti otéru nebo
mechanickému poskozeni.
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Pramér hrnce

Vyska hrnce

Doporu¢ena maximélni vyska pokrmu pro peceni
Doporucena maximalni vyska pokrmu pro vateni
Vyuzitelny objem pro pecéeni

Vyuzitelny objem pro vareni

Bezpecnostni upozorneni

28 cm
13 cm
6-8 cm
9,5cm
3 litry

4,5 litrd

1. Pred prvnim pouzitim umyjte ¢ésti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké
vodé s pridavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

ubrousku).

Vnitini plochu nadoby vytfete tukem nebo olejem (budto prstem nebo pomoci

Nadobu mirné zahtejte cca 3 minuty (plyn, elektricky sporak, sklokeramicka deska)

a cca 1 minutu (indukéni sporék), po zahtati opét vytiete papirovym ubrouskem.

Nepouzivejte maximalni vykon sporaku del$i dobu u prazdné
nadoby (hlavné u indukéniho vafice), mohlo by dojit k prepale-
ni nadoby a tim k znehodnoceni antiadhezniho povlaku (napf.:
pfi pouziti max. vykonu u plynového a elektrického spordku

a sklokeramické desky po dobu nad 8-10 minut a u indukéniho
varfice po dobu nad 2-3 minut se mize teplota nadoby vysplhat

az na 300-350 °C!!!)

Maximalni doporucena teplota pro antiadhezni povlak je
250 °C!!! Pfi vyssich teplotdch mizou plastové ¢ésti zapdchat.

4.  Pred kazdym pouzitim ndadobu vzdy prohtejte cca 1-3 minuty na teplotu 150-180

°C dle druhu vafi¢e. Pozor na rady viz. bod ¢. 3.
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DOPORUCENI: Pro ovéieni optimalni teploty nadoby doporuéujeme provést
szkousku vodou” tak, ze do nadoby stfiknéte pér kapek vody, které se pfi spravné
teploté rozprsknou, za¢nou perlit a rychle se odpafi. Teprve tehdy ma néddoba
optimalni teplotu.

5. Po provedeni ,zkousky vodou” ihned vlozte suroviny do nadoby, které chcete vafit,
péct ¢i smazit.

Béhem pouzivani se nedotykejte nadoby (vyjma plastovych
drzadel), protoze je HORKA!

Nédobi LZE uzivat v troubé (napt. elektrické/plynové/horko-
vzdus$né). POZOR!! V tomto pfipadé budou plastové tchyty
HORKE!

Obzvlast dbejte na to, aby se nadoby nedotykaly déti a ne-
spravné osoby!

DOPORUGCENI: Pi pouziti nadobi v plynové a elektrické trou-
bé s hornim ohfevem doporucujeme umistit nddobu co nejdale
od topné spirdly. Zejména u starSich modeld trouby mize do-
chézet k prehrati vrchni &asti trouby (280-320 °C), coz muze
mit za nasledek prekroceni povolené teploty (max. 220 °C).

Prehfati mize zpusobit nepfijemny zdpach plastovych dild
nebo degradaci nepfilnavého povrchu a ztratu jeho nepfil-
navych vlastnosti.

Navod k pouziti

U plynovych sporaki doporuc¢ujeme uziti litinové rozptylovaci plotynky. Po rozpaleni nado-
by na spravnou teplotu 150-180 °C (coz je pfiblizné 1-3 minuty dle druhu sporaku - mizete
oveéfit zkousku s vodou viz. bod 5 vyse) polozte maso nebo jiny pokrm do nadoby, nechejte
chvili zatdhnout a poté pokracujte v Gpravé uz na strednim nebo nizsim stupni teploty.

Velkou vyhodou téchto nadob je, Ze neabsorbuji pachy, takie v jedné nadobé
Ize varit, smazit i péct.
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V nasem nadobi se nemusite uéit vafit. Vafite, jak jste zvyk-
li, pouze se naucite ovlddat tepelny zdroj. Nadobi zbyte¢né
nepfehfivejte — Setfite energii i vlastni penize!

Udrzba (myti a ¢isténi)
. Hrnec umyjte ve vlazné vodeé s pfidavkem sapondtu, oplachnéte jej a vysuste.

. Na myti hrnce nepouzivejte ptipravky s abrazivnimi ¢asticemi a ani drsnou stranu
myci houbicky.

*  Nadobu je mozné myt v myéce, vzhledem k snadnému ¢isténi to ale NEDOPO-
RUCUJEME.

+  Pouzivejte pouze dievéné a umélohmotné kuchyniské nécini.
. Nepouzivejte kovové nécini!

. Prazdné nadoby nikdy zbyte¢né nepfepalujte.

Nepouzivejte ke skladovani potravin, nadobi je uréeno k va-
feni, ne ke skladovani.

Pfi skladovani kyselych nebo zésaditych pokrmt (jako je napf.
leco, rajska oméacka, kysané zeli, feferonkového gulase apod.)

v nadobi, mize dojit k loupani povlaku.

Neskladujte nadobi s potravinami v lednici ani v mrazéku.

Drobné odchylky od celistvosti vzhledu, jsou zplsobeny ru¢nim zpracovanim vyrobku,
nemaji vliv na funkcnost ani uzitné vlastnosti nadobi a nejsou tedy divodem k reklamaci.
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Peceni

i
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Elektrické pecici viko zn. Remoska® udéla z hrnce starou znamou elektrickou pecici
misu zn. Remoska®. Mduzete v ni pfipravit véechny druhy masa, zeleninu, slané i sladké
pokrmy. Nejvhodnéjsi pouziti je pro peceni a zapékani, ale Ize vyuzit také pro ohfivani
a rozmrazovani. Pfiprava jidel odpovida zdravé vyzivé i diet.

Vhodné pro peceni masa,
domaciho chleba, buchet,
kolact, pizzy apod.

Bezpecnostni upozorneni

Jestlize je napajeci privodni kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
vzniku nebezpecné situace.

HORKY POVRCH
Dily takto oznacené jsou velmi horké (viko, opérka, stojan).
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NEBEZPECI!!!
Ve viku je umisténo topné téleso. Viko je béhem pfipravy po-

krmi VELMI HORKE a zistava horké i po vypnuti hlavniho
vypinate. NEDOTYKEJTE se béhem piipravy pokrmi povrchu
vika ani ostatnich kovovych ¢i sklenénych ¢ésti. Pro manipulaci
s vikem pouzivejte jen plastové drzadlo.

Spotfebi¢ neni uréen pro zapojeni prostiednictvim vnéjsiho ¢asového spinac¢e nebo
dalkového ovladani.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi. Osoby se snizenymi fyzickymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpeénym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpedim. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat. Cigténi a tdrzbu provadé-
nou uZivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a jen pod dozorem. Déti
mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu.

Spotiebic¢ v ¢innosti musi byt vzdy umistén na daném podstavci.

POZOR!!!
Viko neodkladejte spodni, topnou ¢asti, na podlozku nebo

pracovni stdl, ale polozte je vidy OBRACENE (viz obr.). Pro
tuto polohu je navrzeno drzadlo a opérka. Po ukonceni pfipra-
vy pokrmu VYPNETE hlavni vypina¢ a piistroj ODPOJTE od
elektrické sité. Nechte vée vychladnout.

| — ol

w

SPRAVNE



Pred ¢isténim, udrzbou nebo po ukonceni prace,
spotiebi¢ vypnéte a odpojte od elektricke sité vy-
tazenim vidlice z elektrické zasuvky!

Odnimatelny kabel mlzete odpojit jen v pfipadé, ze je
odpojen z elektrické zasuvky.

NEBEZPECI!!!

Piistroj NEPOUZIVEJTE ve vlhkém prostiedi ani na pfimém
desti!

Pfistroj umistéte mimo dosah déti a domacich mazlicka!
Chovateliim domacich zvifat/ptactva pfipominame obec-
nou zasadu: Umisténi a pfitomnost doméacich zvitat v kuchyni
je nezadouci.

Piistroj neumistujte do blizkosti plastovych a hotlavych predmétt.

Na piistroj neodkladejte zadné predméty, pfistroj nepfikryvejte
napf. utérkou apod.

POZOR!!!

»  Viko nesmi byt ponofeno do vody!

. Viko neomyvejte pod tekouci vodou!

. Proto pro myti vika NEPOUZIVEJTE automatickou
mycku!
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Navod k pouziti

Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé
s pfidavkem saponétu a dlikladné je vysuste. Hmec doporucujeme plnit cca do 2/3 vysky
misy (max. 6—8 cm), aby nedoslo ke styku pokrmu s topnym vikem a jeho naslednému
pripaleni.

Remoska® Tria Lite neni vybavena regulaci, protoze pracuje stejnomérné a nemusite se
tedy obavat, 7e pfipravovany pokrm pfipdlite. Teplota uvnitf hrnce je 160-180 °C (teplota
je zavisla na mnozstvi a druhu potravin).

NEPREDEHRIVAT TOPNE ViKO NEBO CELOU REMOSKU BEZ POTRAVIN!!!

Na rozdil od pouziti Remosky se sklenénym vikem, je v pfipadé pouziti peciciho vika
doporu¢eno nadobu nepfedehfivat bez potravin tzv. ,na sucho” mize dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu na hornim viku. Pokud potiebujete hrnec predehtat, pak do néj
nalijte malé mnozstvi vody a tu po zahtati hrnce vylijte a hrnec vysuste. Doporucujeme
zvedat viko béhem piipravy pokrml jen v nejnutnéjsich pfipadech, pokrm se ¢astym
oteviranim vysusuje.

Pecici viko Remoska® Tria Lite je vyrdbéno se ¢tyfmi Srouby dutymi. Diky tomu jsou
zachovany optimalni podminky pro peceni. Je nutné kontrolovat a &istit prichodnost
Sroubl, které se mohou ¢asem zaslepit necistotami/pfipeceninami.

P¥i peceni masa je tfeba mit na paméti, ze rlizné druhy masa obsahuji rizné mnozstvi
vody a tuku, proto v hrnci s nepfilnavym povrchem masa zbyte¢né nepodlévame; pre-
byte¢né para je odvadéna ventily ve viku. Pfipravené pokrmy ziistavaji $tavnatg, vlagné
a nevysusuji se dlouhym pecenim jako v klasické troubé.

POZOR!!!

Pokud maso podlévame, pak se maso neupece zcela spravné
a doba pfipravy masa se prodluzuje.

Pro michéni a uvolfiovani pokrmid od stén nebo dna NEPOU-
ZIVEJTE ostré a kovové nastroje. Mohlo by dojit k poskozeni
nepfilnavého povrchu! POUZIVEJTE vidy jen dfevéné nebo
plastové nastroje. Nikdy neporcujte pokrm v hrnci!

Mezi viko a nadobu nevkladejte alobal, pecici papir ani
cokoli jiného!
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Doporucené casy pripravy pokrmt viz. Kuchatka RECEPTY z Remosky mohou byt ovliv-
nény nestabilni elektrickou siti.

Vidy odpojte spotiebic z elektricke sité, pokud jej nechavate bez dozoru.

Jestlize je napdjeci pfivodni kabel peciciho vika poskozen, ihned odpojte spotiebic¢ od
elektrické sité a nadale jej nepouzivejte.

Udriba (myti a gisténi)

Pecici viko mlze byt ¢isténo az po Uplném vychladnuti a odpojeni od elektrické sité.

POZOR!!!

»  Viko nesmi byt ponofeno do vody!

. Viko neomyvejte pod tekouci vodou!

. Proto pro myti vika NEPOUZIVEJTE automatickou
mycku!

Spodni ¢ast vika otfete vlhkou houbickou (nepouzivejte jeji drsnou plochu) namoéenou
v teplé vodé se saponatem.

Horni ¢ast je vyrobena z lesténého nerezového materialu. Ani v tomto pfipadé NIKDY
nepouzivejte Cistici prasky s abrazivnimi ¢asticemi nebo drsnou plochu myci houbicky.
Mobhlo by dojit k jeho poskrébani!

Pokud se pfichyti potraviny na hrnci, pak pfichycené potraviny uvniti nechejte odmodit.
Diky kvalitnimu nepfilnavému povrchu je myti velmi snadné - pomoci saponatu a mékké
strany houbicky umyjte béznym zplsobem.
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Remoska® Tria Lite

Dakujeme vam, ze ste si kupili vyrobok tradi¢nej Geskej znacky REMOSKA®, ktory sa
v ¢eskych kuchyniach pouziva uz od roku 1957 a je stale velmi oblibeny. Pre svoje
Siroké poutzitie si nasla REMOSKA® oblubu nielen v Ceskej republike, ale aj v zahranici.

vym vekom, pretoze hrniec Tria Lite md odlisny typ dchytu
na hrnci.

UPOZORNENIE!!!
Model Remoska® Tria Lite nie je kompatibilny so soft-tlako-
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Sklenena pokrievka @

Sklenena pokrievka je vyrobend z tvrdeného bezpecnostného skla, ktoré je po obvode
opatrené silikénovym tesnenim. Speciélny profil okraja pokrievky je getmy k okrajom hrnca
a zaroven prirodzene reguluje mnozstvo odvadzanej pary z hrnca. Spolu s regulacnou
dierkou umoziuje varit zdravo s malym mnozstvom vody.

Ll o=

Veko na pecenie s ohrievacim telesom
a stojan

Horna &ast veka je vyrobend z antikorového plechu. Dolna ¢ast veka je z hlinika a je
potiahnutd neprifnavym povrchom. Teplo z veka, kde je umiestnené ohrievacie teleso,
sa prendsa stenami hrnca az na dno hrnca a potravina sa teda ohrieva zo véetkych stran.

Vnltri hrnca je optimélna teplota na pecenie potravin 160 — 180 °C. Prebyto¢na para
vznikajlca pri peceni sa odvadza $tyrmi dutymi skrutkami vo veku, upravované potraviny
sa teda nevysusuju, zostavaji mikké, stavnaté a zachovavajlice si svoju vonu.

Veko na pecenie ma sklenené okienko. Privodny kabel s konektorom a zastrckou
podla poziadaviek zakaznika alebo odberatela je odnimatelny od drzadla. Vypina¢
je umiestneny na hornej Casti drzadla, tak aby kontrola stavu zap/vyp bola moznd
v akejkolvek polohe. Umiestnenie vypinaca na hornej Casti drzadla ulahcuje ovladanie
pre pravakov aj lavakov.

Veko je navrhnuté tak, aby sa mohlo poloZit na pracovni plochu ohrievacou ¢astou sme-
rom hore. Sti¢astou balenia je prakticky stojan pod hrniec, ktory je vyrobeny z teplotne
odolného plastu.

Hrniec

Zakladom je objemny hrniec, ktory je z vnutornej aj vonkaj$ej Casti potiahnuty viacvrst-
vovym neprifnavym povrchom. K hrncu st pripevnené dva tchyty. Uchyty st vyrobené
z vysokokvalitného materialu odolavajicemu teplotam az do 220 °C a tym umoznuju
bezpeénd manipuldciu. Vdaka antikorovym teplotnym mostikom zostévaju Gchyty pri
vareni vzdy studené.
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Bezpecnostné upozornenia

POZOR!!!

V pripade poskodenia elektrickej ¢asti pristroja (privodny ka-
bel, ohrievacie teleso, vypinag) VZDY vyhladajte odborny ser-
vis. Pristroj po oprave MUSI prejst elektrickymi testamil Aby
nedoslo k urazu elektrickym priadom alebo poziaru, nevyko-
navajte NIKDY sami opravu alebo vymenu privodného kabla.
Hrniec na pecenie s neprilhavym povrchom je mozné pouzivat
do teploty max. 220 °C.

Vyrobca nezodpovedd za skody a zranenia sposobené ne-
spravnym pouzivanim spotrebi¢a (napr. znehodnotenie po-
travin, poranenie, popélenie, oparenie, poziar) a nie je zod-
povedny zo zéruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni. Vyrobok po skonéenf
jeho Zivotnosti neumiestiujte do bezného odpadu!

Teplotna odolnost vyrobku

Odolnost do °C Rura
Hrniec 220 °C v
Sklenena pokrievka 220 °C v
Veko na pecenie 80 °C X



Pred pouzitim Remoska® Tria Lite
si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Varenie

Vhodné aj na pomalé varenie,
na pripravu polievok, priloh,
omacok a pod.

Rovnomerny a rychly rozvod tepla zaistuje 4,5 mm dno hrnca. Dno nadoby je prisposo-
bené na pouzitie na vSetkych druhoch varnych dosiek vratane indukénych.
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plyn sklokeramika indukcia el. teleso el. platha

Neprilnavé vrstva hrnca je bez skodlivych latok PFOA. Hlinikova zliatina je opatrena
viacvrstvovym neprilnavym povrchom, ktorého odolnost je zvysena vystuzenim sfudami
oxidov titanu. Takto vystuzenda neprilnava povrchova Uprava je vyrazne odolnejsia proti
oteru alebo mechanickému poskodeniu.
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Priemer hrnca 28 cm
Vyska hrnca 13 cm
Odporic¢ana maximalna vyska pokrmu na pecenie 6-8 cm
Odporic¢ana maximalna vyska pokrmu na varenie 9,5cm
Vyuzitelny objem na pecenie 3 litre
Vyuzitelny objem na varenie 4,5 litra

Bezpecnostné upozornenia

1. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horicej
vode s pridavkom saponatu, dokladne opléchnite ¢istou vodou a vytrite do sucha.

2. Vnatornud plochu nadoby vytrite tukom alebo olejom (bud' prstom, alebo pomocou
obruska).

3. Nadobu mierne zahrejte cca 3 mindty pri plynovom, elektrickom sporaku, sklo-
keramickej doske a cca 1 minttu pri indukénom sporaku, po zahriati opat vytrite
papierovym obruskom.

Nepouzivajte maximalny vykon sporaka dlhsi ¢as pri prazdne;j
nadobe (hlavne pri indukénom varii), mohlo by déjst k pre-
paleniu nadoby a tym k znehodnoteniu antiadhézneho povla-
ku (napr.: pri pouziti max. vykonu pri plynovom a elektrickom
spordku a sklokeramickej doske dlhsie nez 8 — 10 mindt a pri
indukénom varic¢i dlhsie nez 2 — 3 minlty sa méze teplota né-
doby vy$plhat a7 na 300 — 350 °C!!!)

Maximalna odporucana teplota pre antiadhézny povlak je
250 °C!! Pri vyssich teplotdch mézu plastové asti zapachat.

4. Pred kazdym pouzitim nadobu vzdy predhrejte cca 1 — 3 minity na teplotu 150 —
180 °C podla druhu vari¢a. Pozor na rady — pozrite bod ¢. 3.
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ODPORUCANIE: Na overenie optimalnej teploty nadoby odporigame vykonat
,skasku vodou” tak, ze do nddoby strieknite par kvapiek vody, ktoré sa pri spravnej
teplote rozprsknu, zadnu perlit a rychlo sa odparia. A7 vtedy ma nadoba optimalnu
teplotu

5. Po vykonani ,skusky vodou” ihned' viozte suroviny do nadoby, ktoré chcete varit,
piect &i smazit.

Pocas pouzivania sa nedotykajte nadoby (okrem plastovych
drzadiel), pretoze je HORUCA!

Riad JE MOZNE pouzivat v rire (napr. elektrickej/plynovej/
teplovzdusnej). POZOR!!! V tomto pripade budu plastové
dchyty HORUCE!

Obzvlast dbajte na to, aby sa nadoby nedotykali deti a nespo-
sobilé osoby!

ODPORUCANIE: Pri pouziti riadu v plynovej a elektrickej rire
s hornym ohrevom odporiéame umiestnit nadobu &o najd‘alej
od ohrievacej $piraly. Najma pri starsich modeloch riry moze
dochadzat k prehriatiu vrchnej ¢asti rary (280 — 320 °C), &o
moze mat za nasledok prekrodenie povolenej teploty (max.
220 °C).

Prehriatie moze sposobit neprijemny zapach plastovych dielov
alebo degradéciu neprilnavého povrchu a stratu jeho neprilha-
vych vlastnosti.

Navod na pouzitie

Pri plynovych sporakoch odpori¢ame poutzit liatinové rozptylovacie platne. Po rozpéleni
nadoby na spravnu teplotu 150 — 180 °C (o je priblizne 1 — 3 minuty podla druhu spo-
raka — mozete overit skisku s vodou, pozrite bod 5 vyssie) polozte miso alebo iny pokrm
do nadoby, nechajte chvilu zatiahnut a potom pokradujte v dprave uz na strednom alebo
niz§om stupni teploty.

Vel'kou vyhodou tychto nadob je, Ze neabsorbuju pachy, takze v jednej nadobe
je moiné varit, smatzit aj piect.
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Pri nasom riade sa nemusite ugit varit. Varite, ako ste zvyknuti,
iba sa nau¢ite ovladat tepelny zdroj. Riad zbyto&ne neprehrievaj-
te — Setrite tym energiu aj vlastné peniaze!

Udriba (umyvanie a &istenie)

. Hrniec umyte vo vlaznej vode s pridavkom saponatu, oplédchnite ho a vysuste.

. Na umyvanie hrnca nepouzivajte prostriedky s abrazivnymi ¢asticami a ani drsnu
stranu umyvacej hubky.

. Nadobu je mozné umyvat v umyvacke, vzhladom na jednoduché &istenie to viak
NEODPORUCAME.

«  Pouzivajte iba drevené a umelohmotné kuchynské nacinie.
. Nepouzivajte kovové nacinie!

. Prazdne néadoby nikdy zbyto¢ne neprepalujte.

Nepouzivajte na skladovanie potravin, riad je urceny na vare-
nie, nie na skladovanie.

Pri skladovani kyslych alebo zasaditych pokrmov (ako je napr.
le¢o, paradajkova omécka, kysla kapusta, feferénovy gulas
a pod.) v riade méze déjst k lipaniu povlaku.

Neskladujte riad s potravinami v chladni¢ke ani v mraznicke.

Drobné odchylky od celistvosti vzhladu su sp6sobené rué¢nym spracovanim vyrobku,
nemaji vplyv na funkénost ani Uzitkové vlastnosti riadu a nie st teda dévodom na re-
klaméciu.
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Pecenie

i
4
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Elektrické veko na pecenie zn. Remoska® urobi z hrnca stard znamu elektrickd misu na
pedenie zn. Remoska®. Mézete v nej pripravit véetky druhy masa, zeleninu, slané aj sladké
pokrmy. Najvhodnejsie pouZitie je na pedenie a zapekanie, ale je mozné ho vyuzit aj na
ohrievanie a rozmrazovanie. Priprava jedal zodpovedd zdravej vyzive aj diéte.

Vhodné na pecenie masa,
domaceho chleba, buchiet,
kolacov, pizze a pod.

Bezpecnostné upozornenia

Ak je napéjaci privodny kabel poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku nebezpeénej
situacie.

HORUCI POVRCH
Diely takto oznacené su velmi horice (veko, opierka, stojan).
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NEBEZPECENSTVO!!!

Vo veku je umiestnené ohrievacie teleso. Veko je pocas pripra-
vy pokrmov VEEMI HORUCE a zostava horiice aj po vypnuti
hlavného vypinada. NEDOTYKAJTE sa podas pripravy pokr-
mov povrchu veka ani ostatnych kovovych ¢i sklenenych casti.
Na manipulédciu s vekom pouzivajte iba plastové drzadlo.

Spotrebi¢ nie je uréeny na zapojenie prostrednictvom vonkajsieho ¢asového spinaca
alebo dialkového ovladania.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie osoby so znizenymi fyzickymi
&i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak sd pod dozorom
alebo boli pou¢ené o pouzivani spotrebic¢a bezpe¢nym spésobom a rozumeju pripadnym
nebezpedenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a ddrzbu vykonavanu
pouzivatelom nesmu vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a len pod dozorom.
Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebic¢a a jeho privodu.

Spotrebié v &innosti musi byt vidy umiestneny na danom podstavci.

POZOR!!!

Veko neodkladajte spodnou, ohrievacou ¢astou, na podlozku
alebo pracovny stél, ale poloste ho vidy OBRATENE (pozri-
te obr.). Pre tito polohu je navrhnuté drzadlo a opierka. Po
ukonceni pripravy pokrmu VYPNITE hlavny vypinac a pristroj
ODPOJTE od elektrickej siete. Nechajte vietko vychladnut.

| — ol
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ZLE SPRAVNE



Pred cistenim, udribou alebo po ukonéeni prace
spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vy-
tiahnutim vidlice z elektrickej zasuvky!

Odoberatelny kabel mézete odpojit len v pripade, ze je
odpojeny od elektrickej zasuvky.

NEBEZPECENSTVO!!!

Pristroj NEPOUZIVAJTE vo vihkom prostredi ani na priamom-
dazdi!

Pristroj umiestnite mimo dosahu deti a domacich maznacikov!
Chovatel'om domaécich zvierat/vtactva pripominame vse-
obecnu zasadu: Umiestnenie a pritomnost domécich zvierat

v kuchyni je neziaduce.

Pristroj neumiestnujte do blizkosti plastovych a horlavych pred-
metov.

Na pristroj neodkladajte Ziadne predmety, pristroj neprikryvajte
napr. utierkou a pod.

POZOR!!!

. Veko nesmie byt ponorené do vody!

»  Veko neumyvajte pod tecicou vodoul!

. Preto na umyvanie veka NEPOUZIVAJTE automaticky
umyvacku!

SK
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Navod na pouzitie

Pred prvym pouzitim umyte casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v hortcej vode
s pridavkom saponatu a dékladne ich vysuste. Hrniec odpori¢ame plnit cca do 2/3
vysky misy (max. 6 — 8 cm), aby nedoslo k styku pokrmu s ohrievacim vekom a jeho
naslednému pripéleniu.

Remoska® Tria Lite nie je vybavena reguldciou, pretoze pracuje rovhomerne a nemusite
sa teda obdvat, 7e pripravovany pokrm pripalite. Teplota vnitri hrnca je 160 — 180 °C
(teplota je zavisla od mnozstva a druhu potravin).

NEPREDHRIEVAJTE VEKO NA PECENIE ALEBO CELU REMOSKU BEZ POTRAVIN!!!

Na rozdiel od pouzitia Remosky so sklenenym vekom sa v pripade pouzitia veka na
pegenie odpori¢a nadobu nepredhrievat bez potravin tzv. ,na sucho”, moze dojst
k poskodeniu neprilnavého povrchu na hornom veku. Ak potrebujete hriec predhriat,
potom don nalejte malé mnozstvo vody a tu po zahriati hrnca vylejte a hrniec vysuste.
Odporigame zdvihat veko po&as pripravy pokrmov len v najnutnejsich pripadoch, pokrm
sa ¢astym otvaranim vysusuje.

Veko na pecenie Remoska® Tria Lite sa vyraba so $tyrmi dutymi skrutkami. Vd'aka tomu su
zachované optimalne podmienky na pedenie. Je nutné kontrolovat a Gistit priechodnost
skrutiek, ktoré sa mozu Sasom zaslepit negistotami/pripecenymi Sastami.

Pri pe¢eni misa je potrebné mat na pamiti, ze rézne druhy masa obsahujd rézne mnoz-
stvé vody a tuku, preto v hrnci s neprilnavym povrchom méso zbyto¢ne nepodlievame;
prebytoéné para sa odvadza ventilmi vo veku. Pripravené pokrmy zostavaju tavnaté,
vla¢ne a nevysusuju sa dlhym pecenim ako v klasickej rare.

POZOR!!!

Ak méso podlievame, potom sa maso neupedéie celkom spravne
a Cas pripravy masa sa predlzuje.

Na miesanie a uvolfiovanie pokrmov od stien alebo dna NE-
POUZIVAJTE ostré a kovové nastroje. Mohlo by déjst k posko-
deniu neprilnavého povrchu! POUZIVAJTE vidy len drevené
alebo plastové nastroje. Nikdy neporciujte pokrm v hrnci!

Medzi veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pece-
nie ani ¢okol'vek iné!
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Odporicéané ¢casy pripravy pokrmov (pozrite kucharsku knihu RECEPTY) z Remosky mézu
byt ovplyvnené nestabilnou elektrickou sietou.

Vidy odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ak ho nechavate bez dozoru.

Ak je napajaci privodny kébel veka na pecenie poskodeny, ihned' odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete a nad'alej ho nepouzivajte.

Udriba (umyvanie a &istenie)

Veko na pecenie sa méze &istit az po Uplnom vychladnuti a odpojeni od elektricke] siete.

POZOR!!!

« Veko sa nesmie ponorit do vody!

«  Veko neumyvajte pod tec¢icou vodou!

. Preto na umyvanie veka NEPOUZIVAJTE automaticky
umyvacku!

Spodnd ¢ast veka utrite vihkou hubkou (nepouzivajte jej drsnd plochu) namo&enou
v teplej vode so saponatom.

Horna &ast je vyrobend z lesteného antikorového materiglu. Ani v tomto pripade NIKDY
nepouzivajte Cistiace prasky s abrazivnymi ¢asticami alebo drsni plochu umyvacej hubky.
Mohlo by dbjst k jeho pogkriabaniu!

Ak sa prichytia potraviny na hrnci, potom prichytené potraviny vnutri nechajte odmogit.

Vdaka kvalitnému neprifnavému povrchu je umyvanie velmi jednoduché — pomocou
saponatu a makkej strany hubky umyte beznym spésobom.
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Remoska® Tria Lite

Dziekujemy za zakup produktu tradycyjnej czeskiej marki REMOSKA®, ktérej produkty
sg obecne w czeskich kuchniach juz od 1957 roku i caly czas sa jednymi z ulubionych
kuchennych urzadzen. Dzieki szerokiej gamie zastosowan REMOSKA® cieszy sie ogromna
popularnoscia nie tylko w Czechach, ale i w wielu innych krajach

UWAGA!!!
Model Remoska® Tria Lite nie jest kompatybilny z pokrywa
cisnieniowa, poniewaz garnek Tria Lite ma inny rodzaj uchwy-

tu na garnku.
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Zawartosc¢ zestawu

@ szklana pokrywa
pokrywa do pieczenia
N 7 z odtgczanym kablem

garnek
o podstawka
Funkcje produktu
1) Gotowanie 2) Pieczenie
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Szklana pokrywa @

Szklana pokrywa jest wykonana ze szkta hartowanego, ktére na obwodzie jest wypo-
sazone w silikonowa uszczelke. Krawedz pokrywy ma specjalny profil, dzieki ktéremu
pokrywa nie niszczy krawedzi garnka, a jednoczesnie w naturalny sposéb reguluje ilos¢
pary odprowadzanej z garnka. To rozwiazanie, a takze otwdr regulacyjny pozwalajg na
zdrowe gotowanie z matg iloscig wody.

Ll =

Pokrywa do pieczenia z elementem
grzejnym oraz podstawka

Gorna czesé pokrywy wykonana jest z blachy nierdzewnej. Dolna czes¢ pokrywy wy-
konana jest z aluminium i jest pokryta powfoka nieprzywierajaca. Ciepto z pokrywy, w
ktdrej znajduje sie element grzejny, rozprowadzane jest po $cianach garnkach az na dno,
dzieki czemu danie jest ogrzewane z kazdej strony.

Wewnatrz garnka panuje idealna temperatura do pieczenia, 160-180°C. Nadmierna ilo§¢
pary, powstajacej w trakcie pieczenia, jest odprowadzana przez cztery sruby drazone
umieszczone w pokrywie, wiec danie sie nie wysusza, pozostaje miekkie i soczyste i
zachowuje swdj aromat.

Pokrywa do pieczenia ma przeszklone okienko. Kabel zasilajacy z wtykiem euro i wtyczka
zgodnie z zaméwieniem klienta lub odbiorcy jest odtaczany od uchwytu. Wytacznik
znajduje sie na gornej czesci uchwytu, co umozliwia kontrole stanu wt/wyt w dowolnej
pozycji. Dzieki umieszczeniu wytgcznika na gdérnej czesci uchwytu sterowanie urzadze-
niem jest wygodne zaréwno dla oséb praworecznych, jak i leworecznych.

Konstrukcja pokrywy pozwala na odktadanie jej na blat kuchenny elementem grzejnym
do gdry. W sktad zestawu wchodzi wygodna podstawka pod garnek, ktéra jest wykonana
z tworzywa sztucznego odpornego na wysoka temperature.

Garnek

Gléwnym elementem urzadzenia jest duzy garnek, ktéry z zewnetrznej i wewnetrznej
strony pokryty jest powtoka nieprzywierajaca. Do garnka sg przymocowane dwa uchwy-
ty. Uchwyty sa wykonane z materiatu bardzo wysokiej jakosci, odpornego na dziatanie
wysokiej temperatury az do 220°C, co zapewnia bezpieczenstwo jego uzytkowania.
Dzieki mostkom termicznym ze stali nierdzewnej uchwyty nie nagrzewaja sie w trakcie

gotowania.
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Srodki ostroznosci

UWAGA!!

W razie uszkodzenia ktérejs z czesci elektrycznych urzadzenia
(kabel, element grzejny, wytacznik) ZAWSZE nalezy zgtosi¢ sie
do specjalizowanego serwisu. Po naprawie urzadzenie MUSI
zostaé¢ poddane testom elektrycznym. NIGDY nie nalezy sa-
memu probowaé naprawic urzadzenia lub wymieni¢ kabel zasi-
lajacy, poniewaz moze to grozi¢ porazeniem pradem lub poza-
rem. Maksymalna temperatura, w ktérej mozna uzywac¢ garnka
do pieczenia z powtoka nieprzywierajaca, wynosi 220 °C.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i urazy
spowodowane niewtasciwym uzywaniem urzadzenia (np. za
zniszczenie produktéw spozywczych, zranienie, oparzenia,
pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci w ramach gwarancji
za urzadzenie w przypadku niedotrzymania wyzej wskazanych
$rodkdéw ostroznosci. Po skoriczeniu okresu zywotnosci pro-
duktu nie wolno wyrzucié do zwyktych odpadéw komunalnych!

Odpornos¢ produktu na dziatanie
temperatury

Odpornosé do °C Piekarnik
Garnek 220 °C v
Szklana pokrywa 220 °C Vv
Pokrywa do pieczenia 80 °C X



Przed rozpoczeciem uzywania
urzadzenia Remoska® Tria Lite prosimy
O uwazne zapoznanie sig z trescig
instrukcji obstugi.

Gotowanie

Do gotowania, réwniez wolnego,
do zup, soséw, dodatkéw itp

Réwnomierne i szybkie rozprowadzanie ciepta dzieki dnu garnka o grubosci 4,5 mm. Dno
garnka jest dostosowane do wszystkich rodzajow kuchenek i ptyt, réwniez indukcyjnych.

=
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gaz plyta szklano plyta plyta plyta

-ceramiczna indukcyjna elektryczna grzejna

Powtoka nieprzywierajaca nie zawiera szkodliwych substancji PFOA. Stop aluminium jest
pokryty kilkuwarstwowa powloka nieprzywierajaca, ktéra ma lepsza odpornosé dzieki
wzmocnieniu jej mika tlenkéw tytanu. Wzmocniona w ten sposdb powifoka nieprzywiera-
jaca jest zdecydowanie bardziej odporna na zarysowania lub uszkodzenia mechaniczne.
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Srednica garnka 28 cm
Wysokos¢ garnka 13 cm
Rekomendowana maksymalna wysokos$¢

s . . 6-8 cm
sktadnikéw w garnku przy pieczeniu
Rekomendowana maksymalna wysokos$¢

o . 9,5¢cm
sktadnikéw w garnku przy gotowaniu
Pojemnosc uzytkowa do pieczenia 3 litry
Pojemnosc¢ uzytkowa do gotowania 4,5 litrow

Srodki ostroznosci

1. Przed pierwszym uzyciem czes$ci, ktore beda w kontaktu z produktami spozywczymi,
umy¢ ptynem do naczyn w goracej wodzie, nastepnie optukac i wytrze¢ do sucha

2. Wewnetrzng powierzchnie naczynia wytrze¢ ttuszczem lub olejem (rekami lub recz-
nikiem papierowym).

3.  Delikatnie rozgrza¢ naczynie przez 3 minuty (ptyta gazowa, elektryczna, ceramiczna)
lub przez 1 minute (ptyta indukcyjna), po rozgrzaniu ponownie wytrzec je recznikiem
papierowym.

W przypadku pustego naczynia nie wolno nagrzewaé ptyty na
maksymalng temperature przez dtuzszy czas (zwlaszcza w przy-
padku indukcji), moze bowiem doj$¢ do przepalenia naczynia
i uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej (np. przy wiaczeniu
palnika gazowego lub elektrycznego na maksymalna moc przez
8 - 10 minut lub ptyty indukeyjnej przez 2-3 minuty tempera-
tura naczynia moze osiggnac nawet 300 - 350 °Cl!!!).

Najwyisza zalecana temperatura dla powloki nieprzywie-
rajacej to 250 °C!!! Przy wyzszej temperaturze moze pojawié
sie charakterystyczny nieprzyjemny zapach rozgrzanych czesci
z tworzywa sztucznego.

4. Przed kazdym uzyciem naczynia rozgrzaé je do temperatury 150-180°C przez ok.
1 — 3 minuty, w zaleznosci od rodzaju ptyty grzewczej. Patrz wskazéwki punkt nr 3.
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RADA: W celu sprawdzenia, czy naczynie jest juz odpowiednio rozgrzane, zalecamy
wykonaé ,prébe wodng” — dno naczynia skropic¢ lekko woda. Jezeli naczynie ma
wiasciwg temperature, krople zaczna ,tanczy¢” po powierzchni i szybko wyparuja.
Wtedy naczynie jest odpowiednio rozgrzane.

5. Po wykonaniu ,préby wodnej” natychmiast wilozy¢é do naczynia produkty, ktére
chcemy gotowag, piec lub smazyc.

Nie dotykaé naczynia w czasie jego uzywania (za wyjatkiem
uchwytéw z tworzywa sztucznego), poniewaz jest GORACE!

Naczynie MOZNA uzywaé w piekarniku (np. w piekarni-
ku elektrycznym, gazowym, przy wiaczonym termoobiegu).
UWAGA!!! W takim przypadku uchwyty z tworzywa sztuczne-
go beda GORACE!

Nalezy zwrécic szczegdlng uwage na to, by naczynia nie do-
tykaty dzieci lub niewtasciwe osoby!

RADA: Uzywajac naczynia w piekarniku gazowym lub elek-
trycznym z grzaniem gérnym zaleca sie umiescic¢ naczynie moz-
liwie najdalej od spirali grzewczej. Zwkaszcza w przypadku
starszych typéw piekarnika moze dochodzi¢ do przegrzania
godrnej czesci piekarnika (280-320°C), co moze spowodowaé
przekroczenie najwyzszej dopuszczalnej temperatury dla na-
czynia (maks. 220°C).

W przypadku przegrzania moze pojawic sie charakterystyczny
nieprzyjemny zapach rozgrzanych czesci z tworzywa sztuczne-
go lub doj$é do uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej i straty
jej whasciwosci.

Instrukcja obstugi

W przypadku ptyt gazowych zaleca sie stosowanie plytki zeliwnej na palnik. Po rozgrzaniu
naczynia do odpowiedniej temperatury 150-180°C (co trwa ok. 1 - 3 minuty w zaleznosci
od typu plyty, rozgrzanie naczynia mozna sprawdzi¢ przez spryskanie jego dna woda —
patrz punkt 5 powyzej), wlozy¢ mieso lub inny produkt do naczynia, chwile zostawi¢ na
wyzszej temperaturze, a nastepnie kontynuowac gotowanie na srednim lub stabszym ogniu.
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Wielka zaleta tego naczynia jest to, ze nie absorbuje zapachéw, wiec w jednym
naczyniu mozna gotowac, smazy¢ i piec.

Nie trzeba uczy¢ sie gotowania w naszym naczyniu. Gotowac
mozna jak dotad, wystarczy tylko opanowac regulacje tempe-
ratury. Nie przegrzewaé niepotrzebnie naczynia - to pozwoli na
oszczedno$é energii i pieniedzy!

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

. Garnek umy¢ ptynem do mycia naczyn w cieptej wodzie, optukac i wytrzec.

. Do mycia garnka nie stosowaé proszkdéw czyszczacych z ziarnami $ciernymi ani
szorstkiej powierzchni gabki.

. Naczynie mozna my¢é w zmywarce, ale poniewaz fatwo mozna je umyé recznie,
NIE JEST TO ZALECANE.

. Uzywaé wytacznie drewnianych lub plastikowych przyboréw.
. Nie uzywac¢ metalowych przyboréw!

. Nie rozgrzewaé za mocno i niepotrzebnie pustego naczynia.

Nie uzywaé naczynia do przechowywania dan, naczynie jest
przeznaczone do gotowania, nie do przechowywania.

W przypadku przechowywania kwasowych lub zasadowych
produktéw lub potraw (np. leczo, sos pomidorowy, kapusta
kiszona, gulasz z papryka itp.) moze dojs¢ do pekania powtoki.

Nie przechowywac naczynia z daniem w lodéwce ani w za-
mrazarce.

Niewielkie odchylenia w integralnosci wygladu produktu wynikaja z recznej produkcji
produktu i nie maja wptywu na funkcjonalnos¢ ani whasciwosci uzytkowe naczynia i nie
sg podstawg do reklamacji.
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Pieczenie

i
4
=

Elektryczna pokrywa do pieczenia marki Remoska® przemienia garnek w stary dobry
elektryczny prodiz marki Remoska® Mozna w nim przygotowywac wszystkie rodzaje
mies, warzywa, stone i stodkie potrawy. Najlepiej stuzy do pieczenia i zapiekania, ale
mozna go réwniez uzywac¢ do ogrzewania i rozmrazania. Pozwala na przygotowywanie
zdrowych i dietetycznych dan.

Do pieczenia miesa, domowego
chleba, ciast, pizzy itp.

Srodki ostroznosci
W przypadku uszkodzenia kabel zasilajacy musi wymienié¢ producent, serwisant

lub osoba wykwalifikowana, aby nie doszto do potencjalnie niebezpiecznej sy-
tuacji.

GORACA POWIERZCHNIA
Tak oznaczone czesci sg bardzo gorace (pokrywa, wspornik,

podstawka).
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OSTRZEZENIE!!!

W pokrywie znajduje sie element grzejny. W czasie przyr-
zadzania potrawy pokrywa staje sie BARDZO GORACA i
pozostaje goraca takze po wytaczeniu wytacznika gtdwnego
W trakcie pieczenia NIE DOTYKAC powierzchni pokrywy ani
zadnych innych metalowych lub szklanych czesci. Do chwyta-
nia pokrywy uzywaé plastikowego uchwytu.

Urzadzenie nie jest dostosowane do wiaczania poprzez zewnetrzny wytacznik czasowy
ani zdalne sterowanie.

Urzadzenie moga uzywac dzieci powyzej 8 roku zycia. Osoby o ograniczonej zdolnos$ci
fizycznej lub umystowej badz niemajace doswiadczenia i wiedzy nie powinny uzywac
urzadzenia, chyba ze pozostaja pod nadzorem lub zostaly poinstruowane o zasadach
bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumieja niebezpieczenstwa zwiazane z jego uzy-
waniem. Dzieciom nie wolno bawié sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji moga
dokonywaé dzieci powyzej 8. roku zycia, tylko pod nadzorem. Urzadzenie i kabel zasi-
lajacy nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie zawsze musi sta¢ na dostarczonej podstawce.

UWAGA!!!

Nigdy nie nalezy ktasé pokrywy wewnetrzna, grzejna strong
na podktadke lub stét, ale zawsze w pozycji ODWROCO-
NEJ (patrz rysunek). Uchwyt i wspornik zostaty zaprojekto-
wane dla tej pozycji. Po zakoriczeniu przyrzadzania dania na-
lezy WYLACZYC wylacznik gtéwny | ODLACZYC urzadzenie
z pradu. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

| — ol

w

ZLE DOBRZE



PL

Przed czyszczeniem, konserwacja lub po zakoncze-
niu pracy nalezy urzadzenie wytaczy¢ oraz odtaczyé
z pradu, wyciagajac wtyczke kabla z gniazda!

Kabel odtaczany od urzadzenia mozna z urzadzenia

odfaczy¢ wytacznie po wyjeciu kabla z gniazda.

UWAGA!!!

NIE NALEZY UZYWAC urzadzenia w wilgotnym otoczeniu
ani na deszczu!

Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzat domowych!

Wiascicielom zwierzat i ptakow domowych przypomina-
my ogdlna zasade: Obecnos¢ zwierzat w kuchni jest niepoza-
dana. Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu plastikowych
i tatwopalnych przedmiotéw. Na urzadzenie nie wolno ktasé
zadnych przedmiotéw, urzadzenia nie wolno zakrywaé zadna
Scierka itp.

UWAGA!!!

. Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie!!
«  Pokrywy nie nalezy myé pod biezaca woda!

. Dlatego NIGDY nie nalezy my¢ pokrywki w zmywarce!
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Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem czesci, ktére beda w kontaktu z produktami spozywczymi, umyc¢
ptynem do naczyn w goracej wodzie, a nastepnie doktadnie wytrze¢ do sucha. Zalecamy
napetnia¢ garnek do ok. 2/3 jego wysokosci (maks. 6 - 8 cm), aby uniknac¢ stykania sie
sktadnikéw z pokrywa grzejna i przypalania.

Remoska® Tria Lite nie jest wyposazona w system regulacji, poniewaz pracuje réwnomi-
ernie, nie ma wiec obaw, ze dania moga sie przypali¢. Temperatura wewnatrz naczynia
wynosi 160-180°C (temperatura zalezy od ilosci i rodzaju sktadnikdw).

NIE PODGRZEWAC POKRYWY ANI CALEJ REMOSKI®, JEZELI JEST PUSTA

W przeciwienstwie do Remoski uzywanej z pokrywa szklana, w przypadku uzycia pokrywy
do pieczenia nie powinno sie rozgrzewac naczynia pustego, bez produktéw spozywc-
zych, czyli ,na sucho”, poniewaz moze to uszkodzi¢ powierzchnie nieprzywierajaca na
pokrywie. Jezeli podgrzanie garnka jest konieczne, nalezy nala¢ do niego nieduzg ilos¢
wody. Po podgrzaniu naczynia wode nalezy wylaé¢ a naczynie wytrze¢ do sucha. Zale-
camy podnosi¢ pokrywe podczas przyrzadzania dan tylko wtedy, gdy jest to absolutnie
konieczne. Potrawa wysycha, jezeli pokrywa jest podnoszona zbyt czesto. Pokrywa do
pieczenia Remoska® Tria Lite wyposazona jest w cztery $ruby drazone. To pozwala na
osiagniecie najlepszych warunkéw pieczenia. Nalezy regularnie sprawdzaé¢ droznosé
$rub, ktére z czasem moga sie zanies¢ brudem/zapieczona warstwa. Przy pieczeniu
miesa nalezy pamietac o tym, ze rézne typy mies zawieraja rézne ilosci wody i thuszczu.
Dlatego nalezy unika¢ nadmiernego podlewania migesa w garnku z nieprzywierajaca
powtoka. Nadmiar pary jest odprowadzany przez zawory w pokrywie. Przyrzadzane da-
nia sg soczyste, wilgotne i nie wysuszaja sie, jak w przypadku klasycznego piekarnika.

UWAGA!!!

Jezeli podlewamy mieso, nie piecze sie ono prawidtowo, a czas
przygotowania sie przedtuza.

NIE NALEZY UZYWAC ostrych ani metalowych przyboréw
do mieszania ani $ciggania sktadnikdw ze $cianek i dna. Moze
to spowodowac uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej! Za-
wsze nalezy STOSOWAC drewniane lub plastikowe przybory.
Nigdy nie nalezy kroi¢ sktadnikéw ani dania w garnku!

Miedzy pokrywe a naczynie nie wolno wktadaé folii alu-
miniowej, papieru do pieczenia ani niczego innego!
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Na zalecany czas przygotowania dan, patrz. ksiazka kucharska PRZEPISY z Remoski,
moze mie¢ wplyw niestabilne zasilanie elektryczne.

Zawsze nalezy odtaczy¢ z pradu urzadzenie pozostawiane bez nadzoru.

Jezeli kabel zasilajacy podtaczany do pokrywy jest uszkodzony, nalezy natychmiast odtac-
zy¢ urzadzenie z pradu i przerwac jego uzywanie.

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Pokrywe do pieczenia mozna czysci¢ dopiero po jej catkowitym ostygnieciu i po odtac-
zeniu z pradu.

UWAGA!!!
. Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie!!
. Pokrywy nie nalezy my¢ pod biezaca woda!

. Dlatego NIGDY nie nalezy my¢ pokrywki w zmywarce!

Wewnetrzng czes$é pokrywy nalezy czysci¢ wilgotna gabka namoczona w cieptej wodzie
z ptynem do naczyn (nie uzywac szorstkiej powierzchni gabki.

Zewnetrzna czes$é pokrywy jest wykonana z polerowanej stali nierdzewnej. Do jej czy-
szczenia réwniez NIGDY nie nalezy uzywac proszkdw czyszczacych z ziarnami sciernymi
ani szorstkiej powierzchni gabki. Moga jg zarysowad

W przypadku zaschnietych resztek jedzenia w garnku garnek nalezy odmoczy¢ przed

umyciem. Dzieki powtoce nieprzywierajacej wysokiej jakosci mycie jest bardzo fatwe -
przy uzyciu ptynu do naczyn i miekkiej strony gabki.
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Remoska® Tria Lite

We thank you for purchasing our product, made by the traditional Czech Brand,
REMOSKA®, which has been used in Czech kitchens since 1957 and is still popular today.

REMOSKA® has gained popularity not only in the Czech Republic, but also internationally
thanks to its versatility.

WARNING!!!
The Remoska® Tria Lite model is not compatible with the
soft-pressure lid, as the Tria Lite pot has a different type

of handle on the pot.
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Package contents

@ Glass lid
Baking lid with
N 7 removable cable

Pot
o Stand
Product combination
1) Cooking 2) Baking

—
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Glass lid @

The glass lid is made from hardened safety glass, and has a silicone seal around the
edge. The soft silicone edge helps regulate the amount of steam released from the pot.
Together with the steam vent, you can cook healthy meals using only a small amount

of water.
=

Baking lid with removable cable and stand

The upper part of the lid is made from stainless steel. The lower part of the lid is made
from aluminium and has been coated in a non-stick surface. The heat from the lid,
where the heating unit is located, heats the sides of the cooking pot through to the
bottom of the pot, allowing the food to cook from all sides.

160-180 °C is the optimal temperature range for baking food inside the cooking pot.
The lid helps to keep food from drying out and keeps in all the important flavours, whilst
four steam vents releases excess steam and regulates the temperature inside the pot.

The heated lid has a small glass window, and by popular request, we have made the
lead removable. To make the on/off switch easily accessible, we have put this on the
handle to accommodate both left and right handed people.

When taking the lid off the pot, rest the lid on the worktop heat side up using the built
in thermal resistant stand to avoid damage to your worktop.

Pot

The base is a cast aluminium alloy cooking pot coated with a multi-layered, non-stick
surface on both the inside and outside, reinforced to resist scratches from everyday use
and is PFOA free. The bottom of the cooking pot is 4,5 mm thick and heats quickly and
evenly on all hobs, including induction.
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Safety Warning

ATTENTION!!!

ALWAYS find an expert service provider in the event of dam-
age to any of the electrical parts of the machine (supply cab-
le, heating unit, switch). The machine MUST pass electrical
testing after it has been repaired. In order to not injure or be
injured by the electrical current, NEVER perform any repairs
or make any changes to the supply cable yourself.

The manufacture is not responsible for any damages or injuries
caused by the incorrect use of the appliance (ex. food spoil-
age, injuries, burns, scalding burns, fires). The manufacture
is also not responsible to uphold the guarantee in an event
where the safety notices stated above have not been kept.
Do not throw the product away in the common waste after its
life span has ended.

Temperature guide

Heat resistant up to °C Ovenproof
Pot 220 °C v
Glass lid 220 °C v
Baking lid 80 °C X



Carefully read the instructions for use
before using the Remoska® Tria Lite

Cooking

The cooking pot is ideal for
cooking soups, sauces, etc.

The base is a cast aluminium alloy cooking pot coated with a multi-layered, non-stick
surface on both the inside and outside, reinforced to resist scratches from everyday use
and is PFOA free. The bottom of the cooking pot is 4,5 mm thick and heats quickly and
evenly on all hobs, including induction.

=
(123N
W)

Sz

gas ceramic induction radiant electric

The handles on the cooking pot are made from a high-quality thermal insulated ma-
terial and heat resistant up to 220 °C, allowing for safe handling. The handles always
stay cool during cooking on the hob thanks to their thermal, stainless steel connecting
flame guards.
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Diameter of the pot 28 cm
Height of the pot 13 cm
Recommended max. height of food for baking 6-8 cm
Recommended max. height of food for cooking 9,5 ¢cm
Max. baking with the baking lid capacity 3 liters
Max. cooking with the glass lid 4,5 liters

Safety Warning

1. Before the pot's first use, wash the sections that will come in contact with food
in hot water and detergent. Thoroughly rinse the pot with clean water then wipe
until dry.

2. Wipe or spray the inside surface of the cooking pot with oil.

3. Heat up the cooking pot over a medium heat for about 3 minutes on either a gas,
electric stove, glass-ceramic hob, or for approx. 1 minute on an induction hob.
Leave the pot to fully cool down. Then wipe the cooking pot again with a dry cloth.

Do not heat the cooking pot over a high heat when empty.
Doing this will burn the cooking pot, causing the coating to
deteriorate. Eg.: Pre-heating on the highest temperature on a
gas, electric or glass-ceramic hob for longer than 8—10 mi-
nutes or for longer than 2—3 minutes on an induction cooker
could cause the temperature to rise to 300-350 °C.

The maximum recommended temperature for the non-
-stick coating is 220 °C.

The plastic parts may start to smell at high temperatures.

4. Always pre-heat the cooking pot for 1-3 minutes on a heat between 150-180 °C
(timing depending on the type of cooker) before every use.
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RECOMMENDATION: We recommend doing a "water test” in order to check if
the cooking pot has heated to the optimal temperature. Drop a few drops of water
into the cooking pot, which should burst at the optimal temperature and start to
fizzle and quickly vaporize.

5. Immediately place your ingredients that you want to cook, bake or fry into the
cooking pot after having performed the "water test”.

Do not touch the cooking pot while it is in use on the hob
(except by the plastic handles). The cooking pot will be HOT!

The cooking pot can be used in the oven (ex. electric/gas/
convection). The plastic handles will get HOT if in the oven.

Take special care that children and unauthorized persons do
not touch the cooking pot.

RECOMMENDATION: When using the cooking pot in a gas
or electric oven with upper heating, we recommend placing
the cooking pot as far away as possible from the heating coils
to avoid overheating above recommended temperature of
220 °C.

Overheating may cause an unpleasant odour to come from
the plastic or non-stick coating, and will cause damage to
the cooking pot.

Instructions for use

Upon heating up the cooking pot to the correct temperature, 150—-180 °C (which takes
approximately 1-3 minutes, based on the type of stove — you can check the correct
temperature using the water test, see point no. 5 above), place your meat or other food
items into the cooking pot, leave them for a short while at this temperature and then
continue to adjust the temperature to either a medium heat.
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You don't have to learn how to cook to use our cookware. You
can cook just as you are accustomed. You will only need to learn
how to control the heat source. Do not overheat the cookware
— you will save both energy and money!

Care and Cleaning

+  Wash the cooking pot in warm soapy water, rinse and dry thoroughly.

»  The cooking pot is dishwasher safe, however WE RECOMMEND YOU hand wash
to protect the non-stick coating.

. Do not use abrasive cleaners, or steel wool on any part of the heated lid or cooking
pot.

. Do not use metal utensils.

. Use only wooden and plastic kitchen utensils.

Do not use to store food. The cooking pot is for cooking, not
for storing.

The coating may start to peel if you store acidic or alkaline
food (eg. pepper stew, tomato sauce, chilli con carne, etc.)
in the cooking pot.

Do not store the cooking pot with food in the refrigerator or
freezer.

Over time, there will be general wear and tear on the appearance of the cooking pot.
The better care you give to the cooking pot and its non-stick coating, the longer the
cooking pot will last.
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Baking
=

4
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The REMOSKA® electric baking lid will turn the cooking pot into the well-known
REMOSKA® electric cooking pot. Proven most suitable for cooking as well as warming
and thawing food, the Remoska is great for cooking all types of meat, vegetables, savoury
and sweet dishes in a healthy and nutritious way.

Suitable for roasting meat, baking
home-made bread, cakes, tarts,
pizzas, etc.

Safety Warning

Do not use this appliance if the lead is damaged. It must be replaced with
a special lead by the manufacturer.

HOT SURFACE
Surfaces marked with this symbol are very hot (lid, support,
stand)
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DANGER!!!
The lid contains the heating element. Whilst cooking, the lid

is VERY HOT and remains hot after the main switch has been
turned off. DO NOT TOUCH the lid surface or other metal
parts whilst cooking. Use the plastic handle for handling the
lid.

The appliance should not be used with an external timer or remote control system.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above, and persons with
reduced physical and mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning the use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be done by children unless they are older than
8 and supervised. Children younger than 8 years of age must stay out of reach of the
appliance and its power supply.

The appliance must only be used on the stand provided on a dry, level, heat resistant
surface.

it CAUTION!!!
Do not put the lid down on the heated side of the lid. Always

place it in the REVERSE position (see Fig.). The handle and
support have been designed for this position. When you have
finished cooking, switch off the appliance, TURN OFF the
main switch and REMOVE THE PLUG from the mains socket.
Leave everything to cool down before cleaning and mainte-

| — ol
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Switch off the appliance and disconnect it from
the power supply by removing the plug from the
electrical socket before cleaning, maintenance or
after finishing work!

The removable lead must only be disconnected from
the appliance once it has been disconnected from the
mains socket.

DANGER!!!

DO NOT use the appliance in a humid or damp environment.
Place the appliance out of reach of children and pets.

When using non-stick cookware or electric appliances with
non-stick coatings, keep your pet birds out of the room. Birds
have respiratory systems that are sensitive to many kinds of
fumes, including fumes from overheated non-stick coating.

Do not place the appliance near plastic or inflammable ob-
jects. Do not place any objects on the appliance and do not
cover the appliance.

CAUTION!!!

. Do not immerse the lid in water.
. Do not wash the lid under running water.

. NEVER wash the lid in a dishwasher.
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Instructions for use

Before using for the first time, wash the pot & pot stand in hot, soapy water. Do not
emerge the heated lid in water. Wipe clean with a clean damp cloth. Make sure all
parts are clean and dry before assembling the product. We recommend filling the pan
up to 2/3 of its height (6—8 cm max.) in order to avoid contact between the food and
the heating lid.

The heated lid has one temperature setting in order to cook food evenly. The tempera-
ture inside the pan is 160-180 °C (the temperature depends on the amount and type
of food in the pan).

DO NOT PREHEAT THE HEATED LID OR THE COOKING PAN WHEN EMPTY!!!

Pre-heating the cooking pot without any food inside, i.e. "dry heating” can result in
damage to the non-stick coating on the heated lid and cooking pot. If you need to
pre-heat the pot then pour a small amount of water or oil into the pot before applying
the lid.

We recommend you lift the lid as little as possible during cooking as this will let heat
and steam escape and cause food to dry out. Keeping the lid closed will keep your food
succulent and meat shouldn’t need basting.

The heated lid has four (screw) vents. They help to regulate the temperature and steam
inside the cooking pot, unlike a standard oven. Check the screws after every few uses
to ensure they are clear as over time they can become blocked.

f WARNING!!
Lifting the lid will reduce the temperature inside the cooking

pot and therefore increase the cooking time. Always check
your meat is cooked thoroughly.

DO NOT use sharp or metal utensils inside the cooking pot as
this will damage the non-stick surface. ALWAYS USE wooden,
plastic or silicone utensils. Never cut up food in the pot!

Do not line the pot with aluminium foil, baking paper
or anything else between the lid and pan.
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Always disconnect the appliance from the mains socket if leaving it without
supervision.

If the power cable is damaged, immediately disconnect the appliance from the mains
socket and discontinue use.

Care and Cleaning

Ensure that the lid has completely cooled and that the power is disconnected before
cleaning.

i:i CAUTION!!!

. Do not immerse the lid in water.
. Do not wash the lid under running water.
. NEVER wash the lid in a dishwasher.

Wipe the base of the lid with a clean damp cloth that has been soaked in warm soapy
water, and dry thoroughly.

DO NOT use abrasive cleaners, or steel wool on any part of the heated lid or cooking pot.

The non-stick coating makes the cooking pot very easy to clean. If food sticks to the
cooking pot, then leave to soak in warm soapy water, then wipe, rinse and dry thoroughly.
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Remoska® Tria Lite

Vielen Dank, dass Sie sich fir ein Produkt der tschechischen Traditionsmarke
REMOSKA® entschieden haben, das seit 1957 in tschechischen Kiichen verwendet wird
und nach wie vor sehr beliebt ist. Aufgrund seiner breiten Anwendung ist REMOSKA®
nicht nur in der Tschechischen Republik, sondern auch im Ausland populédr geworden.

VORSICHT!!!

Remoska® Tria Lite ist nicht mit dem Soft-Druck-Deckel
kompatibel, da der Tria Lite Topf (iber eine andere Art der

Halterung am Topf verflgt.
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Packungsinhalt

@ Glasdeckel
Backdeckel mit
N 7 abnehmbarem Kabel

Topf
o Stander
Produktkombination
1) Kochen 2) Backen
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Glasdeckel @

Der Glasdeckel besteht aus gehartetem Sicherheitsglas, das am Umfang mit einer Sili-
kondichtung versehen ist. Das spezielle Profil des Deckelrandes schont die Topfkanten
und reguliert gleichzeitig auf natiirliche Weise die aus dem Topf entwichene Damp-
fmenge. Zusammen mit dem Kontrollfenster kénnen Sie mit einer kleinen Menge an

Wasser gesund kochen.
N—" :

Backdeckel mit Heizung und Stander

Der obere Teil des Deckels besteht aus Edelstahl. Der untere Teil des Deckels besteht
aus Aluminium und ist mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Die Warme vom Deckel,
in dem sich das Heizelement befindet, wird von den Topfwanden auf den Topfboden
libertragen, und die Speisen werden deshalb von allen Seiten erwarmt.

Im Topf liegt die optimale Temperatur zum Backen von Speisen bei 160-180°C. Uber-
schissiger Dampf, der beim Backen entsteht, wird durch vier hohle Schrauben im Deckel
abgelassen, damit die verarbeiteten Lebensmittel nicht austrocknen, weich und saftig
bleiben und ihr Aroma erhalten bleibt.

Der Backdeckel verfligt tiber ein Glasfenster. Das Stromzufuhrkabel mit einem Eurostec-
ker und einem Stecker nach Kundenwunsch oder nach Wunsch des Abnehmers kénnen
Sie vom Halter entfernen. Der Schalter befindet sich oben am Griff, so dass der Ein/
Aus Status in jeder Position Uberpriift werden kann. Durch das Platzieren des Schalters
oben am Griff ist die Bedienung sowohl fiir Rechts als auch fir Linkshander einfach.

Der Deckel ist so konstruiert, dass er mit dem Heizelement nach oben auf die Arbeits-
flache gelegt werden kann. Im Lieferumfang ist ein praktischer Stander unter dem Topf
aus hitzebestandigem Kunststoff enthalten.

Topf

Die Basis bildet ein groBer Topf, der innen und auflen mit einer mehrschichtigen
Antihaftbeschichtung versehen ist. Am Topf sind zwei Griffe angebracht. Die Griffe sind
aus hochwertigem Material gefertigt, das Temperaturen bis 220°C standhélt und somit
eine sichere Handhabung erméglicht. Die Wéarmebriicken aus Edelstahl halten die Griffe
immer kiihl.
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Sicherheitshinweise

VORSICHT!!!

Wenden Sie sich IMMER an einen Fachmann, wenn der elek-
trische Teil des Gerats (Stromzufuhrkabel, Heizelement, Schal-
ter) beschadigt wird. Das Gerdt MUSS nach der Reparatur
eine elektrische Priifung durchlaufen! Reparieren oder ersetzen
Sie das Stromzufuhrkabel NIEMALS selbst, um Stromschlage
oder Brande zu vermeiden. Antihaft-Backformen kénnen bis
zu max. 220°C verwendet werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und Verletzungen, die
durch unsachgeméafBen Gebrauch des Geréts (z. B. Verderben
von Lebensmitteln, Verletzungen, Verbrennungen, Verbrihun-
gen, Feuer) verursacht werden und haftet mit der Garantie
nicht fir das Gerat, wenn die oben genannten Sicherheitsvor-
kehrungen nicht beachtet werden. Entsorgen Sie das Produkt
am Ende seiner Lebensdauer nicht im Hausmill!

Temperaturbestandigkeit des Produkts

Bestdndigkeit gegen °C Backofen
Topf 220 °C v
Glasdeckel 220 °C v
Backdeckel 80 °C X



Lesen Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie den
Remoska® Tria Lite verwenden.

Kochen

©

Auch zum langsamen Garen ge-
eignet, Zubereitung von Suppen,
Beilagen, Saucen etc.

Der Topfboden hat eine Dicke von 4,5 mm und sorgt fiir eine gleichmallige Warmever-
teilung. Der Boden des Topfs ist fiir alle Arten von Kochfeldern geeignet, einschlieflich
Induktionskochfeldern.
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Gas Glaskeramik Induktion Elektro Elektrokoch-
-Gehduse -platten

Die Antihaftbeschichtung des Topfes ist frei von schéadlichen PFOA Substanzen. Die
Aluminiumlegierung ist mit einer mehrschichtigen Antihaftoberflache versehen, deren
Bestandigkeit durch die Verstarkung mit Titanoxidglimmer erhoht wird. Diese verstarkte
Antihaftbeschichtung ist wesentlich widerstandsféhiger gegen Abrieb oder mechanische
Beschadigungen.
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Topfdurchmesser 28 cm
Hohe des Topfes 13 cm
Die empfohlene maximale Hohe flir Speisen zum Backen 6-8 cm
Die empfohlene maximale Hohe flir Speisen zum Kochen 9,5 cm
Nutzbares Backvolumen 3 Liter
Nutzbares Kochvolumen 4,5 Liter

Sicherheitshinweise

1. Spllen Sie die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommenden Teile vor dem ersten
Gebrauch in heilem Wasser mit einem Reinigungsmittel, spilen Sie sie griindlich
mit klarem Wasser ab und wischen Sie sie trocken.

2. Reiben Sie die Innenseite des Behalters mit Fett oder Ol ein (entweder mit dem
Finger oder mit einem Papiertuch).

3.  Erhitzen Sie den Topf vorsichtig fir ca. 3 Minuten (Gas, Elektroherd, Ceranfeld)
und ca. 1 Minute (Induktionsherd) und wischen Sie ihn nach dem Erhitzen erneut
mit einem Papiertuch ab.

Verwenden Sie die maximale Leistung des Herdes nicht Giber
einen langeren Zeitraum mit einem leerem Kochgeschirr
(insbesondere beim Induktionsherd), da der Herd dadurch
Uberhitzen und die Antihaftbeschichtung beschadigen kann
(z. B.: 8-10 Minuten und beim Induktionsherd langer als 2-3
Minuten kann die Temperatur des Topfes auf 300-350 °C
steigen!!!

Die empfohlene Héchsttemperatur fiir die Antihaftbe-
schichtung betrdagt 250°C !!! Bei héheren Temperaturen
kénnen die Kunststoffteile riechen.

4. Den Topf vor jedem Gebrauch ca. 1-3 Minuten auf 150-180°C erwéarmen, je nach
Art des Herdes. Achten Sie auf die Ratschldge unter Punkt Nr. 3.
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EMPFEHLUNG: Um die optimale Temperatur des Kochgeschirrs zu iiberpriifen, em-
pfehlen wir, einen "Wassertest" durchzufiihren, indem einige Tropfen Wasser in das
Kochgeschirr gespriht werden, der bei der richtigen Temperatur platzt, zu glénzen
beginnt und schnell verdunstet. Erst dann hat der Behélter die optimale Temperatur.

5. Geben Sie die Zutaten nach dem ,Wassertest” sofort in den Topf, die Sie kochen,
backen oder braten méchten.

Fassen Sie den Topf widhrend des Gebrauchs nicht an
(auBer an den Kunststoffgriffen), da er HEISS ist!

Das Kochgeschirr KANN im Backofen verwendet werden (z.
B. Elektro/Gas/Heif3luft). VORSICHT!!! In diesem Fall sind
die Kunststoffgriffe HEISS!

Achten Sie besonders darauf, dass Kinder und falsche Perso-
nen nicht den Topf berthren!

EMPFEHLUNG: Bei der Verwendung von Kochgeschirr in
Gas und Elektrobackséfen mit Oberhitze wird empfohlen, das
Kochgeschirr so weit wie moglich von der Heizspirale entfernt
aufzustellen. Insbesondere bei dlteren Backofen-Modellen
kann die Oberseite des Backofens iiberhitzen (280-320 °C),
wodurch die erlaubte Temperatur Gberschritten werden kann
(max. 220 °C).

Uberhitzung kann zu unangenehmem Geruch von Kunststoff-
teilen oder zur Verschlechterung der Antihaftoberfliche und
zum Verlust ihrer Antihafteigenschaften fihren.

Gebrauchsanweisung

Wir empfehlen die Verwendung einer Diffusorplatte aus Gusseisen fiir Gasherde. Nach-
dem die Pfanne auf die richtige Temperatur von 150-180°C aufgeheizt wurde (das sind
je nach Art des Backofens ca. 1-3 Minuten - Sie kénnen einen Wassertest durchfiihren,
siehe Punkt 5 oben), legen Sie Fleisch oder andere Lebensmittel in die Pfanne, lassen
Sie sie eine Weile ziehen und kochen Sie bei mittleren oder niedrigeren Temperaturen
dann weiter.
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Der groBle Vorteil dieser Kochgeschirre ist, dass sie keine Geriiche aufnehmen,
so dass man in einem Kochgeschirr kochen, braten und backen kann.

Sie mussen bei unserem Kochgeschirr nicht kochen lernen. Sie
kochen so, wie Sie es gewohnt sind, Sie lernen lediglich, wie
Sie eine Warmequelle bedienen. Uberhitzen Sie das Geschirr
nicht - Sie sparen Energie und Geld!

Wartung (Spiilen und Reinigen)

. Den Topf in lauwarmem Wasser mit Spilmittel spilen, abspilen und abtrocknen.

. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder die raue Seite eines Schwamms, um den
Topf zu reinigen.

. Das Kochgeschirr kann in der Spiilmaschine gespiilt werden, wir empfehlen eine
Spilmaschine jedoch NICHT fiir eine einfache Reinigung.

. Verwenden Sie nur Kiichenutensilien aus Holz und Kunststoff.
«  Verwenden Sie keine Metallwerkzeuge!

. Uberhitzen Sie Sie niemals unnétig leeres Kochgeschirr.

Nicht zum Aufbewahren von Lebensmitteln verwenden, das
Kochgeschirr ist zum Kochen bestimmt, nicht zur Aufbewah-
rung.

Bei der Aufbewahrung von sauren oder alkalischen Lebens-
mitteln (z. B. Le¢o, Tomatensauce, Sauerkraut, Paprika-Eintopf
usw.) im Kochgeschirr kann sich die Beschichtung abldsen.

Bewahren Sie das Kochgeschirr mit Lebensmitteln nicht im
Kihlschrank oder im Gefrierschrank auf.

Geringfiigige Abweichungen bei dem gesamten Erscheinungsbild, die durch die ma-
nuelle Bearbeitung des Produkts verursacht werden, beeintrachtigen die Funktionalitat
oder Gebrauchseigenschaften des Geschirrs nicht und sind daher kein Grund zur Be-
anstandung.



DE

Backen
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Elektrischer Backdeckel Remoska® verwandelt den Topf in eine alte bekannte elektrische
Backschissel der Marke Remoska®. Sie kénnen alle Arten von Fleisch, Gemiise, salzigen
und siBen Gerichten zubereiten. Er wird am besten zum Backen und Braten verwendet,
kann aber auch zum Erhitzen und Auftauen verwendet werden. Die Zubereitung von
Mabhlzeiten entspricht einer gesunden Erndhrung und Diat

Geeignet zum Braten von Fleisch,
hausgemachtem Brot, Brétchen,
Kuchen, Pizza usw.

Sicherheitshinweise

Wenn das Stromzufuhrkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller, seinem Ser-
vicetechniker oder einer dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden, um
eine gefihrliche Situation zu vermeiden.

HEISSE OBERFLACHE
Auf diese Weise gekennzeichnete Teile sind sehr heil3 (De-
ckel, Stutze, Stander).
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GEFAHR!!!

Das Heizelement befindet sich im Deckel. Der Deckel ist wah-
rend des Garens SEHR HEISS und bleibt auch nach dem Aus-
schalten des Hauptschalters heif3. Beriihren Sie wéahrend des
Garvorgangs NICHT die Deckeloberflache oder ein anderes
Metall oder Glas. Verwenden Sie nur den Kunststoffgriff, um
mit dem Deckel zu hantieren.

Das Geréat darf nicht Giber einen externen Timer oder eine Fernbedienung angeschlossen
werden.

Kinder ab 8 Jahren kénnen dieses Gerat benutzen. Personen mit eingeschréankten kdrper-
lichen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen,
kénnen das Gerat bedienen, wenn sie beaufsichtigt oder in den sicheren Gebrauch des
Gerats eingewiesen werden und die moglichen Gefahren kennen. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer diirfen nur von Kindern
durchgefiihrt werden, die alter als 8 Jahre sind und unter Aufsicht stehen. Kinder unter
8 Jahren missen sich von Gerat und dem Stromzufuhrkabel fernhalten.

Das Gerat muss immer auf den Sockel gestellt werden.

VORSICHT!!!

Legen Sie den Deckel nicht auf den Sockel, das Heizelement,
eine Unterlage oder eine Arbeitsplatte, sondern immer UM-
GEKEHRT herum (siehe Abb.). Eine Halterung und eine Stiitze
sind fiir diese Lage entwickelt worden. SCHALTEN Sie das
Gerat nach dem Zubereiten der Speisen AUS und ziehen Sie
den Netzstecker. Alles abkihlen lassen.
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FALSCH RICHTIG



Schalten Sie vor der Reinigung, der Wartung oder
nach der Arbeit das Gerét aus und trennen Sie es
vom Stromnetz, indem Sie den Netzstecker ziehen!

Sie kénnen das zu entfernende Kabel nur trennen, wenn
es aus der Steckdose ausgesteckt ist.

GEFAHR!!!

VERWENDEN SIE das Gerat NICHT in feuchter Umgebung
oder bei direktem Regen!

Halten Sie das Gerat aulBerhalb der Reichweite von Kindern
und Haustieren!

Wir erinnern Heimtierhalter/ Vogelhalter an den allge-
meinen Grundsatz: Achten Sie darauf, dass Haustiere nicht
in der Kiiche untergebracht werden oder sich dort aufhalten.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Plastik oder brenn-
baren Gegenstanden auf. Stellen Sie keine Gegenstande auf
das Gerat, decken Sie das Gerat nicht mit einem Tuch usw. ab.

VORSICHT!!!

. Tauchen Sie den Deckel nicht in Wasser!

. Reinigen Sie den Deckel nicht unter flieBendem Wa-
sser!

¢ VERWENDEN SIE KEINEN Geschirrspiiler zum Reini-
gen des Deckels!

DE




DE

Gebrauchsanweisung

Reinigen Sie mit Lebensmitteln in Beriihrung kommende Teile vor dem ersten Gebrauch
in heiBem Wasser mit einem Reinigungsmittel und trocknen Sie sie griindlich ab. Wir
empfehlen, den Topf bis ca. 2/3 der Schiisselhéhe zu fillen (max. 6-8 cm), um zu
verhindern, dass die Lebensmittel mit dem Heizdeckel in Beriihrung kommen und ihn
verbrennen.Remoska® Tria Lite ist nicht mit einem Regler ausgestattet, da er gleichméalig
funktioniert und Sie sich keine Sorgen um das Anbrennen der Lebensmittel machen
missen. Die Temperatur im Topf betragt 160-180°C (Die Temperatur ist abhéngig von
der Menge und Art der Lebensmittel).

UBERHITZEN SIE DEN HEIZDECKEL NICHT ODER UBERHITZEN SIE NICHT OHNE
NAHRUNG DEN GESAMTEN RESMOSKA!!!

Im Gegensatz zur Verwendung von Remoska® mit einem Glasdeckel wird empfohlen
dass bei der Verwendung des Deckels der Topf nicht ohne Lebensmittel vorgewarmt
wird, was als ,trocken” bezeichnet wird. Die Antihaftoberfliche am oberen Deckel
kann beschadigt werden. Wenn Sie den Topf vorheizen missen, giel3en Sie eine kleine
Menge Wasser in den Topf und giel3en Sie es ab, danach trocknen Sie den Topf ab.
Wir empfehlen, den Deckel wéhrend der Zubereitung nur dann anzuheben, wenn dies
fiir die Zubereitung der Speisen erforderlich ist, da die Speisen haufig austrocknen.Der
Remoska® Tria Lite Backdeckel wird mit vier Hohlschrauben hergestellt. Dies gewéhr-
leistet optimale Backbedingungen. Es ist notwendig, die Durchgéngigkeit der Schrauben
zu prifen und diese zu reinigen, da diese eventuell durch Schmutz / Verkrustungen
blockiert werden kénnen. Beim Braten von Fleisch ist zu beachten, dass verschiedene
Fleischsorten unterschiedliche Mengen an Wasser und Fett enthalten, damit man nicht
unndtigerweise in einem Topf mit einer antihaftbeschichteten Oberflache Fleisch brét.
Der Uberschissige Dampf entweicht durch die Ventile im Deckel. Die zubereiteten
Speisen bleiben saftig, geschmeidig und trocknen nicht durch das lange Backen wie
im klassischen Backofen aus.

VORSICHT!!!

Wenn das Fleisch begossen wird, wird das Fleisch nicht richtig
gekocht und die Kochzeit des Fleisches verldngert sich. Ver-
wenden Sie KEINE scharfen oder metallischen Werkzeuge,
um Lebensmittel an den Wanden oder am Boden des Topfes
zu rithren oder zu l6sen. Dies kann die Antihaftoberflache be-
schadigen! VERWENDEN Sie immer nur Holz oder Kunst-
stoffbestecke. Portionieren Sie niemals das Essen im Topf!

Legen Sie keine Aluminiumfolie, Backpapier oder dhnli-
ches zwischen Deckel und Behilter!
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Sie finden die empfohlenen Zubereitungszeiten der Speisen im Remoska im Kochbuch
RECEPTY. Der Remoska kann von einem instabilen Stromnetz beeinflusst werden.

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerit unbeauf-
sichtigt bleibt.

Wenn das Stromzufuhrkabel des Backdeckels beschadigt ist, ziehen Sie sofort den
Stecker aus der Steckdose und verwenden Sie es nicht mehr.

Wartung (Spiilen und Reinigen)

Der Backdeckel kann erst gereinigt werden, wenn er vollstandig abgekihlt und vom
Stromnetz getrennt ist.

VORSICHT!!!
. Der Deckel darf nicht in Wasser getaucht werden!
«  Spilen Sie den Deckel nicht unter flieBendem Wasser!

« Verwenden Sie daher KEINEN Geschirrspiler zum
Reinigen des Deckels!

Reinigen Sie den Boden des Deckels mit einem feuchten Schwamm, der in warmem
Seifenwasser getrankt ist (verwenden Sie keine rauen Oberflachen). Das Oberteil be-
steht aus rostfreiem Edelstahl. Verwenden Sie in diesem Fall NIEMALS Scheuerpulver
mit abrasiven Partikeln oder die rauen Oberflaichen des Schwamms. Der Topf kénnte
zerkratzt werden!

Wenn das Essen am Topf klebt, weichen Sie die darin befindlichen Lebensmittel im Topf
in Wasser ein. Dank der hochwertigen Antihaft-Oberflache ist das Spilen sehr einfach
verwenden Sie das Reinigungsmittel und die weiche Seite des Schwamms, um wie
gewohnt zu waschen.
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REMOSKA s.r.o.

Pramyslovy park 303, VI¢ovice,
742 21 Kopfivnice, Czech Republic

info@remoska.eu
www.remoska.eu



