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Zoznam casti tlakového hrnca (pozrite obrazok):
1) Pracovny (tlakovy) ventil
2) Bezpecnostny (poistny) ventil
3) Tlacidlovy systém otvarania — zamknuté/odomknuté
4) Bezpecnostné okienko
5) Celustovy uzéver veka hrca s tesnenim
6) Nadoba hrnca
7)
8)

Sendvicové dno
Masivne rukovati




B3 Gratulujeme ku kiipe tlakového hrnca CUIRE znacky PRESSION by Piere Lamart —vyrobeného z prvotriednej nehr-
dzavejlcej ocele 18/10 a velmi odolného plastu. Pred prvym pouZitim si pozorne preitajte tieto pokyny, vratane poznamok, a
ulozte ich na dalSie pouzitie! Kvoli zaisteniu bezpecnosti a dlhej Zivotnosti tohto tlakového hrnca bol na vyrobu pouZity materidl
vysokych Standardov. Difame, Ze vas jeho pouZivanie bude tesit.

IDENTIFIKACIA

Vyrobca: Zhejiang Yongda Stainless Steal Manufacture Co., Ltd.
Typ/objem: DS22D type 4/6L

Pracovny tlak I (bar): 70 Kpa

Pracovny tlak 11 (bar): 100 kPa

Maximalny povoleny tlak (bar): 140—180 kPa

CHARAKTERISTIKA

Tlakovy hrniec PRESSION je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejticej ocele 18/10 — poskytuje jednoduchu a hygienicku pripravu
pokrmov. Tlakovy hrniec je vybaveny masivnymi tchytkami a drzadlom veka vyrobeného z odoIného plastu, ktory nepali.
Tlakovy hrniec je vybaveny bezpecnostnym a pracovnym ventilom, ktoré zarucuju maximalne bezpecie pri pouZivani vyrobku
pod tlakom. Sendvicové dno tlakového hrnca ma vynikajtice termoakumulacné vlastnosti a teda na varenie je potrebné iba mi-
nimum vykonu sporaka a umoziuje tak tsporu energie. Tlakovy hrniec je vhodny na vsetky typy sporakov: plynovy, halogénovy,
elektricky, sklokeramicky a indukcny.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

. Pred prvym pouzitim si, prosim, preitajte pozorne navod.

. S tlakovym hrncom by nemali manipulovat osoby, ktoré nie si zozndmené so spdsobmi jeho poufZitia.

. Tlakovy hrniec nikdy nenechdvajte bez dozoru pocas fazy varenia, kedy je pod tlakom.

. Ak budete tlakovy hrniec pouZivat'v blizkosti deti, budte obzvlast opatrni. Manipuldcia s tlakovym hrncom detmi je zakdzana.

. Tlakovy hrniec pouZzivajte iba na dcel rychleho varenia, na ktory je urceny. Pocas varenia manipulujte s tlakovym hrncom

opatrne — nedotykajte sa hordcich Casti nadoby.

. Pred kazdym pouzitim skontrolujte stav a funk¢nost poistného ventilu, requlacného ventilu aj tesniaceho krizku.

7. Z dovodu nahromadenia tlaku v nddobe pri vareni je déleZité pred kazdym pouZitim hrnca pevne zavriet pokrievku, zaistit
a pozorne si precitat pokyny pre pouZitie a bezpecnostné pokyny v navode. Ak tak neurobite — nespravne pouZzitie moze
viest k poraneniu 0sob alebo poskodeniu hrnca.

8. Tento tlakovy hrniec nie je vybaveny ukazovatelom tlaku. Sledujte Unik pary z requlacného ventilu — to je zndmka
dostatocného tlaku vnutri hrnca. Tlakovy hrniec musite nechat pred jeho otvorenim vychladnit. Nahromadeny tlak sa
musi uvolnit, inak sa tlakovy hrniec nebude dat otvorit.

9. Nikdy neprekracujte uvedend minimélnu kapacitu hrnce (= tekutina + varené potraviny).

10. Nikdy neprekracujte uvedend maximdinu kapacitu hrnca (= tekutina + varené potraviny). Pliite tlakovy hrniec vzdy na
2/3 objemu nddoby pri priprave potravin, ktoré zvacSuju svoj objem, ako su strukoviny, ryza, cestoviny (pri vareni cestovin
pred otvorenim hrncom zatraste, aby ste sa vyhli vymr3teniu potravin), zelenina a pod. Nikdy nevarte bez pouZitia vody.

11. V tlakovom hrnci nevarte potraviny zabalené do papiera, tkaniny, pripadne obalov z plastového materilu. Pri uvareni
potravin, pri ktorych doslo k zvacseniu objemu napr. mdso s koZou, hovadzi jazyk atd., davajte vzdy pozor na prepichnutie
obalu — hrozi nebezpecenstvo oparenia.

12. Tlakovy hrniec pouZzivajte iba na zdrojoch tepla uvedenych v pokynoch pre pouZitie.

13. Tento tlakovy hrniec pouZivajte iba na tcely rychleho varenia, na ktoré je urceny. Je mozné ho pouzivat taktiez ako
normalny hrniec, bez pokrievky. Nikdy ho nepouZivajte v beznej rire ani v mikrovinnej rure.

14. Pod tlakom sa nesmie tlakovy hrniec nikdy pouzivat na opekanie alebo smazenie na oleji.

15. Tlakovy hrniec nikdy nepouZivajte v rire, pretoZe by sa mohol poskodit.
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16. Dbajte na dodatocné pozndmky tykajtice sa pripravy Speciélnych potravin.

17. Tlakovy hrniec vzdy drZte za rukovati.

18. Ak je tlakovy hrniec stéle hortici, moZete s nim manipulovat'iba so zvySenou opatrnostou a drzat ho iba za rukovat na
hrnci, nie na pokrievke. Na ochranu prstov pouzite navyse utierku.

19. Nikdy sa tlakovy hrniec nesnazte otvorit silou. Pred otvorenim tlakového hrnca si overte, Ze tlak dplne klesol.

20. Pri uvoliiovani pary drzte ruky, hlavu aj telo mimo dosahu pary.

21 .Pokrievka tlakového hrnca nie je vhodna do umyvacky riadu.

22. Pouzivajte vidy ORIGINALNE néhradné diely. Mali by ste pouZivat iba originalne prislusenstvo a nahradné diely alebo
pokrievky a nadoby, pretoZe st navrhnuté prdve pre tieto tlakové hrnce.

23. Ak sd nutné opravy, kontaktujte vas zakaznicky servis.

24. Skvrny na dne tlakového hrnca je mozné fahko odstranit pomocou citronu alebo octu.

25. V Ziadnom pripade nepouZivajte na cistenie hrubé cistiace prostriedky ani drotenky.

26. Tieto pokyny pre pouZitie dobre uschovajte.

27. Bezpedlnostné zariadenie Ziadnym spdsobom neupravujte, inak hrozi riziko oparenia. Pri uvolfiovani pary drzte ruky, hlavu
aj telo mimo dosahu pary.

28. Zdeformované alebo akokolvek poskodené tlakové hrnce alebo prisludenstvo by ste za Ziadnych okolnosti nemali pouZivat.

29. Dévajte si pozor, aby ste neprisli do styku s horticou parou.

NAVOD NA OBSLUHU:

Pred prvym pouZitim: Z tlakového hrnca odstrante vetky ochranné prvky, strhnite a ocistite v3etky samolepky. Omyte vietky
sticasti teplou vodou s dostato¢nym mnoZstvom saponatu a riadne osuste.

Pred kazdym pouzitim: Skontrolujte vzdy vietky bezpecnostné prvky: pracovné aj bezpecnostné ventily — fahkym napruzenim
zistite funkdny stav. Ventil by sa mal vZdy vratit do povodnej polohy.

Prevadzkové instrukcie:

1) Otvorenie @
Jednym prstom stlacte tlacidlo oznacené . D

Celuste sa s cvaknutim otvoria, objavi sa kontrolné znacka naspodku a uvolnend pokrievku je mozné odstranit zdvihnutim.

2) Uzavretie
Pokrievku poloZte na hrniec. Davajte pozor, aby Celuste boli otvorené (kontrolné znacky vidno).
Potom jednym prstom stlacte tlacidlo oznacené E], kontrolné znacky zmiznu a celuste s cvaknutim zovri okraj hrnca. D

3) VloZenie potravin

Do hrnca vloZte potraviny, ktoré chcete uvarit (dodrzte minimalne mnoZstvo tekutiny). Minimalna hladina tekutiny a potravin by
mala byt asponi v 1/3 tlakového hrnca. Teraz pridajte v3etko, ¢o chcete uvarit. Ak potraviny napuciavaju, zvacSujd svoj objem ale-
bo penia, hrniec napliite iba do polovice, teda tekutina a potraviny nesmu presiahnut 1/2 tlakového hrnca. V3etkymi ostatnymi
potravinami mozete hrniec napInit az do 2/3 celkového objemu hrnca (tekutina + potraviny).

4) Nastavenie stupna
| = mierne varenie )‘

[I' =rychle varenie
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5) Priprava sporaka
Spordk nastavte na najvyssi stupen. Varenie v tlakovom hrnci za¢ina po umiestneni nadoby na spordk. Hned ako z pracovného
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6) Varenie a uvolnenie pary
Vypustite pomaly a postupne paru alebo vyckajte, az tlak tplne klesne. .

Pomaly otocte tlakovy ventil z polohy Il do polohy | na pér sekind a nésle@s do polohy na uvolnenie tlaku <77

Nikdy neotacajte pracovny ventil z polohy Il do polohy na uvolnenie tlaku <17 .

Ak varite na stupni |, moZete otoit priamo z polohy | do polohy na uvolnenie tlaku <17

VAROVANIE: Unikajtica para je extrémne hortica. DalSie spdsoby znizenia tlaku sti popisané na nasledujticich strankach.

7) Ukoncenie varenia

Pred otvorenim tlakového hrnca vyckajte, az vyprchd vietka para, potom mozete tlakovy hrniec vypnut. MéZete otvorit pokrie-
vku a opatrne vybrat potraviny.

VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvérajte ndsilim, nddoba méze byt stéle horica.

POISTNE SYSTEMY A POKRIEVKA

Tento tlakovy hrniec vam prindsa vela vyhod a bezpecnostnych prvkov:

Tlakovy ventil nastavitelny na dva rozne stupne spolu s pokynmi a ¢asovou tabulkou varenia je mozné niekedy pouZit ako
vodidlo. Preto ma tento tlakovy hrniec tlakovy ventil s dvoma stupfiami tlaku. Vyhodou st nasledujtice ukazovatele, ktoré
umoznia podla velkosti a mnoZstva potravin, ktoré chcete uvarit, nastavit tlak v hrnci individualne pomocou ventilu. Nazrite

do asovej tabulky na konci tohto navodu, kde néjdete zakladné nastavenie. Budete varit ovela zdravsie. Vase potraviny bud
pripravené vynimocne Setrne, pretoZe ich budete varit kratSie a v pare bez kyslika. Kazda usetrend mindta znamené uchovanie
ddlezitych vitaminov, Zivin a minerdlov. Vase uvarené jedlo bude lepsie chutit. Varenim bez kyslika v znatnom rozsahu zachovate
chut a prirodni farbu vasej zeleniny. Budete varit rychlejSie a usetrite cas aj energiu. Pouzivanim tohto tlakového hrnca usetrite
az 70 % Casu, ktory ste doteraz strdvili varenim. Navyse usetrite energiu, az 60 % v pripade nddob s dIhSim ¢asom varenie
a30-40 % v pripade nadob s kratsim ¢asom varenia. Dal3ie bezpe¢nostné prvky st popisané nisie.

TLAKOVY VENTIL:

na nepretrZité variabilné nastavenie varenia. Ventil automaticky udrzuje tlak a teplotu na poZadovanom nastaveni:

Poloha | (mierne varenie) - 70 kPa - priblizne 118 °C

Poloha Il (rychle varenie) - 100 kPa - priblizne 130 °C .

Tlakovy ventil sa da dalej nastavit do polohy na uvolnenie tlaku <7 a do polohy na Cistenie ventilu.

Bezpecny tlak je 1,4—1,8 baru (140—180 kPa) — ventil sa otvéra a tlak sa uvolfiuje, maximdlny povoleny tlak pre tento tlakovy
hrniec je: 3 bary (300 kPa).

POISTNY VENTIL:

Pocas zvySovania tlaku v hrnci vidno CERVENY ukazovatel'tlaku, v tej chvili je hrniec uzamknuty (nikdy sa

nepokdsajte otvorit pokrievku silou).

Ak ukazovatel tlaku nevidno, v hrci uz nie je tlak. MoZete ho otvorit. Ak by z akychkolvek ddvodov regulacny ventil neuvolfioval
tlak, tak ako md, ventil sa otvori v stlade s predpisanymi hodnotami.

SYSTEM OTVARANIA/ZATVARANIA JEDNOU RUKOU:

Pokrievku otvorite a zatvorite stlacenim tlaidla () alebo ). Nsledne po stlaceni tlacidiel moZete pokrievku z hrnca zlozit
pripadne neskor ju opat vratit na nadobu. Varovanie! Pred otvorenim z hrnca uvolhite vetku paru — nikdy sa nesnazte hrniec
otvorit silou!

BEZPECNOSTNE OKIENKO
Doplnkovym bezpecnostnym prvkom je bezpecnostné okienko v pokrievke. V pripade nadmerného tlaku
v hrnci tesniaci krdzok vyboci do tohto okienka a para tak méze uniknt.
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POKRIEVKA S TESNIACIM KRUZKOM
Tesniace krizky sa opotrebovavaj a v pripade potreby musia byt vymenené za nové.
DOLEZITE: Pouzivajte iba nase originalne tesniace kriizky.

NADOBA

HRNIEC:

Tento hrniec — atraktivneho a nadcasového vzhladu — je vyrobeny z vysokokvalitnej 18/10 antikorovej uslachtilej ocele, lahko sa
udrZuje a je mozné ho umyvat' v umyvacke riadu (BEZ POKRIEVKY). Bez pokrievky ho je mozné pouzivat taktiez ako normélny hrniec.

SENDVICOVE DNO HRNCA:
Super silné dno vhodné pre vsetky typy sporakov. Je Uplne stabilné, garantuje tie najlepsie tepelné vlastnosti a Setri energiu.

PODROBNY PROCES VARENIA

PRED ZACATiM VARENIA:

Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze bezpecnostny zaistovaci systém, tlakovy ventil aj tesniaci krizok su Cisté a iplne funkcné.
Najma sa uistite, Ze je mozné pohybovat bezpecnostnym ventilom na spodnej strane pokrievky. Pomocou Spicatého predmetu
skontrolujte, Ze sa cap volne pohybuje (proti tlaku pruZiny). Hrniec napliite dostato¢nym mnoZstvom tekutiny, aby mohla
vzniknut potrebnd para (vodou, vyvarom alebo omackou).

VAROVANIE: Vzdy pouZite dostatocné mnoZstvo tekutiny. NIKDY nenechévajte hrniec,varit na sucho”. Teraz pridajte vietko,
Co chcete uvarit. Tekutina a potraviny urcené na varenie by mali dosahovat aspori do 1/3 hrnca. Maximélne do 1/2 v pripade
potravin, ktoré napuciavaju alebo penia. Maximalne potom do 2/3 v pripade v3etkych ostatnych potravin. Sledujte, prosim, vidy
stupnicu na vnitornej strane hrnca. Skontrolujte, Ze medzi potravinami urcenymi na varenie a pokrievkou s bezpecnostnym
ventilom je dost miesta.

VARENIE v tlakovom hrnci je tak jednoduché...

1) Zvolte pozadovany stupen varenia pomocou tlakového ventilu: Nastavte stupen tlaku - I= mierne varenie alebo Il =
rychle varenie

2) Sporék nastavte na najvyssi stupen.

3) Tlakovy hrniec s nastavenym stupiiom tlaku postavte na platiiu a zapnite ju na najvy3si stupef. So zvySujicim sa tlakom
sa objavi cerveny cap poistného ventilu. Od tejto chvile nesmiete hrniec otvorit.

4) V zdvislosti od toho, ako je hrniec piny, bude trvat dosiahnutie nastaveného stupiia tlaku. Tym je moment, kedy zacne
para nepretrZite unikat z tlakového ventilu. Aktudlny cas varenia zacina prave od tohto okamihu. V tejto chvili by ste mali

5) Po dokonceni varenia: sporak vypnite.

6) Pomaly postupne vypustite paru alebo vyckajte, az tlak dpIne klesne. Pgmaly otoCte tlakovy ventil z polohy Il do polohy
urenej na uvolnenie tlaku 7. Neotacajte rovno z polohy Il do /pglohy ~17. Najskor otocte z polohy Il do polohy I, vyckajte
par sekind a potom pokracujte otocenim z polohy | do polohy 1. Ak varite na stupni |, mdZete otocit rovno z polohy |
do polohy il

VAROVANIE: Unikajtica para je velmi hortica — chraite sa pred popaleninami a oparenim svojej tvare, tela alebo rik.

6) Pred otvorenim tlakového hrnca vyckajte, az vyprchd vietka para, potom moZete tlakovy hrniec odomknit. MoZete
odstranit pokrievku.

VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvérajte nasilim. Po dokonceni varenia sporak vypnite, nechajte tipine klesnit tlak v hrnci.
Zlozte hrniec zo spordka a postavte ho na vhodny povrch. Tlak mézZete uvolnit nasledujdcimi 3 spdsobmi:

1) Nechajte hrniec vychladndt: Vyckajte, az cerveny cap poistného ventilu tplne zmizne. Toto je odporicany sposob pre
kasovité alebo peniace potraviny.

2) Pomaly prepnite tlakovy ventil z polohy Il do polohy Gl Neprepinajte ventil rovno z polohy Il do polohy . Najskor



prepnite z polohy Il do polohy |, vyckajte @1 sekund a potom prepnite z polohy | do polohy 7. Mk varite na stupnil,
moZete otocit rovno z polohy | do polohy 7.
VAROVANIE: Unikajtca para je extrémne horca.

3) Rychle uvolnenie tlaku: PodrZte hrniec pod studenou tecticou vodou a nechajte vodu pomaly stekat po pokrievke (nie len
po plastovych Castiach), az sa Cerveny cap bezpecnostného ventilu tplne strati z dohladu. Hrn/ie\c nekladte do vody. Hned
ako tiplne zmizne Cerveny cap, je hrniec odtlakovany. Teraz nastavte tlakovy ventil do polohy 1. Po vypusteni vietkej
pary moZete otvorit pokrievku.

VAROVANIE: Pokrievku nikdy neotvarajte silou a nikdy nezasahujte do bezpecnostnych systémov. Hrniec je mozné otvorit iba
vtedy, ak uz nie je pod tlakom.

UDRZBA A OSETRENIE

Tlakovy hrniec vycistite a umyte po kazdom pouZiti teplou vodou a prostriedkom na umyvanie riadu. NepouZivajte Ziadne hrubé,
abrazivne ani leptavé Cistice alebo prostriedky obsahujtice chldr.

Nédobu tlakového hrnca je mozné umyvat'v umyvacke riadu — POKRIEVKU NIE.

CISTENIE NADOBY

1) Riad vZdy umyte v teplej vode so sapondtom, aby ste odstréanili v3etky necistoty. Vyrobok opldchnite a osuste. Nésledne
potrite kvapkou oleja na zachovanie kvality povrchu. Papierovou utierkou odstrarite prebytocny olej (oSetrujte takto
vyrobok pravidelne a udrZujte tak riad v perfektnom stave).

2) Uistite sa, Ze velkost platnicky sporaka zodpoveda velkosti vasho vyrobku a nie je SirSia nez okraje riadu, ¢im zabrénite
nadmernému opadleniu vonkajsieho povrchu. Vyuzite termoakumulacné vlastnosti riadu, ktoré umoziuju dlhsie drzanie
tepla v nddobe a tiez tsporu energie.

3) Nikdy nenechdvajte riad na platni bez dozoru. Pred ocistenim nechajte riad vychladnut.

4) Na odstrénenie lahkych $kvfn po vareni (pripalenie) — casto farebne fialové az hnedé — nechajte riad odmocit' v teplej
vode so sapondtom a ndsledne utrite dosucha makkou handrou. V pripade Skvfn v hrnci ohrejte trochu bieleho octu
a potom umyte beznym spdsobom. Tieto Skvrny vSak v Ziadnom pripade neznizuji vlastnosti produktu.

5) Odpordcame na antikorovy povrch nepouZivat kovové ndcinie a nekrdjat jedlo v hrncoch.

6) Antikorovy riad sa velmi dobre udrzuje a cisti, pri ruhom umyvani pouZzivajte iba makké handry a hubky, ktoré nepo
Skriabu dany povrch. NepouZivajte agresivne chemické produkty. Umyvanie v umyvacke riadu je mozné IBAV PRIPADE
NADOBY, NIE POKRIEVKY — pozor v3ak na tvrdost vody a pouZitie prilis agresivnych istiacich prostriedkov, ktoré mozu
viest k zmene farby povrchu riadu. Tieto zmeny v3ak neobmedzuji funkénost ¢i zdravotnd neskodnost riadu.

7) Na zachovanie dlhej Zivotnosti vyrobku zaobchddzajte s riadom opatrne a snazte sa neposkriabat jeho povrch.

TESNIACI KRUZOK

Tesniaci kraZok vycistite jeho oplachnutim pod teplou tecdcou vodou a jeho osusenim, hned ako tesniaci kriZok stvrdne (hned
ako zacne hnedndit), mali by ste ho vymenit.

POKRIEVKA A POISTNY VENTIL
Je potrebné preplachnut a opldchnut pod tecdcou vodou v pravidelnych intervaloch podla varenia.

TLAKOVY VENTIL

Cistenie tlakového ventilu: oddelte plastovy vrSok. To urobite stlacenim ventilu dole a jeho Gplnym otocenim dolava. Ventil teraz
mozZete zdvihndt a zloZit smerom nahor z jeho tichytky. Ocistite ho pod tecticou vodou a nasadte spat.

Prosim, uistite sa, Ze ventil pri vrdteni spat zapadol spat do drdzok, a pootocenim upevnite.



DRZADLA
Na Cistenie staci vzdy iba oplachnut vodou. Priebezne kontrolujte pevnost rukovati na tlakovom hrnci. Ak by ste zistili, Ze je
rukovat uvolnend, dotiahnite ju pomocou skrutkovaca.

SKLADOVANIE
Tlakovy hrniec by ste po jeho umyti a osueni mali skladovat na ¢istom, suchom a chrénenom mieste. Nekladte pokrievku na
hrniec a nezatvdrajte ju, iba ju na hrniec polozte hore nohami alebo volne mimo nadoby.

CASTO KLADENE OTAZKY
Ak privedenie k varu trvé dlho:
* Platia nie je dostatocne hortica — zapnite ju na maximum
Ak Cerveny cap poistného ventilu nevylieza — z ventilu pocas varenia neunika para:
® Pocas prvych par mint je to tplne normalne (aZ sa hromadi tlak)
e Ak tento stav zotrvdva, skontrolujte nasledujce:
a) jeplatia dostatocne hordca? Ak nie, zvyste vykon
b) jevhrnci dost tekutiny? Ak nie, dopliite podla poZiadavky
¢) jetlakovy ventil nastaveny na | alebo II? Ak nie, ucinte tak
d) je tlakovy hrniec spravne zavrety? Ak nie, ucinite tak
e) nie je poskodeny tesniaci krdZok alebo okraj hrnca? Prosim, prekontrolujte
Ak cerveny cap poistného ventilu pocas varenia vylezie a z tlakového ventilu neunika para:
e Podrzte tlakovy hrniec pod studenou tectcou vodou, aby ste zniZili tlak
e (Otvorte tlakovy hrniec
o Vydistite tlakovy ventil a poistny ventil
Ak para uniké okolo pokrievky, skontrolujte:
® Je pokrievka spravne zavreta? Ak nie, ucinite tak
Je sprdvne nasadeny poistny krizok?
e Stav poistného krazku (v pripade potreby ho vymerite)
® Si pokrievka, poistny ventil a tlakovy ventil Cisté? Ak nie, vycistite ho
e Je okraj hrnca v poriadku? Ak je poskodeny, tlakovy hrniec nepouZivajte, obratte sa na servis
Ak nie je mozné otvorit pokrievku
e Skontrolujte, Ci poistny ventil GpIne klesol. Ak nie, uvolnite zvyskovy tlak.
e \/ pripade potreby schladte tlakovy hrniec tecticou studenou vodou
Ak sii varené potraviny nedovarené alebo naopak prevarené, skontrolujte: Dizka varenia (prilis kratka alebo prilis dIha):
e \/ykon platne
e Sprdvne nastavenie tlakového ventilu
® MnoZstvo tekutin
Ak sd varené potraviny pripalené v hrnci:
e Pred istenim hrnca nechajte zvysky odmocit — ndsledne odstranite.
® NepouZivajte Ziadne leptavé Cistice alebo prostriedky obsahujdce chldr.



CASOVA TABULKA VARENIA
Dizku varenia ovplyviiuje vzdy viacero faktorov. NiZSie popisané informacie preto pouzivajte ako vodidlo, ale aktudlny ¢as varenia
sa moze lisit v zavislosti od vasho tlakového hrnca, pouZivaného sporaka, mnozstva alebo kvality potravin.
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REKLAMACIA, UDRZBA

DodrZujte presne vietky ustanovenia uvedené v navode. Hrniec je ur¢eny iba na domace pouzitie. DodrZujte zésady pre ddrzbu
antikorového tlakového hrnca, jeho zdsady oSetrovania a Cistenia, vratane frekvencii. Beznd tdrzba a opravy, ktoré mozu byt
vykonané pouZivatelom a nie je nutné kontaktovat servis. Pri poruseni tesniacej gumy, systému ventilov alebo inej poruche kon-
taktujte svojho predajcu alebo priamo servisné strediska spolocnosti Fast CR, a. s.. Aktualny zoznam néjdete na www.fastcr.cz.

ZARUKA
Na tento vyrobok je poskytovana predZend 5 roénd zaruka platna dfiom nakupu vyrobku.
Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:
* vyrobok nebol riadne pouzivany alebo bol pouzivany v rozpore s ndvodom na obsluhu,
e vyrobok bol zmeneny alebo opravovany neautorizovanym servisom pripadne pracovnikom alebo neboli pouZité pri
oprave originalne diely,
® poskodenie bolo sposobené padom alebo iderom.

ZARUCNY LIST

Na tento vyrobok je poskytovana zarucnd lehota 60 mesiacov od kupy vyrobku. Zéru¢nd lehota zacina diiom predaja. Zarucny list
je nutné predlozit's platnym potvrdenim o kipe daného vyrobku. Poskytnutim zaruky nie si dotknuté prava kupujtceho, ktoré sa
vztahuju ku kdpe veci, a to podla zvlaStnych pravnych predpisov. Ostatné vztahy medzi preddvajiicim a kupujicim sa riadia podla
platnych ustanoveni obcianskeho zakonnika.

VYROBOK (Nazov/¢islo vyrobku/EAN):

DATUM PREDAJA:

PREDAJCA (obchodny nazov a adresa):

PECIATKA A PODPIS PREDAJCU/PREDAJNE:

Tento zérucny list je nutné predloZit vZdy pri kazdej reklamdcii.
Zarucny list vzdy starostlivo uschovajte.
Zarucny list je platny iba Citatelne a riadne vyplneny, s peciatkou a podpisom predajcu/predajne, datumom predaja, adresou
predajcu/predajne a informéciami o artikli.
Zaruka sa nevztahuje na tieto pripady:
e vyrobok nebol riadne pouZzivany alebo bol pouzivany v rozpore s ndvodom na obsluhu,
e vyrobok bol zmeneny alebo opravovany neautorizovanym servisom pripadne pracovnikom alebo neboli pouZité pri
oprave originalne diely,
e poskodenie bolo sposobené padom alebo iderom,
e vyrobok bol opotrebovany beznym uzivanim okrem materidlovej chyby.
Opravnenu reklamaciu uplatnite u svojho predajcu / v predajni, kde ste dany vyrobok kupili, alebo priamo v servisnych stredis-
kéch spolocnosti Fast CR, a. s.. Aktudlny zoznam najdete na www.fastcr.cz.



