Kavovary Sage® su navrhnuté tak, aby zaistili
4 kliéové prvky
potrebné na pripravu lahodnej salky kavy.
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Hodvéabne jemné mlie¢na
pena s mikrobublinami.

Nizkotlakova preinfizia a
extrakeia pri tlaku 9 barov.

Absoltitna kontrola nad
teplotou.

Dévka mletej kdvy 19-22 g

(dve 3élky).

AUTOMATICKE KAVOVARY MANUALNE KAVOVARY

Kvalitna kava
na dosah ruky.

Rozdelenie kdvovarov

Automaticky kavovar
ktory nahradi baristu.

BES980
the Oracle®

Novéa generécia
plne automatického
pékového kavovaru.

BES990
the Oracle® Touch

Vas vstup do sveta

kvalitnej kavy.

BES810

the Duo Temp Pro™

Vsetko, ¢o potrebujete,
v kompaktnom baleni.

BES870

the Barista Express™

Najlepsi kdvovar
do domaécnosti.

BES920
the Dual Boiler™

Sage®
BES880
the Barista Touch™
Ovladanie Vyberte a potvrdte

Dotykovy displej
Vyberte si z ponuky analégovych,
digitalnych a dotykovych
pouzivatelskych rozhrani.

LCD displej
Ovladanie tla¢idlami

Vyberte a potvrdte
Dotykovy displej

Otoény ovladad

Komerény analégovy
ukazovatel tlaku
Ovladanie tla¢idlami

Komerény analégovy
ukazovatel tlaku
Ovladanie tla¢idlami

Déavkovanie

a utladenie kav AU10 AU1O AU1O Nie je k dispozicii AU10 Nie je k dispozicii
y Mletie a davkovanie kévy Mletie a ddvkovanie kavy Mletie a davkovanie kévy Mletie a davkovanie kévy

Priprava kvalitnej kévy zaéina

spravnym dévkovanim pomletych

kévovych zfn; 19 - 22 gramov

na dve élky. Kliéom ku kvalitnému AUTO AUTO

vysledku je paka. Utlagenie Utlagenie

Sitké na jednu a dve 8alky. Vv v v v v v

V}'rhrevnjr systém ThermoJet™ Dual Boiler Dual Boiler Thermocoil Thermocoil Dual Boiler

Optimélnu chut dosiahnete iba pri
presnej teplote, ktora sa prispdsobi
pouzitym kévovym zrnédm.

Systém ovladania teploty PID

Presnost +/- 1°C
Ohrev: < 3 sekundy

Sekvenény
Extrakcia kavy a pary
Ohrev: < 3 sekundy

Okamzity prechod na paru

Systém ovladania teploty PID

Presnost +/-1°C

SUCASNE

Extrakcia kévy a pary

Aktivne prehrievana
sparovacia hlava
Stala teplota od nadrzky
s vodou aZ po $alku

Systém ovladania teploty PID
Presnost +/-1°C

SUCASNE

Extrakcia kavy a pary

Aktivne prehrievana
sparovacia hlava
Stala teplota od nadrzky
s vodou az po $alku

Systém ovladania teploty PID

Presnost +/-1°C

Sekvenény

Extrakcia kavy a pary

Systém ovladania teploty PID

Presnost +/-1°C

Sekvenény
Extrakcia kavy a pary

Systém ovladania teploty PID

Presnost +/-1°C

SUCASNE

Extrakcia kdvy a pary

Aktivne prehrievana
sparovacia hlava
Stala teplota od nadrzky
s vodou aZ po $alku

Automatické éistenie
parnej dyzy

Napenenie mlieka

Aby ste mohli vytvorit spravnu
mlieénu penu, potrebujete
dostatoény tlak v parnej dyze, ktory
pocas penenia vytvori v mlieku
mikrobubliny, obzvl&st vhodné pri
priprave latte art.
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Espresso Comparison Chart B18

Automatické &istenie
parnej dyzy

Automatické &istenie
parnej dyzy

Manuélne &istenie
parnej dyzy

Manualne &istenie
parnej dyzy

Manuélne &istenie
parnej dyzy




